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lkemizde tarimsal tiretimle

cagdas medeniyetlerin yaka-

lanamayacagi, kalkinmanin
agir sanayine gecis ile mimkin
olacagi anlayisi uzun yillardir em-
poze edile gelmis bir diistincedir.
Bu diistinceyle birlikte 6nemli bir
ayrintiyl da goz 6niine aldigimizda
haklilik pay1 bulunmaktadir. Bu ay-
rinti ise ¢iftci yerine kdyli kavrami-
n1 kullanmak, bu kavram kargasasi-
nin sonucu olarak da tarimsal tre-
timi modern ve bilimsel metotlarla
yapmak yerine geleneksel metot-
larla stirdiirmektir.

Bu kavram kargasasinin tlke-
mize neler kaybettirdigine ve neler
kazandirdigina bakalim. Koylilik,
ekonomik olmayan pahalli {iretim,
stirdiirtilebilir olmayan hobi tarimi,
bilingsiz kimyasal kullanimi, hijye-
ne yeterince 6nem verilmemesi gibi
olumsuzluklari beraberinde getir-
mekte boyle bir tretim sekli ile de
kalkinma mumkiin goriilmemekte-
dir. Diger taraftan cift¢i taniminin
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getirisine kisaca baktigimizda ise az
toprakla cok tretim, az emekle cok
kazang, istikrarh biiytiyen ve gelisen
bir sektor, glivenilir ve hijyenik triin
anlamina gelmektedir.

Gerek {ilkesel gelismisligimiz
gerekse de ciftcgilerimizin refah sevi-
yelerinin yiikseltilmesi ve gelirleri-
nin artirilmasi icin bu ayrintiy1 dik-
kate almak zorundayiz. Boylelikle
biitiin dinyanin goéziini kamasti-
ran, Anadolu topragindan iilke eko-
nomisine ¢ok ciddi katkilar saglaya-
bilecek tretimler gerceklestirebili-
riz. Clinkii diinyada bir¢ok neden-
den dolay1 bizimle rekabet edebile-
cek bir cografya ve {ilke bulunma-
maktadir. Rakiplerimiz de bunu bil-
dikleri i¢in bu kiymetlerimizi ucuza
alabilmek icin kiymetsiz addetmek-
te, bu sdylemle morallerimizi boz-
makta sahip oldugumuz bu deger-
leri yeterince OGnemsememize ne-
den olmaktadir. Boylece tarimimiz-
da isletme mantig1 kurulamamakta,
iretimde kalite ve miktar gittikce
diismekte pazardaki agirligimiz da

azalmaktadir. Konumlari geregi bu
iretimleri yapamayan alicilar da ce-
sitli bahanelerle bizim trtinlerimizi
yok pahasina bir bedelle almakta-
dirlar. Bu triinlerin gercek degerini
anlamak isteyenlerin Avrupa rafla-
rindaki fiyatlara bakmalari yeterli
olacaktir. Oralarda karpuzun dilim-
le, meyvenin tane ile satildigini gor-
mek {ilkemizin ne kadar sansli oldu-
gunu bizlere gdstermektedir.

Bizlerin vazifelerine gelince;
yanlis bilgilendirme sonucu olusan
komplekslerimizden bir an o&nce
kurtulmak, bu gibi sdylemlerin bati-
nin ucuza alma politikasindan kay-
naklandigini bilmek (2008 tahil krizi
buna ornektir), her bir trlin igin
ekonomik zincir isletmeler kurmak,
her tirli modern tarim metotlarini
kullanmak ve en 6nemlisi de hijye-
nik saglikli gidalar tiretmektir.

Bizler bunlari yaptigimiz za-
man bagkalarindan etkilenen degil
mahareti ile etkileyen olacagimiz-
dan kimsenin siiphesi olmasin.
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Kirsal Kalkinma Yatirimlarinin Desteklenmesi
kapsaminda makine ve ekipman alimlarina dair

2009 'yilt bagvurulars baglad:

arimsal faaliyetler icin ge-

listirilen yeni teknolojilerin

ciftciler tarafindan kullani-
min1 yayginlastirarak; daha kaliteli
ve pazar isteklerine uygun tretim
yapilmasini saglamak, zor sartlarda
ve bedenen calisan ciftcilerimizin
islerini kolaylastirmak ve tretim
maliyetlerini distirerek uluslarara-
s1 diizeyde rekabet edebilir bir di-
zeye getirmek icin makine ve ekip-
man aliminin desteklenmesine ilis-
kin usul ve esaslari belirleyen Teb-
lig 30 Mart 2009 tarihinde Resmi
Gazetede yayimlanarak yirirliige
girdi.

Bagvuracak kisi ve kuruluslar:
Bakanlik tarafindan olusturulan
ciftci kayit sistemine veya Bakanlik
tarafindan olusturulan diger kayit
sistemlerine kayitli olmak sartiyla;

a) Tebligde belirtilen her bir
mal grubu icin gergek ve tiizel kigiler,

b) 29.06.1956 tarihli 6762 sayi-
It Turk Ticaret Kanunu ve
22.04.1926 tarihli 818 sayili Borglar
Kanununda tanimlanan kollektif
sirket, limited sirket ve anonim sir-
ket geklinde kurulmus olan sirket-
ler,

c) Tarimsal amagli kooperatif-
ler, birlikler ve bunlarin tist birlikleri,

(2) (b) ve (c) bentlerinde belir-
tilen kuruluslar, kurulus tiiziik ve
sozlesmelerinde belirtilen calisma
konulari ile ilgili yatirim konularina
basvurabilir.

Teblig'de yer alan makine ve
ekipmanlardan sadece 1 adet bas-
vuru yapilabilecektir.

Yatirim Tutari ve
Hibe Orani

Hibeye esas makine-ekipman
alim tutar bireysel basvurular icin
makine-ekipman basina 50.000 TL,

tlizel kisiler icin 100.000 TL' olarak
belirlenmistir.

Basincli sulama sistemleri icin
tarla ici sulama ekipmanlarina ait
mal alim tutarlari, bireysel basvuru-
larda 100.000 TL, tiizel kisilerde ise
200.000 TL olarak belirlenmistir.

Makine ve ekipmanlarin alim-
larinda hibeye esas tutarin % 50’si
hibe olarak karsilanacaktir.

Bagvurularin Baglangig ve
Bitis Tarihleri

Bagvurular, Tebligde belirtilen
makine ve ekipman alimlarini ger-
ceklestirmek amaciyla, uygulama
rehberinde yer alan basvuru formu
ve ekleri uygun olarak hazirlanarak
il Tarim Miidiirliiklerine teslim edi-
lecektir.

Basvurular 30 Mart 2009 tari-
hinde baglamis olup, son bagvuru
tarihi 13 Mayis 2009 gtin{iddir.

2009 Yil1 Yatirim Konular
1. Aricilik makine ve ekipmani alimlari, 2. Balya makinesi alimlari,
3. Basingli sulama sistemi alimlari, 4. Canli balik nakil tanki alimlari,
5. Cayir bicme makinesi alimlari, 6. El traktort alimlart,
7. Motorlu tirpan alimlari, 8. Patates sokiim makinesi alimlari,
9. Piilverizator alimlari, 10. Silaj makinesi alimlari,
11. Soguk hava tesisatli tasima araci alimlari, 12. Siit sagim tinitesi ve sogutma tanki alimlari,
13. Yem hazirlama makinesi alimlari, 14. Tambur filtre alimlari,
15. Tas toplama makinesi alimlari, 16. Toprak Frezesi alimlari,
17. Zeytin hasat makinesi alimlari, 18. Aniza direkt ekim makinesi alimlari,
19. Celtik fide dikim makinesi alimlari, 20. File sistemi kurulmast,
21. Giines kolektorl alimlari, 22. Hububat harman makinesi alimlari,
23. Lazerli tesviye aleti alimlari, 24. Mibzer alimlari,
25. Misir hasat tablasi alimlari, 26. Pamuk toplama makinesi alimlari,
27. Pancar sokiim makinesi alimlari, 28. Riizgar makinesi alimlari,
29. Sap parcalama makinesi alimlari, 30. Sap toplamali saman makinesi alimlari,
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174 Alo Gida Hatti

‘Gaveniliv Gida

kampanyasi kapsaminda

Tarim ve Koyigleri Bakanlig1 tarafindan
“Gtivenilir Gida Saglikli Yasam” Kampanyasi baglatilarak
174 Alo Gida Hatt1 hayata gecirildi.

4 Subat 2009 tarihinde baslati-

lan Giuvenilir Gida Saglikli Ya-

sam Kampanyasi, Tarim ve Ko6-
yisleri Bakani Mehmet Mehdi
Eker'in acilis konusmasiyla basla-
di. Eker, gida glivenliginin tarladan
sofraya bir zincir oldugunu belirte-
rek, “Bunun bir halkasi vatandasin
lokantada yedigi yemegin giivenilir
olmasini temin etmektir” dedi.
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Yasam icin gidanin olmazsa
olmaz bir unsur oldugunu, insa-
noglunun varliginin strdiirebilmek
icin gida tiiketimine ihtiya¢ duydu-
gunu ifade eden Bakan Eker, bas-
langicta topladiklari ve avladiklari-
ni tiiketen insanlarin yerlesik haya-
ta gecmesiyle sadece kendisi igin
degil, baskalan icin de tretmeye
basladigini kaydetti.

Bugtin diinyada 1 milyar insa-
nin gidaya ulasamadigina, 6te yan-
dan diinyanin degisik yerlerinde in-
sanlarin tiikettikleri gidanin saglikli
olmamasi sebebiyle hayatlarini kay-
bettigine dikkat ceken Bakan Eker,
gidanin saglikli, gtivenilir olmama-
sindan dolay1r milyonlarca insanin
hayatini kaybettigini vurguladi.

2009'u "Gida Yili" olarak ilan
ettiklerini ifade eden Bakan Eker,
“Buglin hayata gegirecegimiz Alo
174 Gida Hatti ile toplumun en ge-
nis anlamda bu kampanyaya katki-
sini ve katilimini temin etmek ama-
cindayiz. 7 giin 24 saat agik olacak-
tir” diye konustu.

icinde bizzat tiiketicinin vyer al-
madigl hicbir kampanyanin basariya
ulasmayacagini  sdyleyen  Eker,
“Ctlinkii eger bir sorun varsa, bu so-
runun dogrudan ve birinci derece-
den muhatabi tiiketicinin kendisidir.
Tiiketici herhangi bir noktada bir sa-
tis noktasinda bir sorunla kars1 kar-
stya kaldiginda 174'ti arayarak, bu
konu ile ilgili sikayetini bildirir. So-
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run web tabanli bir sistemle aninda
tespit edilir ve ¢6ziim icin harekete
gecilir. Obiir taraftan bu iiriin, hangi
bdlgede, hangi tiir bir satis nokta-
sinda, hangi toplumsal alanla iligkili
oldugu goriilecek. Biitiin bunlarla il-
gili veriler de, bir veri tabanina islen-
mis olacak. Boylece giivenilir gida ile
ilgili, iilkenin hangi alt sekt&riinde,
hangi {irlin grubunda, hangi kesim-
de muhtemel ¢éziimler ne olabilir,
veri tabani 1sik tutacak. Dolayisiyla
bunu bir eylem planina, arkasindan
da uygulama ve miicadele program-
larina doniistiirme imkanlar: sagla-
yacaktir” seklinde konustu.

Kampanyayla Bakanliklar
Arasinda isbirligi
Yapilacak

Kampanya cercevesinde Sag-
lik, icisleri, Milli Egitim, Sanayi ve
Ticaret, Kultiir ve Turizm Bakanlik-
lar1 ile beraber calismalar yapacak-
larini ifade eden Bakan Eker, Kiiltir
ve Turizm Bakanligi'nin, turistik te-
sislere ilgili personelin, giivenilir

hayata gecirildi

gida hassasiyeti ile hareket etmesi-
ni temin edecek egitim programlari
verilecegini soyledi. Sanayi ve Tica-
ret Bakanligi'nin, tiiketici saghgi ve
korunmasi ile ilgili dogrudan tiike-
tici kitlesini hedef alan bir takim
hizmetler yapacagini vurgulayan
Eker, icisleri, Saghk ve Milli Egitim
Bakanliklari'nin da benzer calisma-
lar yapacagini soyledi. Bakan Eker
orta Ogretimdeki 6grencilerinde
okullarindaki alacaklar1 egitimle,
glivenilir gida takipgisi olmalarini
buyik 6nem verdiklerini soyledi.

Bakan Eker, giivenilir gida ti-
ketiminin yayginlastirilmasi, etkin
bir denetim mekanizmasinin siste-
matik bir hale getirip bu sekilde uy-
gulanmasinin temel hedefleri ol-
duklarini da kaydetti.

Sebze Meyve Uretiminde
Kullanilan Kimyasal
Maddeler Regete

ile Satiliyor

Gida {retiminde tarladan sof-
raya, gida tretim zincirinin bitlin
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halkalarinin takip edilmesi gerekti-
gini vurgulayan Bakan Eker, “Bu se-
ne sebze meyve iiretiminde kullani-
lan kimyasal maddelerin sinirlandi-
rilmasi, denetim altina alinmasi,
daha iyi bir sekilde kontrol edilerek
uygulanmasi ile ilgili bir dizi tedbir
aldik. Tiirkiye'de 74 tane etken kim-
yasal maddenin kullanimina, uygu-
lanmasina son verme siirecini bag-
lattik. Burada biitiintiyle AB norm-
larin1 ve standartlarini bu alanda
takip ettigimizi ve uyguladigimiz
belirtmek istiyorum. Bugline kadar
ciftcilerimiz kullanacaklart herhan-
gi bir kimyasal ilaci herhangi bir
bayiden alabiliyorlardi. Bu sene bu
uygulamaya son veriyoruz. Kimya-
sal maddelerin artik recete ile satil-
mas1 uygulamasini baslattik. Artik
herkes istedigi kimyasal maddeyi
alamayacak. Mutlaka gidip bu ig
icin recete yazdiracak. 1 Ocak 2009
tarihi itibariyle baglattik” diye ko-
nustu.

Biitiin diinyada seracilikta top-
raklarin dezenfeksiyonunda kulla-
nilan ve diinyanin en kuvvetli zehir-
lerinden biri olan metil bromidin
kullanimina 2008 yili basinda son
verdiklerini de hatirlatan Bakan
Eker, Turkiye'nin 2002 yilinda 30
milyon ton yas sebze-meyve tiretti-
gini ve 55 bin ton kimyasal madde
kullandigini, 2008 yilinda ise yas
meyve sebze tiretimi 40 milyon to-
nun tzerine cikarirken kullandigi
kimyasal madde miktarinin 6 bin
ton azaldigini ifade etti.
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Gida giivenliginin tarladan sof-
raya bir zincir oldugunu, bu zincirin
saglikli olmasini amacladiklarini
kaydeden Eker, Ttirkiye’ nin diinya-
daki 12 bin civarindaki endemik
bitki tiirtintin 3 bin 500" den fazlasi-
na sahip oldugunu, bunlarin kayit
altina alinmasi, tescillenmesi, yeni
tiretim calismalarinin yapilmasi,
yeni sentezlere ulasilmasi ve Ana-
dolu’ nun zenginliklerini daha ileri
boyutlara icin caligsmalar yaptiklari-
n1 dile getirdi.

Tiiketiicinin Korunmasi ve
Rekabet Yasasi
Yenileniyor

Sanayi ve Ticaret Bakan Zafer
Caglayan ise konusmasinda Tiiketi-
cinin Korunmasi ve Rekabet Yasa-
si’'nin "silbastan” yenilendigini be-
lirterek, tasarinin calismalarinin bu
ay icinde tamamlanacagini dile ge-
tirdi. Bu taslagin devrim yarataca-
gint vurgulayan Caglayan “Ayipli
mal ve hatali tirlin birbirinden ayri-
liyor. Saticinin ve imalat¢inin so-
rumluluklart da ayriliyor. Kredi
kartlarinda her yil alinan aidat tig
yilda bir alinacak. Tiim diirtinlere
Tiirkge agiklama kilavuzu diizenle-
necek” diye konustu.

Kiltiir ve Turizm Bakani Ertug-
rul Guinay ise konusmasinda saglik-
I1 bir yasamin herkesi ilgilendirdigi-
ni ifade ederek “400 yatakli ylizde
60 seviyesinde dolu bir otelde 1
ton civarinda yiyecek, 600 ton civa-
rinda icecek tiiketiliyor. inanilmaz
bir tiiketim” dedi.

icisleri Bakani Besir Atalay ise
her valinin gida denetimi yapacagi-
ni belirtti.

Bagbakanimizdan da
Mesaj Var

Basbakan Recep Tayyip ERDO-
GAN'da Giivenilir Gida Saglikli Ya-
sam Kampanyasi’'nin Tanitim Top-
lantisinda katilimcilara gorintiili
mesajla seslendi. Erdogan, halk
saghginin korunmasi icin biiytik bir
caba sarf edildigini belirterek,
“Ama sunun altina 6zellikle ¢izmek
isterim ki biittin gida denetimleri-
nin devlet tarafindan yapilamaya-
cagl, diinyanin her yerinde kabul
goren bir gergektir. Daha etkin so-
nuglar alabilmek icin yapilmasi ge-
reken, gida denetimini tabana, hal-
ka yaymaktir” dedi. Diinyada gida
kaynakli hastaliklarin hi¢ de az bir
yer tutmadigini ifade eden Erdo-
gan, diinyada yilda 1 milyon 800
bin kisinin gida kaynakli Hastalik-
lardan 6ldtgl gerceginin, bu me-
selenin ne kadar ciddi oldugunu
yeterince gosterdigini kaydetti.

Konusmalarin ardindan Tarim
ve Koyisleri Bakani Mehdi Eker,
Kiltir ve Turizm Bakani Ertugrul
Giinay, Sanayi ve Ticaret Bakani Za-
fer Caglayan, icisleri Bakani Besir
Atalay, isbirligi protokoliine imza
atarak kampanyay1 baslatti.

Tarim ve Koyisleri Bakanligi
olarak bu Kampanya ile yediden
yetmise herkesin zihninde gida gti-
venilirligi bilinci olusmasini ve bu
sayede tiiketicinin denetim meka-
nizmasi icerisinde daha etkin bir
rol oynamasini hedefliyoruz ve iil-
kemizde etkin gida denetiminin
saglanmasi, gida sisteminin glic-
lendirilerek, AB mevzuatina uyum-
lu hale getirilmesi amaciyla calis-
malarimiza hiz kesmeden devam
ediyoruz.

Kaynaklar

www.kkgm.gov.tr
www.guvenilirgida.com
www.alogidal74.gov.tr
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174 Alo Gida Hatti

‘Gitveniliv Gida Saghkly

flhami SAHIN
Gida Kontrol Hizmetleri Daire Baskani, Koruma ve Kontrol Genel Midiirligi

iim diinyada bireylerin biyo-

lojik biytime, fizyolojik ve zi-

hinsel gelisimlerini saglaya-
rak saglikli bir yasam siirebilmeleri
icin yeterli miktarda ve gtivenilir gi-
day1 alabilmeleri gerekmektedir.
Toplumlarin en 6nemli ve vazgecil-
mez ihtiyaci glivenilir gida madde-
lerinin saglanmasidir.

Guvenilir gida temini konu-
sunda uluslararast yaklasimlarin
rehberliginde hemen her {lkede
ulusal diizeyde calismalar strdii-
riilmektedir. Gida gtivenilirligi; tar-
ladan sofraya kadar, cevre ve insan
sagligina zarar vermeyen, {iretimin
her asamasinda gerekli kontrolleri
yapilmis, saglikli ve gtivenilir tirtin-
lerin temin edilme siireci olarak ta-

GUVENILIR GIDA TUKET!

ey el e -y M

nimlanmaktadir. Gida gtivenilirligi
konusu icin “GIDA ZINCIRI” kavra-
m1 da biyik dnem tasimaktadir.

Gida zincirinin son halkasi olan
tiiketici acisindan bakildiginda, bu-
rada ozellikle bu kesimin gida mad-
delerinin evde muhafazasi, islen-
mesi, hazirlanmasi ve satin alinma-
s1 sirasinda dikkat edilecek husus-
lar gibi konularda bilgilendirilip
yonlendirilmesi biiytik 6nem tasi-
maktadir. Ayrica tiiketicinin kaliteli
ve gilivenilir gida Giretimi icin biitiin
zincir tizerinde olusturacagl baski
diger 6bnemli islevi olarak degerlen-
dirilmektedir. Tiiketici kaynakli ha-
talar sonucu olusan hastalik ve gida
bozulmalari, gida zincirinin &nceki
asamalarinda yer alan sektorleri de
etkilemekte ve siip-
he altinda birak-
maktadir. Dolayisiy-
la tiiketicilerin, “gi-
venilir gida” temini,

B Hombial T e L muhafaza ve hazir-

el e P S ———— lama kosullar1 ve

p— B hijyeni konusunda
ce—m— " yeterli ve dogru bil-
e AR gilendirilmesi ge-
A rekmektedir.

Gelismis ya da
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gelismekte olan
toplumlarin timin-
de, gidaya iligkin
hizmetler devletin

(T4 Ao Gida Natt

insanlara sundugu temel hizmetler
kapsaminda kabul edilmektedir.
“Gida guivenilirligi” ile ilgili sorunla-
rin ¢dziimiinde bitiincil bir yaklasi-
ma gereksinim vardir. Guivenilir gida
elde etmenin &n kosulu yalnizca gii-
venilir hammadde saglanmasi, gi-
danin asgari teknik ve hijyenik sart-
lar tasiyan isletmelerde tiretilmesi
ve hazirlanmasi degil, ayni zamanda
tiiketicilerin gtivenilir gida bilincinin
gelistirilmesidir. Devlete bagh ku-
rum ve Kkisiler ise bu calismalarin
diizenlenmesi, koordine edilmesi,
denetlenmesi asamalarinda &nce-
likli gbrev ve sorumluluk almalidir-
lar.

Tarim ve Koyisleri Bakanligl
olarak temel gida giivenilirligi poli-
tikamiz; Kodeks Alimentarius ve
Avrupa Birligi “miiktesebatr” ile
uyumlu olarak hazirlanan mevzuat
cercevesinde, {ilke genelinde cift-
likten sofraya tamamlayici ve etkin
bir gida kontrolii saglanmasi ve bu
baglamda tiiketici haklarinin ko-
runmasidir.

Gida giivenilirligi konusunda
tiiketici haklart:

e Her zaman yeterli gidaya
erisme hakki,

e Glvenilir gida hakki,

e Gida driinlerine iligkin bilgi-
lendirilme hakki,
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e Beslenme konusunda tiiketi-
ci egitimi hakki,

e Gida kaynaklari ve beslenme
icin saglikli bir cevrede yasama
hakkr ve

e Gida durtinlerine iligkin so-
runlart duyurma hakki olarak sirala-
nabilir.

Gida Kontrol ve Denetimi

Ulkemizde kayitli 47.000 gida
maddesi tretim yeri ve yaklasik
400.000 satis ve toplu tiiketim yeri
bulunmaktadir. 2004 yilinda ytrir-
lige giren “5179 sayili Gidalarin,
Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenme-
sine Dair Kanun Hikmiinde Karar-
namenin Degistirilerek Kabuli
Hakkinda Kanun” ile AB ile uyumlu
olarak iiriin ve isletme riskine daya-
I1 gida kontrol ve denetim sistemi-
ne gecilmistir. Gida kontrol ve de-
netim hizmetleri; Bakanligimiza
bagh 81 il Mudiirligi ve illere bag-
I1 yetkilendirilmis ilce mudurliikle-
rinde gorev alan 4975 Gida Denet-
cisi ile yurttiilmektedir.

Denetim ve kontroller; risk
esasina gore uygun siklikta ve gida
maddesinin tasidigi riskle orantili
olarak yapilmaktadir. Burada temel
yaklasim AB'de oldugu gibi isyeri
sorumlulugu esas alinmasidir. Ris-
ke dayali denetim sisteminde iglet-
menin asgari teknik ve hijyenik
sartlari, dnceki kontrollerden edini-
len bilgi ve deneyimler ile gida is-
letmecilerinin uyguladiklart oto-
kontrol sonuclart géz éniinde bu-
lundurulmakta olup, yillik kontrol
ve izleme programlarinin yaninda
sliphe, ihbar, sikayet, gdzetim kap-
saminda denetim ve kontroller yi-
rittilmektedir.

Ancak etkin bir gida glivenilir-
ligi sisteminin olusturulmasi sade-

=
T
=
=
-]

ce Bakanligimizca yiritilen faali-
yetlerle mimkiin goriilmemekte,
“En iyi denetgi tiiketicinin kendisi-
dir’ anlayisindan yola ¢ikarak basta
tiketiciler olmak tizere ilgili kurum
ve kuruluslarin da gida denetimi ve
kontroliinde aktif rol almalart ge-
rekmektedir.

2009 Gida Yili ve Alo Gida
Hatti

Bu nedenle, 2009 Yili Bakanli-
gimizca Gida Yili olarak ilan edil-
mis olup yil icerisinde gerceklesti-
rilecek “Glivenilir Gida, Sagliklt Ya-
sam” kampanyasinin en 6nemli fa-
aliyeti olan “174 Alo Gida Hattr” 14
Subat 2009 tarihinde Istanbul'da
yapilan “Glivenilir Gida Saglikli Ya-
sam” Kampanyasl tanitim organi-
zasyonu ile hayata gecirilmistir.
S6z konusu Kampanya ile basta
topluma dogru mesaijlarin ulastiril-
mast olmak tizere;

e Kamuoyunda “Glivenilir Gi-
da” bilincinin olusturulmast,

e Tiiketicinin denetim mekaniz-
masinda daha etkin bir rol almasi,

e Halk sagliginin korunmasi,

e Haksiz rekabetin engellen-
mesi,

IDA
UVENLI

e Kayit disi gida tretiminin
engellenmesi,

e Giivenilir Gida konusunda
TKB'nin yetki, gorev ve sorumluluk-
lar1 ile faaliyetleri hakkinda kamuo-
yu bilincinin olusturulmasi hedef-
lenmektedir.

Bu Kampanya faaliyetleri cer-
cevesinde,

¢ 174 Alo Gida Hattt cagri mer-
kezi faaliyete gecirilmistir.

e Glvenilir Gida Saglikli Ya-
sam Kampanyasi icin bir internet
sitesi (www.guvenilirgida.com)
olusturulmustur.

® 2009 Yili icerisinde, asagida-
ki kuruluglarla isbirligi icerisinde
“Glvenilir Gida” temali konferans,
panel sempozyumlar, seminer, top-
lant1 egitim faaliyetleri diizenlene-
cek ve Kampanya tanitimina yone-
lik olarak reklam kampanyalari yi-
riittilecektir.

e Milli Egitim Bakanligi, Saglik
Bakanlig1, Sanayi ve Ticaret Bakan-
g1, Kiltiir ve Turizm Bakanligi ve
Yerel Yonetimlerle igbirligi icerisin-
de her kesimden tiretici ve tiiketici-
lere yonelik egitim ve tanitim faali-
yetleri ylirtitiilecektir.
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Uretim Yeri Gida Satis Yeri Toplu Tiiketim Yeri Toplam
Idari Den Idari Den Idari Den Idari
Yil |Den. Sayisi| Para Sav. Sa 1s.1 Para Sav. Sa 1s.1 Para Sav. Sa IS'I Para Sav.
Cezasi Y Cezasi Y Cezasi Y Cezasi
2004 48257 1259 | 524 |105561| 116 8 37011 15 4 190829| 1390 | 536
2005 72487 3630 251 |[173729] 1062 63 80246 | 202 74 326462 | 4894 388
2006 66597 3593 347 |148536| 1699 137 | 63650 | 469 99 |278783| 5761 583
2007 91780 4221 393 165604 | 1475 80 76905 | 354 113 [334289| 6050 586
2008 93268 4778 576 | 166059| 1569 149 | 81036 | 609 180 |340363| 6956 905
Alo Gida Hatt1 Cagr Risk Haritasi lir. Bu nedenle, gidalarin muhafa-
Merkezi zas1 ve tiketici bilincinin gelistiril-

“Alo Gida Hatt1 Cagri Merke-
zi’nin hizmete gecmesiyle birlikte
cagri yoluyla tiketicilerin “gida” ile
ilgili her tiirl sikayet ve talebi, Ttr-
kiye'nin her yerinden cagri merkezi-
ne bildirilmektedir. Bu ¢cagri merke-
zi tarafindan alinan ihbar ve sika-
yetler web tabanli yazilimlar saye-
sinde icerigine gore ya bakanligi-
miza ya da daha &nce 81 ilde belir-
lenen temas noktalarina degerlen-
dirilmek tizere iletilmektedir. Yapi-
lan denetim ve degerlendirme so-
nucu yapilan islemler ile ilgili bilgi-
ler ayni web yazilimina kaydedil-
mektedir. Tiketiciler ya Alol174'
tekrar arayarak ya da kendisine ve-
rilen basvuru numarasi araciligiyla
www.alo174.gov.tr internet adresi
izerinden sikayet ve talebinin so-
nucunu 6grenebilmektedirler.

Gelen basvurularin temas nok-
talari tarafindan en geg 15 giin ice-
risinde sonuclandirilmasi gerek-
mektedir. Sikayete konu olan trtin-
lerden numune alinmasi ve analiz
yapilmasinin gerekmesi gibi sebep-
lerle 15 giin icerisinde sonug¢landi-
rilamayan bildirimler hakkinda ise
yine 15 gilin igerisinde bir 6n bilgi
verilerek stire¢ igerisinde yapilan
islemlerle ilgili olarak bilgi giincel-
lemesi yapilir.

Basvuru sahiplerinin Alo 174
gida hattini ev ve igyerine ait sabit
numaralarindan aramalari duru-
munda aramalari iller arasi kade-
meden, sdz konusu hatti GSM ope-
ratorlerinden aramalart durumun-
da ise GSM operatorleri tarafindan
174 numarasi icin belirlenmis olan
Ozel servis ticreti tarifelendirmesi
tizerinden ticretlendirilmektedir.
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“Alo Gida Hatti Cagri Merke-
zi"ndeki web tabanli yazilimlar sa-
yesinde Tirkiye'nin her noktasin-
dan ilgili yoneticilerin gelen basvu-
rulara aninda ulagmasi ve konu ile
ilgili yapmis oldugu islemlerin
merkezden es zamanli olarak takibi
saglanacak, bdylece miimkiin olan
en kisa zamanda sonuca ulasila-
caktir. Ayrica gelecek cagrilarin ka-
yit altina alinmasiyla olusacak veri
tabani ile tilkemize ait gida gtiven-
ligi risk haritasi ¢ikarilip bu dogrul-
tuda bir eylem plani hazirlanabile-
cektir. Boylece gida giivenligi anla-
minda tehlikenin sik gorildigu
bolge ve trlinler tespit edilecegi
icin denetim ve kontrollerin etkinli-
gi arttirilabilecektir.

Yediden Yetmise Herkesin
Katkisini Bekliyoruz

Tarim ve Koyisleri Bakanligi
olarak bu Kampanya ile yediden
yetmise herkesin zihninde gida gti-
venilirligi bilinci olusmasini ve bu
sayede tiiketicinin denetim meka-
nizmasi icerisinde daha etkin bir
rol oynamasini hedefliyoruz ve l-
kemizde etkin gida denetiminin
saglanmasi, gida sisteminin gli¢-
lendirilerek, AB mevzuatina uyum-
lu hale getirilmesi amaciyla calis-
malarimiza hiz kesmeden devam
ediyoruz.

Guvenilir gidaya erisimin sag-
lanmasina yonelik calismalarda
tim taraflarla isbirligi yapilmasi,
glivenilir giday1 tercih etme ve ti-
ketme bilincinin toplumun tim ke-
simleri tarafindan benimsenmesi
biiyiik Snem arz etmektedir. En gii-
venilir gida dahi uygun sekillerde
depolanip, iglenip, geregi gibi pisi-
rilmez ise sakincali sekle dontiisebi-

mesi konularinda iletisim saglana-
bilmesi icin tiiketici egitimi buylk
onem arz etmektedir.

Bu vesile ile burada bir kez da-
ha vurgulamak isteriz ki, “tarladan
sofraya glivenilir gida ” anlayisi ile
tliketicilere gtivenilir gida arzinin
temin etmek {izere tamamlayici ve
etkin bir gida ve yem denetiminin
saglanmasi, tiiketici menfaatlerinin
ve sagliginin en ist seviyede ko-
runmasi ve sektorde haksiz rekabe-
tin onlenmesi Bakanligimizin en
temel yaklasimidir.

“Glivenilir Gida Saglikli Yasa-
min Anahtaridir.”

2008 Yili Gida Denetim
Sonuglari

2008 yilinda tilke capinda gida
iretim, toplu tiiketim ve satis yerle-
rinde toplam 340.363 gida denetimi
yapilmis olup, denetimlerde olum-
suzluklari tespit edilen 6.956 isyeri-
ne idari para cezasi uygulanmis ve
905 isyeri hakkinda da savciliga sug
duyurusunda bulunulmustur.

Yukaridaki tablodan da gortile-
cegi tzere gecmise oranla her ge-
cen yil Bakanligimizca yapilan kon-
trol ve denetim sayilari artmakta-
dir. Ayrica, gida denetimlerinin da-
ha etkin hale getirilmesi amaciyla il
genelinde uygulanmak {izere hazir-
lanan rutin denetim programlari-
nin yaninda Genel Mudrltaglimiiz-
ce de iriin veya risk bazinda yillik
denetim ve izleme programlari ha-
zirlanmakta, hazirlanan programlar
her yil giincellestirilmektedir. De-
netim ve izlemeler uygun siklikta ve
gida maddesinin tasidigr riskle
orantili olmaktadir.
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kriterlerine yeni diizenleme

arim ve Koyigleri Bakanli-

ginca hazirlanan Cig Siit Ve

Isil islem Gormiis icme Siit-
leri Tebliginde Degisiklik Yapilmasi
Hakkinda Teblig 6 Subat 2009 ta-
rihli Resm1 Gazete'de yayimlanarak
yurirlige girdi.

Degisiklik Tebligi ile
14.2.2000 tarihli ve 23964 sayili
Resmi Gazete'de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi — Cig Siit ve Isil islem
Gormiis icme Siitti Tebliginde yer
alan EK-C asagidaki sekilde degis-
tirilmistir.

EK-C/ BOLUM-1 /
Mikrobiyolojik Kriterler

1) Cig inek stitii tesadiifi 6rnek-

lemeyle yapilan kontrollerde asagi-
da verilen normlari karsilamalidir:

Toplam canli bakteri sayisi 30
°C' de (ml de) < 100 000 adet (a)

Staphyl °C° Ccus aeureus 1 ml
de: (m=100, M=500, n= 5, ¢=2)

Salmonella 25 ml de bulunma-
malidir.

n=5, c=0, m=0, M=0

n= Ornekleri kapsayan ornek
birim sayisi (adet)

m= bakteri sayisi icin l{abul
edilebilir esik degeri, (cfu/ml;gr)
eger tim O6rnek birimlerindeki bak-
teri sayisi (m) i gegmemisse sonug
yeterli sayilir.

M= bakteri sayisi igin maksi-
mum sinir deger (bir veya daha faz-
la 6rnek biriminde bakteri sayisi
"M" veya daha fazla ise sonug
olumsuz sayilir).

¢ = Ornek grubu iginde izin ve-
rilen maksimum sinirin (M) altinda

(diger ornek biri
saylsl "'m" veya

rurltge girer.

Gida maddelerindeki bulasanlann
maksimum limitleri tebliginde degisiklik

7/5/2008 tarihli ve 26879 sayili

Resmi Gazete'de yayimlanan

“Tlirk Gida Kodeksi — Gida Mad-
delerindeki Bulasanlarin Maksi-
mum Limitleri Hakkinda Tebligine
gore findik, antepfistigi gibi sert ka-
buklu meyveler, yer fistigi, yagl to-
humlar, kuru meyveler ve bunlar-
dan {retilen islenmis gidalar icin
Aflatoksin B1 limiti 5 ppb, Toplam
Aflatoksin limiti (B1+B2+G1+G2)=
10 ppb olarak belirlenmisti.

Ancak 16/02/2009 tarihli Tirk
Gida Kodeksi Gida Maddelerindeki
Bulasanlarin Maksimum Limitleri
Hakkinda Tebligde Degisiklik Yapil-~
masl Hakkinda Teblig ile aflatoksin
ithalat ve yurtici denetimlerde esas
alinan BI limit degeri kaldirilmis-
tir. Yayim tarihinde ylirtirlige giren
yeni diizenleme metni sdyledir:

“17/5/2008 tarihli ve 26879 sa-
yili Resmi Gazete’de yayimlanan

2.1.1. Findik, antepfistigi gibi sert kabuklu
meyveler, yer fistigi, yagli tohumlar, kuru meyvel-| -
er ve bunlardan tretilen islenmis gidalar

100 (1) | -

“Turk Gida Kodeksi — Gida Madde-
lerindeki Bulasanlarin Maksimum
Limitleri Hakkinda Tebligin”, Miko-
toksinler baslikli EK — 2’sinde yer
alan, 2.1. Aflatoksin tablosundaki,
“2.1.1. Findik, antepfistigi gibi sert
kabuklu meyveler, yer fistig1, yagh
tohumlar, kuru meyveler ve bunlar-
dan {retilen islenmis gidalar” sati-
r1, asagidaki sekilde degistirilmis-
tir.

Kaynak

http://rega.basbakanlik.gov.tr/eskil-
er/2009/02/20090216.htm
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(llikrobiyoloyik kntexle

Subat 2009 tarih ve 27133

sayili Resmi Gazete'de ya-

yimlanan  Mikrobiyolojik
Kriterler Tebliginin amaci; gida
maddelerinin mikrobiyolojik kriter-
lerini belirlemektir. Tebligle belir-
lenen kriterler; Uretilen, dagitilan,
satisa sunulan gida maddeleri ile
ithal edilen gida maddelerinin mik-
robiyolojik kriterlerini kapsar. Ure-
tim asamasindaki gida maddeleri-
nin mikrobiyolojik kriterlerini kap-
samaz.

Mikrobiyolojik kriter ise: Bir gi-
danin veya bir gida partisinin kabul
edilebilirligini belirlemede temel
alinan; mikroorganizma varligi, sa-
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yisl ve/veya mikroorganizma tok-
sinlerinin ve metabolitlerinin her
parti basina hacim, kiitle veya alan
degerlerini belirleyen kriteri ifade
etmektedir.

Genel Hiikiimler

(1) Teblig kapsamindaki gida
maddeleri; teblig ekindeki EK-1 ve
EK-2'de yer alan mikrobiyolojik kri-
terlere uymalidir.

(2) Mikrobiyolojik analizlerde
"n" sayida numune alinir. "c", kusur-
lu olmasina izin verilen numune sa-
yisini gosterir. Kusurlu numune sa-
yist "m" degerini gegebilir, ancak hig-
bir numune "M" degerini gecemez.

(3) Teblig kapsamindaki gida
maddelerinden teblig ekindeki EK-
1 ve EK-2'de belirtilen sayida nu-
mune alinir. Ancak gida maddeleri
satis ve toplu tiiketim yerlerinden
bir adet numune alinip, "M" degeri-
ne gore degerlendirilir.

(4) Teblig ekindeki EK-1'de yer
alan veya almayan ttim gida mad-
deleri icin, asgari teknik, hijyenik ve
glivenlik sartlarinin uygun bulun-
mamasi veya sliphe ve sikayet hal-
lerinde teblig ekinde yer alan ve
asagiya cikarilan EK-2'de yer alan
kriterler dikkate alinir.

(5) Intoksikasyona ve/veya en-
feksiyona neden olan Salmonella
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Patojen Mikroorganizmalarin Limitleri (EK-2)

Numune alma plani Limitler
Mikroorganizmalar Gida P
n C m | M
Salmonella spp. Tiiketime hazir 5 0 0/25 g-mL
L. monocytogenes Tiiketime hazir 5 0 0/25 g-mL
Termotolerant Campylobacter spp. Tiiketime hazir 5 0 0/25 g-mL
E. coli O157:H7 Tlketime hazir 5 0 0/25 g-mL
Tiiketime hazir olmayan 5 2 103 104
S. aureus e
Tiiketime hazir 5 2 102 103
Tiiketime hazir olmayan 5 2 103 104
B. cereus -
Tiiketime hazir 5 2 102 102
, Tiiketime hazir olmayan 5 2 103 10*
C. perfringens —
Tiiketime hazir 5 2 102 103

spp., Listeria monocytogenes, ter-
motolerant Campylobacter spp., Esc-
herichia coli O157:H7, koagiilaz pozi-
tif stafilokoklar, Bacillus cereus ile
Clostridium perfringens patojen mik-
roorganizma olarak degerlendirilir.

(6) Teblig kapsamindaki gida
maddeleri i¢in, patojen mikroorga-
nizmalara ait limitlerin agilmasi,
mikrobiyolojik kriterler acisindan
sagligin korunmasi ilkesinin ihlali
olarak degerlendirilir.

Bu teblig ile 02.09.2001 tarihli
ve 24511 sayili Resmi Gazete'de ya-

yimlanan Tiirk Gida Kodeksi — Mik-
robiyolojik Kriterler Tebligi yirtir-
lukten kaldirilmistir.

Ayrica Et Uriinleri Tebligi, Ba-
harat Tebligi, Yumurta ve Yumurta
Urtinleri Tebligi, Bebek Formiilleri
Tebligi, Devam Formdilleri Tebligi,
Bebek ve Kiictik Cocuk Ek Gidalari
Tebligi, Cig Kanatli Eti ve Hazirlan-
mis Kanatl Eti Karisimlari Tebligi,
Cig Kirmizi Et ve Hazirlanmis Kir-
mizi Et Karigsimlari Tebligi gibi teb-
liglerdeki mikrobiyolojik kriterlerde

bu teblig kapsamina alindigindan
irlin tebliglerinden kaldirilmistir.

Uyum zorunlulugu

Halen faaliyet gdsteren ve bu
Teblig kapsaminda yer alan {irtinle-
ri Ureten, satan, dagitan ve ithal
eden igyerleri alt1 ay icerisinde bu
Teblig hiikimlerine uymak zorun-
dadir.

Kaynak

http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/
2009-6.html
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ermente siit iiviinleri

tebligi yenilendi

6/02/2009 tarih ve 27143 sayi-

I Resmi Gazete'de yayimla-

nan Tebligin amaci; fermente
slit Urtinlerinin teknigine uygun ve
hijyenik olarak tiretilmesini, hazir-
lanmasini, islenmesini, ambalaj-
lanmasini, muhafazasini, depolan-
masini, taginmasini ve pazarlan-
masini saglamak igin trtin dzellik-
lerini belirlemektir. Teblig; fermen-
te slit drlinlerini, konsantre fer-
mente siit trtinlerini, 1s1l islem gor-
mis fermente siit Grtinlerini ve bu
triinleri baz alan kompozit siit
Urlinlerini kapsamaktadir.
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Urtin ozellikleri

a) Fermente siit Urlnlerinin
iretiminde mevzuata uygun siit
ve/veya siit Urlini kullanilmalidir.

b) Teblig kapsaminda yer alan
tirlinlerde rekonstitiisyon ve re-
kombinasyon igleminde, mevzuata
uygun icme suyu kullanilmalidir.

¢) Teblig kapsamindaki tiriin-
ler; kendilerine has tat, koku ve ya-
piya sahip olmalidir.

¢) Teblig kapsaminda yer alan
Urtinlerin tretiminde; Urin tanim-

larinda belirtilen starter kiiltiirlere
ilave olarak diger starter kiltiirler
ve/veya yan kilttirlerde kullanilabi-
lir.

d) Sadece fermentasyon son-
rasi 1s1l islem gormiis fermente siit
irtinlerinde ve cesnili fermente siit
tirinlerinde jelatin ve nisasta kulla-
nilabilir.

e) Yogurt ve ayran Tablo-1'de
yer alan yag oranlarina uygun ol-
malidir.

f) Fermente siit {rtinleri spesi-
fik mikroorganizmalari raf dGmri so-
nuna kadar canli, aktif ve tirtin 6zel-
likleri tablosu belirtilen sayida icer-
melidir. Ancak fermentasyon son-
rasi 1s1l islem gérmiis fermente siit
trtinlerinde bu hikiim aranmaz.

g) Uriin ozellikleri tablosunda
(Tablo-2) yer alan spesifik mikroor-
ganizmalari canli, aktif ve belirtilen
sayida saglamayan fermentasyon
sonrasi 1sil islem gdérmis fermente
siit trtinleri spesifik {irtin tanimla-
riyla adlandirilamaz.

g) Konsantre fermente siit
trtinleri hari¢ olmak tizere fermen-
te st driinlerinin {iretiminde fer-
mentasyondan sonra serum uzak-
lastirilamaz.

h) Meyveli yogurtlarda meyve
miktart en az % 6 olmalidir. Ancak;
meyve suyunda sitrik asit cinsin-
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den agirlikca en az % 2,5 oraninda
titre edilebilir asit bulunduran
meyveler ve tropik meyve ilaveli yo-
gurtlarda bu oran en az % 2 olmali-
dir.

1) Ayran ve tuzlu yogurt en faz-
la % 1 oraninda tuz icerebilir.

i) Teblig kapsamindaki tirtinle-
re siit yagi haricinde yag bileseni
ilave edilemez. Ancak cesnili fer-
mente siit Urlinlerinde icerdigi ces-
ni maddesine bagli olarak eser
miktarda siit yag1 disinda yag bulu-
nabilir.

Ambalajlama, etiketleme
ve isaretleme

a) Fermentasyondan sonra 1sil
islem goérmis fermente siit Griinle-
ri “Isil islem Gormiis Fermente Siit
Uriint” olarak adlandirilir.

b) Cesnili fermente siit {riinle-
rine eklenen cesni maddesinin adi
spesifik tirtin ismi ile birlikte ¢ilekli
yogurt, naneli ayran gibi kullanil-
malidir.

c) Sadece aroma maddeleri
kullanilarak tretilmis olan fermen-
te siit Girtinlerinde kullanilan aroma
maddesinin adi spesifik {irtin ismi
ile birlikte kullanilmalidir.

¢) Uretiminde seker ve/veya
tatlandirici kullanilarak tretilen
trlinlerde “seker ilave edilmistir”
veya “... ile tatlandirilmistir” veya
“seker ilave edilmis ve ... ile tatlan-
dirlmistir” ifadesi tirtin ismi ile ay-
n1 ylizde ve okunabilecek buytikliik-
te etikette yer almalidir.

d) Cesnili fermente siit Griinle-
ri hari¢ olmak {izere; Tiirk Gida Ko-
deksi Gida Maddelerinin Genel Eti-
ketleme ve Beslenme Yo&niinden
Etiketleme Kurallari Tebliginde Be-
sin Ogeleri ile ilgili Beyan Tablo-
sunda yer alan yag bilesenine ilis-
kin beyanlar yogurt ve ayran icin
gecerli degildir. Yogurt ve ayran yag
icerigi yoniinden; yag oranlari tab-

Tablo-1: Yogurt ve Ayran icin Yag Oranlari

Yag Orani
Tam yagl1 yogurt siit yagl = % 3,8
Yarim yagli yogurt % 2 >siityagl =% 1,5
Yagsiz yogurt siit yagt = % 0,5

%..... yagli yogurt

Tam yagli, yarim yaglh ve yagsiz yogurt
siniflari diginda kalan stit yagi

Tam yagli ayran

stityagi=% 1,8

Yarim yagli ayran

% 1,2 >siityagl <% 0,8

Yagsiz ayran

siit yag81 = % 0,5

%..... yagli ayran

Tam yagli, yarim yagli ve yagsiz ayran
siniflari diginda kalan stit yagi

Tablo-2: Urtin Ozellikleri

Fermente

siit Orgng | T 08Ut

Asidofiluslu

Ayran Kefir Kimiz

St

St Proteini*

B Enaz 2,7
(Agirlikca %)

Enaz 3,0

Enaz 2,7

Enaz 2,0| Enaz 2,7 -

Siit yagi

. En fazla 10 |En fazla 15
(Agirlikca %)

En fazla 15 -

En fazla 10| En fazla 10

Titrasyon
asitligi (Laktik
asit olarak
agirlikca %)

En az 0,6
Enaz03 | En fazla

1,5

Enaz 0,6

Enaz0,5

Enaz0,6 | Enaz0,7

En fazla
1,0

Etanol (%
hacim/agirlik)

Enaz0,5

Toplam Spesifik
Mikroorganizma
(kob/g)

Enaz 107 | En az 107

En az 107

Enaz 10 En az 107 | En az 107

Etikette Belirti-

len Toplam ilave

Mikroorganizma
(kob/g) **

Enaz 10° | En az 10°

En az 10°

En az 109 En az 10° | En az 10°

Mayalar (kob/g) - -

Enaz 104 | En az 104

* Siit Proteini; Kjeldahl metodu ile belirlenen toplam azot miktari x 6.38
** Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerin lretiminde bu tebligin tanimlar baslikli 4 tincii
maddesinde belirtilen starter kiiltiirlere ilave olarak eklenen diger starter ve/veya yan kiiltirler

Cesnili fermente stit tirtinlerinde yukarida verilen kriterler tiriinde kullanilan fermente siit
trtinti miktari ile orantili olarak hesaplanmalidir. Ancak stit proteini en az % 2,7 olmalidir.

losunda yer alan sinifa gére adlan-
dirilmalidir.

e) Siit yagi icerigi %1,5'dan da-
ha diistik olan yogurtlar ve siit yagi
icerigi % 0,8'den daha disiik olan
ayranlar icin “yagi azaltilmis” veya
benzeri ifadeler kullanilabilir.

f) Teblig kapsaminda yer alan
trtinlerin icerdigi siit yagi miktari
kiitle veya hacmin yiizdesi olarak
etiketin 6n ylizlinde kolay goriilebi-
lir yer ve boyutta belirtilmelidir.

g) Teblig kapsaminda yer alan
trtinlerin icerdigi protein miktari

Ocak-MNitan 2009 » Sayi: 7
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“% ...." olarak etiketin &n yiizinde
kolay goriilebilir yer ve boyutta be-
lirtilmelidir.

g) Teblig kapsaminda yer alan
irtinlerin tretiminde kullanilan ho-
mojenizasyon, kaymak olusturma
gibi bazi islemler {irtin adi ile birlik-
te kullanilir.

h) Teblig kapsaminda yer alan
ve tek bir hayvan tiirline ait siitiin
yuzde yiiz kullanildigi tretimlerde
siitlin ait oldugu hayvan tiirt tirin
adi ile birlikte kullanilabilir.

Hijyen

Teblig kapsaminda yer alan
Urtinler Turk Gida Kodeksi Yonet-
meligi'nin Gida Hijyeni boliimiinde
yer alan genel kurallara uygun ola-
rak Uretilmelidir. Bu genel kurallara
ek olarak; Tablo -3'de yer alan mik-

robiyolojik kriterlere uygun olmali-
dir.

Isyeri &zellikleri

Teblig kapsamindaki trinleri
ireten isyerleri, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi'nin Gida Maddeleri
Ureten Isyerlerinin Tasimasi Gere-
ken Ozellikler bolimiinde yer alan

Tablo-3: Fermente Siit Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degetler genel kurallara uygun olmalidir.

Numune alma Uyum zorunlulugu
. Limitler (1) . .
Urlin Mikroorganizmalar plani Halen faaliyet gosteren ve bu
n c m M Teblig kapsamindaki trlnleri tire-
- - ten ve satan isyerleri bu Teblig'in
Koliform bakteriler > E 9 95 yayimi tarihinden itibaren bir yil
Kefir Kif 5 2 102 103 icinde bu Teblig hiikimlerine uy-
mak zorundadir. Yogurt ve ayran
i (2)

E. coli > 0 <3 icin yag icerigi ve yag igerigi agisin-
Yogurt, Koliform bakteriler (2) 5 2 9 95 dan adlandirilma uygulanmasi bu
meyveli vb. Mava (brobivotik Tebligin yayimi tarihinden itibaren
yogurtlar, kullgnll(;)nlar ?arig) 5 2 102 103 on sekizinci ayin  sonunda

ayran ve diger (31.08.2010) baslanilacaktir.

> . 2 3

fermente siit Kf > 2 10 10 Bu yeni teblig ile 03.09.2001
trtnleri E. coli @ 5 0 <3 tarih ve 24512 sayili Resmi Gaze-

te’de yayimlanan Tirk Gida Kodek-
si Fermente Siitler Tebligi yirtrlik-
ten kaldirilmistir.

(1): Aksi belirtilmedikce limit kob/g-mL olarak degerlendirilir.
(2). EMS (En Muhtemel Sayi) yéntemi
n: Partiden, bagimsiz ve rasgele secilen numune sayisini,

¢: m ve M arasinda olmasina izin verilen maksimum numune sayisini (M degeri tasiyabilecek
en fazla numune sayisini)

Kaynak
m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla mikrobiyolojik degeri, hit Y// & NpE—————
M: ¢ sayidaki numunenin bu degeri asmasi halinde uygunsuz olup kabul edilemez oldugunu 2009_25 Aht\:[n“llw rgen e

gdsteren mikroorganizma sayisini

—0
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ebligin amaci, bulgurun tekni-
gine uygun ve hijyenik sekilde
iretilmesini, muhafaza edil-
mesini, depolanmasini, tasinmasini
ve pazarlanmasini saglamak {izere
tasimasi gereken ozelliklerini belir-
lemektir. Bulgur tebligi, bugdaydan
yapilan bulguru kapsamaktadir.

Bulgurun fiziksel ve kimyasal
ozelliklerinin yaninda tane irilikleri
kriterlerinin de belirlendigi Teblig-
de Bulgur: Bugdaylarin (Triticum
durum, Triticum aestivum, Triticum
monococcum, Triticum dicoccon)
teknigine uygun olarak temizlen-
mesi, pisirilmesi, kurutulmasi ve
istendiginde kabugundan ayrilarak
kirilmast ile elde edilen {irtin olarak
tanimlanmistir.  Bulgura cesni
maddesi olarak sebze ve islenmis
sebze drtinleri, baklagil ve tahil
tirlinleri ve bunlarin lifleri, baharat
ile tat vericiler ve benzerleri katila-
bilecek.

Urtin 6zellikleri

¢ Bulgur kendine has renk, tat,
koku ve goriintiste olmali, acilas-
mis, eksimis, kokusmus, kiiflenmis

olmamali, yabanci bir tat ve koku,
b6cek ve bocek parcalart ile kalinti-
lar1, yumurtalari, hayvansal artiklar
ve metal parcalari icermemelidir.

e Bulgur, pilavlik ve koftelik
bulgur olarak ikiye ayrilir. Pilavlik
bulgur tane iriligine gore; pilavlik
tane bulgur, iri pilavlik bulgur, pi-
lavlik bulgur ve ince pilavlik bulgur
olmak tizere dort, koftelik bulgurlar
ise tane iriligine gore; koftelik bul-
gur ve koftelik ince bulgur olmak
tizere iki gruba ayrilir. Bulgur, pilav-
lik ve koftelik bulgur olarak ikiye ay-
rilir.

Ambalajlama, etiketleme
ve isaretleme

a) Uriine ait cesit adi ve belirti-
len tane iriligine gore isimlendir-
me, etiket tizerinde belirtilmelidir.
Koftelik bulgurlar icin  “kisirlik”,
koftelik ince bulgurlar icin ise “¢ig
koftelik” ifadeleri etiket tizerinde
yer alabilir.

b) Cesni ilavesiyle iiretilen
bulgurlarda triin adi, ¢esni adi ile
birlikte belirtilmelidir.

IDA

¢) Uriin etiketi {izerinde, iirin
adi ile ayni yiizde, Urtine ait gesit
adiyla en az ayni puntoda olmak
izere; bulgurun elde edildigi bug-
day tiirti (Durum bugdayi1, beyaz ek-
meklik bugday, kirmizi ekmeklik
bugday, kaplica bugday1) belirtil-
melidir.

¢) Kirmizi ekmeklik bugdaydan
elde edilen bulgurlarda, “esmer”
ifadesi trtin adi1 ile birlikte kullani-
labilir.

Katkt maddeleri

Teblig kapsaminda yer alan
trtnlerde, katki maddesi ve renk-
lendiriciler kullanilmaz.

Uyum zorunlulugu

Halen faaliyet g&steren ve bu
Teblig kapsamindaki trtinleri tre-
ten ve satan isyerleri Tebligin yayi-
mi tarihinden (16 Subat 2009) iti-
baren bir yil icinde bu Teblig hi-
kiimlerine uymak zorundadir.

Kaynak

http://rega.basbakanlik.gov.tr/eskil-
er/2009/02/20090216.htm
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Kontrol Sube Miidiirli, Ordu il Tarim Midiirliigi

I Saban AKPINAR

Girig

ilk caglardan bu yana insa-
noglunun temel sorunu yeterli gi-
daya erisim olmustur. Gida, insan
ihtiyaclarinin birinci basamagi olan
fizyolojik ihtiyaclar arasinda yer al-
maktadir. insanlik tarihi boyunca
gida en stratejik tiriin ve gida gii-
vencesi devletlerin en 6nemli ko-
nusu olmustur. Son 40-50 yil icin-
de tarimdaki gelismelerle tarimsal
tiretimde cok biylk artislar elde
edilmis olmasina karsilik bu yeni
Uretim tarzi bircok gida kaynakli
saglik riskini de beraberinde getir-
mistir.

Gida kaynakli hastaliklarin or-
taya cikmasi saglik, ekonomik ve
sosyal acidan toplumlari etkile-
mektedir. izin verilen seviyeler iize-
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rinde gidalarda bulunabilecek mik-
robiyolojik tehlikeler, biyotoksin-
ler, kimyasal kontaminantlar, miko-
toksinler ve gida katki maddeleri,
gida maddelerini insan sagligi icin
zararli duruma getirmektedir. Artik
glinimiizde gida isleme, retim,
dagitim ve tiiketim stirecinde mey-
dana gelen kokli degisimler nede-
niyle tiiketiciler, diinyanin her bol-
gesinde tiikettikleri gida maddele-
rinin gtivenligi hakkinda emin ola-
mamakta ve gidalarda kaynaklanan
sorunlar daha bir dikkatle izlen-
mektedir.

2. Hizla Gelisen ve
Degisen Diinyada
Tiiketici Olmak

Bas dondiriict bir hizla geli-
sen ve degisen diinyamiz, bilgi cagi

olarak nitelendirebilecegimiz bir
doéneme girmistir. Giniim{iziin top-
lumu, buyiik 6lctide insanlar yerine
bilginin dolasimini saglayarak, din-
ya, uydular ve bilgisayar aglar ile
birbirlerine baglanarak daha da kii-
clilmektedir. Tim bu gelismelerin
en 6nemli sonucu, ortak bir diinya
iretimi ve yine ortak bir diinya ti-
ketimi yaratmasi olmustur.

Gumriik duvarlarinin kaldiril-
masi ve ekonomik entegrasyonlarin
kurulmasi, diinya markalarinin art-
masini, uydu ve internet reklamcili-
ginin gelisimi izlemis ve diinyadaki
tim insanlarin her seyden ayni an-
da haberdar olmalarina, ayni tiike-
tim kaliplarini benimsemelerine,
ayni 6zlem, umut ve bekleyisleri ta-
simalarina yol ag¢mistir. Boylece
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"Diinya vatandasi" kavrami da ger-
cek anlamini bulmustur. Buna bag-
I1 olarak gittikce zenginlesen ve kar-
masiklasan, tiiketici istek ve ihti-
yaclart ve bunlarin karsilanma ca-
balan da tiiketicinin korunmasi ko-
nusunu daima &n plana ¢ikarmig ve
cagdas diinyanin en giincel ve en
dinamik konularindan biri yapmis-
tir. Insanlarin dil, din, 1rk, cinsiyet,
siyasal goriis vb. unsurlardan ba-
gimsiz olarak tasidiklari ortak ev-
rensel kimlik tiketici olmalaridir.
Tiiketmek ve tiiketici olmak herke-
sin paylastigi ortak kimlik ve her za-
man yasadigi bir siirectir.

Artik gintiimizde tiiketici ol-
mak eskiye oranla ¢ok daha zor bir
piyasa mekanizmasiyla ugrasmak
ve onunla yasamak demektir. Piya-
sa ayni ihtiyaca hitap eden cok ce-
sitli marka, fiyat ve kalitede mal al-
ternatifleri ile doludur. Bu durum
sinirli geliri ile sinirsiz ihtiyaclar
arasinda doyurucu bir denge kur-
maya calisan tiiketicinin karsilasti-
g1 sorunlari artirmaktadir.

3. Sorumlular ve
Sorumluluklari

Gida giivenliginin saglanmasi
amaciyla hem gida treticilerinin,
saticilarinin ve dagiticilarinin, hem
denetcilerin hem de tiiketicilerin
hak ve sorumluluklari yasalarla dii-
zenlenmistir. Ulkemizde AB ile
uyum siireci cercevesinde, gida ve
tiketicinin korunmasi alaninda,
cok hizli bir sekilde ve ¢ok sayida
mevzuat yayinlanmistir ve yayim-
lanmaya devam edilmektedir. Son
5-10 yilda bu alanda alinan yol,
gecmis 50-60 yilda alinan yoldan
cok fazladir. Gida gilivenliginin sag-
lanmasinda sorumlulari; Devlet
(Denetim-Yénlendirme), Gida Sa-
nayii (Uretici/Dagitici/Satict) ve Tii-
ketici seklinde siralayabiliriz.

3.1. Devlet (Denetim-Y6nlen-
dirme)

Tarim ve Koyisleri Bakanligin-
ca 5179 sayili Kanun geregi gida

glivenligi zincirinin tim asamala-
rinda gida, yem maddeleri ve gida
ile temas eden maddelerin yurtici
izin-tescil, denetim ve kontrol hiz-
metleri merkezde Koruma ve Kon-
trol Genel Midirlugt koordinatodr-
ltigiinde ilke genelinde 81 Tarim il
Midurligliimiizce yurtitilmektedir.

Tarim ve Koyisleri Bakanli-
gr'nca, Ulkemizde AB'ye paralel bir
standardizasyon sistemini olustur-
mak {izere, trtinlere iligkin teknik
mevzuatin hazirlanmasi ve uygulan-
masi hakkinda, kanun ve diger mev-
zuatlari ¢tkarmak ve etkin olarak uy-
gulamanin yaninda "Ciftlikten sof-
raya gida giivenligi" kapsaminda bi-
rincil Giretim dahil olmak tizere gida
ve gida ile temas eden madde ve
malzemelerin {iretim, isleme, depo-
lama, dagitim, satis ve toplu tiike-
tim gibi gida zincirinin tiim asama-
larinda etkin kontrol ve denetimi ile
tiiketiciye her zaman yeterli ve gii-
venli gida arzinin saglanmasi,
HACCP kavraminin ve lyi Hijyen Uy-
gulamalari’'nin gida tretim zinciri-
nin tim asamalarinda uygulamasi,

risk temeline dayanan kontrol siste-
mi kurarak gida {retim zincirinde
gidanin izlenebilirliligini saglanma-
s1 ve denetiminin etkinlestirilmesi,
iretici ve tiiketici menfaatleri ile
halk saghiginin en st diizeyde ko-
runmasi, sektorler arasi haksiz reka-
betin dnlenmesi, gida sanayinin ge-
lismesi, tlke itibarinin korunmasi,
toplumun dengeli ve yeterli beslen-
mesine yonelik miktar ve cesitlilikte
gida saglayarak bunlarin gtivenli
olarak tiiketiciye ulasmasinin sag-
lanmasi ve bu amacla kaynaklarin
etkin kullanilmasina yonelik faali-
yetler surdiriilmektedir. Tarim ve
Koyisleri Bakanliginca Gida Yili ola-
rak kabul edilen 2009 yilinda ayrica
174 ALO GIDA HATTI tuketicilerin
hizmetine sunulmustur.

Bunun yaninda Saglik Bakanli-
g'nin 5179 sayili Kanun, Icisleri Ba-
kanligi'nin da 5393 sayili Belediye
Kanunu, 5216 sayili Biiyiiksehir Be-
lediyesi Kanunu ve 5302 sayili il
Ozel idaresi Kanunu kapsaminda
cesitli konularda yetki ve sorumlu-
luklari bulunmaktadir.
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3.2. Gida Sanayii (Uretici/Dag1-
tic1/Satic)

5179 sayili Gida Kanunu, gida
glivenligi ve izlenebilirligin saglan-
masinda temel sorumlulugu gida
isletmecisine vermistir. AB mevzu-
atinda da gida giivenliginden birin-
ci derecede gida isletmecileri so-
rumludur.

3.2.1. Is Ahlaki ve Sosyal So-
rumluluklar

[s ahlaki, is diinyasindaki mal
ve hizmet tretim ve tiiketim siire-
cindeki dogrular ve yanlislar ifade
eder. Neyin dogru, neyin yanlis ol-
dugu konusu ahlaki bir konudur. Is
diinyasinda dogru davraniglar ve
eylemler olacagi gibi, yanlis davra-
niglar ve eylemlerde bulunmakta-
dir. is ahlaki genellikle &zel teseb-
biislerin mal ve hizmet tiretiminde
ve satisinda ahlaki davranmalari-
nin énemi tizerinde durmaktadir. Is
ahlaki ayni zamanda "sirket ahlaki”,
"firma ahlaki” "isletme ahlaki”, "ti-
caret ahlaki” ve saire adlar ile de ta-
nimlanmaktadir. Sliphesiz, "esnaf
ahlaki”, "tretici ahlaki”, "isveren ah-
laki" ve benzeri tanimlamalari da is
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ahlaki icerisinde degerlendirmek
mumkiindiir. Sosyal sorumluluk,
esasen is ahlakinin geregidir. Bir is-
letme sahibinin dogru ve diiriist ol-
masi, sozlinde durmasi, tretimde
ve satis asamalarinda hileli yollara
basvurmamasi ¢ok takdir edilmesi
gereken ahlaki davranislardir. Bir
isletmenin; Devlete, calisanlara,
misterilere (tiiketicilere), hissedar-
lara, dogaya ve cevreye, tedarikgi-
lere, rakiplere, topluma yonelik so-
rumluluklart bulunmaktadir.

3.2.2. Yasal Sorumluluklar

2004 yilinda yurtrlige giren
5179 sayili Kanunla “Tarladan sof-
raya gida gtivenligi” ilkesiyle gida-
larin son iirlin asamasinda degil,
tiretimden tiiketiciye arz edilmesi
asamasina kadar tiim safhalarda iz-
lenmesini saglayacak bir sistem ge-
tirilmektedir.

3.2.2.1. izlenebilirlik : Gida is-
letmecileri; gida, gidanin elde edil-
digi hayvan, bitki ya da gida mad-
delerine karistirilmasi tasarlanan
herhangi bir maddeyi, kimden al-
diklarint belirleyebilecek sisteme
(izlenebilirlik) sahip olmak zorun-
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dadir. Piyasaya siiriilen gidalarin,
izlenebilirligini kolaylastirmak
amaciyla, etiketlenmesi ve tanim-
lanmasi zorunludur.

3.2.2.2. igyeri Sorumlulugu: Gi-
da isletmecisi; ithal ettigi, tirettigi,
isledigi, imal ettigi veya dagitimini
yaptigl gidanin gida giivenligi sart-
larina uymamasi durumunda, tri-
nlinli pazardan geri ¢ekmek ve bu
konuda yetkili mercileri bilgilendir-
mek zorundadir. Gida maddesinin
toptan veya perakende satis ve/veya
dagitim faaliyetlerinden sorumlu
kisiler; gida gtivenligi sartlarina sa-
hip olmayan tr{inleri pazardan geri
cekmek, yetkili merciler tarafindan
alinan tedbirler ile ilgili olarak isbir-
ligi yapmak, gidanin izlenebilirligi-
ne katkida bulunmak zorundadir.

3.2.2.3. Sagligin Korunmast:
Gida maddelerini ve gida ile temas
eden madde ve malzemeleri {ireten
ve/veya satan isyerleri; Gida kodek-
sine uyulmaksizin gida maddelerini
imal edemez, miibadele konusu ya-
pamaz ve muameleye tabi tutamaz-
lar. Insan sagligina zarar verecek
muhteviyatta gida maddeleri {irete-
mez, igerisine zararli bir madde ka-
tamaz, boyle bir maddenin kalinti-
sini bulunduramaz ve gidaya zarar-
I 6zellige yol acacak herhangi bir
islem uygulayamazlar.

3.2.2.4. Reklam ve Tanitim : Gi-
da maddeleri ve gida ile temasta
bulunan madde ve malzemelerin
etiketlenmesi, reklam ve tanitimi;
sahte, yaniltici veya gidanin karak-
terine, yapisina, ozellikle dogasina,
ozelliklerine, bilesimine, miktarina,
dayanikliligina, orijinine, tretim
metoduna godre hatali bir izlenim
yaratacak, gidanin sahip olmadigi
etki ve dzelliklere atifta bulunacak,
tim benzer gida maddeleri ile ayni
ozelliklere sahip oldugu halde gida
maddesinin 6zel karakteristiklerine
sahip oldugunu bildiren veya ima
eden ifadeleri ve tiiketiciyi yanilta-
cak yazi, resim, sekil ve benzerlerini
icermemelidir.
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3.2.2.5. Tiiketici Haklarinin Ko-
runmast: Tiiketici haklarinin korun-
masi amaciyla, tiiketiciler; her tiirlt
gida maddesi ve gida ile temasta
bulunan madde ve malzemeleri
ireten, ithal eden ve satan gercek
veya tlizel kisiler tarafindan bilgi-
lendirilir. Lizumu halinde gidala-
rin icerigi ve 6zelligi hakkinda tiike-
ticilerin bilgi sahibi olmalari sagla-
nir. Gida maddeleri ile ilgili olarak
tiketiciler yaniltilamaz ve yanlis
yonlendirilemez.

3.2.2.6. Gida Maddelerinin Eti-
ketleme Kurallarina Dair Sorumlu-
luklar

Satisa sunulan her gida mad-
desinin ambalajinda etiket bulun-
durulmasi zorunludur. Gida mad-
desinin etiket bilgileri tam, dogru
ve anlasilabilir olarak ifade edilme-
lidir. Etiketleme dili Ttirkce olmali-
dir. Ttrkgenin yani sira uluslararasi
kabul gormiis diger resmi diller de
kullanilabilir. Gida maddesinin eti-
keti, ambalaj1 ve bicimi sahte, ya-
niltict veya gidanin dogasina, 6zel-
liklerine, bilesimine, miktarina, raf
omriine, orijinine ve tiretim metot-
larina gore hatali bir izlenim yara-
tacak; gidanin sahip olmadigr etki
ve Ozelliklere atifta bulunacak;
ozellikleri acisindan benzer olan gi-
dalara tistiin oldugunu beyan ede-
cek bicimde olmamali; yanlis izle-
nimler yaratmak suretiyle dogru-
dan ya da dolayli olarak, anlam ka-
risikligina yol acabilecek veya tiike-
ticiyi baska gida maddesi ile ilgili
oldugunu diislindiirebilecek ya da
tiiketiciyi yaniltacak resim, sekil ve
benzerlerini icermemelidir. Bu hu-
suslar gida maddesinin tanitimi ve
reklami icin de gecerlidir.

Herhangi bir gida maddesinin
etiketinde, o gida maddesinin has-
taliklart 6nleme, iyilestirme ve teda-
vi etme Ozelligi oldugunu bildiren
veya ima eden ifadeler yer alamaz.
Bu hususlar gida maddesinin taniti-
mi ve reklami icin de gecerlidir.

4. Tiiketici

4.1. Tiiketici Haklarina Yoénelik
Yasal Diizenlemeler

“Tarladan Sofraya” gida gtiven-
ligi yaklasimi ile tiiketicinin mim-
kiin olan en st diizeyde korunmasi
amaclanmaktadir. Bu yaklasimda
tiiketici bir anahtar unsurdur.

Ulkemizin de taraf oldugu 1985
tarihli Birlesmis Milletler Evrensel
Tuketici Haklar! Bildirgesi ile tiike-
ticinin sekiz temel ve evrensel tiike-
tici hakkr oldugu kabul edilmistir

Bugiin tiiketicinin korunmasi
ile ilgili mevzuatin basinda 1982
Anayasasi gelir. Anayasamizin 172.
maddesinde, “Devlet, tiketicileri
koruyucu ve aydinlatici tedbirleri
alir, tiiketicilerin kendilerini koru-
yucu girisimlerini tesvik eder.” hiik-
mi yer alir. Buna istinaden cesitli
kanunlarda tiiketicilerle ilgili dii-
zenlemeler yapilmistir. Tirkiye'de
1995 yilinda yirtrlige giren 4077
sayili Tiketicinin Korunmasi Hak-
kinda Kanun'la ilk kez tiiketici hak-
larint koruyan &zel bir yasama ca-
lismasi yapilmistir. Gerek 4077 sa-
yili Kanun gerekse 4054 sayili Reka-
betin Korunmasi Hakkinda Ka-
nun'da yer alan diizenlemelerle l-
kemizdeki tlketici hareketinin,
1985 tarihli Bildirge ile uyum icin-
de olmasi amaclanmistir.

2004 yilinda cikarilan 5179 sa-
yili Gida Kanunu'nda da; tiketici
haklarinin korunmasi yer almistir.

4.2. Tiiketici Sorumlulugu

Glnlimiizde ekonomik gercek-
ler tiiketici olarak hepimize sorum-
luluklar ve gorevler vermektedir.
Unutulmamalidir ki, etkili bir dene-
tim sistemi, tiiketicinin, tiketici or-
giitlerinin denetimlere katilmalari,
katki saglamalar ile mumkindir.
Clnkt tiiketicinin  herhangi bir
olumsuzlukla karsilastiginda bu
olumsuz-lugun giderilebilmesi icin
ilgili kurumlara ya da yetkili makam-
lara miracaat etme hakkini iceren
sikayet hakki da bulunmaktadir. Bi-

tlin tiiketicileri bu hakkini dogru ve
yerinde kullanmasi gerekmektedir.

Gida gtivenligi zincirinde en
son halkay tiiketiciler olusturmak-
tadir. Tiketicinin alim gilicli ve bi-
lincli olmasi gida gtivenligini sagla-
mada onemli faktorlerden biri-
dir.Tlketici yiyeceklerin dogru ola-
rak satin alinmasi, depolanmasi,
tasinmasi ve pisirilmesinden so-
rumludur. En glivenilir gida dahi
uygun sekillerde depolanip, isle-
nip, geregi gibi pisirilmez ise sakin-
cali sekle dontisebilir.

“Tarladan sofraya” gida gliven-
ligi yaklasimi sonucu tiiketici yiye-
ceklerin icerikleri ve nasil tiretildik-
leri konularina dogru ve gerekli bil-
gilere ulasirlar. Bu bilgiler kisa ve
acik olarak belirtildiginde tiketici-
ler bilincli secim yapma olanagina
da kavusurlar. Bu nedenle triinle-
rin acik ve anlasilir sekilde etiket-
lenmesi ¢cok 6nemlidir. Bu da yuka-
rida belirtildigi gibi gida {iretim
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sektorlinlin gdrev ve sorumlulukla-
r1 arasindadir.

4.3. Tiiketici Gida Satin Alirken
Nelere Dikkat Etmelidir?

Uretim izni Olmayan Giday1 Al-
mayiniz.

Tarim ve Koyisleri Bakanligin-
ca gida drtnlerine verilen tretim
izni veya ithalat izni, tarih ve numa-
rasinin driin etiketinde bulunmasi-
na dikkat ediniz.

Son Tiiketim Tarihini Kesinlik-
le Kontrol Edinjz.

Gida irtinlerinin ambalajlari
tizerindeki son tiiketim tarihine ve
raf dmriine mutlaka dikkat ediniz.
Uriin etiketinde yer alan bilgilerin
okunmayacak derecede silik olma-
masina dikkat ediniz ve bu tiir gida
tirlinleriyle karsilastiginizda saticiyi
mutlaka uyariniz. Son Tiiketim Tari-
hi ge¢cmis Urtinleri kesinlikle satin
almayiniz.

Muhafaza ve Satis Kurallarina
Dikkat Ediniz

Urliniin etiket tizerindeki mu-
hafaza ve satis uyarilarina, her tirii-
niin kendine uygun muhafaza sart-
larina (Ist, 1s1k, nem vb.) tirliniin sa-
tildig1 raflarin 1sisina, dondurul-
mus trlinlerde soguk zincirin kiril-
mamasina, teshir alanlarinin ve
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raflarin, trtinin gortntmund farkl
gbstermek ve tliketiciyi aldatmak
amaciyla degisik renklerde aydinla-
tilmamis olmasina, orijinal amba-
lajindan c¢ikarilmis ddkme olarak
satilan gidalarin etiket bilgilerine
dikkat ediniz. Ayrica Acikta satilan,
iretici firmasi belli olmayan {rtin-
leri satin almayiniz. Uriinleri etiketi
tizerindeki depolama kosullarina
uygun olarak muhafaza etmeye
Ozen gOsteriniz.

Ambalajlt ve Etiketli Olmasina
Dikkat Ediniz.

Ambalajlarin dtizglin, hava al-
mamis, bombaj yapmamis ve yirtil-
mamis olmasina bakiniz. Cam am-
balajlarin catlak, kirik olmamasina;
teneke ambalajlarin pasl, delik ol-
mamasina, etiketlerin okunabilir ol-
masina, tiretici firma adinin ve adre-
sinin bulunmasina dikkat ediniz.

Geregi Gibi Hazirlanmasina ve
Korunmasina Dikkat Ediniz.

Kisisel hijyen kurallarina ve
mutfak ylizeylerinin hijyenine, gi-
dalarin tam olarak pisirilmesine,
pisirilmis gidalarin kisa siirede tii-
ketilmesine ve/veya depolanmasi-
na, pisirilmis gidalar ve ¢ig gidalar
arasinda temas olmamasina, dik-
kat edilmelidir. Pisirilen gidalarin
soguduktan sonra defalarca 1sitilip,

1sitilip sogutulmamasina dikkat
edilmelidir.

5. Sonug

Gida {(retenler, pazara sunduk-
lari tirtinlerin giivenirligi konusunda
oncelikli ve tam sorumluluklarinin,
gida gtivenirligini garanti etmenin
bir halk saglig1 gérevi oldugunun bi-
lincinde olmalidirlar. Uygulamada
sektor, devlet (denetgi), tiiketici {ic-
ltisti etkin olarak gérev almalidir. Bir
zincirin kuvveti, o zinciri olusturan
halkalarin en zayif olaninin kuvveti-
ne esittir. Tum tliketicilerin tiiken-
meden tiiketmeleri toplumun tama-
mini etkileyecektir. Ne aldigimizi ve
tukettigimizi kontrol etmeyi hep
baskalarindan beklememeliyiz.

Sosyal sorumluluk duygusu ve
duyarlilig1 gelismis, bu duyarliligi-
na ortak olan firma ve kurumlara
daha fazla yonelen, hak ihlaline ug-
radiginda ¢oziim odakli hizmet ala-
bilecegi tiiketici danisma hatlarina
ve 174 Alo Gida Hattina, tiiketici
merkezlerine ragbet eden, bireysel
ve toplumsal olarak hakkini arama
konusunda daha istekli, daha aktif
bir tiiketici olmaliyiz. Gida madde-
leri satin alirken ve tiiketirken dik-
kat edeceginiz seyler saglikli yarin-
lar demektir. Tiiketicinin kendini
korumasi demek bir tilkede yasa-
yan insanlarin tamaminin korun-
mas1 demektir.

Kaynaklar

www.guvenilirgida.com

www.tarim.gov.tr

http://www.kkgm.gov.tr/ka-
nun/5179.html

http://www.kkgm.gov.tr/yonetme-
lik/gida_guvenligi_kalitesi_deneti-
mi_yon_son.html

http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teb-
lig/2002-58 . html

http://www.zmo.org.tr/resimler/ek-
ler/82836ed448c4109_ek.pdf?ti-
pi=14&sube=

AKTAN, C. Can, Meslek Ahlaki ve
Sosyal Sorumluluk, Istanbul, ARI Dii-
siince ve Toplumsal Gelisim Dernegi Ya-
yini, 1999,

http://kutuphane.tbmm.gov.tr:
8088/2001/200100718.pdf
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Gida given

Prof. Dr. T. Halk CELIK

I

alabilmeleri ve bu gidalarin sag-
lik yoniinden giivenli olmasi insan
haklarinin esasini olusturmaktadir.

nsanlarin yasamak, fiziksel ve
akli gelisimlerini saglamak
icin yeterli miktarda gidayi

Gida gtivenligi 5179 sayili ya-
sada “gidalarda olabilecek fiziksel,
kimyasal, biyolojik ve her diizeyde
tirli zararlarin bertaraf edilmesi
icin alinan tedbirler butini” ola-
rak; Gida hijyeni “gida maddeleri-
nin saglikli olmasi icin alinmasi ge-
reken tim tedbirler” seklinde ta-
nimlanmistir.

insanlar tiikettigi gidanin gii-
venilir ve tiiketime uygun olmasini
bekler. Bununla birlikte gida kay-
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nakli hastaliklar b{itiin diinyada en
onemli halk sagligi sorunlarindan
birisi olmay1 stirdiirmektedir. Ayri-
ca gida kaynakli hastaliklara bagh
olarak ekonomik kayiplar, turizm,
kiiltiirel kaynasma ve benzeri sos-
yo-ekonomik kayiplara de neden
olmaktadir. Gida maddelerinin bo-
zulmasi sonucu biyik ekonomik
kayiplar olugsmaktadir.

Uluslararasi gida ticareti ve
dolasiminin artmasi beraberinde
onemli sosyal ve ekonomik yararlar
saglamasi yaninda hastaliklarin
diinyada yayilmasina da sebep ol-
maktadir. Bircok tilkede gida sana-
yi alaninda gelisen {retim, hazirla-
ma ve dagitim tekniklerinin de etki-

[

siyle tiiketim aliskanliklarinda de-
gisiklikler meydana gelmistir. Bu
nedenle etkin hijyen kontrolii, gida
kaynakli hastaliklar ve gida bozul-
malarinin halk sagligi ve ekonomi
izerindeki olumsuz etkilerinin gi-
derilmesinde en énemli faktor ola-
rak karsimiza ¢ikmaktadir. Bu bag-
lamda, gida zincirinde yer alan her-
kes yani iftgi, yetistirici, tiretici, gi-
da endiistrisinde yer alanlar ve tii-
keticiler gidalarin giivenilir ve tiike-
tim icin uygun olmasindan sorum-
ludurlar.

Bu acidan incelendiginde gida
glivenligi, gida zinciri boyunca kon-
trol sistemleri ve programlarinin
gerek ulusal ve gerekse uluslar ara-
s1 diizeyde uygulanmasini gerektir-
mektedir. Gida giivenliginin sag-
lanmasinda, ciftlikten sofraya kon-
septi kapsaminda su ve toprak yo-
netimi, bitki ve hayvansal tretim,
gida maddelerinin tretimi, depo-
lanmasi, islenmesi ve atik kontroli
biiyiik Gnem tasimakta ve bu amag-
la lyi Uretim Uygulamalari (GMP),
Iyi Hijyenik Uygulamalar (GHP), lyi
Veteriner Uygulamalart (GVP) gibi
cesitli uygulamalar yapilmaktadir.
Gene son yillarda giincel olan Teh-
like Analizleri ve Kritik Kontrol
Noktalar1 Sistemi (HACCP) gida sa-
nayinde uluslararasi standard
programlarinda ve ulusal mevzuat
icerisinde incelenmektedir.

FAO (Diinya Gida ve Tarim Or-
giitii) / WHO (Diinya Saglik Orgiitii)
tarafindan da temel bir insan hakki
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ve hifyen

olarak belirtilen kaliteli, giivenilir
gida ve tiiketicinin korunmasi kav-
ramlari bircok tilkede sosyal ve
ekonomik acidan irdelenmistir.

ic ve uluslararasi pazarda gida
maddeleri ticaretinin artmasi iyi
kalitede ve giivenilir gida tiretimin-
de, tarimsal ve hayvansal tiretim-
deki gelismeleri olumlu yonde etki-
lemistir. Bu baglamda gida kontro-
It ulusal mevzuat icerisinde yer
alarak, gtivenilir gida tretiminin
saglanmasi yaninda tiiketiciye ka-
dar uzanan asamalarda kontrol hiz-
metlerinin ylrttiilmesiyle halk sag-
lig1 agisindan 6nemli bir ilerleme
saglanmistir.

Gida kontrol sistemi gidanin
glivenilir ve kaliteli olmasini sagla-
mak amaciyla resmi ve 6zel kuru-
luslari biinyesinde barindirmakta-
dir. Dolayisiyla gida kontroliinde;

- Gida kontrol organizasyon ve
yonetimi

- Gida yasasi, yonetmelikler ve
benzeri diizenlemeler

- Muayene, denetleme hizmet-
leri

- Iyi uygulamalar ve kalite gii-
venceleri

- izlenebilirlik, risk yonetimi
- Laboratuar hizmetleri
- Bilgilendirme, egitim, ileti-

sim ve benzeri uygulamalar 6nem
kazanmistir.

Gidada Mikrobiyel Risk

Gida giivenligi kapsaminda en
o6nemli risklerden birisi mikrobiyel
kontaminasyon ve gelisimidir. Esa-
sen, gidada bulunabilen mikroor-
ganizmalar yararli da olabilirler. Bi-

lindigi tizere eski zamanlardan beri
peynir, yogurt, ekmek, fermente et
tirlinleri gibi cesitli gida maddeleri
iretiminde cesitli mikroorganizma-
lar kullanila gelmistir.

Son yillarda bazi probiotik gida-
larin glincel hale gelmesiyle birlikte,
yine gidada bulunabilen bazi mikro-
organizmalarin ve dolayisiyla bu tip
gidalarin popiilaritesi artmistir. Pro-
biotikler, sindirim ve solunum fonk-
siyonlarinin iyilesmesi yani sira im-
miinolojik etkileri ile 6nem kazan-
mig, Ozellikle cocuklarda enfeksiyon-
larin engellenmesinde 6nemli bir et-
ken olabildigi belirtilmistir.

Buna karsin, gidada bulunabi-
len mikroorganizmalara bagli ola-
rak bircok gida kaynakli hastalik or-
taya cikabilmekte ve bunlarin bir
kismi oltimle sonuclanmaktadir.
Gida kaynakli hastaliklar sadece
onemli bir halk saglig1 problemi
degil ayni zamanda ticari acidan
bakildiginda uluslararasi boyutuyla
da 6nem tasiyan bir olgudur. Dola-
yisiyla, glinimiizde gida tiretimi ve
dagitimi isi ile ugrasan kuruluslar
acisindan gida zincirinde giivenlik
ve hijyen buyiik bir 6nem tasimak-
tadir.

izlenebilirligin saglandig1 ve
saglikli kayitlarin tutuldugu tilkeler-
de rapor edilen gida kaynakli hasta-
liklar incelendiginde epidemiolojik
ve istatiksel veriler dogrultusunda
mikroorganizmalardan kaynaklanan
hastalik insidensinda artislar oldu-
gu belirtilmektedir. Gida kaynakl
hastalik olgularinda o6zellikle Sal-
monella, Campylobacter ve entero-
hemorajik Escherichia coli gibi pa-
tojenler; cryptosporidium, cryptos-

pora ve trematodlar gibi parazitler
hastalik etkeni olarak siklikla goriil-
mektedir. Bunun yani sira, hasta-
liklarda tedavi amacli veya yetistiri-
cilikte koruyucu ve gelistirici olarak
kullanilan antibakteriyel maddele-
rin bilingsiz uygulanmasi sonucu
direncli patojenler ortaya cikabil-
mekte ve halk saghgi acisindan cid-
di bir risk olusturmaktadir.

FAO/WHO, gida kaynakli halk
sagligi risklerinin ortaya konmasi,
yonetimi ve giderilmesi acisindan
risk bazli programlar gelistirmekte-
dir. Bunun olusumunda Mikrobiyo-
lojik Risk Degerlendirmesi Uzman-
lar Komitesi (JEMRA), Gida Hijyeni
Kodeks Komitesi (CCFH) gibi kuru-
luslar etkin rol Ustlenmislerdir.
Benzer sekilde tilkemizde, ulusal
diizeyde Tiirk Gida Kodeksi Komis-
yonu ve buna bagli alt komisyonlar
vasitasiyla gida gtivenligi riskleri-
nin ortaya konmasi, degerlendiril-
mesi ve yonetimi i¢cin mevzuat ca-
lismalari strdiirilmektedir.
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Gidada Kimyasal Riskler

Gida gilivenliginde biyolojik
riskler yaninda kimyasal tehlikeler
de bulunmakta ve halk saglgr aci-
sindan 6nem tasimaktadir. Gidanin
kimyasallarla kontaminasyonu ha-
va, su ve toprak yani cevre kirliligi
paralelinde olusmaktadir. Burada
toksik metaller, polikarbonlu bile-
sikler ve dioksin veya kullanimi
olan pestisitler, hayvansal ilaclar
ve diger tarim ilaglarinin kontami-
nasyonda 6nem tasidigi bilinmek-
tedir. Bunun yani sira, gida {reti-
minde ve hazirlanmasinda kullani-
lan katki maddeleri ve kontami-
nantlar da halk sagligini olumsuz
yonde etkilemektedir.

Bu nedenle, uluslararasi dii-
zeyde FAO / WHO' nin Gida katkila-
r1 Uzmanlar Komitesi (JECFA) 1956’
dan beri gida katkisi olarak kullani-
labilen maddelerin giivenirliligini
kontrol etmektedir. Bugiin icin bu
katkilar disinda, gidadaki kontami-
nantlar, dogal olarak bulunan tok-
sik etkili maddeler ile veteriner ilag
kalintilari izerinde de degerlendir-
meler yapmaktadir. JECFA 1500 gi-
da katkist ile 40 kontaminant ve do-
gal toksik etkili madde, 90 veteriner
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ilac kalintisi tizerinde degerlendir-
me yapmistir. Bircok tlke ulusal
mevzuatlarinda bu degerlendirme-
leri gz &niine almaktadirlar.

Gida Giivenliginde
Tiiketicinin Rolii

Gida gtivenligi kapsaminda tii-
keticinin korunmasi dnem tagimak-
tadir. Bu acidan, ulusal mevzuat
icerisinde saglik ve tiiketicinin ko-
runmasina yonelik diizenlemeler
sliratle tamamlanmalidir. Bu di-
zenlemeler gida zincirinde yer alan
iretici, tasiyici, saticr ve diger ke-
simleri kapsamalidir.

Gida zincirinin son halkasi
olan tiiketici acisindan bakildigin-
da, burada 6zellikle bu kesimin gi-
da maddelerinin evde muhafazasi,
islenmesi, hazirlanmasi gibi konu-
larda bilgilendirilip yonlendirilme-
si biiytik 6nem tasimaktadir. Tiike-
tici kaynakli hatalar sonucu olusan
hastalik ve gida bozulmalari, gida
zincirinin &nceki agsamalarinda yer
alan sektorleri de etkilemekte ve
sliphe altinda birakmaktadir.

Dolayisiyla tiiketicilerin, gida-
nin kontaminasyonu ve gida kay-
nakli patojenlerin gelisiminin en-

Gida Giivenligi

gellenmesi gibi hususlarda yapil-
masi gerekli kullanim, muhafaza ve
hazirlama kosullart acisindan gida
hijyeni konusunda yeterli ve dogru
bilgilendirilmesi gerekmektedir.

Ayrica, tiiketicinin evde gida
glivenligi acisindan uyulmasi ge-
rekli hijyen konusunda bilin¢len-
mesi disinda, kaliteli ve gtivenilir
gida tretimi igin bitln zincir tize-
rinde olusturacagi baski diger
onemli islevi olarak degerlendiril-
mektedir.

Sonuc olarak, gida giivenligi ve
hijyen kapsaminda gtz 6ntine ali-
nacak konular oldukca genig bir
perspektifte degerlendirilmelidir.
Son zamanlarda giincel olan “tek
tip tek saglik” konsepti de goz 6nii-
ne alindiginda Veteriner Halk Sagli-
81 kapsaminda ciftlikten sofraya gi-
da giivenliginde mutlak bir rol tist-
lenen Veteriner Hekimler ile halk
saghigr konusunda hizmet veren
basta Insan Hekimleri olmak iizere
diger meslek gruplarinin koordineli
bir sekilde bir arada ¢alismasi kagi-
nilmaz olarak goriilmektedir.

Kaynak

http://www.t-hasak.org/gidaguvvehi-
jven.doc sitesinden izinle alinmistir.
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Gida Giivenligi

Giivenilir

Sibel TOKAT
Gida Miihendisi, Ordu il Tarim Miidiirligii

@ ir bolgedeki trtinlerin bas-
ka bolgelerdeki insanlar ta-

rafindan tiiketimini yada
irtinlerin tiretildigi zamandan daha
sonraki donemlerde tiiketimini
saglamak icin gidalar cesitli usuller
ile muhafaza edilmektedir. Bdylece
ekonomik kayiplar azaltilarak, ye-
terli ve dengeli beslenmeye katkida
bulunulmakta ve ayrica bozulmasi
muhtemel {rlinlerin  ekonomiye
kazandirtlmasi ile digsatim imkani
dogmaktadir.

1. Girig

Sanayilesmis kentsel toplum-
larda tiiketici, besinlerin biiyiik bir
bolimiint islenmis olarak saglar.

Besinleri, tiiketiciye sunmadan isle-
menin amaclari sdyle ozetlenebilir.

1- Besinlerin saklanmasini ve
tasimasini kolaylastirmak,

2- Cesitli besinlerin bulun-
mayan mevsim ve yorelerde bulun-
masini saglamak,

3- Besinlerin lezzetini ve go-
rin{istin{i hosa gider duruma getir-
mek,

4- Besinlerin hazirlanmasin-
da, pisirilmesinde kolaylik sagla-
mak ve cesidini artirmak,

5- Besinlerin bilesiminde bu-
lunabilecek zararlilari yok etmek.
Zararlilar, mikroorganizmalar ola-
bilecegi gibi, toksik ve sindirimi
zorlastirict unsurlar da olabilir.

6~ Besinleri karisimlar haline
getirerek besin degeri yiikseltmek,
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Yiyeceklerin bozulmasinin iki
onemli nedeni vardir:

1. Biyolojik etmenler; maya,
kiif ve bakteri gibi mikroorganizma-
lar yiyecegin yapisinda degisiklikler
yaparak bozulmasina yol acarlar.
Enzimlerin diizenledigi kimyasal
tepkimeler sonucu, yiyecegin yapi-
sinda olusan degisiklikler de bozul-
ma nedeni olabilmektedir.

2. Fiziksel etmenler; Besinlere
uygulanan hasat, tasima ve depo-
lama islemlerinin uygunsuzlugu
bozulmalarina neden olur, FAO ve-
rilerine gore, tiretilen besinin tiike-
ticiye ulasmasina degin gecen asa-
malarda % 25-50" si kayip olmakta-
dir.

Biyolojik etmenler canli varlik-
lar olduklarindan, bunlarin yasayip
cogalmalari icin belirli besin 6gele-
rine yani yiyeceklere, belirli 1s1 de-
recesine, neme, yiyecekte bulunan
asit miktarina ve bazilarinin da ok-
sijene gereksinimleri vardir. Yiye-
cegi ortadan kaldiramayacagimiza
gore, diger ti¢c etmenin herhangi bi-
rinin veya bir kaginin ortadan kaldi-
rilmasi, bunlarin ¢alismalarint dur-
durmakta veya oldiurmektedir.

Enzimlerin calisma ortami oda
sicakligidir. Oda sicakliginda taze
olarak saklanan yiyeceklerimiz mik-
roorganizmalarin ¢cogalmasi i¢in de
en iyi ortamdir. Yiyeceklerde bulu-
nan asit miktari da mikroorganiz-
malarin cogalmasi ve calismasi icin
onemlidir. Asit miktari fazla olan
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gudalarm mfaz ast

yiyeceklerde mikroorganizmalarin
tireme sansi azdir. Bu durumda en-
zim calismasi da yavagslar. Genel
olarak yiyeceklerin saklanmasi, bu
iki genel etmenin calismalarinin
durdurulmasi veya timden yok
edilmesi esasina dayanmaktadir.
Bu esaslar, degisik stirecleri iceren
besin saklama yontemlerini ortaya
citkarmistir.

2. Gida Saklama Metodlari

Gida saklama ydntemleri alti
grup altinda toplanabilir;

1. Is1 uygulamasi (Pastorize ve
Sterilize etme),

2. Soguk uygulamasi (Sogutma
ve dondurma),

3. Kimyasal 6gelerle saklama,
4. Kurutma,

5. Isinlandirma (Radyasyon),
6. Fermentasyon

7. Antibiyotiklerle saklama

2.1.Is1 uygulamasi: Gidalarin
bozulmasina neden olabilecek mik-
roorganizmalari 1s1 etkisiyle inakti-
ve etmek suretiyle, gidalara strekli
bir dayaniklilik kazandirma islemi-
ne “1s1 uygulayarak muhafaza” yon-
temi denir. Bu amacla uygulanan
1sitmaya ise “isil islem” denir. Mik-
roorganizmalar1 dldiirecek veya fa-
aliyetlerini engelleyecek sicaklikta
tutmaktir. Uygulanan 1sil islem ile
gidalara da bulunan sagliga zararl
mikroorganizmalar oldurilip, za-
rarsiz mikroorganizmalar (belli sa-
yida ve glivenilir seviyede) gidada
kalabilir. Bu durumda gidanin 6m-
rii gtinlerle sinirhidir. Uygulanan isil
islem ile gidalarda bulunan tiim

mikroorganizmalar oldurilebilir.
Bu durumda gidalarin 6émri aylar-
yillar ile belirtilmektedir.

Gidalarin 1s1l yolla muhafaza-
sinda; 6rnegin meyveler, domates
ve {irtinleri ile tursu gibi asitli gida-
lar, 100 °C'nin altindaki sicaklik de-
recelerinde "Pastorize" edilerek
sebzeler, et ve siit trtinleri gibi dii-
siik asitli gidalar, 100 °C'nin {izerin-
de "Sterilize" edilerek dayanikli ha-
le getirilmektedir.

2.2. Soguk uygulamasi: Gida
maddeleri sogukta (+4 °C) veya

—18-26 °C gibi daha distik sicaklik
derecelerinde muhafaza edilerek
bozulmalara ve zehirlenmelere ne-
den olan mikroorganizmalarin fa-
aliyetleri en diisiik diizeyde tutul-
maktadir.

Dustik sicaklik derecelerinde
gidalarda bulunan mikroorganiz-
malarin cogalma ve faaliyetlerinin
kesin olarak durdurulmasina daya-
nir.

Soguk uygulamasi, sogukta
muhafaza veya dondurarak uygu-
lanmaktadir.
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2.2.1. Sogukta muhafaza: 0 °C
veya bunun biraz tstiindeki sicak-
liklarda gidanin dayandirilmasidir.
Sogukta muhafazada gidalar sade-
ce kisa bir stire belirli bir bozulma-
ya ugramadan saklanabilmekte ve
bunlar belli bir slire sonra mutlaka
bozulmaktadir. Sogukta muhafaza-
da dayanma stiresi ¢esitli faktorlere
bagli olarak bir giinden bir haftaya
kadar degisebilmektedir.

2.2.2. Dondurarak muhafaza:
Bu yontemde gida maddeleri -18
°C nin altinda dondurularak muha-
faza edilir. Bu ydntem sogukta mu-
hafazaya nazaran daha uzun stireli
koruma saglar. Dondurulmus gida-
lar -20 °C dolaylarinda depolan-
maktadir. Tiiketime kadarda tasin-
malari soguk zincir denen kesiksiz
islemle yapilmalidir.

Gidalar kolay ¢oziinebilecek ve
tiiketilebilecek miktarlarda doldu-
rulmalidir.  Dondurulmus gida
maddeleri ¢oziindiikten sonra yeni-
den dondurulmamalidir.

2.3. Kimyasal 6gelerle saklama :
Yasalarla kullanimina izin verilen
miktarlarda gidalara katilarak hem
bozulmalar &nlenir hem de gida
maddesine daha iyi bir yapi kazan-
dirilmaktadir.

Gidalar hi¢ 1sitilmadan, tuzla-
ma yontemi ile korunabilmektedir.
Ortamda belli bir miktarda tuz bu-
lunmasi, mikroorganizmalarin fay-
dalanacagi suyu azalttigindan, gi-
danin tazeligi bozulmadan dayana-
bildigi stire uzamaktadir. Pastirma,
salamura balik bu metod uygula-
nan trtinlere érnek verilebilir.

Gida muhafaza ydntemlerine
yardimci olmak amaciyla gidalarin
dayanma stiresini arttirmak igin
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve
ilgili tebliglerde belirtilen miktar-
larda kimyasal koruyucu maddeler-
de kullanilabilir. Bunlar; Mikroor-
ganizmalarin cogalma ve caligma-
larini durdurucu etkiye sahip anti-
mikrobialler ile oksijenin etkisiyle
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gidalarda meydana gelen acilasma
ve degismelere engel olucu antiok-
sidanlardir. Koruyucu maddeler,
kiif mantarlarini, bakterileri ve ma-
yalari 6ldiirmekte veya bunlarin fa-
aliyetlerini engellemektedir. Orne-
gin, sofralik siyah zeytinler vakum-
lu olarak ambalajlanmadan once
raf dmriinti uzatmak icin koruyucu-
lar ile muamele edilebilmektedir.

2.4. Kurutma: Mikroorganiz-
malarin yasamasi ve aktif olmasi
icin ihtiya¢ duydugu suyun ortam-
dan uzaklastirilmasidir. Bu yonte-
min ilkesi gidanin su igeriginin
azaltilmasiyla dayanim stiiresinin
artirilmasidir. Kurutma en eski gida
saklama yontemidir. Cesitli yollarla
gidanin icindeki su miktarini belirli
seviyelere diistirerek, enzimlere ve
mikroorganizmalarin caligmasina
engel olucu bir ortam vyaratilmis
olur. Kurutulmus meyve ve sebze-
ler bu teknige 6rnektir.

2.5, Iginlama: Diinyada yeni
uygulanan bir yontemdir. Gidalar-
daki mikroorganizmalarin insan
sagligina zarar vermeyecek bicimde
1sinlar ile yok edilmesi veya azaltil-
masidir. Bircok gidaya uygulanabi-
lir. Ancak 6zellikle 1sitma, tuzlama
vb. islemlerin yapilamadigi Girtinle-
re uygulanir. Bu yontemin en biiyiik
avantaji gidalari, dogal yapilarini
ve besin 6gelerini bozmadan koru-
masidir.

Isinlama ile muhafazada ise
gama ve beta gibi sizma giict yiik-
sek olan ve daha derinlerde bulu-
nan mikroorganizma ve enzimleri
inaktif hale getirebilen isinlar kul-
lanilmaktadir.

2.6. Fermentasyon teknigiyle
saklama: Fermentasyon, besinin
icindeki bazi 6gelerin biyokimyasal
parcalanmasiyla daha dayanikli
irlinlere degisimidir. Fermentas-
yon siireci uygulanmis besinlerde
patojen mikroorganizmalarin bu-
lunmasi ¢ok sinirlidir. Bu teknikle;
yogurt ve peynir, zeytin, tursular,

bazi et triinleri ve alkollt ickiler el-
de edilmektedir.

2.7. Antibiyotiklerle saklama:
Aureomycin, chloromycetin ve ter-
ramycin ile besinlerdeki mikroorga-
nizmalarin oldirildigi saptan-
mistir. Ancak besindeki antibiyotik
kalintilari saglik i¢cin uygun olmadi-
gindan antibiotiklerle saklamada
cok dikkatli olunmasi gerekmekte-
dir.

3. Sonug

Diinyada giderek artan gida ye-
tersizliginin karsilanmasinda, gida
{iretiminin arttirilmasinin yani sira
iretilen gidalarin muhafazasinin
da etkisi cok buytktir.

Ureticilerin tiiketiciye saglikli
ve glivenilir triinler sunmalart igin
yasa ve yonetmeliklerle 6ngoriilen
muhafaza kosullarina tam olarak
riayet etmeleri gerekmektedir. 5179
sayill “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi
ve Denetlenmesine Dair Kanun
Hikmiinde Kararnamenin Degisti-
rilerek Kabulti Hakkinda Kanun” ile
de gidalarin tiretiminden sofradaki
tiiketimine kadar her asamayi icine
alan yasal diizenlemeleri icermek-
tedir.

Gidalarin dretildikten sonra
tiiketiciye ulasmasinda muhafaza
yontemlerine gerekli &nem veril-
memesi veya bilingsizce yapilmasi,
saglik sorunlari ve ekonomik kayip-
lara yol acmaktadir. Bu nedenle gi-
dalarin muhafazasi da gida gtiven-
ligi icin her zaman &n planda tutul-
malidir. Tiiketici tarafindan gidanin
glivenilir bir sekilde tiiketilebilmesi
icin saklama teknigine uygun bir
sekilde tretilmesi bunun devamin-
da da muhafaza edilmesi gerektigi
unutulmamalidir.

Kaynaklar

1- Baysal,A., 2002, Beslenme, 9. Bas-
ki, Hatiboglu Yayinevi, ANKARA

2- Akpinar, S., Dagdeviren, V., Alpo-
zen, E., Ozdemir, F., 2007, Mutfakta Gida
Giivenligi, il Tarim Midiirliigti, Ordu



Giincel E

inyadaki toplam su miktari

1,4 milyar km?'tiir. Bu sula-

rin % 97,5'i okyanuslarda ve
denizlerde tuzlu su olarak, % 2,5'i
ise nehir ve gollerde tath su olarak
bulunmaktadir. Bu kadar az olan
tath su kaynaklarinin da % 90'1inin
kutuplarda ve yer altinda hapsedil-
mis olarak bulunmasi sebebiyle in-
sanoglunun kolaylikla yararlanabi-
lecegi elverisli tatli su miktarinin
ne kadar az oldugu anlasilmakta-
dir.

Tirkiye'de yillik ortalama yagis
yaklasik 643 mm olup, yilda ortala-
ma 501 milyar m? suya tekabiil et-
mektedir. Bu suyun 274 milyar m*{i
toprak ve su ytzeyleri ile bitkiler-
den olan buharlasmalar yoluyla at-
mosfere geri donmekte, 69 milyar
m?lilk kismi yeraltisuyunu besle-
mekte, 158 milyar m*liik kismi ise
akisa gecerek cesitli buytklikteki
akarsular vasitasiyla denizlere ve
kapali havzalardaki gollere bosal-
maktadir. Yeraltisuyunu besleyen

69 milyar m*1iik suyun 28 milyar
m?>{ pinarlar vasitasiyla yeriistii
suyuna tekrar katilmaktadir. Ayrica,
komsu tlkelerden {ilkemize gelen
yilda ortalama 7 milyar m? su bu-

lunmaktadir. Boylece {ilkemizin
briit yeriisti suyu potansiyeli 193
(158428+7) milyar m> olmaktadir.

Yeralti suyunu besleyen 41 mil-
yar m*>'de dikkate alindiginda, tilke-
mizin toplam yenilenebilir su po-
tansiyeli briit 234 milyar m? olarak
hesaplanmistir. Ancak, glinimiiz
teknik ve ekonomik sartlari cerceve-
sinde, cesitli amaclara yonelik ola-
rak tiiketilebilecek yeriistii suyu po-

SU KAYNAKLARI POTANSIYELI

Yillik ortalama yagis
Tirkiye'nin ytizol¢imi
Yillik yagig miktari
Buharlagsma

Yeraltina sizma

Yiizey Suyu

Yillik ytizey akisi
Kullanilabilir ytizey suyu
Yer altisuyu

Yillik cekilebilir su miktari

Toplam Kullanilabilir Su (net)

: 643 mm/m?

- 780 000 km?

: 501 milyar m?
: 274 milyar m?

: 41 milyar m?

: 186 milyar m?

: 98 milyar m>

: 14 milyar m?

- 112 milyar m?
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tansiyeli yurt icindeki akarsulardan
Niifus 95 milyar m3 komsu iilkelerden
yurdumuza gelen akarsulardan 3
milyar m? olmak iizere yilda ortala-
ma toplam 98 milyar m>'tiir. 14 mil-
yar m> olarak belirlenen yeraltisuyu
potansiyeli ile birlikte tilkemizin tii-
ketilebilir yer{istii ve yeralti su po-
tansiyeli yilda ortalama toplam 112
milyar m> olmaktadir.

4000 28 milyon

3000

Niifus

2000 67,8 milyon

Niifus

100 milyon
e Su varligina gore tilkeler asa-

10805 gidaki sekilde siniflandirilmaktadir;

m3/kisi basina yilda

Su fakiri: yilda kisi basina dii-

sen kullanilabilir su miktari 1 000
1960 2000 2030 m>ten daha az

Su azlidi: yilda kisi basina dii-
sen kullanilabilir su miktarr 2 000
m?*ten daha az

Su zengini: yilda kisi basina
diisen kullanilabilir su miktari 8 000-
10 000 m*ten daha fazla

Tiirkiye su zengini bir {ilke de-
gildir. Kisi basina diisen yillik su
miktarina goére iilkemiz su azlig1 ya-
sayan bir tilke konumundadir. Kigi
basina diisen yillik kullanilabilir su
miktar1 1652 m3 civarindadir.

Devlet [statistik Enstitiisii (DIE)
2030 yil i¢in ntfusumuzun 100 mil-
yon olacagini 6ngdérmistiir. Bu du-
rumda 2030 yili icin kisi basina di-
sen kullanilabilir su miktarinin 1 120
m?/yil civarinda olacag1 stylenebi-
lir. Mevcut biiylime hizi, su tiiketim
aliskanliklarinin degismesi gibi fak-
torlerin etkisi ile su kaynaklar tize-
rine olabilecek baskilari tahmin et-
mek mumkindir. Ayrica biitiin bu
tahminler mevcut kaynaklarin 25 yil
sonrasina hig tahrip edilmeden ak-
tarilmasi durumunda séz konusu
olabilecektir. Dolayisiyla Tirkiye'nin
gelecek nesillerine saglikli ve yeter-
li su birakabilmesi icin kaynaklarin
cok iyi korunup, akilcr kullaniimasi
gerekmektedir.

Kaynak
http:.//www.dsi.gov.tr/
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Suyu ne kadar
tanvyoruz?

Prof. Dr. Recep ILERI

ayatin Vazgecilmez
Kaynagi: Su

Cevre kavramini olus-
turan ti¢ ana unsur su, hava ve top-
raktir. Yerytiziinde kati, sivi ve gaz
halinde bulunan su, giinesin sagla-
dig1 enerji ile kesintisiz bir ¢evrim
icersindedir. Insanlar gerekli aktivi-
teleri icin gerekli suyu bu déngii-
den saglarlar. Kullandiktan sonra
ayni ¢evrime geri verirler. Bu ¢ev-

rim icersinde insan aktivite-
leri, sanayi ve tarim-

sal faaliyetler sonucu suya karisan
maddeler, sularin fiziksel, kimyasal
ve biyolojik ¢zelliklerini degistire-
rek su kirliligine sebep olurlar. Su
gecmiste oldugu gibi bugiin de in-
san ve canlilarin en fazla ihtiyag
duyduklari bir dogal kaynaktir. Bu
kaynagin yerine gecebilecek yapay
bir madde yapmak mumkiin degil-
dir. Teorik olarak su miktari ne ka-
dar azalirsa, kiymeti de o derece si-
nirsiz olarak artar (Sen, 2002). Su,
stratejik bir malzemedir (ileri ve ar-
kadaslari, 1997). Temelde sanilanin
aksine sinirli bir

(Boliim Baskani, Cevre Teknolojileri Ana Bilim Dali Baskani -Sakarya Universitesi, Miithendislik Fakiiltesi, Cevre Mithendisligi)
tarafindan hazirlanan bu makale http://www.zaman.com.tr web sitesinden izinle alinmigtir.

kaynaktir. Su, insanlik tarihi boyun-
ca hayat damari ve tarihin devami-
nin saglanmasina vesile olmustur
(Simsek, 2005). Kentler buyiidiikge,
yerel su kaynaklarinin kapasitesini
zorlamakta ve mihendisleri daha
uzaklardaki kaynaklara yoneltmek-
tedir (Posrel, 1999). Glniimiizde
su, ulusal ve uluslar arasi politika-
larin belirlenmesinde 6nemli bir
unsur haline gelmistir (Kumbur,
2002). BM tarafindan hazirlanan bir
raporda, 21. ylzyilda, tlkelerin su
ytizinden birbirleriyle catisabile-
cekleri uyarisinda bulunulmustur.
Diinya ntfusunun %40'in1 barindi-
ran yaklasik 80 kadar tilkede ciddi
su sikintisi ¢ekildigi belirtilmek-

tedir. Su sikintisi ¢eken in-
san sayisinin gint-
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miizde 1.2 milyara ulastigi belirtil-
mektedir. Rapora gore, 2025 yilinda
diinya ntifusu 8.5 milyara ulasacagi
ve niifusun en az {icte biri su sikin-
tistyla karsi karsiya kalacaktir. 20.
yuzyillin en stratejik trtinti, ham-
maddesi petroldi. 21.ytizyilda ise
petrole ilave su giindeme gelmek-
tedir. Su en stratejik madde, kay-
nak olurken; tarim da en stratejik
sektdr olmaya baslamistir (Sehsu-
varoglu, 2000). 1994 yilinda J. Bul-
loch ve A. Darwish tarafindan kale-
me alinan "Su Savaslari-Ortado-
gu'da Beklenen Catisma" adli kita-
ba gore; Ortadogu tarihi hep kuyu-
lar ve sular izerinde yogunlasmistir

Diinyada ve Tiirkiye'de Su

Bir bolgedeki su ihtiyaclari;
niifus yogunlugu, nifus artisi, ya-
sam diizeyi, tarim ve endistride ve-
rim artisi ve ekonomik kalkinma gi-
bi faktdrlere baglidir. Buna karsilik
akarsu, gol, yeralti suyu, pinar, de-
niz gibi su kaynaklarinda kullanila-
bilecek su miktart sinirlidir. Ayrica,
hidrolojik ¢evrim icinde su hareket
halinde oldugundan belirli bir yer-
de ve zamandaki miktar1 da degis-
mektedir (Viessman ve Hammer,
1985; Erkek ve Agiralioglu,1993;
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Karpuzcu, 1994). Diinyada toplam
1.4 milyar kilometrekiip su varsa
da, bunun yaklasik %97.4'G tuzlu
su, %2.6's1 tath sudur (Cevre Ba-
kanlig1, 1993, 1996).

Su artik, bugiiniin dev kentleri-
nin genellikle irmak kiyilarinda ku-
ruldugu glinlerdeki kadar bol ve
ucuz bir kaynak degildir, bilakis ar-
tik stratejik bir malzeme olmustur
ve adeta beyaz petroldiir. Su eksik-
ligi, ontimtzdeki yillarda milli ge-
lisme hizinda en az petrol eksikligi
kadar hissedilecektir. Ortadogu til-
kelerinin cogunun su sikintisi cekti-
gi bilinmektedir ve bu tilkelerin ba-
zilari suyunu deniz suyunu aritmak
tizere biiylik maliyetlerle temin et-
mektedir. Ortadogu bir anlamda
¢ol, su, petrol ve din demektir. Or-
tadogu tilkelerinde niifus atis hizi-
na gore 1990'dan 2025 yilina kadar
hemen hemen tiim Ortadogu {ilke-
lerinde kisi basina diisen su mikta-
rinda %50 oraninda azalma olacak-
tir (Kumbur, 2006). Gelecek ytizyilin
ortasinda diinya niifusu iki katina
cikarak 10 milyara ulasacagi ve bu-
giin varolan miktarda suyu paylasa-
cagl tahmin edilmektedir (UNEP,
1987: Clarke, 1991; Bulloch ve Dar-
wish, 1994).

Ortadogu bolgesinde su soru-
nunun one ¢iktigr en 6nemli havza
Urdiin Nehri havzasidir. Bu havza-
da yer alan Israil, Urdiin, Filistin ve
Suriye arasinda onemli sorunlar
cikmasi muhtemeldir. Bu havza tar-
tismalari zaman zaman savasa ka-
dar uzanan yogun miicadeleleri
icermektedir. Arap-israil gdriisme-
lerinde 6nemli bir unsur olmakta-
dir (Pamukgu, 2000; Zehir, 2003; Ki-
ran, 2005; Kumbur, 2006). Firat ve
Dicle Nehirleri sulari, Tirkiye, Suri-
ye ve Irak arasinda kullanimi da
uluslar arasi platformlarda bir tar-
tisma konusu haline getirilmeye
calisilmaktadir. Ortadogu'da su kit-
lig1 gercek bir sorun olarak ortaya
cikmaktadir (Kumbur, 2006).

Ulkemizin tath su kaynaklar
sinirhidir. Yillik yagis ortalamasi

640 mm olan Tirkiye'nin toplam
kullanilabilir su potansiyeli yakla-
stk 110 milyar m3/y1l civarindadir.
Tirkiye'nin yagis rejimi mevsimlere
ve bolgelere gdre cok biiyiik farkli-
liklar gostermektedir. 1000 mm do-
laylarinda olan diinya yagis ortala-
masi goz oniline alindiginda lke-
mizin su kaynaklar1 yoniinden cok
zengin olmadigi ancak ihtiyaclarini
karsilayabilecek oranda yeterli su-
yu oldugu ortaya cikmaktadir. Bir
ilkenin su zengini olabilmesi icin
yilda kisi basina 10000 m3'iin {is-
tiinde, su fakiri olabilmesi igin yil-
da kisi basina 1000 m*'iin altinda
suyu olmasi gerekmektedir. Artan
niifusumuzla birlikte, gelisen sana-
yimizin, biylyen sehirlerimizin ve
her gecen giin yenisi eklenen ta-
rimsal sulama sebekelerimizle ge-
lecekte daha cok suya ihtiyac duya-
cagiz. Ayrica insanlarimizin hayat
standardi arttikca tiiketilen su mik-
tart da artmaktadir. Son yillara ka-
dar insan basina tiiketilen su mik-
tart 20 It/glin iken bugiin 200-300
It/giin’e kadar yiikselmistir.

Ttirkiye'de zannedildigi kadar ki-
si bagina diisen su miktan yiiksek de-
gildir. Tiirkiye'deki mevcut kullanilan
su miktar1 ortalama %72'si tarimsal
sulamada, %12'si sanayide ve %16's1
icme ve kullanmada tiiketilmektedir.
Su kullanimindan olusan atiksu kirli-
lik desarjlarinin kaynaklara gére da-
gilim1 da yaklagik sanayi %33, tarim
%22, evsel %20, maden %8, ulastirma
%8 ve digerleri %9 civarindadir (ileri
ve arkadaglari, 1997).

Diinyada oldugu gibi Tirki-
ye'de de su kaynaklarina ihtiyac gi-
derek artarken, sinirli olan kaynak-
lar tizerindeki olumsuz cevre baski-
lar1 da ne yazik ki giderek artmakta-
dir. icme ve kullanma suyu temin
edilen baraj ve gollerimiz ev ve en-
dustriyel nitelikli atiklar yaninda
yerlesimden kaynaklanan yogun
yapilasma baskisi altindadir. Kita
ici su kaynaklarimizdan gollerimiz,
nehirlerimiz ve yeralti sularimiz ile
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denizlerimiz evsel ve endustriyel
atiklar yaninda asiri giibreleme ve
bilingsiz kullanilan zirai miicadele
ilaclarindan olumsuz etkilenmekte-
dir. Glintimuzde gelismekte olan
tilkelerde ttim hastaliklarin %80'1 ve
olumlerin {cte biri kirli sulardan
kaynaklanmaktadir (UNEP,1987).

Cevre ve Orman Bakanligi
Miistesar1 Prof. Dr. Hasan Zuhri Sa-
rikaya, Ingiltere-Tiirkiye Su Sektorii
isbirligi Semineri (Tiirk Su Sektorii-
niin Yapisal ve Finansal Degerlen-
dirilmesi)'nde: "Su sektoriinde 20
yillik bir periyotta Tirkiye'de 35
Milyar Avroluk bir yatirimin yapil-
masi gerekmektedir. Bunun 15 mil-
yar Avrosu icme suyu yatirimlari, 20
milyar Avrosu da atiksu yatirimlari
icin gereklidir" bilgisini sunmakta-
dir (Nesipoglu, 2006).

Cevre ve Orman Bakani (Devlet
Su Isleri Eski Genel Miidiirii) Prof.
Dr. Veysel Eroglu, 2006 Diinya Su
Giint'nde: "Su kaynaklarinin gelis-
tirilmesi strdurilebilir kalkinma-
nin anahtaridir. Medeniyetlerin ku-
rulmasinda su en 6nemli unsurdur
ve susuz bir hayatin diistintilemez"
oldugunu belirtti. Tirkiye'nin su
zengini oldugu yontndeki yanlig
kanaate de deginen Eroglu, "Mev-
cut kaynaklarimizdan yeterince ya-
rarlanamiyoruz. Suyumuzun yakla-
sik 1/3'tint kullanabiliyoruz. Eger
kaynaklarimizi akillica kullanamaz-
sak su sikintisi ile karsi karsiya ka-
lacagiz" diye konusmustur (DSI,
2006). Ayrica Eroglu, Gilineydogu
Anadolu Projesi konulu konferans-
ta: "GAP'In tamamlanmasiyla 500
bin kisiye istthdam saglanacagini
ancak proje i¢in 3 milyar 700 mil-
yon dolar kaynaga ihtiyac duyuldu-
gunu” soylemistir. Temiz ve stirdii-
riilebilir enerji kaynaklari olan hid-
roelektrik santrallere daha fazla
6nem verilmesi gerektigini vurgula-
yan Eroglu, 2020 yilinda 5 milyon
200 bin kilowatsaat elektrik treti-
minin hedeflendigini de belirtmis-
tir (Eroglu, 2005).

Beyaz Petrol Olan Suyun
Korunmasindaki Oncelikler
ve Oneriler

1. Gol bolgelerinde, nehir hav-
zalarinda su kalitesi belirleme ve
kirlilik isleme calismalari yapilmali
ve mikro bolgesel alici ortam su
desarj kriterleri bolgesel optimizas-
yon calismalari yapilarak hassas bir
sekilde belirlenmelidir.

2. Aritma sistemi olmayan ve-
ya oldugu halde calistirilmayan te-
sislerin atiksu desarjlari denetlen-
meli ve kalict ve uzun vadeli ¢o-
zimler tretilmelidir.

3. Kentlesme ve sanayilesme-
nin yaninda tarim ve hayvanciligi-
mizin da geligtirilebilmesi, tarim
arazilerinin bilingli bir sekilde koru-
nabilmesi amaciyla; organize ve ih-
tisas sanayi bdlgelerine benzer "or-
ganize tarim bolgeleri”, "organize
hayvancilik bolgeleri" kurulmali ve
bu bolgelerde uygun ortak aritma
ve atik giderme ve degerlendirme
sistemleri kurulmalidir.

4. Sanayi tesislerinde tesis igi
onlemler alinarak su kullanimi ve
atiksu tretimi azaltilmali, proses
suyu geri devir ihtimali arastirilma-
ldir.

5. Atiksu aritma sistemi mev-
cut olmayan Belediyelerin mutlaka

merkezi aritma sistemleri kurmala-
r1 temin edilmelidir. Mesafe uzakli-
g1 uygun kiiclik ve yakin belediye-
lerde bdlgesel ortak aritma sistem-
leri kurulmali, tim belediye aritil-
mis sularinin bolgede sulama suyu
olarak kullanilabilirligi diistintilme-
lidir. Su anda tilkemizde 2800 bele-
diyeligin sadece yaklasik 100 tanesi
civarinda aritma sistemi vardir.

6. Atik sularin tekrar kullanil-
masi yoluna gidilmesi su kaynakla-
rinin muhafazasi i¢cin dnemlidir.

7. Su kaynaklari icin bolgesel
kirlilik izleme ve veri bankasi olus-
turulmalidir. Mutlaka su kaynakla-
rinin sahibi kullanma ve koruma
dengesi gozetilerek belirlenmeli,
biirokratik kargasaya son verilmeli-
dir.

8. Yerel yonetimler giiclendiril-
meli, sehirlerin gelecegi bilimsel ve
insani temellere dayandiriimali,
altyapilart hazirlanmis, yasanabilir
ve yarigsabilir saglikli kentler olus-
turulmalidir.

9. Deniz, nehir, gol gibi yerler-
de kiy1 alan yonetimi sistemci ve
cevresel korumacilik yaklasimiyla
olmalidir.

10. Cevre ve su kaynaklar yo-
netimi birbirleriyle yakin ilgi icer-
sinde olduklarindan; su kaynaklari
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sistemi ile gevre yonetim sistemle-
rinin uyum icersinde olmasi gerek-
mektedir.

11. Turkiye'nin yaklasik 112
milyar m3 su kullanma kapasitesi
vardir. Sularimizin yaklasik %74't
tarimsal sulamada bilingsiz bir se-
kilde kullanilmaktadir. Suyun mik-
tar olarak en cok kullanildigi tarim-
sal sulama sistemlerinde "bilgisa-
yar destekli damlama sulama yon-
temi'ne agirlik verilmelidir. Sulama
sistemleri kapali sebeke sistemine
cevrilmelidir.

12. Su ve atiksu yatirimlari;
devlet ve Avrupa Birligi destekli,
yap-islet-devret veya yap-devret-
6de modeli ile de olabilir. Yatirim-
larda kamu ve 6zel sektér muhakkak
isbirligi yapmali, yatirimlar dogru
ve hizli bir sekilde yapilmalidir.

13. Tirkiye suyunu iyi yonete-
bilecegi kisa-orta-uzun vadeli
(2010, 2023, 2040, 2050 gibi) sis-
temleri muhakkak kurmalidir. "En-
tegre Sehirler Su ve Atiksu Yoneti-
mi", "Nehir Havza Yonetimi®, "Gol
Havza Yonetimi®, "Aritilmis Atik
Sularin Yeniden Tarimsal, Sulama,
Proses Amagcli Degerlendirilmesi
gibi projeler gelistirilebilir.

14. Ulkemizde suyun tek elden
koordinasyonunu saglayacak ve
stratejik kararlar alabilecek "Sudan
Sorumlu Devlet Bakanligi" veya "Su
Ust Kurulu" kurulmalidir.

15. Ulkemizde Demokrasilerde
Yerel yonetimler her gecen gilinkiin-
den daha 6nemli rol tstlenmekte-
dirler. Su ve Atiksu Yonetimi konu-
su da yerel yonetimler i¢in son de-
rece dnemli bir konudur. Bu neden-
le "Yerel Yonetimlerden Sorumlu
Devlet Bakanligr" kurulmalidir.

16. Suyu tasarruflu ve bilgiye
dayali kullanma bilinci, ferdi ve ku-
rumsal olarak muhakkak gelistiril-
melidir.

Sonug ve Tartisma

Susuz hayat mumkiin degildir.
Su stratejik bir malzemedir ve ade-

ta beyaz petroldiir. Insan yiyecek
maddeleri almadan haftalarca ya-
sayabilir, fakat su icmeden ancak
birka¢ giin hayatini stirdiirebilir.
Yerytizindeki toplam su kiitlesi sa-
bit iken buna karsilik tiiketim ve
kirlenme gittikce arttigina gore suy-
la ilgili problemlerimiz giin gectik-
ce artacaktir. Yeryliziindeki sular
hem tabii kaynak, hem de cevre
kaynagi olarak mutlaka dikkatli kul-
lanilmasi ve kirlenmeye karsi ko-
runmasi gereken bir kamu ve in-
sanlik mali niteligindedir. Su tiike-
timi kalkinmanin ve yasamanin ge-
regidir fakat israf edilmemelidir. Is-
raf etmemek, kazanmaktir. En pa-
hali su, bulunmayan sudur. Bu yiiz-
den onun hayatimizdaki 6nemini,
stratejik bir malzeme ve beyaz pet-
rol oldugunu fark ederek adeta tize-
rine titremeli ve oOncelikleri g6z
ontinde bulundurarak korumaliyiz
ve kullanmaliyiz. Bir zamanlar Ben-
jamin Franklin, "Suyun degerini an-
cak, kuyu kurudugunda anlariz" de-
misti. Yapilmasi gereken, Frank-
lin'in verdigi bu dersi yasayarak 6g-
renmektense, suyu uygun bir bi-
cimde degerlendirmek ve onu daha
akilcr bir bicimde kullanmaktir

"~ (Postel, 1999). Ortadogu'nun gele-

ce"éihde:atratejjk onem siralama-
sinda petroltin yerine ilk siraya yiik-
selmeye aday su igin Tiirkiye'nin de
icinde bulundugu bolgede "gizli so-
guk savas" slirmektedir. Ortadogu
tilkelerinin hicbirisi su zengini de-
gildir. Ttikiye'de su zengini bir tilke
degildir. GAP Ortadogu barisinin
anahtaridir. Petrol, atesi artiran bir
ozellik tasir, ama su daha cok atesi
séndiirme kabiliyetindedir. lyi bir
stratejiyle, iyi bir planlamayla,
uluslar arasi diplomasiyle suyun
gercek bir Ortadogu barisina vesile
olmasi miimkiindiir (Sehsuvaroglu,
2000). Su sorunu hem potansiyel
catisma, hem de firsatlar sunmak-
tadir (Sehsuvaroglu, 2000; Kiran,
2005).

Kainattaki dogal sistem icer-
sinde her sey her sey ile iliskilidir

ve denge icersindedir. Tium hidro-
lojik prosesler iklim degisikligin-
den etkilenirler. iklim ve su kaynak-
lart kompleks bir iliski icersindedir
ve birindeki bir degisiklik bir digeri-
ni etkiler. iklim degisikligi su kay-
naklarini (su miktari ve kalitesi), zi-
raati, tarim alanlarini ve biyolojik
dontisiimi etkileyecektir. Tklim de-
gisikligi belirsizlikleri arttirmakta-
dir. Risk yonetimi, modern toplum-
larda, stirdiirtlebilir kalkinmay1 et-
kileyen &nemli itici kuvvetlerden
birisidir. Ayni zamanda, icilebilir su
miktarinin sinirli olmasi, suyun
izerindeki baskiyr her gecen giin
arttirmaktadir.

Suyun ulkemizdeki durumu,
gelecegi, kullanim ve korunumu
meselesi ciddiye alinmali ve bu ko-
nuda gevre yonetim sistemleri icer-
sinde su kullanim ve korunum stra-
tejisi gelistirilmelidir. Oncelikle il-
ke icersinde su verimli kullanilmali
ve gelecek icin planlamalar iyi ve
akillica yapilmalidir. Unutmayalim
ki "plan yapmamak, basarisizligi
planlamak demektir’. Su savaslari
senaryolari Uretilecegi yerde, mu-
hakkak suyu werimli kullanma ve
baris projeleri tretilmelidir. Biitlin
isleri devlet eliyle yapmak yerine;
artik devlet, 6zel ve sivil toplum un-
surlarinin isbirligi ile verimli ve
tim insanligin barisi ve huzuruna
hizmet edecek sonug¢ odakli calis-
malar yapilmalidir.

Su, barisa ve
insanliga hizmet
etmelidir.
Kavgalara ve
savaslara degill

Kaynak

http://www.zaman.com.tr/haber.do?
haberno=825883&title=yorum-recep-
ileri-suyu-ne-kadar-taniyoruz adresin-
den temin edilebilir.
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AB'ye kanatly et
ihracatt resmen

baslyor

tirkiye'nin kanatl eti ihraca-

t1 yapmak icin yillardir bek-

ledigi Avrupa Birligi kapisi
sonunda acildi. Tarim ve Kdyisleri
Bakanligi'nin onerdigi kanatl eti
{ireticisi 7 entegre firma, AB Komis-
yonu Saglik ve Tiiketici Genel Mii-
durligtt DG-SANCO’dan islenmis
kanatli eti ihracati igin gerekli izin-
leri aldi. Bakanhgin garanti verdigi
tiretici firmalarin AB'ye iglenmis
kanatl eti {irtinleri ihracat: 29 Mart
itibariyle basliyor.

Tirkiye'nin AB tlkelerine ihra-
cat icin 2003 yilindan bu yana yo-
gun calismalar yurttigini bildi-
ren Beyaz Et Sanayicileri ve Damiz-
likcilar Birligi (BESD-BIR) ve Sag-
likli Tavuk Bilgi Platformu (STBP)
Baskani Zuhal Dastan, “Uzun za-
mandir beklenen bu karardan dola-
y1 son derece mutluyuz. Karar, ka-
natli eti iiriinleri ihracatinda AB ka-
pisinin agildiginin habercisi” dedi.

Tlrkiye'nin tavuk eti Giretimin-
de diinyada 17. sirada bulundugu-
nu ve ileri teknoloji ile donatilmis
modern tesislerde kalite ve hijyen
acisindan diinya standartlarinin
izerinde tretim yapildigini kayde-

den Dastan, sdyle devam etti: “AB
Komisyonu, Eyliil 2003'te yaptigi
denetimlere istinaden, Tiirkiye'yi
kanatli hayvan {iirlinleri ithalati ya-
pilabilecek tiglincil grup tlkeler lis-
tesine almisti. AB Kalinti izleme
Komitesi heyeti ise 24 Ocak 2005’te
iilkemize gelerek Tarim ve Kdyigleri
Bakanligr'nin laboratuarlarinda ve
Ozel sektdre ait gida tiretim islet-
melerinde incelemelerde bulun-
mus ve bunun arkasindan alinan
kararla Tiirkiye, Kalint1 izleme Prog-
rami Onaylanmis Uclincii Ulkeler
listesine dahil edilmisti. Bundan
sonra ihracatin hukuki olarak bas-
layabilmesi icin, denetimi yapan
AB Gida ve Veterinerlik Ofisi (FVO)

heyetinin hazirladigr raporun AB
Komisyonu Saglik ve Tiiketici Ge-
nel Midirliigii DG-SANCO tarafin-
dan onaylanmasi ve izin kararinin
AB Resmi Gazetesi'nde yayinlan-
mas1 gerekiyordu. Tiirkiye olarak
tlim bu slirecleri basariyla agtik. 29
Mart itibariyle iglenmis kanatli eti
ihracatina bagliyoruz.”

Tiirkiye beyaz et sektortiniin
ihracati, 2008'de onceki yila gore
ytizde 100'e yakin artis kaydederek
87 milyon dolarlik rekor seviyeye
ulasti. En fazla ihracat, 25 milyon
dolarlik tavukayagiyla Vietnam'a
yapilirken, Irak'a yapilan tavuk eti
ihracati, 14 kat artisla 16 milyon
657 bin dolari buldu.
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Beslenme

Patatesin onemi

Hiiseyin ONARAN
Ziraat Yiiksek Miihendisi, Nigde Patates Arastirma Enstittisi Mudri

Patatesin Onemi

] Tek yillik bir kilttir bitkisi
olan patates, cesitli iklim bolgeleri-
ne kolaylikla uyum saglayabildigi
icin, diinyanin hemen her yerinde
basariyla yetistirilmis ve besin kay-
nagi olarak degisik sekillerde kulla-
nilarak tiiketimi hizli bir sekilde art-
mistir.

Yumrularinda; nisasta halinde
karbonhidrat, protein, vitaminler
ve Demir gibi 6nemli besin madde-

lerini iceren patates, insanlar tara-
findan dogrudan mutfaklarda tiike-
tildigi gibi, islenerek degisik sekil-
lerde (cips, parmak patates vs.) tii-
ketilmektedir. Ayrica, ekmek ununa
~ %3-5 oraninda patates unu karisti-

tirmakta ve bayatlamay1 geciktir-
mektedir. Yiiksek oranda nisasta
iceren cesitler endiistride ham-
madde (nisasta, alkol, vs.) olarak ve
bir kismi da hayvan yemi olarak de-
gerlendirilmektedir. Patates nisas-
tast, salam ve sosis yapiminda ol-
dukca yaygin kullaniimaktadir.

Ozellikle; geri kalmis, yetersiz
ve dengesiz beslenen ilkelerde pa-
tates, degerli bir besin kaynagi ola-
rak 6nem kazanmaktadir. Patatesin
insan beslenmesindeki &nemini
arastiricilar yaptiklart arastirmalar
sonunda elde ettigi verilere gore su
sekilde aciklamiglardir. 100 grlik
patates yumrusu; normal bir insa-
nin gereksinim duydugu giinliik
proteinin minimum %7’ sini, Demi-

50’ sini, B1 vitamininin %10’ unu ve
enerjinin %3’ tinil kargilamaktadir.
Bu degerler, patatesin beslenme-
deki yerini ve 6nemini agik olarak
gostermektedir. Ayrica, bu deger-
ler, son yillarda hizli bir niifus arti-
s1 sonucu ortaya ¢ikan gida agigini
kapatmada ve iilkelerin beslenme
sorununu ¢dzmede patatesin ne
derece etkili bir besin kaynagi ola-
cagini acik olarak ortaya koymakta-
dir.

Patates, birim alandan en yik-
sek trtin kaldirilan bitkilerden biri
olmasi nedeni ile, tropik ve subtro-
pik tilkelerinin dahil oldugu, diin-
yanin pek cok yerinde, dekardan el-
de edilen gtinliik enerji ve protein

tiretimi bakimindan bu tilkelerdeki

diginda, ek.mg.klprin‘.'}ézzetini ar-
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Beslenme

ler ile rahatlikla yarisabilmekte ve
onlari gecebilmektedir.

Patates, insan besini olarak
Avrupa ve Amerika tlkelerinde ¢ok
fazla tiiketilmektedir. Temel gida
maddesi olarak, tilkemizde bugday
ne kadar 6nemli ise, Avrupa tlkele-
rinde de patates o derece 6nemli-
dir. Ozellikle Avrupa tilkelerinde,
glinliik hayata tamamen girmis du-
rumdadir. Bu {ilkelerde yasayan in-
sanlar, ihtiya¢ duyduklar ginlik
proteinin %16’ sini, enerjinin %3’
ind ve vitamin gereksiniminin %40’
In1 patatesten karsilamaktadirlar.

Patates, bir capa bitkisidir.
Kendisinden sonra ekilecek bitkiye
temiz ve havalanmis bir toprak bi-
rakmaktadir. Bundan dolayi 6nemli
bir ekim nobeti bitkisi olarak de-
gerlendirilmektedir. Diger taraftan
kislart 1lik gecen Akdeniz ikliminin
etkisi altinda kalan kiy1 bolgelerin-
de patates, kis mevsiminde turfan-
da olarak yetisebilmekte ve dekar-
dan oldukga yiiksek yumru verimi
alinabilmektedir. Bu bolgelerde
kislart bos birakilan araziler deger-
lendirildiginden, iilke ekonomisine
buiytik katkilar saglanmaktadir.

2. Patatesten Faydalanma
Sekilleri

Patates gtinliik hayatimizdaki
6nemi kadar, tarimda da ¢ok biiytik
bir ehemmiyet arz etmektedir. Pa-
tates kultiir bitkileri icinde tarim
kiltird en ytiksek olan trtinlerden
biridir. Patates bitkisinden yiiksek
verim ve {stiin kaliteli triin almak
icin gerekli ve yeterli bilgilere sahip
olan ciftciler hemen hemen bitkisel
tiretimin b{ittin dallarinda basarili
olabilirler.

Patates onemli bir endustri
bitkisi oldugu gibi, ayn1 zamanda
da c¢ok faydali bir capa bitkisidir.
Capa bitkilerinin gerek topragin is-
lenmesi, gerekse yabanci ot miica-
delesi bakimindan ¢nemi son de-
rece biylktir. Patates bitkisi ¢cok
o6nemli bir ekim nobeti bitkisidir.
Gerek tahillar ve baklagiller, gerek-
se diger endistri bitkileri ve yem
bitkileri ile son derece uyumlu bir

ekim nobeti saglamaktadir. Pata-
tes bitkisinin toprak tisti aksami
hayvan altlig1 olarak degerlendiri-
lebilir.

Ulkemizde 66 adet tescilli ve 16
adet tretim izinli olmak lzere 82
adet patates cesidi mevcuttur.

2.1. Insan Yiyecegi ve Besin
Degeri Olarak

Bugiin insan yiyecegi olarak
kullanilan gida maddeleri dort ayri

Ocak-Nitan 2009 » Sayi: 7
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Beslenme

grupta incelenmektedir. Bunlarin
basinda da beslenme icin mutlak
gerekli olan karbonhidratlar, yaglar
ve proteinler gelmektedir. Son ¢ey-
rek yizyildir, 6zellikle biiyime ca-
ginda cok gerekli olan, bliytimeyi ve
gelismeyi diizenleyici maddelerle
saghigr koruyucu besinlerin ayri bir
dneminin oldugu ortaya konulmus
ve bu maddeler dérdiinci grup ola-
rak degerlendirilmeye baslanmis-
tir. Patates en dnemli karbonhidrat
kaynaklarinin basinda gelmektedir.

Halen di{inyada patates ekim
alanlari bakimindan bugday, celtik,
misir, arpa ve soya fasulyesinden
sonra altinci; tretim miktarr baki-
mindan bugday, celtik ve misirdan
sonra dordiinctii, bu Grtinler arasin-
da verim bakimindan birinci sirayi
almaktadir. Bu siralama bile pata-
tesin, bir kiltiir bitkisi olarak hem
de insan yiyecegi olarak tarimda ve
beslenmedeki 6nemini biitiin acik-
1181 ile gdstermeye yeterlidir. Daha
once de belirtildigi gibi beslenme
icin gerekli ti¢c 6Gnemli madde kar-
bonhidratlar, yaglar ve proteinler-
dir. Insan ve hayvan beslenmesin-
de ozellikle karbonhidratlar enerji
kaynagi olarak degerlendirilmekte-
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dir. Patates hem énemli bir karbon-
hidrat kaynagi hem de bir miktar
protein icermektedir. Patatesin
beslenme acisindan 6nemini be-
lirtmek icin acaba patates yumru-
sunun bilesimi nedir? sorusunu ce-
vaplandirmak gereklidir.

100 gr patates yumrusunun
kimyasal bilesimi %75.20 su ve
%24.80" i kuru maddeden olugmak-
tadir. Kuru maddenin biiylik ¢o-
gunlugunu %17.73 ile nisasta olus-
turmaktadir. Kuru maddenin diger
kisminda da azotsuz 6z madde,
ham protein, ham kiil (K, P, Ca, Fe),
ham seliiloz, ham yag, solanin ve
vitaminler (A, B, B1, B2, Niacin, C)
bulunmaktadir. Patatesten daha
fazla nisasta tahillarda bulunmak-
tadir. Patates nisastasi ile tahil ni-
sastalari arasinda nisasta taneleri-
nin sekli ve biytkltigli agisindan
bazi farklar vardir. Patates nisasta-
sinin hazmi tahil nisastalarina gore
daha kolaydir. Patates nisastasi so-
guk suda erimez, fakat sicak suda
ciris-kola haline gelir. Patates ni-
sastasinin cirislenme derecesi di-
slikttir (65 °C) ve fazla yapiskan de-
gildir.

Patates birinci derecede nisas-
ta kaynaglr olmakla birlikte ihmal
edilemeyecek kadar protein de bu-
lundurmaktadir. Patates proteininin
icerdigi amino asitler beslenme aci-
sindan son derece dnemlidir. Ozel-
likle amino asitlerin yeni gelisen ve
geng canlilarda mutlak ltizumlu yapi
taslar1 olmalar1 beslenme bakimin-
dan &nemlerini bir kat daha artir-
maktadir. Bebek ve cocuk mamalari-
na konulan patates ununun ihtiva
ettigi baslica amino asitler Tryptop-
han, Lysine, Leucine, Isoleucine,
Methionine, Cystine, Phenylalani-
ne, Tyrosine ve Valine'dir. Patateste
bulunan proteinin faydalanma de-
geri, en 6nemli protein kaynagi yu-
murta ve yine temel {rtinlerden
olan soya, misir, bugday unu, fasul-
ye ve bezelyenin protein degeri ile
karsilastirildiginda oldukca yiiksek
oldugu goriilmektedir.

Birim alandan elde edilen
trtin - miktarinin yiiksekligi, bu
triinden temin edilen enerji ve
protein bakimindan diger trtinlerle
mukayese edildiginde patatesin
onemi daha iyi anlasilacaktir. Pata-
tes birim alana en yiiksek verim ve-
ren kiltiir bitkilerinden biridir. Or-
negin; bugdaydan 200 kg/da, misir-
dan 500 kg/da, soyadan 220 kg/da
ortalama verim alinirken, patates-
ten 3800-4200 kg/da ortalama ve-
rim alinir. Patates yumrusu, bug-
day, celtik, misir, soya, kuru fasulye
gibi 6nemli besin maddeleri ara-
sinda enerji kaynagi olarak celtik-
ten sonra ikinci, protein kaynagi
olarak da soyadan sonra ikinci sira-
da yer alir.

Patatesin tiiketimini artirmak
ve izah etmeye gayret ettigimiz yiik-
sek beslenme degerinden daha faz-
la faydalanmak icin patates unu-
nun ekmeklik una belli bir miktar
karistiritlmasi degisik zamanlarda
onerilmis ve fakat bir tiirlt pratige
genis Olctide aktarilamamistir. Bu
konuda yapilan bir arastirmada ek-
mek ununa %20 patates unu karis-
tirilmis ve hamurun ozellikleri ince-
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lenmistir. Patates unu bugday unu-
nun su kaldirmasini artirmis diger
bazi fiziksel ozelliklerini de etkile-
mistir. Bazi cevreler patates unu-
nun bugdaya belli oranda katilmasi
halinde Tirkiye'nin ekmeklik bug-
day bakimindan acgik vermeyecegi,
hem de patates tiiketiminin artabi-
lecegini ileri sirmektedirler. Fakat
bugday ununa katilacak patates
unu nispetinin %5’ den fazla olma-
masini, aksi halde ekmekte aroma-
nin farklilastig1 ifade edilmektedir.
Patates unu karistirilan ekmeklerin
renkleri degismekte ve bayatlama
miiddeti biraz uzamaktadir. Patates
ununun sadece ekmeklik una degil
pasta, kek, kuru corba, ¢ocuk gida-
lar1, soslara da katilmasi uygun ola-
bilir. Yapilan arastirmalar pazarda
satilabilecek kalitede 5 kg patates-
ten 1 kg patates unu elde edilebil-
digini, eger ekmeklik bugday unla-
rina %3-4 oraninda patates unu ka-
tilirsa patates tiiketiminin bir ka-
lemde 200-250 bin ton artabilece-
gini gdstermektedir.

Yine bu konuda calisan bir he-
yetin hazirladigr raporda patates
ununun ekmeklik bugday ununa
katilabilecegi ifade edilerek bu sa-
nayinin gelistirilmesi tavsiye edil-
mistir.

2.2. Hayvan Yemi Olarak

Patates yumrularindan et ve
siit hayvanlarinin beslenmesinde
oldugu kadar c¢eki hayvanlarinin
beslenmesinde de yararlanilmakta-
dir. Patatesle beslenen et ve siit
hayvanlarindan c¢ok iyi sonugclar
alinmaktadir. Hayvan yetistirme ve
ozellikle besiciligin yaygin oldugu
tilke ve bolgelerde, bilhassa kiiciik,
kesik ve kalitesi diisiik olan yumru-
lar kaba yem olarak hayvanlara ve-
rilmektedir.

Hayvanlara patates yedirilir-
ken, ozellikle buzagi ve dana gibi
genc hayvanlar ile tek mideli diger
hayvanlara cok dikkat edilmelidir.
Bu konuda hem solanin acisindan
ve hem de yumru iriligi bakimindan
dikkatli olunmalidir. Ozellikle renk

olarak yesermis patates yumrulari
ile, depoda yumrulardan olusmus
slirginlerin hayvanlara yedirilme-
mesi gerekir. Bu tip olusumlarda
solanin maddesi oldukca fazla ol-
dugu icin, beslenmede kullanildigi
zaman zehirlenmelere sebep oldu-
gu bilinmektedir. Domuzun yenil-
digi tlke ve toplumlarda domuz
beslenmesinde patatesten c¢ok fay-
dalanilmaktadir. Patates ve artikla-
r1 is hayvanlarinin yemlenmesinde
ve endistri yemleri iretim sanayin-
de de cok kullanilmaktadir.

Patates sigir, koyun, at, domuz
ve basta tavuklar olmak tizere he-
men hemen bitin kiimes hayvan-
lart ve kanatlilar icin olctla veril-
mek kaydiyla, dane yemlerle prote-
ince fakir olan yemleri zenginlestir-
mek i¢in genis bir sekilde degerlen-
dirilmektedir.

2.3. Endiistri
Olarak

Hammaddesi

Patates Onemli bir endistri
hammaddesidir. Endiistride cok
cesitli yonde faydalanilir. Nisasta,
pudra, cocuk mamasi, tutkal, gli-
koz, dekstrin, lens ve 6zellikle ispir-
to elde edilmektedir. Besin sanayi-

inde, cips, gevrek, cubuk kizartma,
lapa, un, makarna seklinde, daha
bir ¢ok yonde degerlendirilmekte-
dir. Konserve ve kurutma halinde
tiiketimi her yil artmaktadir.

Fabrika artigr kiispe (posa)
hayvan beslenmesinde degerlendi-
rilir. Ayrica, patates isleyen fabrika-
larin yikama sular ile 6zellikle ca-
yirlar sulanarak faydalanilmakta ve
iyi sonuclar alinmaktadir.

Patates nisastasi, tutkal-yapis-
tirici-ispirto-pudra yapiminda ¢ok
fazla tiiketilmektedir. Pek ¢ok tilke-
de cesitli firma adi ile ispirto, ya-
pistirict  maddeleri, kozmetikte
pudra yapimlari halinde tiiketime
slirtilmektedir.

Bircok firma da dekstrin yap-
maktadir. Cocuk mamalarinin yapi-
minda en fazla patates nisastasin-
dan faydalanilmaktadir. Tekstil sa-
nayiinde, ipliklerin pamuklasmasini
Onleyerek dokumayi kolaylastirmak-
tadir. Nisasta bol su icinde haslanip
bulama (hasil) yapilarak, iplikler bu
hasila batirilip kurutularak dokun-
maktadir. Sanayinin bir ¢ok kollarin-
da patates nisastasi, sanayii ham-
maddesi olarak da kullanilmaktadir.
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Saban AKPINAR
Kontrol Sube Midiiri
Ordu il Tarim Miidiirligi

izlerce yildir insanlarin bir-
cok derdine derman olan ha-
rika besin, kiictictik bir canli-
nin olagantistii bir diizen igerisin-
de meydana getirdigi mucizevi gida
maddesi... “Kar suyundan siizen
cesme g6l olmaz/Giil dikende biter
diken gtil olmaz/Diz diz eden her si-
negin bal'olmaz/Peteksiz arinin ba-
I1 yalandir’, ve “Damlaya damlaya
biriken bali/Her sabah yeniden bél-
sem seninle” seklinde siir dizeleri-
ne konu olan, sarki namelerinde di-
le getirilen, ignesi ac1 tirtind tatl ve
degerli olan ari... Giizel tilkemizin
her farkli cografyasinda farkli kay-
naklardan elde edilen ve Cicek bali,
cam bali, anzer bali, kestane bali,
akasya bali, kekik bali, yayla bali,
narenciye bali diye isimlendirilen,
saglikli yasam icin secilen ve vazge-
cilmeyen trtindir bal...
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Yiice Yaradan Nahl Suresi'nin
68. ve 69. ayetlerinde soyle buyuru-
yor: “Rabbin, bal arisina géyle vah-
yetti:’Daglardan, agaclardan ve
kurduklar cardaklardan evler edin.”
“Sonra her cesit meyvalardan ye de
Rabbinin yollarinda bogun egerek
yiirii!” Onun karinlarindan, renkleri
cesit cesit bir icecek cikar ki onda
insanlara sifa vardir.” Bu sifa kayna-
81 olan bal; zihni acar, viicudu zin-
de tutar, yorgunlugu hafifletir, kan
yapimina yardimci olur, stresi 6n-
ler, beyni gliclendirir, sindirimi
gliclendirir, bircok rahatsizlikta sin-
dirim yollari, karaciger, bobrek has-
taliklarinda diyet olarak kullanilir.
Viicut tarafindan cabuk ve kolay
sindirilir ve enerji saglar. Vitamin,
mineral, aminoasit ve enzimler gibi
pek cok yasamsal madde ihtiva
eden balin besin igeriginin insan
sagligina etkisinin yanisira olaga-
nlsti bir 6zelligi de vardir ki, buda
antimikrobiyal aktivitesidir. Bu
ozelligi nedeniyle Hipokrat zama-
nindan beri hastaliklarda tedavi
edici olarak kullanilmaktadir.

Ariciligin  ekonomiye katkisi
sadece bal degildir. Polen, ari siit,
propolis, ar1 zehiri, bal mumu, v.b.
diger an trlnleri ilag ve kozmetik
sanayii icin vazgecilmez Urtinlerdir.
Ayrica bitkilerde tozlagmayi artir-
masi bu sekilde tiretimin artmasini
saglamasinin parasal degeri ra-
kamlarla ifade edilemeyecek kadar
fazladir. Bitkiler nesillerini arilar
sayesinde devam ettirirler.

insanlarin arilarla ilk tanisma-
sindan giintimtize kadar aricilik sek-
torll yazili veya yazili olmayan ku-
rallarla strdirdlmustiir. Anadolu’
da Hititler dénemine ait bulgularda
aricilik yasalarina rastlanmis, Os-
manli Imparatorlugu dénemindeki
kanunnamelerde de aricilikla ilgili
hiiklimler yer almistir. Aricilik diger
hayvansal {iretim alanlari icinde
dogaya en fazla bagimli olan bir
sektordiir. Bazilari icin sifa, bazilar
icin gecim umudu olan bal neler
icermeli? Neler icermemeli? Kalite-
li balin dl¢tisti nedir? Kaliteli balin
ozellikleri neler olmalidir? Bunun
gibi onlarca sorunun cevabi Tarim

Beslenme

ve Kdyisleri Bakanligi'nca yayimla-
nan “Tiirk Gida Kodeksi-Bal Tebligi”
nde yer almaktadir. Bal Tebligi'nin
amact; balin teknigine uygun ve hij-
yenik sekilde tiretim, hazirlama, is-
leme, muhafaza, depolama, tasima
ve pazarlamasini saglamak tzere
ozelliklerini belirlemektir. Bal arila-
rinin beslenmesi amaciyla erken
ilkbaharda ve bal hasadindan sonra
seker surubu veya sekerle yapilmis
ek besinlerin verilmesi teknik arici-
likta ®nerilen bir uygulamadir. An-
cak balin dogal yapisinin bozulma-
masi yani tagsis edilmemesi icin
kar amaciyla bal tiretim mevsimin-
de seker surubu, ticari glikoz, nisas-
ta iceren Urtinler gibi trtinleri arila-
ra verip bal tretilmemelidir. Zaten
Bal Tebligi geregince balin Seker
Tebliginde yer alan sekerleri icer-
memesi gerekmektedir.

Son yillarda balda giindeme
gelen kalinti, taklit ve tagsigli irtin-
lerin varligindan séz edilmesi, ih-
ra¢ edilen ballarda ila¢ ve naftalin
kalintisina rastlanmasi ve bu tir
tirtinlerin var olmasi kamuoyunda
bala farkli bir gozle bakilmasina se-
bep olmustur. Arici ve bu isin tica-
retini yapanlar insan tiiketimi ama-
ciyla dogal bir tirtin olarak bal tire-
timi yapiyorsa bu bali saf olarak
tiretmeli, tagsis etmemelidir. Bu ve
buna benzer davraniglar etik olarak
da dogru degildir.

Tirk Gida Kodeksi Bal Tebli-
gi'ne uygun bal tretilmesinin sag-
lanmasi, tiiketici sagliginin korun-
masi ve ihracatin artirilmasi ama-
clyla; balin ve ariciligimizin gelece-
gi icin naftalin, ruhsatsiz ve biling-
siz ila¢ kullanilmamalidir. Bu konu-
da degerli bal reticilerine buyiik
bir sorumluluk diismektedir. insan-
lara sifa kaynagi ve yasam umudu
olan bu degerli Girtint hep birlikte
dogalligi ile koruyalim. Ctinki bal
ve insanlarimiz buna deger...

Kaynaklar

www. kkgm.gov.tr
www.tarim.gov.tr
www.ordutarim.gov.tr
www.aricilik.gov.tr
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Balda taklit ve
agsise sik1 kontrol

rdu I Tarim Midurligiimiiz-

ce, balda taklit ve tagsisin

onlenmesi, haksiz rekabetin
olugsmamasi, tiiketici saglhiginin ko-
runmasi ve gida giivenliginin sag-
lanmasi ic¢in yapilan denetim ve
numune alma calismalari devam
etmektedir. Taklit ve tagsise acik
bir {irtin olan balda denetim calis-
malarina bal paketleme, dolum is-
yerlerinin denetimi ve numune
alinmasi, gida satig isyerlerinin de-
netlenmesi ve numune alinmasi
seklinde yiritilmektedir. 2004-
2008 yillari arasinda satis yerlerin-
den toplam 111 numune alinmistir.
Yapilan analizler sonucunda 88 ta-
nesi olumlu, 23 tanesi olumsuz ¢ik-
mistir.

villar [NUMUR) 5 umiy [Olumsuz
Sayisl

2004 25 17 3
2005 12 9 3
2006 24 16 8
2007 29 26 3
2008 21 20 1
Toplam| 111 88 23

il Mudirligiimiizce alinan nu-
munelerde, {iretilip ambalajlanan
ve satisa arz edilen ballarin Bal Ko-
deksine uygunlugu yetkili laboratu-
arlarda ileri analizlerle kontrol edil-
mekte olup, taklit ve tagsis yapan-

lar hakkinda gerekli yasal islem ya-
pilmaktadir.

Bal Kodeksine gore, bala gida
katki maddeleri de dahil olmak
izere disaridan hicbir madde kati-
lamaz. Bal dogal bilesiminde bu-
lunmayan organik ve/veya inorga-
nik maddelerden ar? olmalidir. An-
cak tretilen balin miktarint artir-
mak ve maliyetini diigtirmek icin
ucuz tatlandiricilar ilave edildigine
dair ihbarlar alinmakta, basinda da
buna benzer haberler yer almakta-
dir. Birgok {ilkede oldugu gibi tilke-
mizde de bala ticari glikoz katilma-
s1 yasaklanmistir.

Balda, tiiketiciyi aldatmaya
yonelik yapilan uygulamalar ara-
sinda arinin bal sezonunda seker
surubu ile beslenmesi, bala invert
seker surubu, ytiksek fruktozlu mi-
sir surubu, glikoz surubu, sakaroz

surubu, melas, nisasta katilmasi ve
balin dogal yapisini ve 6zelliklerini
bozabilecek uygulamalar bulun-
maktadir. Ticari glikoz stizme bala
katilmakta ve bu tiir ballar ar1 gor-
memis olup sadece taklit (Gida
maddesini, sekil, bilesim ve nite-
likleri itibariyle evsafinda olmayan
ozellikleri haiz gibi gostermeyi) ve
tagsis (Gida maddelerinin ve gida
ile temasta bulunan madde ve
malzemelerin, mevzuata veya izin
verilen Ozelliklerine aykiri olarak
tretilmesi héli) edilmis triin 6zel-
ligindedir. Buna ragmen balin tadi
etkilenmeyebilmekte ve hileli ol-
dugu gorinlistinden anlasilama-
maktadir.

Uygun niteliklerde bal tiretme-
nin en basta gelen faktorii dogru
aricilik uygulamalari oldugu unu-
tulmamalidir.
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Veteriner Hekim, Ordu Il Tarim Midiirliigi
al; bitki nektarlarinin, bitkile-
rin canli kisimlarinin salgilari-
nin veya bitkilerin canli kisim-
lar1 tizerinde yasayan bitki

emici boceklerin salgilarinin bal
arisi Apis mellifera tarafindan top-
landiktan sonra kendine 6zgii mad-
delerle birlestirerek degisiklige ug-
rattigl, su icerigini dustirdigli ve
petekte depolayarak olgunlastirdigi
dogal tirtinti ifade eder. Balin tir{in
ozelikleri de Tarim ve Koyisleri Ba-
kanliginca yayimlanan Bal Tebligi
ile belirlenmistir. Gidalar tretildigi
ilkenin gida ile ilgili yasal diizenle-
melerine ve ayrica ihrac¢ edilecegi
tilkenin yasal limitlerine uygun tire-
tilmis olmalidir.

Kalinti; hayvansal kokenli, bi-
rincil trtinlere gecen ve halk sagli-
gina zararli olabilecek farmakolojik
tesire sahip maddelerin onlarin
metabolitlerini veya diger maddele-
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rin kalintisina denir. Kullanimina
izin verilmeyen bir maddenin varli-
g1, izin verilen bir maddenin kalinti-
sinin izin verilen seviyesi agsmasinin
tespiti durumunda ya da rtinlerin
tiretime alinmasi ve igsletmek sure-
tiyle piyasaya arzi yasa ihlalidir.

Bir cok tilkede oldugu gibi il-
kemizde de aricilikta kullanilan
ilaclarin ari drtinlerinde ozellikle
balda maksimum kalint1 miktarlari
belirlenmistir. Bu limitlerin uygun
veya uygun olmamasi Uriinlerin ig
ve dis pazarlamasi acisindan da
onemlidir.

Aksi durumda balda kalintisi
tespit edilirse 5179 sayili Kanun
geregince idari para cezasi ve idari
yaptirimlar uygulanmaktadir. Balin
Tiirk Gida Kodeksi Bal Tebligine ve
AB standartlarina gore tiretimi artik
bir zorunluluk haline gelmistir.

Hastaliklara karsit miicadelede
yasal olmayan antibiyotik ve pesti-
sitlerin kullanilmasi, yasal olarak
kullanilmasina miisaade edilen di-
ger ilaglarin bile cok uzun streli uy-
gulama, doz asimi, nektar akimi
doneminde uygulama (uygulama-
dan hemen sonra bal hasadi) gibi
islemler sonucunda insanlarin ti-
ketimine sunulan balda arzu edil-
meyen bulasmalar olmaktadir. Ay-
rica tilkemizde peteklerin korunma-
st icin naftalin uygulamasi da balda
istenmeyen kalintiya yol agmakta-
dir. Balin bu sekilde bulasmasi saf,
dogal trlin 6zelliginin kaybolmasi-
na ve tiiketicilerin ilgisinin azalma-
sina yol agmaktadir. Balda yasanan
kalinti sorunu balin ihracini da
gliclestirmektedir. Bu nedenle Ta-
rnm ve Koyisleri Bakanliginca ari
hastalik ve zararlilari i¢in ruhsat-
landirilmig ilaclara, veteriner he-
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kim recetesi dogrultusunda uygun
zaman ve uygun dozda yasal miica-
dele yapilmalidir. Aricilar biitiin ar1
tirtinlerinin dogal yapisini koruma-
lidirlar. Basta bal olmak tizere, tiim
arl Urlnlerinin degerli ve yararli
olabilmesi icin, bu trtinlerin kalin-
t1 icermemesi gerekmektedir. Arici-
nin, yasal ve uygun olmayan pesti-
sit ve antibiyotik kullanimi ile ka-
lint1 igeren bali ve diger ar {iriinle-
rini tiretmemesi birinci derecede
yasal sorumlulugudur.

Balda kalinti problemleri Ulu-
sal Kalinti Planlarinda belirtilmek-
te olup, genel olarak: ilac kalintisi
(ruhsatli-ruhsatsiz bazi ilaglar; an-
tibiyotik, sulfanamid kalintilari...),
Pestisid (Zirai ila¢ kalintilari), Agir
metal kalintilar, Naftalin kalintisi
vb. gibi kalintilar 6ne ¢ikmaktadir.

Ornegin; Kloramfenikol, nitro-
furanlar, antibakteriyel maddeler
(tetracycline, oxytetracycline, sulfa-
namidler v.b.) varliginin teyidi ka-
lint1 kabul edilmektedir. Bu su an-
lama gelmektedir; bunlar kesinlikle
ar1 hastaliklarina karsi kullanilma-
mali ve balda tespit edilmemelidir.
Balda ve temel petekteki Naftalin
miktart 10 ppb’ yi gecmemelidir.
Ayrica; bala hig¢ bir katki maddesi
katilamaz. Bu Teblig kapsaminda
yer alan urtinlerde bulunabilecek

El

pestisit kalintt miktarlari Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi'nin Pestisit
Kalintilart bolimiine uygun olmali-
dir. Bu kurallara ek olarak balda
maksimum pestisit kalint1 limiti en
fazla 0.01 mg/kg olmalidir

Egitim Calismalar

Balda kalinti ile ilgili olarak Il
Tarim Miudirligtimiizce aricilar;
bal paketleyicileri ve ilgili meslek
gruplarindan kisilerin katildig1 egi-
tim toplantilarina devam edilmek-
tedir. Merkez, Persembe, Kabadiiz,
Ulubey, Giirgentepe, Fatsa, Unye,
Kabatas, Camas ilcelerinde yapilan
toplantilara Subat -2009 sonu iti-
bariyle 603 kisi katilmistir.

Balda Kalinti izleme
Projesi Calismalari

Ulkemizde 1999 yilinda Balda
Kalinti izleme calismasi baslatil-
mistir. Proje dahilinde kontrol ve
denetimler, Koruma ve Kontrol Ge-
nel Mudirligii tarafindan génderi-
len plan cercevesinde gerceklesti-
rilmektedir. I Tarm Mudirlugi-
miizce gerceklestirilen calisma so-
nuclari tabloda gosterilmistir.

Kaynaklar
www.kkgm.gov.tr
www.ordutarim.gov.tr

Naftalin .
Yillar Ng:;,:lsr:e Tespit Edilen | Pestisit Vﬁgegrlg;ler ;;?221
Numune
2000 14 12 Yok - -
2001 9 Yok Yok i i
2002 24 [ Yok Yok :
2003 110 1 Yok 1 2
2004 110 Yok Yok Yok -
2005 14 Yok Yok Yok =
2006 11 Yok Yok Yok -
2007 12 Yok Yok Yok :
2008 17 Yok Yok T -
TOPLAM: 321 14 Yok 2 2

* Sahit numune itiraz stirecindedir.
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ihracat

L 2 N 1

Tiirkive tarim sektri ve

007 ve 2008 yilinda tarim
sektorlintin Tirkiye toplam
ihracatindaki payr ortalama
% 10,63'diir. En fazla ihracat geliri
Hububat, Bakliyat, Yaglhh Tohumlar
ve Mamulleri ihracatindan saglan-

mistir. Bitkisel {rlinler arasinda
2007 yilinda 2. sirada yer alan fin-
dik ve mamulleri, tarim sektori-
niin 10 alt sektdri arasinda ise %
10,44 * ik pay ile 4. sirada yer al-
maktadir. Tablodan da anlasilaca-

g1 tizere 2008 yili findik ihracati ge-
liri, 2007 yilindan daha az olarak
gerceklesmistir. Findik ve mamul-
leri ihracatindan saglanan gelir ise
toplam ihracattan saglanan gelirin
% 1,1 lik kismin1 olusturmaktadir.

- Ihracatiandan Sagianan |, Tanm Sekiord | Toplam
TARIM SEKTORU Gelir (Bin 9) Ihracatindaki % Payl | ihracattaki
2007 2008 2007 2008 % Pay (2008)

A. BITKISEL URUNLER 8.645.036 10.104.146 76,13 88,98 7,92
?;;F?g;ﬁiﬁyj; Vam 2.807.971 3.806566 24,73 28,07 2,99
Yas Meyve ve Sebze 1.478.862 1.770.762 13,02 13,06 1,39
Meyve ve sebze mamulleri 1.000.293 1.097.900 8,81 8,10 0,86
Kuru meyve ve mamulleri 904.569 1.081.512 7,97 7,98 0,85
Findik ve Mamulleri 1.517.100 1.416.010 13,36 10,44 1,11
Zeytin ve Zeytinyagi 246.766 186.646 2,17 1,38 0,15
Tatlin 642.457 699.038 5,66 5,16 0,55
Kesme Cicek 47.019 45713 0,41 0,34 0,04
B. HAYVANSAL URUNLER 592.143 854.194 5,21 6,30 0,67
;”aiﬁ?éfi” ve Hayvansal 592.143 854.194 5,21 6,30 0,67
C. AGAC VE ORMAN URUNLERI 2.118.051 2.600.553 18,65 19,18 2,04
Agac Mamulleri ve Orman Ur{inleri 2.118.051 2.600.553 18,65 19,18 2,04
TARIM SEKTORU TOPLAMI 11.355.230 13.558.893 100 100 10.63

TURKIYE IHRACATI TOPLAMI 105.964.665 127.498.828 = - -

2007 ve 2008 Yillari Findik ihracatinin Uriin Gruplari Uzerinden Dagilimi
2007 2008
Miktar (Ton) Gelir (Bin $) Miktar (Ton) Gelir (Bin $)
ic Findik 137.542 906.025 132.664 770.013
[slenmis Findik 95.019 609.342 95.573 641.962
Kabuklu Findik 306 1.733 1.793 4.034

TOPLAM 232.867 1.517.100 230.030 1.416.010
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fdik ihracatt

Miktar (Kg) Deger (S)
1 ALMANYA 58.424 967 378.694.819
2 ITALYA 53.056.911 288.681.651
3 FRANSA 15.648.705 96.979.028
4 BELCIKA 12.074.544 71.686.882
5 [SVICRE 8.962.948 57.672.376
6 RUSYA FED. 8.155.513 54.176.174
7 AVUSTURYA 7.769.425 47.663.288
8 HOLLANDA 7.037.898 43.800.979
9 UKRAYNA 5.579.717 37.372.391
10 INGILTERE 4.712.863 34.098.900

Neset/izzet NUHOGLU
Karsiyaka Mah, 924 .Sok. No. 5/A - ORDU

UHOGLU BAL

Ar1 Uriinleri, Bal, Polen ve Art Siitii
Uretim ve Paketleme/Gezginci Aricilik

i¢ findik ihracati ortalama % 60
lar seviyesindedir. % 40 lar seviye-
sinde bulunan islenmis findik ihra-
cati orani daha da yukarilara cikaril-
malidir. 2008 yilinda kayda alinan
findik ihracatinda 101 {ilkeye ihracat
yapilmistir. En fazla ihracat Alman-
ya'ya yapilmistir. Yandaki tabloda
2008 yilinda en fazla findik ihracati
yapilan 10 tilke, ihracat miktar1 ve
saglanan gelir yer almaktadir.

Kaynak

http://www.iib.org.tr/lIB_Portal/Desk
topDefault.aspx?tabid=1076&CatalogID
=328&mid=2051

0 535 324 57 70/ 0 536 372 84 35



IDA

UVENLIGI

Mevzuat

Wk Guda Xodeksinde
degisiklik yapildy

arim ve Koyisleri Bakanliginca

hazirlanan Tiirk Gida Kodeksi

Yonetmeliginde Degisiklik Ya-
pilmasina Dair Yonetmelik 17 Ocak
2009 tarih ve 27113 sayili Resmi
Gazete'de yayimlanarak yurirliige
girmistir. 16.11.1997 tarihli ve
23172 sayili Resmi Gazete'de ya-
yimlanan Tiirk Gida Kodeksi Yonet-
meliginin, 5179 sayili Gidalarin
Uretimi, Titketimi ve Denetlenme-
sine Dair Kanun Hiikmiinde Karar-
namenin Degistirilerek Kabuli
Hakkinda Kanunun 7 nci maddesiy-
le iliskilendirilmesinin yaninda 17
nci maddesinin birinci fikrasinin
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(d) bendi “ Gida ambalaj materyali
olarak tiretilmemis basili ve yazili
kagitlar, yeniden islenmis kagitlar
ve plastikler gida ambalaj materya-
li olarak kullanilamazlar. Ancak,
tiretim capaklar1 ve kenar fireleri
geri dontisiml{i plastik olarak de-
gerlendirilmez ve isletme disina
ctkmadan, {iretimin bir parcasi ola-
rak, iyi Uretim uygulamalari cerce-
vesinde ve ilgili mevzuat hiikiimle-
rine uygun olmak kaydiyla kullani-
labilir.” seklinde degistirilmistir.

Ayni Yonetmeligin 22 nci mad-
desi basligiyla birlikte asagidaki se-
kilde degistirilmistir.

“Gida ile temas eden
plastik esasli madde ve
malzemeler

Gida ile temas eden plastik
esasli madde ve malzemelerin kul-
lanimi ile ilgili asagidaki esaslara
uyulur.

a) Gida maddeleriyle temasta
bulunacak plastikler, ytiksek mole-
kil agirlikli polimerlerden olusmali
ve gida ile kimyasal etkilesime gir-
memelidir. Gida ile temas eden
madde ve malzemenin yapisinda
kalabilecek monomerlerin miktari
plastiklere ait teknik ozelliklerde
belirtilen kriterlere uygun olmali-
dir.

b) Gida maddeleriyle temasta
bulunacak plastiklere tiretim sira-
sinda katilan; plastiklestirici, anti-
oksidan, stabilizor, emtulgator, par-
latici, katalizor gibi katki maddele-
rinin miktari, gida maddesinin kali-
tesini degistirmeyecek ve toksik bir
etki yapmasina neden olmayacak
diizeyde olmalidir.

¢) Gida maddeleriyle temasta
bulunacak plastik malzemeler ve
ambalajlar gida maddelerini absor-
be etmemeli, gidayi sizdirmamali,
tat, koku ve rengini degistirmemeli,
tasima ve depolama sartlarinin ge-
rektirdigi fiziksel ve mekanik 6zel-
liklere sahip olmalidir.

¢) Gida ambalaji olarak kulla-
nilan plastikler bir kez kullanilabi-
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lir. Ancak plastik madde ve malze-
menin yapisi ve sekli degistirilmek-
sizin hijyenik kosullarin tekrar sag-
lanarak yeniden kullanimi ile ilgili
usul ve esaslar Tarim ve Koyisleri
Bakanligi tarafindan diizenlenir.

d) Gida ile temas eden madde
ve malzeme olarak kullanilacak
plastikler veya diger malzemelerin;
yapistirma, sivama, laklama, niifuz
ettirme gibi metotlarla kaplanma-
sinda veya laminasyonunda kulla-
nilan ve plastik madde iceren {irtin-
ler ile recine kaplamalari bu bo-
limde belirtilen niteliklerde olma-
lidr.

e) Gida maddeleri ile temas
edecek plastiklerde kullanilacak
boyar maddeler gida maddelerine
gecmemeli ve toksik madde icer-
memelidir.

f) Boyar maddeler yiiksek saflik
gdstermeli ve asagidaki esaslara
uygun olmalidir;

1) Boyar maddenin icinde bu-
lunan 0.1 M HCl'de ¢6ziinen metal

ve metaloidlerin miktar1 asagidaki
sinirlart asamaz:

Kursun % 0.01, Arsenik % 0.01,
Krom % 0.1, Antimon % 0.05, Civa
% 0.005, Kadmiyum % 0.01, Selen-
yum % 0.01,Baryum % 0.01

2) 1 M HCl'de ¢oziinen ve ani-
lin cinsinden hesaplanan boyar
maddedeki stilfone edilmemis pri-
mer aromatik amin miktart 500
mg/kg't asamaz. Benzidin, betanaf-
tilamin ve 4-aminobifenilin her biri
ya da bunlarin toplami 10 mg/kg'i
gecemez.

3) Anilin silfonik asit cinsin-
den hesaplanan boyar maddedeki
toplam siilfone edilmis aromatik
amin miktar1 500 mg/kg't gecemez.

4) Karbon siyahinin toluen
ekstrakti en cok % 0.15 olmalidir.

5) Dekaklorobifenil cinsinden
hesaplanan ekstrakte edilebilen
poliklorbifenillerin ~ miktar1 25
mg/kg't gecemez.

g) Plastiklerin yapisina giren
kimyasal maddelerin gida benzeri
coziiciilerle migrasyonu 60 mg/kg
veya 10 mg/dm?yi gecemez. Mig-
rasyon ve ekstraksiyon calismalari
kendi kategorilerindeki gidalarla
normal kullanim kosullarindaki en
yiiksek sicaklikta ve en uzun stirede
yapilmalidir.

g) Gida maddeleriyle temasta
bulunacak plastik maddeler kolay
kirtlmayan, yirtilmayan ve sekil bo-
zukluguna ugramayan bir yapida
olmalidir.”

Ayni Yonetmeligin ekinde yer
alan Ek-36/A sayili Plastiklerde Kul-
lanilacak Boyar Maddeler le ilgili
Teknik Ozellikler cetveli ile Ek-36/B
sayili Plastiklerde Ozel Sartlarda
Kullanilacak Boyar Maddeler cetve-
li ylrtrlikten kaldirilmistir.

Yonetmelik yayimi tarihinde
yurlrltige girer.

Kaynak

http://www.kkgm.gov.tr/TGK/yonet-
melik html#27113
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Ulusal gida referans

[aboratuvart kuruluyor

Tarim ve Koyisleri Bakanliginca hazirlanan Ulusal Gida Referans
Laboratuvar Mudirlagli Kurulus ve Gorev Esaslarina Dair Yonetmelik
14 Ocak 2009 tarihli Resmi Gazete’de yayimlanarak yiirtirltige girdi.

Yonetmeligin amaci; gi-
da, gida ile temas eden mad-
de ve malzemeler ve yem ile

ilgili analizleri yapmak ve Bakanli-
gin kurumsal kapasitesini gtliclen-
direrek gida kontrol hizmetlerini
desteklemek tizere kurulan Ulusal
Gida Referans Laboratuvarinin ca-
lisma, gorev ve yetkilerine dair usul
ve esaslari diizenlemektir.

Laboratuvarin faaliyet
alanlar

a) Halk sagligini korumaya yo-
nelik caligmalara katilmak ve bu
konuda ilgili kurum ve kuruluslarla
isbirligi yapmak,

b) Kontrol laboratuvarlari icin
ihtisaslastigi konularda vyeterlilik
testleri diizenlemek, bunlarin de-
gerlendirmesini ve takibini yaparak
sonuclart Bakanliga bildirmek,

¢) Kontrol laboratuvarlarinda
yapilan analiz sonuclarina itiraz ol-
masi halinde ihtisaslastig1 konular-
da sahit numune analizleri yapmak,

¢) Kontrol laboratuvarlarina ve
talep halinde gercek ve tiizel kisile-
re ihtisaslastig1 konularda egitim
ve danismanlik hizmeti vermek,

d) Kontrol laboratuvarlar ara-
sinda ortak calismalar diizenlemek,
analiz metotlar gelistirmek, metot
validasyonunun yapilmasini sagla-
mak ve bunlari konuyla ilgili diger
laboratuvarlara yaymak,

Ocak-Nisan 2009 » Sayi: 7

e) Oncelikli olarak Bakanliga
bagli kontrol laboratuvarlarinda ya-
pilamayan analizler olmak tzere,
gerektiginde s6z konusu laboratu-
varlarda yapilabilen gida, gida ile
temasta olan madde ve malzeme-
ler ile yem numunelerine ait analiz-
leri yapmak,

f) Bakanliga bagli kontrol labo-
ratuvarlari arasinda metot birlikte-
ligi ve standardizasyonu saglamak,

g) Gida gtivenligi ve kalitesi ile
ilgili konularda proje calismalarinda
gorev almak ve isbirligi saglamak,

8) Universiteler, diger kamu
kurum ve kuruluglari, Avrupa Birligi
Komisyonu, Avrupa Birligi Toplu-
luk referans laboratuvarlari, diger
ilkelerin ulusal referans laboratu-
varlari, ulusal ve uluslararast bilim-

sel kurum, kurulus, laboratuvar,
ozel sektdr ve konuyla ilgili sivil
toplum kuruluglar ile isbirliginde
bulunmak ve ortak arastirmalar
gerceklestirmek,

h) Ulusal gida kodeksi calis-
malarina katilmak,

1) Etkin ve stirdurilebilir hiz-
metleri yiirtitmek {izere Komitenin
tavsiye niteligindeki gortiglerini il-
gili birimlere iletmek,

i) Koordine kontrol planlarinin
uygulanmasinda vyetkili otorite-
ye/Genel Miudurlige bilimsel ve
teknik yardim saglamak,

j) Bakanlikca verilecek diger
gdrevleri yerine getirmek.

Kaynak

http://rega.basbakanlik.gov.tr/eskil-
er/2009/01/200901 14 .htm
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5179 SAYILI “GIDALARIN URETIMI, TUKETIMI VE DENETLENMESINE DAIR KANUN HUKMUNDE
KARARNAMENIN DEGISTIRILEREK KABULU HAKKINDA KANUN “ KAPSAMINDAKI PARA CEZALARININ
2009 YILINDA UYGULANACAK MIKTARLARI

Kanun Maddesi

Idari Para Cezas1 Miktari ve idari Yaptinm

Tescil ve izin islemlerini (Gida Sicili-Calisma izni ve iiretim
izni almamak) yaptirmadan tiretim yapmak (29-a )

1.120 TL. Uretimden men edilir, iretilen Uriinlere el
konularak miilkiyetinin kamuya gecirilmesine karar verilir.

Asgari teknik ve hijyenik sartlart korumadan tretim yapan
ve saglik raporu olmayan (portér muayenesi) gida ve amba-
laj materyali tiretim isyerlerine (29-a)

1.120 TL. Durumlarini diizeltinceye kadar faaliyetten men
edilir, tretilen {rtinlere el konularak milkiyetinin kamuya
gecirilmesine karar verilir. ilgili mercilerce verilen otuz
giinliik stire icerisinde, eksikliklerini gidermezse calismaya
esas olan izinleri iptal edilir.

Miadi dolmus gida maddesi satmak (29-a) Tarim ve Ko-
yisleri Bakanligr' ndan tretim izni olmayan gida maddesini
satisa sunmak veya satmak (29-a)

1.120 TL. Uriinlere el konularak miilkiyetinin kamuya
gecirilmesine karar verilir.

Sorumlu yénetici istihdam etmemek (29-c)

1.120 TL. Otuz giin icinde, sorumlu yonetici gdrevlendir-
medigi takdirde, faaliyetten men edilir.

Sorumlulugunu yerine getirmeyen sorumlu yoneticilere
(29-¢)

336 TL. Eylemin tekrari halinde idari para cezasi iki kat ar-
tinlarak uygulanir. Uciincii defa tekrari halinde ise alt1 ay so-
rumlu yoneticilikten men cezasi verilir

Gida Kodeksine uygun faaliyet gdstermemek (29-d)

5.600 TL. Aykirilik, gida maddelerinin etiket bilgilerinden
kaynaklaniyorsa, etiket bilgileri diizeltilinceye kadar bu
gida maddelerine el konulur.

Piyasaya siiriilen gidalarin, izlenebilirligini kolaylastirmak
amaciyla, gerekli bilgileri icerecek sekilde etiketlenmesi ve
tanimlanmasi zorunludur. izlenebilirlik ile ilgili hiikiimlere
uymayan (Etiketsiz, parti veya seri numarasi olmadan Gida
maddesi tireten ve satan) isyerlerine (29-g)

5. 600 TL. Eylemin tekrari halinde idari para cezasi iki kat
artirtlarak uygulanir.

Sagligin korunmasi ile ilgili yasaklari ihlal eden kisiler (29-1)

Tiirk Ceza Kanunu'nun “Kamunun Sagligina Karsi Suglar”
baslikli Boltimiinde yer alan hiikiimlere gére cezalandirilir.

Bu kanuna gore yapilacak denetimleri engelleyen isyerle-
rine (29-m)

5.600 TL.

Isyeri sorumlulugu ile ilgili hiikiimlere uymayan gercek ve
tiizel kisilere (29-h)

5. 600 TL. Eylemin tekrari halinde idari para cezasi
iki kat olarak uygulanir.

Acil durumlarda alinacak tedbirlere uymayan gercek ve tii-
zel kisilere (29-f)

5. 600 TL. Bu kisilerce tirlin piyasadan toplattirilir, eylemin
tekrari halinde idari para cezasi iki kat olarak uygulanir

Reklam ve tanitimlarla ilgili hitkimlere aykiri hareket eden
gercek ve tiizel kisilere (29-i) Tiiketici haklarinin korunmasi
ile ilgili hitkimlere uymayan gercek ve tiizel kisilere (29-k)

5. 600 TL. Eylemin tekrari halinde idari para cezasi
iki kat olarak uygulanir.

Ureticisi tarafindan piyasadan toplattirilmasina karar veri-
len Grtinler, bir hafta icinde toplanmak zorundadir (29-n)

5. 600 TL. Uriinler ilgili mercilerce toplattirilir ve masraflar
yasal faizi ile birlikte tireticisinden tahsil edilir.

Bu Kanunda yazili olan idari para cezalari, o yerin en bii-
yiik milki amiri tarafindan verilir(30).

Eylemin tekrarindan maksat, aksine hiikiim bulunmayan
hallerde eylemin tespit edildigi tarihten itibaren bir yil
icinde, ilk cezaya konu eylemin tekrar islenmesidir.
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ki Mevzuat

] UVENLIGI
Resmi Gazetede Yayimlanan Mevzuatin Adi Tarih Sayl
Bruselloz ile Miicadele Yonetmeligi 03.04.2009 | 27189
S181r Bovine Tiiberkiilozu Yonetmeligi 02.04.2009 | 27188
Hastaliktan Arilikte Boliimlendirme Yonetmeligi 28.03.2009 | 27183
K?ntrol Lgboratuvarlarmm Kurulus ve Gorevleri Hakkinda Yonetmelikte Degisiklik Yapilmasina Dair 08.03.2000 | 27163
Yonetmelik
2/1 Numarali Ticari Amagcli Su Uriinleri Availigini Diizenleyen Tebligde Degisiklik Yapilmasina
Dair Teblig (No: 2009/31) 03.03.2009 | 27158
Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerindeki Bulasanlarin Maksimum Limitleri Hakkinda Tebligde 16.02.2000 | 27143
Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (Teblig No: 2009/22) o
Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner ilaglari Maksimum Kalinti Limitleri 16.02.2000 | 27143
Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (Teblig No: 2009/23) T
Tirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi (Teblig No: 2009/24) 16.02.2009 | 27143
Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2009/25) 16.02.2009 | 27143
Bitki Koruma Uriinlerinin Receteli Satis Usul ve Esaslari Hakkinda Yonetmelik 12.02.2009 | 27139
Veteriner Biyolojik Uriinlerin ithalatinda Uyulacak Esaslar Hakkinda Tebligde Degisiklik Yapilmasi 11.02.2009 | 27138
Hakkinda Teblig (No: 2009/27) o
Koyun ve Keci Tiirii Hayvanlarin Tanimlanmasi, Tescili ve izlenmesi Yonetmeligi 10.02.2009 | 27137
Zirai Karantina Yonetmeligi 10.02.2009 | 27137
Yerli Hayvan Irk ve Hatlarinin Tescili Hakkinda Tebligde Degisiklik Yapilmasina Dair Teblig (No: 2009/21) | 08.02.2009 | 27134
Tiirk Gida Kodeksi Et Uriinleri Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2009/4) 06.02.2009 | 27133
Tiirk Gida Kodeksi Krema ve Kaymak Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2009/5) 06.02.2009 | 27133
Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi (No: 2009/6) 06.02.2009 | 27133
Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2009/7) 06.02.2009 | 27133
Tiirk Gida Kodeksi Yumurta ve Yumurta Uriinleri Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2009/8)| 06.02.2009 | 27133
Tiirk Gida Kodeksi Bebek Formiilleri Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2009/9) 06.02.2009 | 27133
Tirk Gida Kodeksi Devam Formdilleri Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2009/10) 06.02.2009 | 27133
Tiirk Gida Kodeksi Bebek ve Kiiclik Cocuk Ek Gidalari Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig
06.02.2009 | 27133
(No: 2009/11)
Tiirk Gida Kodeksi Cig Kanatli Eti ve Hazirlanmis Kanatli Eti Karigsimlari Tebliginde Degisiklik 06.02.2009 | 27133
Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2009/12) o
Tiirk K ksi Cig K ) H 1 K Et K lar1 Tebligi Degisiklik Yapil
tirk Gida Odi si Cig Kirmizi Et ve Hazirlanmis Kirmizi Et Karigimlari Tebliginde Degisiklik Yapilmasi 06.02.2000 | 27133
Hakkinda Teblig (No: 2009/13)
Tiirk Gida Kodeksi Cig Siit ve Isil islem Gérmiis icme Siitleri Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda
N 06.02.2009 | 27133
Teblig (No: 2009/14)
Yalanci Tavuk Vebasi Hastaligina Karsi Korunma ve Miicadele Yonetmeligi 04.02.2009 | 27131
Tirk Gida Kodeksi Sarap Tebligi (No: 2008/67) 04.02.2009 | 27131
Zirai Karantina inspektér Yonetmeligi 22.01.2009 | 27118
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde Degisiklik Yapilmasina Dair Yonetmelik 17.01.2009 | 27113
Yemlerin ithalatinda Istenecek Belgeler Hakkinda Tebligde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2008/72)| 15.01.2009 | 27111
Tibbi Siiliik (Hirudo Medicinalis) 2009 Yili ihra¢ Kotasinin Tahsisi Hakkinda Teblig (No: 2009/1) 15.01.2009 | 27111
Ulusal Gida Referans Laboratuvar Mudirltigti Kurulus ve Gérev Esaslarina Dair Yonetmelik 14.01.2009 | 27110
Tirk Gida Kodeksi Renklendiriciler ve Tatlandiricilar Disindaki Gida Katki Maddeleri Tebliginde
ot L 31.12.2008 | 27097
Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (2008/69)
Tiirk Gida Kodeksi Belirli Gida Maddelerinde Nitrat Seviyesinin Resmi Kontrolii icin Numune Alma, e s | e
Numune Hazirlama ve Analiz Metodu Kriterleri Tebligi (No: 2008/63) T
Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddeleri ile Temasta Bulunan Plastik Madde ve Malzemeler Tebliginde
06.12.2008 | 27076

Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2008/65)
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