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Gideceginiz yeri
bilmiyorsaniz,
vardiginiz yerin
dnemi yoktur.

Peter F. Drucker

Yiizlerce yildir insanlarin bircok derdine derman olan harika besin,
kiiclictik bir canlinin olagantistii bir diizen icerisinde meydana getirdigi
mucizevi gida maddesi... Siir dizelerine konu olan, sarki namelerinde dile
getirilen, ignesi ac1 Urtint tatli ve degerli olan art... Guizel tilkemizin her
farkli cografyasinda farkli kaynaklardan elde edilen ve cicek bali, salgi ba-
I1, anzer bali, kestane bali, akasya bali, kekik bali, yayla bali, narenciye ba-
li diye isimlendirilen, saglikli yasam icin secilen ve vazgecilmeyen bal...
Biitiin diinyada hizli bir gelisim gosteren, yapisal olarak da tarimsal treti-
min devamliligini ve verimliligini saglayan bir sektordiir aricilik. ..

Ariciligin ekonomiye katkisi sadece bal degildir. Polen, ari siitti, propo-
lis, ar1 zehiri, bal mumu, v.b. diger ar trtinleri ilag ve kozmetik sanayi-
i icin vazgecilmez tirtinlerdir. Ayrica bitkilerde tozlasmayi artirmasi bu sekil-
de dretimin artmasini saglamasinin parasal degeri rakamlarla ifade edile-
meyecek kadar fazladir. Bitkiler nesillerini arilar sayesinde devam ettirirler.

Ari ve ari {irtinlerinden beklenen yararlarin saglanabilmesi icin, sag-
liklt art yetistiriciligi yapilmasinin yaninda, kalinti birakmayan ve izinli gir-
di (ilag, yem, temel petek v.b.) kullanilmasi ve saglikli cevre kosullarinin
secilmesi gerekmektedir.

Son yillarda balda giindeme gelen kalinti, taklit ve tagsisli tirtinlerin
(tiretilen balin miktarini artirmak ve maliyetini diistirmek icin ucuz tatlan-
diricilar ilave edilmesi) varligindan s6z edilmesi, ihrag edilen ballarda ilag
ve naftalin kalintisina rastlanmasi ve bu tiir Grtinlerin var olmasi i¢ ve dis
kamuoyunda bala farkli bir gézle bakilmasina sebep olmustur. Bu durum
da balin iyi para etmemesine, pazarlama problemlerine neden olmakta,
tiiketiciler de dahil sektorii genel olarak olumsuz etkilemektedir. Boylece
ihracatimiz engellenmekte, tilkemizin dis ticaretteki itibari zedelenmekte
ve bala olan giiven ne yazik ki azalmaktadir.

Bazilari icin sifa, bazilari icin gecim umudu olan bal neler icermeli?
Neler icermemeli? Kaliteli balin 6l¢tisti ve tirtin 6zellikleri neler olmalidir?
Bunun gibi onlarca sorunun cevabi Tarim ve Kdyisleri Bakanligi'nca ya-
yimlanan “Tiirk Gida Kodeksi-Bal Tebligi” nde yer almaktadir. il Miidiirlii-
glimiizce, balda taklit ve tagsisin onlenmesi, haksiz rekabetin olusmama-
s1, tliketici sagliginin korunmasi ve gida giivenliginin saglanmasi igin de-
netim ve numune alma calismalari devam etmektedir

Turk Gida Kodeksi'ne uygun bal tretilmesinin saglanmasi, tiiketici
sagliginin korunmasi, ihracatin artirilmasi ve balin givenirliliginin stirdii-
rilmesi amaciyla; balin ve ariciligimizin gelecegi icin naftalin, ruhsatsiz ve
bilingsiz ila¢ kullanilmamalidir. Bu konuda degerli bal tireticilerine biiyik
bir sorumluluk diismektedir. insanlara sifa kaynagi ve yasam umudu olan
bu degerli tirtinti hep birlikte koruyalim.

Sadi SADIKOGLU

il Tarim Mdiiri
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arim ve Koyisleri Bakan-

liginca hazirlanan, bal it-
halatinda kontrol belgesi
diizenlenmesinde aranacak
kosullar ve ithalat asamasindaki
veteriner kontrollerine iliskin esas-
lar1 belirleyen teblig 6 Subat 2008
tarih ve 26779 sayili Resmi Gaze-
te’de yayimlanarak ytirtirlige girdi.

Bal ithalatinda kontrol belgesi
alinmasinda aranan gartlar:

1. Damizlik Harici Canli Hay-
vanlar ile Hayvan Maddelerinin t-
halatinda Kontrol Belgesi Diizen-
lenmesi icin Aranacak Belgeler
Hakkinda Tebligde belirtilen belge-
ler ile Tiurk Gida Kodeksi-Gida
Maddelerinin Genel Etiketleme ve
Beslenme Yoniinden Etiketleme
Kurallari Tebligine uygun olarak
diizenlenen Tiirkce Etiket Ornegi
aranacaktir.
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ithalatina
siki kontrol

2. ithal edilecek balin cicek ve-
ya nektar bali ya da salgi bali oldu-
gu ve paketleme sekli proforma fa-
turalarinda belirtilecektir.

3. Avrupa Birligi veya Bakanlik
tarafindan onayli bal kalint1 izleme
plani olan {lkelerden bal ithalati
icin kontrol belgesi diizenlenecek-
tir.

4. ithal edilecek bal icin
17.12.2005 tarihli ve 26026 sayili
Resmi Gazete'de yayimlanan Tirk
Gida Kodeksi Bal Tebligi hiikiimle-
rine uygunluk aranacaktir.

5. [thal edilecek bal gerektigin-
de, orijin tilkede Bakanhgimiz uz-
manlarinca denetlenerek saglik ve
hijyen bakimindan uygun bulun-
mus tesislerden elde edilmis olma-
lidir. Bu tesislere iligkin numaralar

A:.
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proforma faturada belirtilmis ola-
caktir.

6. Dis Ticaret Mistesarlig1 ta-
rafindan verilen dahilde isleme izin
belgesi kapsaminda kontrol belgesi
diizenlenecek bal ithalatinda da bu
Teblig hiikimleri gecerlidir.

7. Bal ithalatinda kontrol bel-
gesi diizenlemeye sadece [stanbul,
Ankara, {zmir il Tarim Mudtrlikleri
yetkilidir.

ithalat asamasinda vyiiriitiile-
cek veteriner kontrolleri ise; en in-
ce ayrintisina kadar belge, kimlik
ve fiziksel kontrol seklinde yapila-
caktir.

Kaynak

http://www.kkgm.gov.tr/teblig/2008-
3.html
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bazi ilging 6zellikleri

Veteriner Hekim, Ordu il Tarim Mudiirliigi

l Recai VURAL

al arilarinin kokeni muhte-
melen Tropikal Afrika” dir.
Buradan Giiney Amerika’ ya,
Kuzey Avrupa’ ya doguda
Hindistan ve Cin'e yayilmistir.

o lk ar fosilleri 40 milyon yil
dncesine ait olup, Eocene’ de rast-
lanmistir.

e Diinyadaki ilk yazili aricilik
kanunlari Bogazkoy deki Hitit civi
yazili tabletleridir. (M.O. 13-17 yy)

e Bir kovanda; 1 ana ari bulu-
nur. Erkek ar1 varligl mevsime gore
degisir (500-1000 adet), isci arilar
da (kisin az olmak tizere) normal
sartlarda 20.000 — 70.000 kadardir.

e Ana ari yumurtadan itibaren
16, isci arilar 21, erkek arilar 24
giinde gelisip, petek gozlerinden
ergin ar1 olarak cikarlar.

e Bir ari ailesinin esasini isci
arilar teskil eder. Isci arilar bir is

bolimiyle biitiin isleri yaparlar. is-
¢i arilar tireme 6zelligi dumura ug-
ramis disilerdir.

e Ana arl, yumurtlayarak yeni
nesillerin meydana gelmesini ve
koloninin stirekliligini saglamakla
gdrevlidir.

e Ana ari salgiladigi feromon-
la isci arilar etrafina ceker. Koloni-
de birlik ve diizeni saglar. Arilar bir-
birini bu 6zel koku ile tanirlar.

e Herhangi bir nedenle anasiz
kalan ve ana ari yetistiremeyen ko-
lonide isci arilardan bazilarinin yu-
murtaliklari geligerek yalanci ana
rolt Ustlenirler. Yalanci ana arilar
sadece dolsliz yumurta yumurtla-
diklart icin koloni zamanla erkek
arilarla dolar ve sonunda soner.

e Ana ari ve isci arilarin ignesi
vardir. Erkek arilarin ignesi yoktur.
Ana ar1 kendi kendine beslenemez,
bakici isci arilarin verdigi ar stti
ile beslenirler.

e Arilar normal olarak saatte
20-25 km hizla ucarlar.

e Bir isci arl1 normal calisma
siiresi icinde giinde 10-15 sefer ya-
par.



e isci arilar, ilkbahar — sonba-
har arasindaki donemde genel ola-
rak 35-40 giin, kisin ise daha uzun
siire yasarlar.

e 5—15 gilinliik yastaki isci ar1-
lar, ar1 siitii salgilayarak gencg larva-
lart besler.

e 18 — 20 giinliik yastaki isci
arilar, kovan ucus deliginde ve ucus
tahtasinda nobet tutarak kovan
bekciligini yaparlar. 20 glinii kovan
icinde tamamlayan isci arilar daha
sonra kovan disi hizmetleri yapar-
lar, kovana nektar, polen, propolis
ve su tasirlar.

e Arilarda basin iki yaninda
birlesik — petek gozler ve basin is-
tiinde {i¢ tane nokta (basit) gbz bu-
lunur.

o Arilarda koku, tat ve dokun-
ma — hissetme duygularini algila-
yan bir cift anten bulunur.

e Arilarin duyargalari o kadar
hassastir ki 2 km mesafeden balin
kokusunu algilayabilirler.

¢ Arilarda renksiz kan — hemo-
lenf bulunur.

e Bir arnin yiiki olan iki po-
len kiimesini yapabilmesi i¢in 50 —

100 cicegin ziyaret edilmesi gerekir.
(Bir polen kiimesi 12 — 25 mg'dir.)

e Bir petek goziinlin polenle
dolmast igin 1500 yonca ciceginin
ziyaret edilmesi gerekir.

e | kg bal icin, 40 bin bal arisi
6 milyon cicegi ziyaret eder.

e Yiksiikten ¢ikan kralice ari,
hentiz gdzden cikmayan adaylarin
yiiksiiklerini parcalar. Disaridan ig-
nesini batirarak oldtrtar. Cikmis
olanlarla da kavga eder.

e Yerytiziinde bulunan bitkile-
rin % 80 ‘inin tozlagsmasinda balari-
lar1 basrolti oynarlar.

e Baska bir kovana girmeye
calisan arilar farkli kokulari nede-
niyle nobetciler tarafindan hemen
teshis edilirler ve yine nobetciler
tarafindan kovandan digari atilirlar
ya da oldurulurler.

e Arilar kusursuz bir altigen
icin gerekli olan 120 derecelik aciy1
tami tamamina tutturarak petek
hiicrelerini insa ederler. En az bal-
mumu ile en fazla petek insa eder-
ler.

e Arilar I kg balmumu yapmak
icin yaklasik 10 kg bal tiiketirler.

e Hiicreler yere tam paralel
olarak insa edilseydi iceri konulan
bal disariya akardi. Petek hiicreleri
arilar tarafindan, yer ile 13’ er dere-
ce ytikseltilerek oriliir, yere tam
paralel olmalari engellenir.

e Bir isci ar1, émrl boyunca
0,3 mg. dolayinda zehir tiretir ve ig-
neye bagl torbada biriktirilir, sok-
ma sirasinda ignesini birakan ari,
daha sonra oliir.

o Arilik etrafinda gida kaynak-
larint bulan tarlaci arilar bu kayna-
gin yerini glinese gore dairesel ve
kuyruk danslariyla diger arilara isa-
ret ederler.

e Bulutlu havalarda arilar
yonlerini bulabilmek i¢in ultraviyo-
le 1s1k dalgalarindan faydalanirlar.

Kaynaklar

- AKKAYA, H, Prof. Dr. Aricilik ve Ari
Hastaliklart  ppt egitim sunumlari
18.03.2008

- Tarim ve Koyisleri Bakanligr YAY-
CEP — Aricilik 2001 Ankara

- Zeybek, H., Arl Hastalik ve Zararli-
lar1 1991 Ankara

- wWww.osman.com.tr
- www.pamukkale.com.tr
- www.milliyet.com.tr (Yardimcl, Bu
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Ballarda

l Yrd. Dog. Dr. Yavuz Kiirgad DAS

Prof. Dr. Abdurrahman AKSOY

Ondokuz Mayis Universitesi Veteriner Fakiiltesi Farmakoloji-Toksikoloji Anabilim Dali, SAMSUN

ricilikta, kovanda koloni ve ve-

rim kayiplart gibi biiytk so-

runlara sebep olan Varroa,
Nosema, Amerikan ve Avrupa Yav-
ru Curtkligtu Hastaliklarina karsi
gerek tedavi, gerekse koruyucu
amagcla gesitli ilaglar kullanilmakta-
dir. Tarimda zararlilara karsi kulla-
nilan ilaglar da aricilara haber veril-
meksizin kontrolsiiz bir sekilde uy-
gulandiklarinda kendisi de bir bo-
cek olan ariy1 dldiirmektedirler. Da-
ha diistik dozlardaki maruziyette
arilar bu ilaclari kovana tasimakta
ve bal, balmumu, ar1 siitii, polen ve
propolis gibi ar1 triinlerine bulas-
tirmaktadir. Uretimi ve sonrasinda
herhangi bir islem gérmemesi ge-

AR T illb:;'

reken balda belirtilen ilaglarin ka-
lintilar1 son tiiketici olan insana
ulasmakta, akut ve kronik cesitli
bozukluklara sebep olmaktadir. Bu
derlemede cesitli sebeplerle ari
hastaliklarinda ila¢ uygulamasi,
ballarda meydana gelen ila¢ kalin-
tilari, bunlarin bulunmasina izin
verilen miktarlari, halk saglig1 aci-
sindan olusturabilecekleri tehlike-
ler hakkinda bilgi verilmigtir.

Giris

Aricilik, bal arisini belli amac-
lar dogrultusunda kullanabilme ve
yonetebilmedir. Bal arilari; bal,

balmumu, ar1 stitl, ari zehiri, gicek
tozu, propolis gibi insan saglig1 ve
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beslenmesi yoniinden son derece
degerli Uriinler tUretmesi ve topla-
mas1 yaninda yapilan bitkilerde
tozlagma hizmetleri ile de tabiatta
ve tarimsal Uiretimde hayati 6neme
sahiptirler (Ar Yetistiriciligi, 2001;
Zeybek, 1991).

Bal bitki nektarlarinin, bitkile-
rin canli kisimlarinin salgilarinin
veya bitkilerin canli kisimlar1 tize-
rinde yasayan bitki emici bocekle-
rin salgilarinin bal arisi (Apis melli-
fera) tarafindan toplandiktan sonra
kendine 6zgli maddelerle birlesti-
rerek degisiklige ugrattigi, su iceri-
gini diislirdiigi ve petekte depola-
yarak olgunlastirdigi dogal trtindir
(Bal Tebligi, 2005).

Ar1 hastaliklari tilkemiz aricili-
ginda 6nemli kayiplara yol agmak-
ta olup, bilincli bir ila¢ kullanimi

il f= oldugunu soylemek oldukga zor-

dur. Ozellikle kis kayiplart olarak
kayda gecen veya aricilar arasinda
kis kayiplari olarak degerlendirilen
kayiplarin ¢ogu aslinda ari hasta-
liklarinin éldiiriicli seviyeye gelme-
si ve kis aylarinda kolonilerin s6n-
mesidir. Hastaliklar1 belirlemeden
kokteyl seklinde farkli kimyasal
madde ve antibiyotiklerin karistiri-
lip arilara verilmesi ise oldukca za-
rarlidir. Degisik sinif ve etki meka-
nizmalarina sahip ilaglarin bir ara-
da ve ayni zamanda kullanilmasi
ilac etkinligini degistirmekte, has-
taliklar1 etkilememekte yada tam
tersine arilarda oldirlicti sonuclar
olusturmaktadir. Bunun yaninda
ar1 Urtinlerinde kalinti sorunu ya-




ilac kalintilarinin
saglik lizerine etkileri

ratmakta ve bdylece insanlar icin
yararl bir triinQ riskli bir hale ge-
tirmektedir (Aydin ve ark., 2003).

Gerek hayvanlar, gerekse bitki-
ler veya tarim {riinleri ile bunlarin
cevresinde kullanilan ilag ve kimya-
sal maddelerin bircogu, uygulan-
diklart alan ve canlilarin viicudun-
da kismen parcalanarak etkisiz ve
zararsiz hale gelirken veya getirilir-
ken, bazilar (organik klorlu bilesik-
ler, poliklorobifeniller, polibromo-
bifeniller, metaller ve bazi mantar
ilaclari gibi) da son derece yavas
ayrismalart dolayisiyla giderek ar-
tan miktarlarda birikirler ve boylece
besin zinciri yoluyla son tiiketici
olan insana ulasirlar (Kaya ve ark.,
2002b).

Yukarida siralanan etkilerden
kacinmak amaciyla besinlerdeki
ilac ve kimyasal madde kalint1 dii-
zeylerini ortaya koymak icin son
derece duyarli (ug/kg ve hatta ng/kg
diizeyinde bile olclim yapabilen),
glivenilir ve tekrarlanabilir analiz
yontemleri gelistirilmistir. Diinya
Saglik Orgiitii (DSO), Gida ve Tarim
Orgiitli (GTO), Avrupa Birligi'nin il-
gili komisyonlari, ABD'deki Besin
ve ilac [daresi gibi kuruluslar (FDA),
yaptiklari calismalarla, tiiketici sag-
liginin korunmasi da dabhil, ilag ka-
lintilarinin yol acabilecekleri eko-
nomik ve sosyal yonli olumsuzluk-
larinin 6nlenmesi icin calismakta,
diger {ilkelerle birlikteligin saglan-
masi icin caba sarf etmektedirler
(Kaya ve ark., 2002a).

Ballarda ilag Kalintist
Olusumu ve Onlenmesi

Ballarda ila¢ kalintilar baslica
iki yoldan kaynaklanir. Bunlardan il-

ki ar1 hastaliklarinin sagaltimi ama-
clyla kovanda ila¢ uygulanmasidir.
ila¢ kalintisinin diger nedeni zirai
miicadelede kullanilan ilaclardir. Bu
ilaclar isci arilarin balin ham mad-
desi olan bitki dzlerini emmesi ile
arilar tarafindan alinip kovana geti-
rilir. insektisit amacla kullanilan bu
ilaclar arilar icin de zehirlidir ama
kullanilan miktar diisiik oldugu icin
genellikle arilarin 6lmesine sebep
olmazlar. Ancak, balda kalintiya ne-
den olurlar (Kaya ve ark., 2002a).

Art hastaliklari icin son yillarda
ilac kullanimi dnemli derecede yay-
ginlasmistir. Ancak ilaclarin, 6zel-
likle, antibiyotiklerin gelisi glizel
kullanilmasi, hedefteki zararlilarda
(mikroorganizma, parazit gibi) di-
ren¢ gelismesine sebep olmus ve
beklenen basariytr ¢nemli 06lctide
etkilemistir. Bu nedenle ila¢ seci-
minin, dzellikle antibiyotik secimi-
nin yapilmasinda hastalik etkenle-

-,
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rinin antibiyotiklere karsi duyarlilik
derecelerinin bilinmesinde biiyiik
yarar vardir. Bu amacla Tarim ve
Koyisleri Bakanligi tarafindan bal
arilari icin ruhsatlandirilmis ve Ve-
teriner Hekim Recetesi ile satilacak
ilaclari kullanilmak suretiyle ilacla-
ma vyapilmalidir (Bal Arilarinin
Amerikan Yavru Ctrtkligii Hastali-
gina Karsi Korunma ve Micadele
Talimati, 2001).

Art hastalik ve zararlilarina kar-
st kullanilacak ilaclar Tarim ve Ko6-
yisleri Bakanligr'nca ruhsatlandiril-
maktadir. Diinyadaki gelismelere
bagli olarak bazi ilaglarin kullanim-
lar1 kalintiya sebep olmalari nede-
niyle (6zellikle antibiyotikler) sinir-
landirilmigtir. Amerikan Yavru Ci-
rikligt, Avrupa Yavru Curtkligt
ve Septisemi icin daha 6nce kulla-
nimina izin verilmis olan eritromi-
sinin arilarda kullanimi kaldiriimis-
tir. Bal arilarinda bakterilerden ile-



ri gelen hastaliklar (Amerikan Yav-
" ru Curukligl, Avrupa Yavru Clrtik-
1igti, Septisemi) icin kullanimina
izin verilmis ilag etkin maddesi bu-
lunmadigindan ruhsatli bir ms-
tahzar da yoktur. Bal arilart igin
6nemli olan parazitler; Varroa ja-
cobsoni (Ar1 canavarl), Acarapis
woodi (Trakea akari) ve Meloe vari-
egatus (Yaki bocegi)'tur. Aricilikta
o6nemli olan bal arisi zararlilari; Bii-
yuk Balmumu Giivesi, Kiictik Bal
Mumu Glivesi, Ari Biti, Oliibas Ke-
lebegi'dir. Arilardaki bu parazitlere
karst ruhsatlandirilmis ila¢ etken
maddeleri amitraz, flumetrin, ko-
umafos, formik asit ve timol'dur
Akpinar, 2007).

Varroa hastaligina karsi akari-
sid Ozellige sahip ilag uygularken
laboratuvar testlerinden gecirilme-
mis, ar1 ve insan saghgi tizerinde
olumsuz etkisi olan kimyasal mad-
deler kullanilmamalidir. ilaclar
mutlaka tarif edildigi sekilde ve uy-
gun dozda kullaniimalidir. Bal ha-
sati doneminde kesinlikle ilaglama
yapilmamali, erken ilkbahar ve gec
sonbaharda ilaglama yapilmalidir.
[laclama genellikle hava sicakligi-
nin 14° C'nin Gstiinde oldugu giin-
lerde ve arilarin kovana dondikleri
tercihen aksam saatlerinde yapil-
malidir. Kovanda bodlme tahtalari
varsa ilaclama sirasinda cikartila-
rak arilarin serbest hareket etmele-
ri saglanmalidir, Fumigant seritle-
rin alevli yanmamasina dikkat edil-
meli, uygulama sirasinda maske,
eldiven, gozlik takilmalidir. Bu
kapsamda erken ilkbahar ve 6zellik-
e gec sonbahar déneminde Tarim
ve Koyisleri Bakanligi tarafindan
bal arilart icin bu amacla ruhsat-
landirilmis ve Veteriner Hekim Re-
cetesi ile satilacak ilaclar kullanil-
mak suretiyle diizenli ilaglama ya-
' pilmalidir. Bu sekilde balda ilag ka-
lintisinin en aza indirgenmesi de
temin edilmis olacaktir. Ayrica cog-
rafi durum ve iklim sartlar1 cerceve-
sinde ayni bolgedeki tim ariliklarin
da es zamanli olarak ilaglanmasi
saglanmali ve bu denetlenmelidir.
Miinavebeli olarak ila¢ kullanimi,

Varroalarin bu kimyasallara direng
kazanmamasi agisindan ¢ok énem-
lidir. Ctinkii az sayidaki akarin di-
rencliligi bile direncli poptilasyon-
larin olusmasina neden olabilmek-
tedir (Bal Arilarinin Varroosis'ine
Karsi Korunma ve Miicadele Tali-
mati, 2001).

Ballarda ilag Kalintisi
Hakkinda Yasal
Diizenlemeler

Diinyada cesitli gidalar icin ya-
sal kurumlarca en yiiksek kalinti
diizeyleri (maximum residue limit,
mrl) belirlenmis olmasina ragmen
bugiine kadar bal icin birlikteligi
saglayacak herhangi bir deger belir-
lenememistir (Hammel ve ark,
2008). isvec ve Belcika'da tetrasik-
lin antbiyotikler ve metabolitleri
icin ballarda bulunmasina izin veri-
len en yiiksek kalinti miktar: 0.02
mg/kg olarak belirlenmistir (Martel
ve ark., 2006). Avustralya tetrasik-
linler i¢in ballarda en yiiksek kalin-
t1 diizeyini gecici olarak 0.3 mg/kg
olarak belirlemistir. Kanada da
benzer sekilde oksitetrasiklin icin
ballarda kalinti tist sinir1 olarak 0.3
mg/kg diizeyi tespit etmistir. svicre
stilfonamidler i¢in balda bulunma-
sina izin verilen en yiiksek kalinti
miktarint 0.05 mg/kg olarak belirle-
mistir (Martel ve Zeggane, 2003).
Kloramfenikoliin art da dahil olmak
izere, besin degeri tasiyan hayvan-
larda kullanimi Avrupa Birligi,
Amerika Birlesik Devletleri, Kanada
ve Turkiye gibi pek cok iilkede ya-
saklanmistir (Boyd ve ark., 2007;
Council Regulation EEC 2377/90,
1990; Ferguson ve ark., 2005; JEC-
FA, 2008; Tirk Gida Kodeksi-Hay-
vansal Kokenli Gidalarda Veteriner
ilaglari Maksimum Kalinti Limitleri
Tebligi, 2002). Avrupa Birligi tara-
findan ballarda bulunmasina izin
verilen bazi maddelerin kalint1 tst
sinirlart amitraz icin 0.2 mg/kg, si-
miazol icin 1 mg/kg ve koumafos
icin 0.1 mg/kg olarak belirlenmistir
(Council Regulation EEC 2377/90,
1990). Eger bir veteriner ilaci igin
belirlenmis en yiiksek kalint1 dege-

ri yok ise bu durumda bu ilacin ka-
lintisinin balda veya petekte bulun-
mamasi gerekir. Avrupa Birligi'ne
bal ihracati yapan tlkelerin, kalinti
degeri belirtilmemis ilaglar icin, gti-
niimiiz teknolojisinde genel kabul
edilen tespit limiti olan 10 png/kg
(ppb) sinirina uymalari dnerilmek-
tedir (Sunay, 2006).

Ulkemizde ballarda kalinti ola-
rak bulunmasina izin verilen bazi
ilag ve kimyasal maddelerin tole-
rans sinirlari Tiirk Gida Kodeksi Bal
Tebliginde belirtilmistir. Buna gére
ballarda pestisid etkin madde mik-
tart toplam 0.01 mg/kg’'t gecmeme-
lidir. Turk Gida Kodeksi'ne gore
ballarda kalinti olarak bulunmasi-
na izin verilen veteriner ilaclari
miktarlari amitraz ve koumafos igin
0,2 mg/kg, simiazol icin 1 mg/kg'dir
(Turk Gida Kodeksi—-Hayvansal Ko-
kenli Gidalarda Veteriner Ilaclar
Maksimum Kalint1 Limitleri Tebli-
8i, 2002).

Bal icin ila¢ kalint1 arinma sti-
resi “GUN" olarak ifade edilir. Teda-
vi siiresince ve son ila¢ uygulama-
sindan sonra 30 giin boyunca elde
edilen bal insan tiiketimine sunul-
mamalidir. Arilarin bal {retimine
baslamasina en az 32 giin kala ve
bal tretimi boyunca kullanilamaz.
ila¢c uygulanan kovanlardan elde
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edilen ballar insan ttiketimine su-
nulmamalidir. Arilarin bal iretme-
ye baslamasindan itibaren bal ha-
sadina kadar ila¢ kullanilamaz. in-
san tiiketimine sunulacak olan po-
len, ar siitli, propolis vb toplama
ve liretme doneminde arilara ilag
uygulanamaz. Bal akimi stresince
ve bal akiminin baslamasina asgari
3 glin kala ila¢ uygulanmamalidir
(Gidalardaki ila¢ Kalinti Uyarilari
Hakkinda Talimat, 2002).

Avrupa Birligi Konseyi'nin 29
Nisan 1996 tarihinde yayinlamis ol-
dugu 96/23/EC Direktifi, Avrupa
Birligi'ne {iye, aday ve aday adayi
tilkelerle ticaret yapan diger tilkeler
icin canli hayvan ve hayvansal
tirtinlerde ilag ve kimyasal madde
kalintisi sorununa iliskin cesitli ku-
rallar getirmistir. Tiirkiye Avrupa
Birligi'ne aday adayi ve tiye {ilkeler-
le ticaret yapan bir tilke oldugu
icin, Uye {lkelere yapacagi canli
hayvan ve hayvansal trtn ihraca-
tinda bu direktifin getirmis oldugu
kurallara uyma zorunlulugu vardir.
96/23/EC Direktifi'ne gore ballarda
kalintisi izlenilmesi gereken madde
gruplart Bl (antibakteriyel madde-
ler-siilfonamid ve kinolonlar da da-
hil), B2¢ (sentetik piretroid ve kar-
bamat insektisidler), B3a (OK bile-

sikler-Poliklorobifeniller dahil) ve
B3b (OF insektisidler)'dir (Council
Directive 96/23/EC, 1996).

Baldaki ila¢ Kalintilarinin
insan Saglig1 Acisindan
Olusturabilecegi Tehlikeler

Kloramfenikol Streptomyces
venezuelae'den elde edilen ve in-
san ve hayvanlarda gram negatif ve
pozitif bakterilere karsi kullanilan
genis spektrumlu bir antibiyotiktir.
Yasal olmasa da basta Cin olmak
izere diinyanin cesitli bolgelerinde
aricilar tarafindan Amerikan Yavru
Curuklugu hastaligina karsi kulla-
nilmaktadir. Kloramfenikol insan-
larda kemik iligini baskilamakta,
aplastik anemi gibi 6limciil yan et-
kilere sebep olmaktadir. Aplastik
anemi sonrasi bazi bireylerde mi-
yeloid tipte 16semi olaylari da bil-
dirilmistir. Ayrica alerjik tepkimele-
re yol acabilecegi de bildirilmistir.
(Dharmananda, 2003; Ferguson ve
ark., 2005; Boyd ve ark., 2007; JEC-
FA, 2008). Avrupa Birligi tlkelerin-
de kloramfenikoliin bal ve diger
hayvansal orijinli gidalarda tole-
rans diizeyi sifirdir ve bu antibiyoti-
gin gidalarda teghisi icin kullanila-
cak analiz metodunun tespit limiti-
nin (LOD) 0.3 Ig/kg olmasi sart ko-
sulmustur. Belcika ise bu degeri 0.1
ug’kg olarak belirlemistir (Micha-
ud, 2005; Reybroeck ve ark., 2007).

Aricilar tarafindan tetrasiklin
antibiyotikler (oksitetrasiklin, tet-
rasiklin, klortetrasiklin, doksisiklin)
Amerikan ve Avrupa Yavru Curikli-
gl hastaliklarina karsi ya surup ya-
da toz seker icerisine karistirilarak
bal sagimindan dort hafta dncesine
kadar ar1 kolonisine uygulanirlar.
Tetrasiklin antibiyotikler distk fi-
yat avantajlar1 ve kolay bulunabil-
meleri dolayisi ile cok sayida {ilke-
de aricilar tarafinda yavru ¢trtklu-
gl hastaliklarinin sagaltimi yanin-
da, koruyucu olarak da kullanil-
maktadirlar. Ancak Avrupa Birligin-
de bu hastaliklarin antibiyotiklerle
tedavisi yasaklanmistir. ABD ve
Guney Amerika tilkelerinde tetra-

siklinlerin Amerikan Yavru Curtiklu-
gl Hastaligina karsi yaygin olarak
kullanimi bu hastaligin etkeni olan
Paenibaccilus larvae'nin direng ka-
zanmasina sebep olmustur (Dinkov
ve ark., 2005; Martel ve ark., 2006;
Reybroeck ve ark., 2007). Ulkemiz-
de tetrasiklin etkin madde iceren
art mustahzari bulunmadigi igin
ozellikle tavukculuk sektdriinde
kullanilan bazi ilaclarin aricilar ta-
rafindan (% 10-15) kullanildigr bil-
dirilmistir (Sunay, 2006). Avrupa
Birligi tetrasiklin antibiyotikler icin
herhangi bir kalint1 tist sinir degeri
belirtmemistir. Ballarda bu antibi-
yotiklerin 6l¢timi i¢in kullanilacak
analiz metotlarinin tespit limitj
(LOD) Birlik Referans Laboratuva-
r’'nca 20 ug/kg olarak onerilmistir
(Reybroeck ve ark., 2007). Tetrasik-
lin antibiyotiklerin gidalarla birlikte
glinliik alim miktari (Administered
Daily Intake, ADI) DSO tarafindan
0-0.003 mg/kg arasinda tespit edil-
mistir. Deney hayvanlari ile yapilan
calismalarda tetrasiklinlerin karsi-
nojenik olduklarina dair herhangi
bir bulguya rastlanmamistir. Tetra-
siklinlerin en sik karsilasilan yan
etkisi ishal ve stiper enfeksiyondur.
Bagirsak mikroflorasinin bozulmasi
sonucu Clostridium difficle’in fazla
miktarda treyip ortama sitotoksik
toksin salgilamasi sonucu yalanci
zarli enterokolit sekillenir (Fernan-
dez ve Miller, 1998). Tetrasiklinler
ozellikle genclerde dislere sikica
baglanip gelisme ve renk bozukluk-
larina sebep olurlar. Besinlerde
1 mg/kg’ diizeyinde bulunan tetra
siklin kalintilarinin insanda her-
hangi zehirli etkisi gériilmez. Ama
5-7 mg/kg arasindaki kalintilarin za-
rarli olabilecegi bildirilmistir (Kaya
ve ark., 2002b).

Aminoglikozid antibiyotikler-
den olan streptomisin ve dihidros-
treptomisin aricilar tarafindan
Amerikan ve Avrupa Yavru Curikli-
gl Hastaliklarinin tedavisinde kul-
lanilmaktadir (Van Bruijnsvoort ve
ark., 2004). Ulkemizde ar1 miistah-
zarl olmamasina ragmen aricilarin
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(% 10) bu ilaglart kullandiklart bil-
~_dirilmistir (Sunay, 2006). Strepto-
misinin aricilar haricinde agaclarin
ilaclanmasinda da kullanildigr bi-
linmektedir. Ilaclanan agaclardan
polen ve nektar araciligi ile kovana
getirilen antibiyotik kalintilari bala
gecmektedir (Ferguson ve Baxter,
2001). DSO tarafindan streptomi-
sin ve dihidrostreptomisin icin gi-
dalarla gtinliik toplam alim miktari
0-0.05 mg/kg olarak tespit edilmis-
tir (Chamberlain, 1997). Hayvansal
kdkenli gidalarda streptomisin ka-
lintist alerjik tepkimelere yol acabi-
lir. Bunun yani sira bakterilerin di-
enc gelistirmesi streptomisinin in-
san sagaltimindaki yararini diistirtir
(Ferguson ve Baxter, 2001). Yapilan
deneysel calismalarda streptomisi-
nin hayvanlarda herhangi bir karsi-
nojenik etki gosterdigi tespit edil-
memistir. Hamilelerde uzun streli
streptomisin kullaniminin dogan
cocuklarda duyma kaybi ve kulak
problemleri meydana geldigi belir-
lenmistir. Gida kaynakli streptomi-
sin kalintisi ile akut herhangi bir
zehirlenme rapor edilmemistir.
Kronik zehirlenme acisindan en
risk tasiyan grup, bir yasin altinda-
ki cocuklardir (EPA 7508P, 2006).

Amerikan Yavru Curukligi
Hastaligina karsi tetrasiklin antibi-
yotiklerin ABD ve Kanada’'da yaygin
sekilde kullanilmalari, bakterilerin
bu antibiyotiklere diren¢ gelistir-
| ¥ mesine sebep olmustur. Aricilarin
alternatif ilag arayislari, tetrasiklin-
j lere direncli bakteri enfeksiyonuna
3 linkozamid antibiyotiklerden linko-
‘ isin ve makrolid antibiyotikler-
den tylosin’in etkili oldugunu orta-
ya koymustur. Ozellikle tylosin er-
gin ve larvalar {izerine diisiik zehir-
lilik ve hastaliga karsi yiiksek etkin-
=.ligi ile 6ne ¢ikmaktadir. Bu antibi-
~ &l yotiklerin yasal olmayan sekilde
" ¥ Lullanilmalan ise balda kalintilari-
Ty nin olusmasina sebep olmaktadir
(Thompson ve ark., 2003; Thomp-
son ve ark., 2007; Benetti ve ark.,
2006). Yapilan deneysel calismalar-
da yar1 dmrti daha uzun olan tylosi-
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nin tetrasiklin antibiyotiklere gore
balda daha uzun siire ile kalinti
meydana getirdigi ortaya konul-
mustur (Benetti ve ark., 2004). Bazi
calismalarda tylosinin insanlarda
alerjik tepkimelere yol acabilecegi
bildirilmistir (Scientific Committee
for Animal Nutrition, 1998). Deney-
sel toksikolojik calismalarin yeter-
siz olmasi nedeni ile DSO tarafin-
dan tylosin icin gidalarla giinliik en
yiiksek alim miktar1 belirleneme-
mistir (Van Leeuwen, 2008b). DSO
tarafindan linkomisin icin gidalarla
glinliik en yiiksek alim miktar1 0-
0.03 mg/kg olarak tespit edilmistir
(JECFA, 2004). Linkomisin kullanan
insanlarda mide-bagirsak bozuk-
luklari en sik karsilasilan yan etki-
lerdir. Bunlar arasinda mide bulan-
tis1, kusma, karin kaslarinda kramp
ve ishal sayilabilir. Hastalarin %
20'sinde vyalanci zarli enterokolit
ortaya cikabilir. Bunlarin yani sira
karisiklik ve anafilaksi ile seyreden
alerjik tepkimelere de yol acabile-
cegi bildirilmistir (Greenless ve
ark., 2000).

Siilfonamidler aricilar tarafin-
dan Amerikan ve Avrupa Yavru Cu-
riikligti Hastaliklarina karsi hem
koruyucu hem de tedavi amaci ile
ya surup yada toz seker icerisine
karistirilarak uygulanirlar (Martel
ve Zeggane, 2003). Ozellikle siilfa-
dimidin olmak tizere bazi stilfona-
midlerin tiroid bezinde biiylimeye
ve adenokarsinoma yol actiklari
bildirilmistir. Kan yapict sistemle
ilgili kronik olarak akut hemolitik
anemi, aplastik anemi ve trombosit
sayisinda azalma meydana gelir.
Silfonamidlerden stilfametoksazol
ve siilfizoksazol Uluslararasi Kan-
ser Arastirma Kurumunca (Interna-
tional Agency for research on Can-
cer, IARC) Grup 3'te yer alirlar. in-
sanlarda da benzer etkilere yol aca-
bilecekleri dugtintilerek bazi tlke-
lerde bircok siilfonamid tiirevinin
besin degeri tagiyan hayvanlarda
kullanim1 yasaklanmistir (Kaya ve
ark., 2002b). DSO siilfadimidin icin
gidalarla alinabilecek en yiiksek
miktarint 0.05 mg/kg olarak belirle-

mistir (Van Leeuwen, 2008a). An-
cak hentiz Avrupa Birliginde ballar-
da bulunmasina izin verilen en ytik-
sek kalint1 diizeyi tespit edileme-
mistir. Ballarda siilfonamid kalinti-
sinin analiz edilecegi ydntemler
icin uyulmasi gereken tespit limit-
leri Belcika'da 0.02 mg/kg, ingiltere
ve Isvicre’de 0.05 mg/kg'dir (Zotou
ve Vasiliadou, 2006).

Aricilar diinyanin hemen her
yerinde Varroa jacobsoni adli ari
akarinin olusturmus oldugu enfes-
tasyona karsi koruyucu ve sagaltici
amacla amitraz, koumafos, fluvali-
nat, flumetrin, bromopropilat, si-
miazol gibi cesitli pestisidleri kul-
lanirlar (Volante ve ark., 2001; Bog-
danov ve ark., 2003; Mutinelli ve
Baggio, 2004; Kamel ve Al-Ghamdi,
2006).

Amitraz monoamin oksidaz
(MAO) enzim etkinligini engelleye-
rek etkisinin gdsteren formamidin
grubundan bir pestisiddir (Kaya ve
ark., 2002b). Varroa miicadelesi
amaci ile cubuk, fumigant korik ve
serit halinde ar1 kolonilerine uygu-
lanir. Cubuklar 6 hafta stire ile ko-
vanda peteklerin arasina asilarak
artlarin temas etmeleri saglanir.
Fumigant kortik 3-4 giin arayla 3
kez uygulanir. Fumigant serit ise 3
glin ara ile 3 kez koloniye uygulanir
(MAF, 2001; Eren ve ark., 2005). Ya-
pilan deneysel zehirlilik calisma-
sinda godnilli olarak agizdan 0.25
mg/kg amitraz alan iki bireyde uyu-
sukluk, cevreye uymada giicliik, ko-
nusmada bozukluk, nabiz ve tansi-
yonda azalma goriilmistiir. DSO
amitraz icin gidalarla gtinlik alim
miktarini 0-0.01 mg/kg olarak belir-
lemistir (Larsen, 1998).

Organik fosforlu pestisidler-
den olan koumafos Varroa miica-
delesinde soltisyon halinde, kovan
kapagi acilip, damlatilarak uygula-
nir (Eren ve ark., 2005). Diger orga-
nik fosforlu insektisidler gibi ko-
umafos da asetil kolin esteraz enzi-
mini baskilayarak sinir zehiri olarak
etkisini gosterir. Memeliler icin ol-
dukga zehirli bir maddedir. DSO ta-
rafindan zehirlilik siniflandirmasin-




da Grup-la- (Cok Zehirli Madde-
ler)da bulunmaktadir. Teratojenik
calismalarin deney hayvanlari sis-
temlerinde ¢ok uzun stire almasi ve
tamamlanmamis olmasi nedeni ile
koumafos icin gidalarla alinmasina
izin verilen herhangi bir kalintr st
siniri tespit edilememistir (Caroldi,
1990; Kaya ve ark., 2002a; Kaya ve
ark., 2002b).

Sentetik piretroid bir insektisid
olan fluvalinat arilar tizerine toksik
ve kaciricr etkili olmamasi ve kulla-
nimi1 kolay olmasi nedeni ile diinya
capinda Varroa ile miicadelede yay-
gin sekilde kullanilir (Waliszewski
ve ark.,, 1998). ila¢ fumigant serit
halinde kovana yilda bir veya iki kez
4-8 hafta stire ile asilarak uygulanir
(Tsigouri ve ark., 2001; Eren ve ark.,
2005). Fluvalinat agiz yolundan
alindiginda distk zehirlilige sahip
olan bir ilactir. Yapilan calismalara
gbre insanlar icin teratojen etkili
olabilecegi netlik kazanmamistir.
Yine insanlar icin karsinojen oldu-
guna iliskin herhangi bir bulgu yok-
tur. Ancak diger piretroidler gibi
merkezi sinir sistemi, karaciger ve
bdbrekte istenmeyen etkilere yol
acabilir (EXTOXNET, 1996).

Sentetik piretroid insektisid
olan flumetrin de Varroa miicade-
lesinde kullanilan ilaclardan birisi-
dir. ilag serit halinde kovana asila-
rak uygulanir (Kaya ve ark., 2002b;
Eren ve ark., 2005). Yapilan calis-
malarda flumetrinin karsinojenik
teratojenik veya mutajenik oldugu-
na iligskin herhangi bir bulguya rast-
lanmamistir. DSO tarafindan gida-
larda alinmasina izin verilen en
yiksek kalintt miktart 0-0.004
mg/kg olarak tespit edilmistir
(McGregor, 1996).

Aricilar kovanda bal mumu ile
beslenen biiyiik ve kiictik mum gii-
vesine karsi kullanimi yasal bir
madde olmamasina ragmen naftali-
ni uygulamaktadirlar (Eren ve ark.,
2005). Naftalin agiz yolu ile alindi-
ginda olusan epoksit metoboliti al-
yuvarlarin parcalanmasina sebep
olur. Karacigerde nekroz meydana
getirir. Lens proteinlerinde oksida-
tif stres ve lipit peroksidasyonu so-

nucu goz bozukluklari ortaya cikar.
Girtlak ve bagirsak kanserine sebep
olur. (Fernando, 1992).

Fumagillin bal arilarinin tek
hiicreli bir paraziti olan Nosema
apis’in olusturdugu Nosema hasta-
ligina karsi kullanilan bir antibiyo-
tiktir. ilag seker surubunun icerisi-
ne katilarak 2 gtin stre ile yilda iki
kez (ilkbahar ve sonbahar) kovana
uygulanir (Kaya ve ark., 2002b). Fu-
magillinin Nosema hastaliginda
kullanimi ABD ve Avrupa Birli-
gi'nde yasal olmasina ragmen bal-
larda bulunmasina izin verilen en
yuksek kalinti miktar1 bugtine kadar
tespit edilmemistir. Insan hiicre
kilturiinde bir calismada fumagilli-
nin genotoksik etkisi gosterilmistir
(Stanimirovic, 2007).

Sonug

Arn {rtunlerinden olan bal {ire-
tildikten sonra herhangi bir kimya-
sal isleme tabi tutulmadan insan
tiketimine sunulmaktadir. Trk Gi-
da Kodeksi Bal Tebligine gore bala
koruyucu amacli herhangi bir mad-
de katilmasi yasaktir. Ancak gerek
ar1 hastaliklart ve gerekse zira-
i mucadelede kullanilan cesitli ilac-
lar bala gecmekte ve son tiiketici
olan insana bulasmaktadir. Balda

(1)

olusan bu ila¢ kalintilar1 saglik aci-
sindan tehlike olusturdugu gibi ari
ihracatimiz acisindan da sorun
olusturmaktadir. Avrupa Birligi
1996 vyilinda yayinlamis oldugu
96/23/EC konsey direktifinde hay-
vansal gidalarda strekli taranmasi-
ni istedigi bilesikleri liste halinde
belirtmistir. Ulkemizde yapilan
Ulusal Kalinti izleme Projesi ile be-
lirtilen bilesiklerin hayvansal gida-
larda taranmasi gerceklestirilmek-
tedir. Ancak tim diinyada oldugu
gibi yeterli deneysel calismalarin
olmamasi, bala gecmesi olasi bazi
ilaclarin gidalarla gtinliik alinabile-
cek en ytiksek miktarlari ile balda
bulunmasina izin verilecek en ytik-
sek kalint1 diizeyleri tespit edileme-
mistir. Belirtilen degerlerin hem
ilkemizde, hem de diinya capinda
tespit edilmesi ve belirlenen de-
gerlerde birlikteligin saglanmasi
gerekmektedir. Ulkemizde uygula-
nan Ulusal Kalinti izleme Projesi
ile elde edilen kalinti degerlerinin
ihracatta belirleyici olmasi yanin-
da, i¢ tliketime sunulan ballarda
da yasal yaptirimlarinin olmasi, in-
sanimizin sagligl agisindan da son
derece onemli olacagi disunil-
mektedir.
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( :iri§
Bal, insan saglig1 ve beslen-

mesi yoniinden 6nemli bir gida
trtintdir. Temel olarak glikoz ve
friiktoz olmak tizere farkli sekerleri
ihtiva eden balin rengi, su beyazin-

dan koyu kahverengiye kadar donii-
sebilmektedir. Bal akici, viskoz, kis-
men veya tamamen kristalize olabi-
len, tadi ve aromasi menseine, bit-
ki turtine gore degisen bir ar1 tri-
nidddr (1). Balda tretim cesitliligi

Tablo 1. Diinya Bal Uretimi (1000 ton)

Ulkeler 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006
Cin 255,22 | 257,83 | 271,31 | 298,19 | 301,47 | 303,44 | 306,50
Arjantin | 93,00 | 80,00 | 83,00 | 75,00 | 87,69 | 93,42 | 93,42
Turkiye | 61,09 | 60,19 | 74,56 | 69,54 | 73,93 | 82,34 | 82,34
ABD 99,95 | 84,34 | 77,89 | 82,43 | 83,27 | 72,93 | 70,24
Ukrayna | 52,44 | 60,04 | 51,14 | 53,55 | 57,88 | 71,46 -
Rusya 53,92 | 52,66 | 49,40 | 48,05 | 52,67 | 52,13 | 55,00
Hindistan | 52,00 | 52,00 | 52,00 | 52,00 | 52,14 | 52,23 | 52,23
Meksika | 58,94 | 59,07 | 58,89 | 57,05 | 56,81 | 50,63 | 51,88
Kanada | 31,86 | 35,39 | 37,07 | 34,60 | 34,24 | 36,11 | 43,03
Etiyopya | 29,00 | 29,00 | 39,60 | 37,80 | 39,65 | 41,23 | 41,23
fran 2526 | 26,60 | 28,05 | 32,00 | 35,00 | 36,00 | 36,00
Ispanya | 28,86 | 31,62 | 3572 | 3528 | 36,70 | 27,23 | 30,00
U]?li(ééi:r 358,22 | 374,59 | 372,52 | 409,21 | 412,18 | 413,46 | 491,94
Diinya |1.199,76(1.203,33(1.231,15|1.284,70{1.323,63|1.332,61|1.353,81

Kaynak: www.fao.org (23.01.2008 )

hracati ve ithalatr

ve Urln kalitesi, tireticiler ve tiiketi-
ciler acisindan 6nemli bir unsur
olarak gortilmektedir.

Aricilik, tim diinyada yapilan
en yaygin tarimsal faaliyetlerden-
dir. Cok eski bir gecmise sahip ol-
masina karsin ariciligin gelismesi
bilim ve teknolojideki ilerlemelere
bagli olarak son yiizyillarda olmus-
tur. Bugtinkti teknik anlamiyla, bas-
i basina tarimsal bir faaliyet ve
iretim dali olan aricilik, bal arilari-
ni kullanabilme ve ydnetebilme isi
olarak tanimlanabilmektedir.

2. Diinyada Durum

Diinya genelinde en cok treti-
len ve ticareti yapilan temel ari
Urtint baldir. Bunun yaninda bal-
mumu, polen, ari siiti ve propolis
ar1 Urlinleri olarak diinya ticaretin-
de 6nemli yer almaktadir.

Diinyada yaklasik 56 milyon ari
kovani bulunmakta ve bunlardan
yaklasik 1,2 milyon ton bal tretil-
mektedir. Uretilen balin 1/4'(i tica-
rete konu olmaktadir. Diinya bal it-
halatinin %901 yaklasik 20 tretici
tilke tarafindan gerceklestirilmekte-
dir. Cin, 6,5 milyon ar1 kovani ile
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diinyanin en ¢ok kovan sahibi olan
ve en fazla bal tireten tilkesidir (2).

Diinya bal tretiminde ilk sirayi
Cin almakta, bunu Arjantin, Tirkiye
ve ABD izlemektedir. Rusya, Hindis-
tan, Meksika, Kanada, Etiyopya, iran,
[spanya diger 6nemli {retici tilkeler
olup, bu {ilkelerin bal tiretimi topla-
mi, diinya bal iretiminin %63,66'sin1
olusturmaktadir (Tablo 1).

2000-2006 ortalamasina gore
diinya bal ihracatinda en 6nemli
tilkeler Arjantin ve Cin'dir. Diinya
bal ihracatinin yaklasik %50'si bu
tilkelerce yapilmaktadir. Son yillar-
da dikkat ceken tilkeler ise Meksika,
[spanya, Almanya ve Macaristan ol-
mustur (Tablo 2).

Diinya tretiminde 3. sirada yer
almasina karsin, Tiirkiye'nin bal ih-
racati ¢ok diistik ve 2005 yili itiba-
riyle 2,14 bin tondur. Ulkemizin bal
ihracatinin dustkligiinin nedeni,
dis pazarin istedigi kalitede tiriin
tiretilememesinden kaynaklanmak-
tadir.

Diinya bal ithalatinda domi-
nant bir durum sdz konusu olmak-
la birlikte 2000-2005 yillar1 arasin-
da en 6nemli artis Kanada'da goz-

Tablo 2. Diinya Bal ihracati (1000 ton)

Ulkeler | 2000 | 2001 | 2002 | 2003 | 2004 | 2005 | 2006
Arjantin | 88,90 | 73,03 | 80,42 | 70,73 | 62,80 | 107,06 | 93,93

Cin 103,88 | 106,87 | 77,46 | 87,67 | 86,43 | 93,60 | 81,07
Meksika | 31,60 | 22,92 | 34,48 | 2502 | 23,38 | 19,18 | 2547
ispanya | 9,08 | 813 | 1510 | 120 | 1053 | 9,94 | 22,73
Almanya | 22,63 | 20,27 | 22,87 | 22,08 | 23,05 | 24,62 | 19,65
Macaristan| 12,82 | 17,73 | 15,03 | 1582 | 14,97 | 18,71 | 19,18
Hindistan | 153 | 321 | 665 | 696 | 1035 | 16,76 | 16,65
Vietnam | 436 | 7,71 | 1588 | 10,55 | 15,57 | 15,49 | 14,76
Brezilya | 027 | 250 | 12,65 | 19,29 | 21,04 | 14,46 | 14,60
Kanada | 16,67 | 12,86 | 24,94 | 16,11 | 14,60 | 12,53 | 13,59
Uruguay | 2,90 | 9,65 | 947 | 9,18 | 1336 | 10,17 | 12,08
Diger | 88,33 | 98,09 | 100,45 | 115,14 | 96,66 | 88,80 | 75,99
Diinya | 382,97 | 382,97 | 415,40 | 410,55 | 392,74 | 431,32 | 409,70

Kaynak: www.fao.org (01.05.2007), Dis Ticaret Miistesarligi

lenmektedir. Incelenen dénemde
Kanada'nin bal tiiketiminde % 18,2
oraninda artig olmustur (3). En faz-
la bal ithalat1 AB-25 {ilkelerince ya-
pilmakta olup, diinya ithalatindaki
pay1 yaklasik % 50 civarindadir. Bal
ithalatinda onde gelen iilkeler ise
ABD, Almanya, Japonya ve Ingilte-
re’'dir (Tablo 3).

3. Tiirkiye’de Durum

Tirkiye'de genel olarak cam
bali, yayla bali, narenciye bali, ke-
kik bali, kestane bali, thlamur agaci
bali, pamuk bali ve aycicegi bali
tiretilmektedir. Ulkemizde tiretilen
cam bali diinyada tek olup, ureti-
min %95'i ihrag edilmektedir.




Bal Uretiminde 2000-2005 do-
neminde %34,7 oraninda bir artis
oldugu gortilmektedir. Ancak, tilke-
miz diinyanin énemli bir bal tretici-
si olmasina karsin, 2003 yilindan

itibaren ihracatinda (%-39,1) dnem-
li oranda azalma olmustur. ihracat-
taki azalmaya paralel olarak itha-
latta da ¢ok biiyiik oranda (% -87,2)
azalma olmasi dikkat cekmektedir.

Tablo 3. Diinya Bal ithalati (1000 ton)

Ulkeler 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006
ABD 91,17 | 67,67 | 94,21 9337 | 81,75 | 105,57 | 126,07
Almanya | 95,33 | 92,71 99,45 | 9393 | 89,58 | 9584 | 86,05
Japonya | 41,57 | 41,63 | 46,42 | 45,12 | 48,12 | 4325 | 40,07
Ingiltere | 23,42 26,75 30,43 22,55 27,00 | 28,02 29,02
Fransa 15,98 15,85 17,17 15,67 17,46 19,34 | 22,19
ftalya 12,60 12,10 14,45 14,65 15,90 14,16 13,86
Belcika 10,28 10,55 8,67 6,76 6,97 8,38 9,74
Ispanya 13,73 14,90 11,04 11,30 14,08 15,36 9,40
Hollanda | 8,27 4,66 5,58 9,70 7,39 11,49 8,00
Ar?é‘;s‘:;n 641 | 775 | 494 | 900 | 1138 | 861 | 775
Kanada 2,93 5,34 8,35 9,05 9,08 8,24 4,07
Diger 56,92 | 65,82 72,76 | 78,85 71,31 66,59 | 58,39
Diinya | 378,61 | 365,73 | 413,47 | 409,95 | 400,02 | 424,85 | 414,61
Kaynak: : www.fao.org (01.05.2007), Dis Ticaret Miistesarligi
Tablo 4. Tiirkiye’de Bal Uretimi, ihracati ve Ithalati (ton)
2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006*
Uretim | 61.091 | 60.190 | 74.554 | 69.540 | 73.929 | 82.336 | 82.340
fhracat | 3.514 4328 | 16.348 | 14980 | 5.685 2.140 1.278
fthalat | 1.176 325 397 473 180 150 43

Kaynak: www.tuik.gov.tr, www.fao.org (01.05.2007), Dis Ticaret Miistesarligi

Turkiye'nin bal ihracatinda
onemli tlkeler Almanya, Suudi
Arabistan ve Fransa'dir.

*Tirkiye'nin Bal ihracat ve it-
halat rakamlari 2006 yilinin ilk 5
ayini kapsamaktadir.

Tirkiye'nin 2004 yili bal ihraca-
tinda bir o6nceki yila goére cok
onemli miktarda diistis oldugu go-
rilmektedir. Bu dusistin 2005 yi-
linda da devam ettigi ve gereken
onlemlerin alinmadigr takdirde
onumiuzdeki yillarda da siirecegi
ongoriilmektedir.  AB  tlkeleri,
onemli bal alicisi tilkeler olup, tl-
kemizin cografi yakinligr da goz
ontine alindiginda potansiyeli ytik-
sek pazarlardir. Bal tretiminde bi-
lin¢li ya da bilingsiz yapilan tretim
hatalarinin giderilmesine yo&nelik
alinacak onlemlerle, dis pazarin is-
tedigi standart ve kalitede bal tire-
timiyle ihracatin yeniden artacagi
beklenmektedir.

4. Genel Degerlendirme

Ulkemiz zengin florasi, uygun
ekolojisi ve koloni varlig1 acisindan
aricilikta biylk bir potansiyele sa-
hiptir. Diinyada yetigen balli bitki-
lerin %70'i Anadolu kdkenlidir. An-
cak Tirk aricilig1 dogal kaynaklarin
bu zenginliginden yeterince yarar-
lanamamaktadir (6).

Son yillarda bal {iretimindeki
artisin, onumizdeki yillarda da
desteklemelerin etkisiyle devam
edecegi Ongoriilmektedir. Tirki-
ye'nin bal ihracati, Uretiminin
%2,4'1 kadardir. Balda dis pazarin
istedigi kalite ve cesitte bal treti-
miyle artan {iretim miktarinin, bal

ihracatini artiracagr beklenmekte-
dir.

Kaynaklar

1. Tarim ve Koyisleri Bakanligi,
www.tarim.gov.tr

2. TKB, SGB. Ortak Piyasa Diizenleri
Alt Calisma Grup Raporlari, 2006, Ankara.

3. FAOSTAT, www.fao.org

4. Tiirkiye [statistik Kurumu, www.tu-
ik.gov.tr

5. TUIK, Tarimsal Yapt, 2004.

6. TZOB, Zirai ve Iktisadi Rapor,
2006, Ankara. J
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Dogrudan gelir destegi
2007 uygulamasi birim

ddeme miktarlan belirlendi

”Doérudan Gelir Destegi 2007 Uygulamasi Birim

Odeme Miktarlarina iliskin Bakanlar Kurulu Karari

16 Nisan 2008 tarihli Resmi Gazete’'de yayimlandi.
gdre; 16/2/2007 tarihli ve

26436 sayili Resmi Gaze-

te'de yayimlanan Dogrudan Gelir

soz konusu ciftcilere toprak
analizi yaptirdiklari ara-
zileri icin dekar basi-
na I YTL, organik

Bakanlar Kurulu Kararina
= :..-r E
-:‘.'ﬁ':--u Hedlamnd

Destegi Odemesi Yapilmasina Dair tarim  yapilan
Teblig (Teblig No:2007/14) kapsa- arazileri i¢in de-
minda Cift¢i Kayit Sistemine dahil kar basina 5

YTL ilave dog-
rudan gelir des-
tegi  Odemesi
yapilir.

C Sertifikali tohumluk
iretimi desteklenecek

Yurtici Sertifikalt Tohumluk Uretiminin
Desteklenmesine Dair Bakanlar Kurulu Karar
15 Nisan 2008 tarihli Resmi Gazete'de yayimlandi.

olup, dogrudan gelir destegi dde-
mesinden faydalanacak olan ciftci-
lere; dekar basina 7 YTL temel dog-
rudan gelir destegi 6denir. Ayrica,

.

f N

Tohumculuk  sektdriintin - culuk kurulusu olarak kabul edilen

uluslararasi rekabete uygun

bir sekilde gelismesini sag-
lamak icin, yurtici tohumluk tireti-
minin yetersiz oldugu bazi tiirlerde,
yurt icinde sertifikali tohumluk tre-
ten/Urettiren 6zel sektdér tohumcu-
luk kuruluglarinin 2008 yili Gretim-
lerine yurtici sertifikali tohumluk
tiretimi destegi 6¢denmesini sagla-
mak amaciyla hazirlanan karar kap-
samindaki desteklemelerden, ka-
mu tiizel kisileri harig, Tarim ve K6-
yisleri Bakanligi tarafindan tohum-

N

ve Cift¢i Kayit Sisteminde ozliik,
{irtin ve arazi bilgileri kayitli olan
gercek ve tiizel kisiler yararlanir.

Kararin yirutiilmesine iliskin
usul ve esaslar, Tarimsal Destekle-
me ve Yonlendirme Kurulunun go-
rist alinarak Tarim ve Koyisleri Ba-
kanligi tarafindan cikarilacak teb-
liglerle belirlenir.

Karar, 01.01.2008 tarihinden
gecerli olmak {zere yayimi tarihin-
de yurtrlige girer.



UVENLIGI

\\//

Hayvanciigin desteklenmesine
yeni diizenleme getirildi

2008 yilinda hayvanciligin desteklenmesi ile ilgili hususlar kapsayan
Hayvanciligin Desteklenmesi Hakkindaki Bakanlar Kurulu Karari 15 Nisan
2008 tarih ve 26848 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak ytiriirliige girdi.

@ Bu Kararin uygulanmasina
iliskin usul ve esaslar, Ta-

rnm ve Koyisleri Bakanli-
ginca hazirlanarak bu Kararin ya-

yimlandigi tarihten itibaren en geg
otuz giin igerisinde c¢ikarilacak uy-

(1) Kaliteli kaba yem tiretmek
amactyla yem bitkileri ekiligi yapan
lireticilere,

Yonca 115 YTL/dekar
Korunga 75 YTL/dekar
Yapay Gayit, | 75 vy /dekar
mera
Tek yillik 30 YTL/dekar
Silajlik tek yillik
yem bitkileri ve | 45 YTL/dekar
silajlik misir

(2) Kultar ki ve kiltir 1rki
melezi sigir yetistiren {ireticilere,

Melez irklar 300 YTL/bas

Saf irklar 350 YTL/bas

Hastaliklardan

ari isletmeler L e

Manda 300 YTL/bas

(5) Su urtnleri yetistiriciligi yapan tireticilere,

gulama tebligi ile
belirlenecektir. Ka-
rar 01.01.2008 tari-
hinden gecerli ola-
caktir.

(3) Damizlik ko-
yun ve kegi yetigtiri-
cili§i yapan diiretici-
lere,

— Damizlik nite-
liginde olan anag ko-
yun ve keci basina
10 YTL dogrudan
o6deme yapilir.

(4) Arl yetistiriciligi yapan tire-
ticilere,

— Kovan basina 5 YTL 6deme
yapilir.

(6) Ipekbdcegi yetistiriciliginin
tesvik edilmesi ve {iretiminin
arttirilmast igin yag ipekbocegi
kozasi {ireticilerine;

(7) Tiftik kegisi yetigtiriciliginin
tegvik edilmesi ve tiftik tiretiminin
artirilmasi igin tiretmis olduklar
tiftigi, Tiftik ve Yapagl Tarim Satig

Kooperatifleri Birligi (Tiftikbir-
lik)'ne ve/veya kooperatiflerine sa-
tan tireticilere;

Oglak tiftigi |10 YTL/kilogram

Cipura ve levrek tiretimi igin

85 YKr/kilogram

Alabalik tiretimi i¢in

65 YKr/kilogram

Yeni tiirlerin {iretimi i¢in

1 YTL/kilogram

Midye {iretimi icin

10 YKr/kilogram

Denizlerde ve i¢ sularda su trtinleri yetistiriciliginde
kullanilmak tizere yavru alanlara ve kendi
isletmesinde biiytitmek tizere yavru balik {iretenlere

5 YKr/adet

Tohum kutu |21 YTL/k@logram Aﬂa mal (m;e, 9 YTL/kilogram
Damizlik koza |14 YTL/kilogram iyi, sira, hafif)
[. Sinif koza |10 YTL/kilogram Tali 7 YTL/kilogram
II. Sinif koza | 9 YTL/kilogram
1. Sinif koza | 8 YTL/kilogram (8) Hayvan gen kaynaklarmin
Cepez 6 YTL/kilogram | yerinde korunmasi ve gelistirilmesi

amaciyla

Biiyiikbas hayvan | 360 YTL/bas
Kiictikbas hayvan | 65 YTL/bas
Gelistirme amacli
kitctikbas 35 YTL/bas
Ari 5 YTL/kovan
Kaynak

y

http://rega.basbakanlik.gov.tr/

P IN-.




\j

UVENLIGI

TMO ya piring ithalatl

T\

yetkisi verildi

Toprak Mabhsulleri Ofisi
Genel Midiirliigiince Kul-
lanilmak Uzere Piring itha-
latinda Tarife Kontenjan: Uygu-
lanmasi Hakkinda Karar 17 Nisan
2008 tarihli Resmi Gazete'de
yayimlandi. 10.5.2004 tarihli ve
2004/7333 sayili Kararnamenin eki
"ithalatta Kota ve Tarife Kontenjani
idaresi Hakkinda Karar" cercevesin-
de, Toprak Mahsulleri Ofisi Genel
Miudirligine 10.06 giimriik tarife
pozisyonunda 100.000 ton tarife
kontenjani tahsis edilmistir.

arim ve Koyisleri Bakanli-

ginca hazirlanan, Avian

influenza veya tavuk veba-
st ya da kus gribi olarak adlandiri-
lan hastaliga karsi hazirlikli olmak,
hastaliktan korunmak ve hastalikla
miicadele etmek icin alinmasi ge-
reken tedbirlere iliskin usul ve
esaslari diizenleyen Avian Influen-
za Hastaligina Karsi Korunma ve
Miicadele Yonetmeligi 10 Nisan

7N

Kararda su hususlara da yer
verilmisgtir:

1. Karar kapsaminda yapilacak
ithalat icin Dis Ticaret Miistesarli-
ginca (Ithalat Genel Mudirliigi) it-
hal lisansi diizenlenir. ithal lisansi-
nin gimrik yikimliliginin dog-
dugu tarihte ithalatci tarafindan il-
gili gimruk idaresine ibrazi gerek-
mektedir.

2. Karar kapsaminda diizenle-
nen ithal lisanslari 31.7.2009 tarihi-
ne kadar gecerlidir.

Kus gribi hastaligina
karsi korunma ve
miicadele yénetmelig;
yiirtirliikte

2008 tarihli Resmi Gazete'de ya-
yimlanarak yurtirlige girdi.

Yonetmelik;

1. Avian influenza hastalik ris-
kine karsi hazirlikli olunmasi, has-
taliga karsi koruyucu onlemlerin
alinmasi, hastaligin erken tespit
edilerek izlenmesi ve yetkililerin ve
yetistirici birliklerinin bilgilendiril-
mesi i¢in alinmasi gereken koruyu-
cu dnlemleri,

2. Kiimes hayvanlarinda ve ka-
pali beslenen kuslarda Avian influ-
enza salgini oldugunda ve Avian
influenza virtislerinin memelilere
olasi bulasmasinin erken tespiti
durumunda uygulanacak minimum
kontrol dnlemlerini,

3. Kanatli orijinli influenza vi-
riislerinin diger tiirlere bulasmasini
engellemek icin diger ek 6nlemleri,
kapsamaktadir.
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)l hizmetlerimin
2007 yil degerlendirmesi

Gida Kontrol Hizmetleri Daire Baskani, Koruma ve Kontrol Genel Miidiirltigi

l ibrahim iLBEGI

2007 yilinda {ilke capinda

gida Uretim, toplu ttketim

ve satis yerlerinde toplam
327.645 gida denetimi yapilmis
olup, denetimlerde olumsuzluklari
tespit edilen isyerlerine 5.807 idari
para cezasl uygulanmis ve 544 isye-
ri hakkinda da savciliga su¢ duyu-
rusunda bulunulmustur.

Bakanligimizca 5179 sayili Ka-
nun geregi gida glivenligi zincirinin

tim asamalarinda gida ve yem
maddeleri ve gida ile temas eden
maddelerin izin-tescil, denetim ve
kontrol hizmetleri merkezde Koru-
ma ve Kontrol Mudurltgli (KOR-
GEM) koordinatorliiglinde tilke ge-
nelinde 81 Tarim [l Midirligiimiiz-
ce ylirutilmektedir. KORGEM biin-
yesinde hizmet veren 11 Daire Bas-
kanlhigindan Gida Kontrol Hizmet-
leri Dairesi Baskanligr {ic Sube ile
(Yurti¢i Gida Kontrol ve Beslenme

Tablo 1: 2007 yili Gida Denetim Sonuclari

Subesi, Gida Dis Ticaret ve Kontro-
i Subesi ve Yem Kontrol Subesi)
ilkede gida ve yem kontrol hizmet-
lerini koordine etmektedir.

1. Yurtici Gida Kontrolleri
ve Beslenme Faaliyetleri

Gida Denetgisi/Gida Kontrolorii:

2007 yilinda 14 adet Gida Kon-
trolér Kursu diizenlenmis ve bu
kurslar sonucunda 395 kisiye Gida
Denetcisi/Gida Kontrolérii unvani

Gida Uretim Yeri Gida Satis Yeri Toplu Tiiketim Yeri Toplam
Denetim [PC* | Savailik Denetim [PC* | Savailik Denetim [PC* | Savalik Denetim [PC* | Savailik
Sayisl Sayisl Sayisl Sayisi
89054 4033 366 163175 1429 69 75416 346 109 327645 5807 544

*. [dari Para Cezasi



verilmistir. 5179 Sayili Kanun kap-
saminda tilke genelinde ytr{tiilen
gida denetim ve kontrol hizmetle-
rinde 5000'in tizerinde Gida Denet-
¢isi / Gida Kontrolérii gorev yap-
maktadir.

2007 Yili Gida Denetimleri:

Ulkemizde gida iiretim yeri
28.000 civarinda, toplu tiiketim ve
satis yeri ise 400.000 civarinda bu-
lunmaktadir. 2007 yilinda iilke ca-
pinda gida {iretim, toplu tiiketim ve
satis yerlerinde toplam 327.645 gi-
da denetimi yapilmis olup, dene-
timlerde olumsuzluklar tespit edi-
len isyerlerine 5.807 idari para ce-
zasl uygulanmis ve 544 savciliga
su¢ duyurusunda bulunulmustur.
2007 yili denetim sonugclari Tablo
1'de verilmektedir.

Hizli Alarm Sistemi:

Ulkemizde AB iilkelerine yapi-
lan ihracatta bir gida glivenligi riski
tespit edilmesi durumunda risk,
tirin ve firma KORGEM'e RASFF
mesaji ile bildirilmekte ilgili Il Mii-
dirligimiiz tarafindan denetimleri
yapilmaktadir. 2007 yilinda 281
adet hizli alarm bildirimi alinmis
olup bunlarin sektérel dagilimi Se-
kil 1'de verilmektedir.

Saglik Sertifikast:

Ulkemizde gida maddesi ihra-
cat1 6ncesinde alici tlkeleri talebi
dogrultusunda gerekli kontroller
yapilarak Saglik Sertifikasi diizen-
lenmektedir. Alici tlke limitlerini
karsilamayan ve Tirk Gida Kodeksi-
ne de uygun olmayan ihracat parti-
leri yeddi emine alinarak tg¢linct
bir tilkeye ihrac edilmekte ya da im-
ha edilmektedir. Ulkemizden ihrag
edilen ancak cesitli nedenlerle geri
donen drtinler ise gimriik kontrol-
leri yapilarak Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmasi durumunda {ilkeye
girisine izin verilmekte ya da {¢tin-
cli bir Glkeye ihra¢ edilmektedir.

2006/504/EC sayili Komisyon
Karari geregince findik, antepfisti-
81, kuru incir ve bunlardan elde edi-
len triinlerin AB tye tilkelerine ih-
racatinda Bakanligimizca diizenle-
nen Saglik Sertifikasi ve Analiz Ra-
poru zorunlulugu bulunmaktadir.
Yukarida belirtilen karar kapsamin-

5

daki {rtinlerin ihracatinda her parti
icin numune alinarak Aflatoksin
analizi yapilmakta ve analiz sonucu
uygun c¢ikan trlinler icin Saglik Ser-
tifikast diizenlenmektedir. Karar
kapsamindaki trlnlerin ihracati
Oncesinde 2007 yili icinde 19.578
adet Saglik Sertifikas1 diizenlen-
mistir. Yine, AB'ye doga mantari ih-
racatinda da 1661/1999/EC sayili
Komisyon Yo&netmeligi geregince
zorunlu olarak radyasyon kontrolii-
ne tabi tutulmakta olup bu kap-
samda 2007 yilinda 151 adet Serti-
fika diizenlenmistir.

Ayrica, Ulkemizden Rusya Fe-
derasyonuna (RF) vyapilan taze
meyve sebze ihracati ile ilgili olarak
RF talebi dogrultusunda her ihrag
partisi icin numune alinarak pesti-
sit, kursun, nitrat/nitrit analizleri
yapilarak Saglik Sertifikas1 diizen-
lenmektedir. Bu kapsamda da

17.652 adet Saglik Sertifikast dii-
zenlenmistir.

Yillik Kontrol Planlart:

Degisik trtin ve risk bazinda
uygulanan 2007 yili denetim ve iz-
leme programi sonuclari asagida
verilmektedir. S6z konusu denetim
ve izleme programlart 2008 yili icin
de genis bir sekilde hazirlanmistir.

Beslenme hizmetleri:

2007 yili boyunca yapilan egi-
timlerde kirsal alanda yasayan
22 873 kadin cift¢i egitilmistir. Bu-
nunla birlikte, 81 [l Midiirltigi ta-
rafindan yeterli ve dengeli beslen-
me, beslenme ilkeleri, cocuklar-
da/yetiskinlerde/yaslilarda/ beslen-
me, 6zel durumlarda beslenme, gi-
da hijyeni, gidalarin hazirlama ve
muhafaza yontemleri, iyotlu tuzun
onemi ve iyot yetersizligi hastalik-
lari, gidalarla bulasan hastaliklar

Sekil 1: RASFF mesajlarinin dagilimi

Hizl Alorm Mesajlan Doadilm

M Limiarshk
B Liman
H Oormaias
Bk
B il
B Eura Lribe
Wi i L e




Tablo 2: Gida Denetim ve izleme Programlari

Denetim

Toplam Olumlu Olumsuz
No izleme ve Denetim Programinin Ad1 Aranan Kriter Numune Numune | Numune
Sayisl Sayisl Sayisl
Salmonella spp. 766 760 6
. . . . .. Staphylococcus aureus 766 732 34
1 |P D tim P Mikrobiyolojik
eynir Denetim Programi (Mikrobiyolojik ) Escherichia coli 761 658 103
Listeria monocytogenes 680 674 6
. . Salmonella spp 453 451 2
Kirmizi Toz ve Pul Biber Denetim -
2 . B - Bacillus cereus 453 449 4
Programi (Mikrobiyolojik ) — -
Clostridium perfringens 453 450 3
3 Kirmizi Toz ve Pul Biber Denetim Toplam aflatoksin 475 417 57
Programi (Toksikolojik) Aflatoksin Bl 475 427 47
4 Kirmizi Toz ve Pu? Biberde Sudan Boyasi Suden Eeves 504 484 20
Denetim Programi
Kuru Kayisida SO2 Denetim Programi SO2 429 343 86
IAerobik mezofilik bakteri 364 355 9
6 Tavuk Eti Denetim Programi Escherichia coli 364 354 10
(Mikrobiyolojik ) Staphylococcus aureus 364 359 5
Salmonella spp. 364 348 16
7 Aflatoksin Denetim Programi (Findik, Yer-|Aflatoksin Bl ve Toplam 1292 1242 50
fistig1, Antepfisti8i, Ceviz ve Kuru incir) aflatoksin
Kuru Uziim Denetim Programi .
8 (@ latoletn 24 Okratoksin A 214 212 2
9 Pestisit Kalinti Denetim ve Pestisit Kalintis 15921 15647 274
izleme Programi *
10 Fureil) F..eSUSIt Relmige Pestisit Kalintisi 91 91 -
Denetim Programi
11 iyotlu Tuz Denetim Programi fyot (TGK) 6048 6004 44
Cig Sitlerde Toplam Canli Bakteri ve Toplam Canli Bakteri
12 Somatik Hiicre Sayisi Denetim Plani Sayisi ve Somatik Hiicre 52 19 33
( sut-1) Sayisi
13 Uziimde Kursun Denetim Programi Kursun 87 86 1
14 |Elma suyunda Patulin Denetim Programi Patulin 98 95 3
o . . . Poli Aromatik
15 Sivi yaglarda Poli Aromatlk Hldrokarbon- Hidrokarbonlar (PAH)- 79 79 .
lar PAH/Benzo(a)piren Denetim Programi .
Benzo(a)piren
16 [Ispanak ve marulda Nitrat Denetim Programi Nitrat 494 489 5
17 Bugday ununda Benzoil peroksit Benzoil peroksit 147 147 -
Denetim Programi
Alkolsiiz iceceklerde (meyve suyu gazoz,) .
& Etil Alkol Denetim Programi gl sdsel 45 45 B
Escherichia coli 540 493 47
. . i Bacillus cereus 540 520 20
Tiiketime hazir giinliik yemek ve mezeler — -
19 - Clostridium perfringens 535 535 -
Denetim Programi
Staphylococcus aureus 535 521 14
Salmonella spp. 535 535 -
Et ve Et Uriinleri Denetim Programi
20 |((Taklit ve tagsis amacli domuz etine yone- Serolojik muayene 17 17 -
lik olarak- 5 Kasim 2007 baslama tarihi)
Gida ve Bazi Tarim Uriinlerinde . .
21 Radyasyon izleme Radyasyon duzeyleri - - -
22 Kahvede Okratoksin A izleme Programi Okratoksin A 175 - -
23 |Kuru incirde Okratoksin A izleme Programi Okratoksin A 110 - -
24 Sarapta Okratoksin A izleme Programi Okratoksin A 155 - -
Zeytinde Demir-Arsenik-Civa izleme . .
25 Demir-Arsenik-Civa 176 - -
Programi
26 GDO izleme Programi (Misir, Misir gevre-| Genetigi Degistirilmis 134 . B
gi, Bebek mamalari ve Soya Fasulyesi) Organizmalar(GDO)
27 Kirmizi Toz. ve Pul Blberlerde Aliminyum Altiminyum ve Silisyum 119 . ;
ve Silisyum Izleme Programi

* . (bezelye, biber, bugday, cilek, domates, ekmek, elma, erik, greyfurt, havug, hiyar, kabak, karnabahar, sogan taze, fasul-
yve, kavun, kayisi, kiraz, muz, lziim, limon, mandalina, marul, patates, patlican, piring, portakal, portakal suyu, bebek mamasinda
uygulanmaktadir)

v/




Denetim

ve gida zehirlenmeleri, sigsmanlik
(obezite) gibi konularda egitimler
diizenlenmektedir.

1994 yilindan bu yana Bakanli-
gimiz, UNICEF ve ilgili kurumlarin
birlikte calistigr dnemli bir beslen-
me sorunu olan “iyot Yetersizligi
Hastaliklarinin Onlenmesi ve Tu-
zun lyotlanmasi Programi” kapsa-
minda iyotlu tuz tiiketimi yetersiz
olan 19 ilimizde bir kampanya di-
zenlenerek muhtarlarin egitimi ya-
pilmis ve cesitli egitim materyalleri
saglanmistir.

Projeler:

Ulkemiz gida kontrol hizmetle-
rini etkinlestirmek ve alt yapisini
gelistirmek amaciyla Bakanligimiz
ile Almanya-Litvanya arasinda Ni-
san 2006 — Kasim 2007 tarihleri
arasinda “Turkiye' de Gida Giivenli-
gi ve Kontrol Sisteminin Yeniden
yapilandirilmasi ve Glclendirilme-
si Eslestirme Projesi” yiirtitilmus-
tr. Projenin yurittilen 10 bileseni
kapsaminda 1000'den fazla Gida
Denetcisi degisik konularda egitil-
mistir. Yine proje kapsaminda gida
denetimi sirasinda ihtiya¢ duyulan
alet-ekipman ve aparatlar (termo-
metre, basing olcer, refraktometre,
kizartma yagi test aparati, PH met-
re, numune muhafazasinda kullani-
lan sogutuculu dolaplar, kilitlene-
bilir numune posetleri ve giivenlik
muhirleri vb.) 570 masatsti ve
170 adet diziistii bilgisayar alinmis-
tir. Ayrica, numune alma ve labora-
tuvara ulastirilmasinda yillardir uy-
gulanan pens ve kursun mihr ile
numune kaplari/posetleri yerine
yeni bir sisteme gecilerek numune
glivenligi saglanmistir.

Gida Giivenligi Bilgi Sistemi
(GGBS) :

TUm bu calismalarin yani sira,
5179 sayili Kanun kapsaminda tilke
genelinde yapilan gida denetim ve
kontrollerinde elde edilen verilerin
il Miidirliikleri ve il Kontrol Labo-
ratuvarlarindan hizli, strekli ve
dogru olarak alinabilmesi, verimli
kullanilmast ve dogru degerlendir-
melerin yapilabilmesi amaciyla Gi-

N

da Guvenligi Bilgi Sistemi olustu-
rulmaktadir. Bu amacla, bir yazilim
programi hazirlanmis ve gerekli
egitimler 2007 yilinda verilmis olup
2008 yilinda da egitimlere devam
edilmektedir. Sunucu (server) alimi
da 2008 yilinda gergeklestirilerek
GGBS hayata gecirilecektir.

2. Gida Dig Ticaret
ve Kontrolii

5179 Sayili Kanun ile tanim-
lanmis gida maddeleri ve gida ile
temas eden ambalaj materyalleri-
nin ithalati DTS Tebliginde 6/A ve
6/B olarak belirlenmis olup Kontrol
Belgesi 6/A listesinde yer alan
tirlinler icin diizenlenmektedir.
Kontrol Belgesi onaylanmasi igin
20 il Mudirltgt, ithalat asamasin-
daki kontrol islemleri icin de 25 il
Mudurligi yetkilendirilmis olup it-
hal edilecek trtinlerin kontroli i¢in
25 ilde 41 gtimriik kapisi belirlen-
mistir. Yetkili 20 il Midirligi tara-
findan 2007 yili icinde 21.035 adet
Kontrol Belgesi onaylanmis ve it-
hal edilecek gida ve gida ile temas
eden madde ve malzemeler icin
59.750 fiili ithalat kontrolti yapil-
migtir.

3. Yem Kontrol Faaliyetleri

1734 Sayili Yem Kanunu ve
Yem Yonetmeligi hiikimlerine gore
2007 yilinda, yem fabrikalar1 813,
yem depolama ve satisa arz etme

yerleri 11.025 denetime tabi tutul-
mus olup, ilgili yerlerden 2.863
adet numune alinmis ve Bakanligi-
miz il Kontrol Laboratuvarlarinda
analiz edilmigtir. Analiz sonugclari-
nin degerlendirilmesi neticesinde,
73 adet isletme, yem depolama ve
satis yeri hakkinda yasal islem ya-
pilmis, 9.800.000 ton yem ve yem-
lik madde ithalati icin 2778 adet
Kontrol Belgesi diizenlenmigtir.
Ayrica 500.200 Ton yem ve yemlik
madde ihracati icin 780 adet ihra-
cat Izin Belgesi, 325 adet ikincil Is-
lem Gormiis Uriin icin ithalat izin
Belgesi, ayrica 40 adet Uygunluk
Belgesi diizenlenmistir.

Gida ve yem sektoriintin dina-
mik dikkate alindiginda Merkez
KORGEM ve 81 il Miidiirliigi biin-
yesindeki Kontrol Subesinde yrii-
tilen hizmetler dnemi giderek art-
maktadir. Bakanlhigimizin “ciftlikten
sofraya gida giivenligi” dogrultu-
sunda sorumlulugu ve yetki alani
karsisinda tretimden tiiketime ka-
dar gida ve yem zincirinin her asa-
masinda izin-tescil, denetim ve
kontrol hizmetleri dikkate alindi-
ginda ydritiilen isin boyutu daha
bir anlasilacaktir.

Bu vesileyle, tilke genelinde
calisan ve emegi gecen tiim mes-
lektaslarima tesekkiir eder, hizmet-
lerinde basarilar dilerim.
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Gelecegin

bilingli tiiketicileri,

goniillii gida denetcileri
Orev basinda!

olarak

¢ Ciftlikten Sofraya” gida gii-

venligi yaklasimi ile tiiketicinin

mimkiin olan en {ist diizeyde ko-
runmasi amaclanmaktadir. Bu yak-
lasimda tiiketici bir anahtar unsur-
dur. Bu uygulamalarin getirecegi
avantajlar ne olursa olsun, tiiketici
gidalarin ve yiyeceklerin dogru ola-
rak depolanmasi, taginmasi ve pisi-
rilmesinden sorumludur. En giive-
nilir gida dahi uygun sekillerde de-
polanip, islenip, geregi gibi pisiril-
mez ise sakincali sekle donisebilir.

insan; yasamasi icin gida tiike-
ten bir varliktir. Gida ihtiyacinin
karsilanmasinda zarar gérmemek
tiiketicinin en dogal hakkidir. Ba-
kanligimizin gida gtivenligi sagla-
madaki odak noktasi tiiketici sagli-
gidir. Gida glivenligi zincirinde en
son halkay1 tiiketiciler olusturmak-
tadir. Tiketicinin alim glicti ve bi-
lin¢li olmasi gida gtivenligini sagla-
mada onemli faktorlerden biridir.

Ancak tilkemizde tiiketici egitimi is-
tenilen diizeyde degildir. Dolayisiy-
la tiketicilerin gida kontroliine igti-
rakleri istenilen diizeyde bulunma-
maktadir. Bu nedenle ozellikle
onemli bir tiiketici grubunu olustu-
ran O8rencilerin egitilmesi amaciy-
la ilk ve orta dereceli okullarda egi-
timler diizenlenmeye baslanmistir.
Yazili ve gorsel basin yoluyla da
tim tuketici duyarliliklart artirilma-
ya calisilmaktadir. Boylece tiiketici-
lerinde katilimiyla sektdrde etkin
bir oto kontrol sistemi olusturul-
maktadir. Ctinki tiiketicinin egiti-
mi; gida sektoriine yonlendirici kat-
kilar saglayan énemli bir husustur.
Egitimli tiiketici, treticiyi adeta oto
kontrole alan bir denetim ¢emberi
olusturacaktir. Resmi otoritenin di-
sinda en iyi denetciler tiketiciler
olmak zorundadir. Il Mudirliigii-
miizce 2005 ve 2006 yillarinda 6.500
ogrenci egitimi yapilirken 2007 yi-

linda ise 9.750 6grencinin egitimi
gerceklestirilmistir. 2008 yilinda da
ogrenci egitimlerine devam edil-
mektedir.

25 ilkogretim okulundan top-
lam 100 6grenciye “ Gida Maddele-
rini Satin Alirken ve Tiiketirken Dik-
kat Edilecek Hususlar’ ve “lyotlu
Tuz” konulu egitimler verilmistir.

Egitime tabi tutulan 6grencile-
e “Goniilli Gida Denetgisi Kart1”
verilerek gida denetim ve kontrol
sistemine katkida bulunarak, bi-
lincli birer tiiketici olarak yetisme-
leri ve cevrelerini de etkilemeleri
saglanacaktir. Goniillii Gida Denet-
cileri, tretilen ve satisa sunulan gi-
da maddelerinde tespit edilen (bo-
zulmus, kiflenmis, son tiiketim ta-
rihi ge¢mis, Uretim izni olmayan
v.b.) olumsuzluklar ile 6rnek tegkil
edecek olumlu durumlarin da Ordu
il Tarim Midiirligiine ulastirilma-
sini saglayacaklardir.




0. 5000: insanlar kaynatil-
mis hububat ve kizartilmis
et yemege basladilar.

M.0.4000: Ortadogu'da insan-
lar siit mayalamayi basardilar.

M.0.3500: Asagi Mezopotam-
ya'da bira ve sarap icilmeye basladi.

M.0.3000: Gilgamis Desta-
ni'ndan insanlarin o cagda salata-
lik, incir, sogan ve ekmek yedikleri-
ni 6greniyoruz.

M.0.2750: Cin imparatoru Cen
Nong devrinde ilk cay igildi.

M.0.2500: Girit ve Yunanis-
tan'da da sarap kiltiiri gelismeye
basladi.

M.0.1700: Hamurabi Kanunla-

ri'ndan Babil'de kiyilmis et ve tuz-
lanmis baligin yenildigi

M.0.1680: Misir'da ilk kez ma-
yall hamurdan ekmek yapildi.

M.0.1200: Misirhilar yagda ki-
zartmayi1 kesfettiler.

M.0.1000: Cinliler besinlerin
bozulmasini énlemek icin buz kul-
lanmaya basladi.

M.0.500: Kuzey Hindistan'da
seker kamisindan seker elde edildi.

M.0.400: Uzak Dogu'dan Avru-
pa'ya Baharat Yolu ile besin mad-
deleri gelmeye basladi

M.0.350: Archestratos ilk ye-
mek tariflerini bir kitapta topladi.

M.0.327: Biiyiik iskender'in or-
dulari muz ve seker kamigi ile tanisti.

Peki, diinyaca tnli oldugunu
soyledigimiz Tiirk mutfagi Diinya gi-
da tarihine nasil katkilarda bulun-
mustur. Soyle bir diistintince ilk ak-
limiza gelenleri kisaca bahsedelim.
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Volkan DAGDEVIREN
Gida Miihendisi, Ordu il Tarim Miidiirligii

Yogurt: Eski Tiirkcede yogurt
kelimesi 8. yy. metinlerinde yer alir-
ken, Kasgarli Mahmut tarafindan
10. yy.'da yazilan Divan-1 Ligatit
Turk ve Yusuf Has Hacib'in Kutadgu
Bilig adli eserlerinde bugtinkii anla-
minda yogurt kelimesi kullanildi.
Osmanli imparatorlugu déneminde
saray mutfaginin vazgecilmez bir
besin kaynagi olan yogurt, Kanuni
Sultan Siileyman Tarafindan Fransa
krallarindan 1. Franseu atesli ishal
hastaligina yakalandiginda, krala
ilac olarak gonderildi. Bakterileri 6l-
diiricti 6zelligi nedeniyle yogurt 1.
Franseu'yu kisa stirede iyilestirdi.

Peki, giinimiizde sokakta, ev-
de is yerlerimizde konusmaya bas-
ladigimiz hijyen ve kalite kelimele-
rinin arasinda baglanti sorusuna
cevaplandigi ilk yerin Ihtisdb Ka-
nunnameleri ( Bursa, [stanbul ve
Edirne ). II. Bayezid devrine ait en
muhim kanunlardan birisidir stp-
hesiz ki, Bu kanunnidme, diinyada
ilk ttiketici haklarini koruyan kanun,
ilk gida maddeleri diizenlemesidir.
Bu kanun Mevlana Yaraluca Muh-
yiddin tarafindan hazirlanmistir
(1502-). Kanundan birka¢ madde:

- Etmekgiler, standart olarak
alinan ekmegi narh tizere péak isle-
yeler, eksik ve ¢ig olmaya. Etmek
icinde kara bulunursa ve cig olursa,
tabanina let uralar; ekstik olursa
tahta kiilah uralar veyahud para ce-
zasi alalar. Ve her etmekginin elin-
de iki aylik, en az bir aylik un bulu-
na. Ta ki, aniden bazara un gelme-
yub Miuslumanlara darlik goster-
meyeler. Eger muhalefet edecek
olurlarsa, cezalandirila.

- Eyle olicak ekmek gayet eyii
ve ar1 olmak gerekdir.

- Ascilar bistirdikleri asi pak
bistireler ve canaklarin pék su ile

yuyalar ve aaagahlarinda kafir ol-
maya. Ve i¢ yagiyle nesne bistirme-
yeler. Ve bir akgelik eti her ne narh
izerine alurlar ise bes pare olur. Bir
akcelik as alanin asina bir pare ko-
yalar. iki pulluk dahi etmek vereler.
Bir akcelikden artuk alsalar ya ek-
siik alsalar, bu hiséb {izerine vere-
ler. Cemi' Edirne'nin ascilari ittifa-
kiyle teftis olundi.

- Un kapaninda olan kapan
taslarini, mahkeme karariyla muh-
tesib daim goriib gbzede. Ta ki, hi-
le ve telbis olub un alan ve satan
kimesnelere zarar ve ziyan olmaya.

- Ve sirke ve yogurda su koy-
mayalar. Su katilmis olub bulunur-
sa, teshir edeler veyahud tahta ki-
lah uralar, gezdireler.

Gortliyor ki 7000 yildir isle-
meye basladigimiz gidalar hakkin-
da ilk kalite kriterleri ve gida gliven-
liginin ilk maddeleri bugtin gibi in-
sanin guvenilir gidaya ulasmasi
icin cesitli hiikimler icermektedir.
Gida Kanunu ve kalite kriterlerinin
en o6nemli fonksiyonu tiiketicinin
ve toplum sagliginin korunmasi ve
haksiz rekabetin 6nlenmesidir. Tu-
keticinin sagligina zarar verebile-
cek fiziksel, kimyasal, biyolojik ve
her tiirlti etkinin engellenmesi icin
alinacak dnlemleri kapsar. Tarih bi-
ze Ogretiyor ki kanunlar ve kriterler
insanoglunun gereksinimleri sonu-
cunda c¢ikmis kurallar silsilesidir.
Yalnizca yasaklamalart degil gida
Uireticisini ve tiiketiciyi koruyan ve
toplumun ihtiyaclarina hizmet ver-
mesini saglayan uygulamalardir.

Kaynak

1. AKGUNDUZ, Prof Dr. Ahmed, Os-
manli Kanunnameleri Cilt II, sh. (188-230,
286-304, 387-402)

—
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ve toplam
ihracattaki

Saban AKPINAR
Kontrol Sube Miidiirii, Ordu il Tarim Miidiirligi

ihracat

006 yili Ocak-Aralik doneminde bir 6nceki
yila gbre % 5,9 oraninda artarak 9,8 milyar
dolar seviyesine ulasan tarim sektorii ihra-
cat1 Tirkiye toplam ihracatinda % 11.42'lik
paya sahiptir. Bu yiizde icerisinde en yiiksek paya
sahip bes alt sektor siralamasi asagida yer almak-
tadir. Findik ve mamulleri ihracati tarim alt sektor-
leri arasinda 3. sirada yer almaktadir. (Tablo 1)

2007 yilinda ise 11,4 milyar dolarla, Tirkiye
toplam ihracatinin % 10.72’sini gerceklesen tarim
sektoril ihracatinda findik ve mamulleri alt sekto-
rii 1,520 milyar dolarla toplam ihracatin % 1,44 liik
payini olusturmaktadir. (Tablo 2)

2007 yilinda toplam 98 {ilkeye 233.138 ton fin-
dik ihra¢ edilerek 1.519.478.325 Dolar gelir elde
edilmistir. 2006 yilinda en fazla ihracat yapilan tilke
italya iken bu yil ilk sirada Almanya yer almaktadir.

Yillar itibariyle Tirkiye ve Ordu ili findik ihra-
cat1 ve saglanan gelir Tablo 3'te verilmistir.

2007 Yili Tiirkiye Findik ihracatinin En Fazla
Yapildig1 Ulkeler, [hracat Miktari ve Saglanan Gelir

Tablo 4 :
Ulke Adi Miktar (Kg) Deger (S)

1 Almanya 58.602.648 374.464.922
2 italya 54.107.982 363.429.780
3 Fransa 24.547.269 157.628.961
4 Belcika 9.788.235 58.811.109
5 [svicre 9.257.752 58.094.972
6 Polonya 8.109.285 53.643.355
7 Hollanda 8.185.063 52.573.066
8 | Rusya Fed. 8.167.679 51.550.136
9 | Avusturya 7.484.058 47.266.966
10 | Ingiltere 5.370.193 37.388.613




iAracat

Tablo 1 :
2006 Yilt Tarim Sektori fhracatindaki | Toplam fhracattaki Deser
Alt Sektor % Pay1 % Pay €
Hububat, Bakliyat, Yaglhh Tohumlar 30,6 3,00 2,6 Milyar Dolar
Agac Mamulleri ve Orman Uriinleri 18,4 1,80 1,5 Milyar Dolar
Findik ve Mamulleri 17.0 1,70 1,5 Milyar Dolar
Yas Meyve ve Sebze 13,3 1,30 1,2 Milyar Dolar
Meyve Sebze Mamulleri 10,2 1,00 815 Milyon Dolar
Tarim Sektorii ihracati Toplami 11.42 9.8 Milyar Dolar
Tiirkiye [hracati Toplami (Tarim, sanayi ve madencilik sektorleri) 85.8 Milyar Dolar
Tablo 2 :
2007 Y1l Tarim Sektdri Toplam ihracattaki Deger
Alt Sektor thracatindaki % Payi % Pay (1.000 Dolar)
Hububat, Bakliyat, Yaglh Tohumlar 24.71 2.65 2.806.375
Agac Mamulleri ve Orman Urtiinleri 18.64 2.00 2.117.802
Findik ve Mamulleri 13.4 1.44 1.520.393
Yas Meyve ve Sebze 13.02 1.40 1.479.164
Meyve Sebze Mamulleri 8.81 0.94 1.000.264
Tarim Sektorii ihracati Toplami 10.72 11.357.288
Tiirkiye Ihracati Toplami (Tarim, sanayi ve madencilik sektérleri) 105.925.486
Tablo 3 :
Yillar itibariyle Tiirkiye Toplami ve Ordu ili Findik ihracati ve Saglanan Gelir
o . ) Ordu’da Yerlesik Firmalarca Yapilan Ihracat
Villar Ttirkiye [hracati Saglanan Gelir Saglanan Gelir
(Ton) (Dolar) 0
(Ton) % Pay1 (Dolar)
1999 193.088 720.993.000 35.875 %18,60 129.153.448
2000 177.372 588.452.000 27.790 %15,60 144.021.648
2001 258.124 739.970.130 51.560 %19,90 110.323.096
2002 252.779 605.040.840 46.806 % 18.6 109.782.005
2003 220.938 661.871.172 40.780 % 18.5 119.014.374
2004 217.650 1.220.695.599 50.751 % 23.6 276.569.479
2005 208.487 1.928.378.805 39.689 % 19.0 354.232.292
2006 247.186 1.467.017.317 49481 %20,00 276.057.794
2007 233.138 1.519.478.325 45592 % 19.5 296.916.000
Kaynaklar
Karadeniz ihracatcilar Birligi Genel
Sekreterligi
http://www.ieuhazelnut.org/turkish-
hazelnutexport.htm
Ordu il Tarim Miidiirltigii 2007 Yili ve-
rileri
http://www.dtm.gov.tr/dtmadmin/up-
load/IHR/2006_yillik.pdf J




Katft Maddeleri

Gidalarda kullanilan

M. Nurseren BUDAK
Gida Kodeks Sube Midiirii, Koruma ve Kontrol Genel Mudiirltgi

elisen teknoloji ile birlikte
gida maddelerinin cesitlili-
gi artmis ve raf Omdiirleri
uzatilmistir. Glntmizde
ozellikle hazir gidalara egilim gos-
terilmeye baslanmis, bu durum
sektoriin gelismesine yardimcer ol-
mustur. Gida maddelerinin sanayi-
i boyutunda {retilmesi icin bazi
katki maddelerinin kullanimina ih-
tiyac duyulmaktadir.

Gida maddelerinde kullanilan
katkilar {i¢c ana grupta toplanir. Bi-
rincisi gidalara renk vermek amaci
ile kullanilan renklendiricilerdir.
Kullanilabilecek renklendiricilere
iliskin dtizenlemeler “Ttirk gida Ko-
deksi Gidalarda kullanilacak Renk-
lendiriciler Teblig” ile yapilmakta-
dir. Bu teblig 25.08.2002 tarih ve
24857 sayili Resmi Gazete'de ya-
yimlanarak yiiriirliige girmistir. ilgi-
li Teblig'de; renklendirici kullanim
kosullari, renklendirici kullanimina
izin verilmeyen gidalar, genel kulla-
nilabilecek renklendiriciler, belirli

I

gidalarda belirli miktarlarda izin
verilen renklendirirciler, renklendi-
ricilerin piyasaya sunumu sirasinda
uymasi gereken etiketleme kosulla-
r1 belirtilmistir.

ikinci katk! kategorisi tatlandi-
ricilardir. Bu konudaki mevzuat yi-
ne Tiurk gida Kodeksi altinda yer
alan “Gida Maddelerinde Kullani-
lan Tatlandiricilar Teblig” ile dii-
zenlenmistir. S6z konusu Teblig
21.09.2006 tarih ve 26296 sayili
Resmi Gazete’'de yayimlanmistir.
Tatlandiricilarin gidalardaki kulla-
nim esaslari, tatlandirici olarak pi-
yasaya sunulan triinlerin etiket bil-
gilerine dair gereklilikler hangi gi-
dada hangi tatlandiricinin ne kadar
miktarda kullanilmasi gerektigi ilgi-
li Teblig'de yer almaktadir.

Son katki kategoriside, katki
maddesi olup renklendirici ve tat-
landirici disinda kalanlardir. Bu
katki maddeleri gidalara ¢ok farkli
amaclar icin ilave edilmektedir. Bu
katki maddelerini temel
fonksiyonlarina gbre anti-
oksidan, nem tutucu, ha-
cim arttirici, emilgator,
asitlik dtizenleyici, aroma
arttirici, koruyucu, koptk
olusturucu, kivam arttirici,
koptiklenmeyi 6nleyici, sta-
bilizator, itici gazlar, paket-
leme gazlari, topaklanmayi
Onleyici olarak siralayabili-
| riz. Tim bu amaclar icin
kullanilan katki maddeleri-
ne iliskin esaslarn “Ttirk Gi-
da Kodeksi — Renklendirirci
ve Tatlandirici disindaki
katki maddeleri Teblig" ice-

risinde bulmak mimkiindiir. Bu
teblig ile bu tir katkilarin fonksi-
yonlari tanimlanmis, genel kullani-
ma acik olan ve teknolojinin gerek-
tirdigi kadar kullanilabilen katkilar,
belirli gidalarda izin verilen katkilar
ve limitleri belirlenmistir. Ayrica
piyasada bulunacak olan bu tir
katkilarin nasil etiketlenecegine
dair hususlarda tebligde yer almak-
tadir.

Katki maddeleri bitkisel ve
hayvansal c¢ok farkli kaynaklardan
elde edilmektedir. Bazen ayni katki
maddesi hem hayvansal hemde
bitkisel kaynaktan elde edilmekte-
dir. ilgili tebliglere gore, ozellikle
piyasada bulunan katki maddeleri
hayvansal orijinli ise mutlaka hay-
van turtintin adi etiket izerinde be-
lirtilecektir.

Ayrica “Tiirk Gida Kodeksi Gida
Maddelerinin Genel Etiketleme ve
Beslenme Yoniinden Etiketlemesi
Teblig” gidalardaki katki maddeleri-
nin etikette belirtilmesi sirasinda
fonksiyonunun da yazilmasini zo-
runlu hale getirmistir. Ayrica ayni
teblig hiikmiine gore icinde tatlan-
diricr iceren gidanin etiketi tizerin-
de “tatlandirici icerir”, hem seker
hem tatlandirici iceriyorsa “icinde
seker ve tatlandiricr vardir”, gida
maddesine %10 veya daha fazla se-
ker alkol eklenmis ise “Asir1 Tiiketi-
mi Laksatif etkiye neden olabilir”,
kullanilan tatlandirici icerisinde as-
partam var ise “Fenil alanin icerir”
ifadeleri yer almalidir.

Yukarida bahse konu olan teb-
ligler tim gida maddelerini icermek-
tedir. Kendi &zel tebligleri olsa dahi




Katf: Maddeleri

tirtinlerin  katki maddeleri icin bu
tebligler referans gosterilmektedir.

Ulkemizde katki maddeleri ge-
nellikle tizerinde cokca spekiilasyo-
na sebep olan bir konudur. Bircogu-
muzun internettede rastladigi liste-
ler ile tiiketici yanlis bilgilendiril-
mektedir. Bu tiir kaynagi belli olma-
yan bilgilere ragbet edilmemelidir.

Gida maddelerinde kullanil-
masina izin verilen katki maddeleri,
Birlesmis Milletler Orgiitiine bagh
Tarim ve Gida Orgiiti (FAOQ) ile
Diinya Saglk Orgiiti (WHO)'nun
birlikte kurduklar ve tilkemizin de
tiye oldugu Codex Alimentarius
Komisyonu tarafindan belirlen-
mektedir. Bu komisyonun olustur-
dugu Gida Katki Maddeleri Uzman-
lar Komitesi (JECFA) her tiirlti gida

N

katki maddesini tiim etkileri icin
uzun siire deney hayvanlari tizerin-
de toksik, karsinojenik, teratojenik
ve mutajenik etkileri acisindan in-
celemekte ve sagliga zararli olma-
digina karar verdigi katki maddesi
icin ADI (glnlik tiketilebilir mik-
tar) degerlerini belirlemektedir.
JECFA elde edilen bu sonuclara go-
re gidalarda kullanilmasinda sakin-
ca goriilmeyen katki maddelerini ve
kullanim limitlerini belirlemektedir.

Avrupa Birligi'nde gidalarda
kullanilan katki maddelerine ait izin
verilen limitler ve kullanilabildikleri
gidalar, soz konusu komitelerin ra-
porlart ve belirledigi limitler gdz
oniinde bulundurularak hazirlanan
95/2/EEC sayil direktifle, tatlandiri-
cilar AB'nin 94/35/EC sayili direktif-
le, renklendiriciler ise 94/36/EC sa-

yili direktifle belirlenmistir. Ulke-
mizde ise Avrupa Birligi'ne uyum
calismalari cercevesinde hazirla-

nan “TGK — Renklendiriciler ve Tat-

landiricilar Disindaki Gida Katki
Maddeleri Tebligi” “TGK - Gida
Maddelerinde Kullanilan Tatlandi-
ricilar Tebligi”, “TGK - Gidalarda
Kullanilan Renklendiriciler Tebligi”
s6z konusu Direktifler ile uyumlu
olarak hazirlanmistir. Katki madde-
lerinin AB ile uyumlu olmasi 6zel-
likle AB ile yapilan ithalat ve ihra-
catta bazi engelleri kaldirmistir.

TUm bu bilgiler 1s1ginda zaman
zaman bircok spekiilasyona sebep
olan katki maddeleri mevzuat hii-
kiimlerine uygun olarak kullanilma-
si halinde gida gtivenligi icin her-
hangi bir tehdit unsuru olusturma-
maktadir.



Unal SEVIM
Ziraat Mithendisi, Ordu il Tarim Midiirliigi

Kirsal Kalkinma Yatirim-
lari, kalkinma plan ve
programlari ile 2006 —
2010 Ulusal Tarim Stratejisi ve
Tarim Kanunu cercevesinde ilk ola-
rak 2005 yilinda pilot uygulama
olarak 16 ilde baslamis, 2006 yili
Subat ayinda yayinlanan 2006/17
nolu Teblig ile Ordu ilinin de i¢inde
bulundugu 65 ilde uygulanmaya
baslamistir.

Kirsal Kalkinma Yatirimlarinin
Desteklenmesine dair hibe progra-
m1 kapsaminda tarim {reticilerine,
kirsal alanlarda bireysel ve/veya bir
arada yapacaklar1 6z sermayeye da-
yall projeli yatirimlari tesvik etmek
izere kirsal alanda ekonomik ve

sosyal gelismeyi saglamak icin,
gercek ve tiizel kisilerin ekonomik
faaliyete yonelik yatirimlari ile ta-
rimsal sulama alt yapisinin gelisti-
rilmesi amaci ile basingli toplu su-
lama tesisi yatirimlarinin destek-
lenmesi amaclanmistir.

Kirsal Kalkinma Yatirimlarinin
Desteklenmesi Programinin Hedef-
leri

a. Kirsal alanda gelir diizeyinin
yukseltilmesi,
b. Altyapinin iyilestirilmesi,

c. Tarimsal {iretim ve tarimsal
sanayi entegrasyonunun saglan-
mast igin kiiciik ve orta 6lcekli iglet-
melerin desteklenmesi,

ORDU iLI 2006 YILI PROJELERI

Kirsal Kalktinma

d. Gida giivenliginin giiclendi-
rilmesi,

e. Kirsal alanda alternatif gelir
kaynaklarinin gelistirilmesi,

f. Tarimsal sulama alt yapisi-
nin gelistirilmesi,

g. Yurtutilmekte olan kirsal
kalkinma calismalarinin etkinlikle-
rinin artirilmasit,

h. Kirsal toplumda belirli bir
kapasitenin olusturulmasi,

Programin uygulanmasinda
stratejik amag tarimsal ekonominin
gelistirilmesi ve tarim — sanayii en-
tegrasyonunun saglanarak is im-

Proje Toplam

Hibeye Esas Proje

Yatirim Konusu Sayisi Tutan (YTL) Tutar! (YTL) Hibe Tutari (YTL)
Siit Isleme 4 1.417.945 1.396.945 698.472
Balik isleme ve Muhafaza 1 350.000 350.000 175.000
Soguk Hava ve Meyve Paketleme 1 589.700 350.000 175.000
Bal isleme ve Paketleme 1 50.000 50.000 25.000
2006 Y1l Toplami 7 2.332.225 2.071.525 1.035.762

T IN-.




Kirsal Kalkinma

ORDU ILi 2007 YILI PROJELERI

Yatirim Konusu Sayisi Topla(rsTl\Sa L Hibeyte(f;s)s Tutar Hibe Tutari (YTL)
Siit Toplama ve Sogutma 2 485.780 485.780 242 .890
Findik Entegre 8 2.726.183 2.707.183 1.353.592
Su Urtinleri 1 349.000 349.000 174.500
Yem 1 252.000 252.000 126.000
Misir isleme ve Irmik Uretimi 1 350.000 350.000 175.000
Bal [sleme ve Paketleme 2 672.300 672.300 336.150
Toplam 15 4.835.263 4.816.263 2.408.132

Makina, Ekipman Aliminin Desteklenmesine Dair 2007/4 Nolu Teblig Kapsaminda Kabul Edilen Proje

Yatirim Konusu Toplam Maliyeti (YTL) Hibeye Esas Tutar (YTL) Hibe Tutari (YTL)
Sogutuculu Arag Alimi 100.000 100.000 50.000
Toplam 100.000 100.000 50.000
2007 Yili Toplami 4.935.263 4916.263 2.458.132
Genel Toplam 7.267.448 6.987.788 3.493.894

kanlarinin artirilmasidir. Temelde
pazara yonelme ve rekabetci yapiya
ulasmaya yonelik tarimdaki yapi-
lanma siireci ile; tarimsal isletme-
lerin rasyonel ekonomik birimlere
dontismesi, tiretimde verimlilik ar-
tis1, orglitlt bir tarim sektorii, piya-
sa mekanizmalarinin ve kurumlari-
nin etkin isleyisi ve kirsal ekonomi-
leri dogrudan etkileyen gida sana-
yii sektortinlin gelisimini zorunlu
kilmaktadir.

Gergeklestirilmekte olan hibe-
ye tabi yatirimlar ile iiretilen tarim
hayvancilik ve su trtinlerinin iglen-
mesi, raf dSmriintin uzatilmasi, is-
tihdamin gelistirilmesine olan kat-
kis1 ve ozellikle tiiketicilerin gida
givenligine uygun tiriinleri tiiket-
melerine yapacagi katki acisindan
oldukca dnemlidir.

2006-2010 yillar arasinda de-
vam edecek olan hibe destek yati-
rimlarina basvurunun dniimuzdeki
yillarda daha fazla artmasi beklen-
mektedir. % 50'si devletce karsila-
nan yatirimlar sayesinde ilimizde
tretilen tarimsal Uriinlere ait sana-
yi tesislerinin hizla artmasi ve bu
sayede tarim — sanayii entegrasyo-
nunun saglanmasi yaninda, bu

alanda istihdamin artirilmasi ve
kirsal alanda gelir diizeyinin ytik-
seltilmesi hedeflenmektedir.

[limizde K

irsal Kalkinma Yati-

rimlarinin Desteklenmesi Programi
kapsaminda uygun goriilen proje-
ler, yatirim tutarlari ve hibe miktar-
lart asagiya cikarilmistir.

Kirsal Kalkinma Yatirimlarinin
Desteklenmesi Programi Kapsa-
minda ilimizde 2006-2007 yillarin-
da basvurusu yapilan ve uygun go-

riillen proje yatirimlarinin toplam
tutart 7.267.488 YTL., Hibe tutari
3.493.894 YTL., 2007 yili sonu itiba-
riyle yapilan yatirim tutari toplami
2.363.683 YTL., yatirimcilarin aldigi
hibe miktari ise 1.179.341 YTL. dir.

Kirsal Kalkinma Yatirimlarinin
desteklenmesi ile tarim ve gida
sektorlerinin rekabetci bir yapiya
kavusturulmasi suretiyle kirsal

alanda is imkanlari, katma deger ve
gelirin artirtimast hedeflenmekte-
dir.
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Kirsal kalkinma yatirmlarinin
desteklenmesine dair 2008
yili proje basvurulan basladi

irsal Kalkinma Yatirimla-

rinin  Desteklenmesine

dair hibe programin usul
ve esaslarini belirleyen Teblig ya-
yimlanarak ytirirltige girdi.

Tarima dayali yatirimlarin des-
teklenmesine dair hibe programin-
dan yararlanmak amaciyla yatirim
yapmak iizere proje hazirlayarak Il
Tarim Mdudirligtimiize miracaat
edecek gercek ve tiizel kisilerin; ta-
rim-hayvancilik ve su drlinlerinin
islenmesi, paketlenmesi ve depo-
lanmasina yonelik yatirim tesisleri
ile alternatif enerji kaynaklari kulla-
nilan seralarin yapimina yonelik
yatirimlar i¢in % 50; Koylere Hiz-
met Gotlirme Birlikleri ve Sulama
Kooperatiflerince mevcut sulama
sistemlerinin basinc¢li sulama sis-
temine donustiuriilmesine ydnelik
yatirimlar icin ise % 75 oraninda hi-
be destegi saglanmaktadir.

Hibe programi kapsamindaki
yatirim konularinda proje basvurusu
yaparak hibeden yararlanmak iste-
yen yatirimcilarin, 29 Nisan 2008 ta-
rihinden itibaren 90 giin icerisinde
proje hazirlayarak Tarim il Muid{irli-
giine basvurmalari gerekmektedir.

Basvuru Konulari:

1. Ekonomik Yatirimlar

a. Tarimsal trtinlerin islenmesi,
depolanmasi ve paketlenmesine yo-
nelik yeni yatirim tesislerinin yapimi,

b. Tarimsal tiriinlerin islenme-
si, depolanmasi ve paketlenmesine
yonelik mevcut faal olan veya ol-
mayan tesislerin kapasite artirimi
ve teknoloji yenilenmesine yonelik
yatirimlar,

¢ Tarimsal {irtinlerin islenmesi,
depolanmasi ve paketlenmesine yo-

nelik kismen yapilmis yatirimlarin
tamamlanmasina yonelik yatirimlar,

d. Alternatif enerji kaynaklar
kullanan seralarin yapimina ydne-
lik yatirimlar,

e. Tarimsal {ritinlerin islenme-
si kapsaminda baska bir yatirim te-
sisinde ilk islemesi yapilan (Orne-
gin findikta kirim islemi gibi) sert
kabuklu meyvelerin ikincil islenme-
sine ve paketlenmesine yonelik ya-
tinm teklifleri.

[I- Basingli Sulama Sistemi Ya-
tinmlari.

a. Kamu kurumlarinca yapil-
mis mevcut sulama tesislerinin ba-
singli sulama tesislerine doniistii-
riilmesine yodnelik yatirimlar des-
teklenecektir.

Ekonomik yatirimlar icin bas-
vuru yapacak kisi ve kuruluglar :

1. Tarim ve Koyisleri Bakanligi
tarafindan olusturulan cift¢i kayit
sistemine veya Bakanlik tarafindan
olusturulan diger kayit sistemlerine
kayitli olan gercek kisiler (ciftciler),

2. Kollektif sirket, limited sir-
ket ve anonim sirketler ve bunlarin
ortakliklari

3. 4721 sayili Turk Medeni
Kanunu hiikiimleri cercevesinde
kurulmus olan Vakiflar,

4. Tarimsal amach kooperatif-
ler, birlikler ile bunlarin tist drgiitleri,

Sirketler, Vakiflar, Tarimsal
Amacli Kooperatifler ve Birliklerin
proje basvurusu yapabilmeleri icin
kurulus tiiztiklerinde basvuru konu-
su yer almali ve bu kurumlar ilgili
kurullarindan yetki almalidir.

Ekonomik yatirimin hibe des-
tegi kapsamindaki tutarinin % 50’si
Proje Sahibi tarafindan, % 50'si ise

(2]

hibe destegi olarak karsilanacaktir.

Bireysel basvurular icin hibeye
esas proje tutarr en fazla 100.000
YTL, hibe miktar! ise bunun yarisi
olan 50.000 YTL.; Sirket, Kooperatif
ve Vakif gibi grup basvurularinda
ise hibeye esas proje tutari
500.000 YTL., hibe miktar1 ise en
fazla 250.000 YTL d1r.

Basingli Sulama Sistemi Yati-
rimlart i¢in bagvuru yapacak kuru-
luslar :

Mevcut sulama tesislerinin ba-
sin¢li toplu sulama tesisine dontis-
tirtlmesine yonelik yatirim konu-
larina Sulama Kooperatifleri ve
Koylere Hizmet Gotiirme Birlikleri
basvurabilir.

Basingli sulama sistemi yati-
rim konulari, kamu kurumlarinca
yapilmis mevcut sulama tesisleri-
nin basingli sulama tesislerine do-
nistirildugl, toplu basinch sula-
ma tesisi yatirimlarina yonelik pro-
je basvurularini kapsamaktadir.

Yatirimin hibe destegi kapsa-
mindaki tutarinin % 25'i proje sa-
hibi, % 75'i ise hibe destegi olarak
karsilanacaktir. Bu basvurularda hi-
beye esas proje st sinirt 500.000
YTL olmak kaydiyla en fazla
375.000 YTL hibe destegi verilmek-
tedir.

Yatirim Stiresi:

Kirsal Kalkinma Yatirimlarinin
Desteklenmesine dair hibe progra-
mindan yararlanmak tizere basvuru
yapan ve basvurulari uygun gortile-
rek hibe sézlesmesi imzalayan yati-
rnimcilarin proje faaliyetlerini Hibe
Sozlesmesinden itibaren 18 ayda
tamamlanmak zorundadir.



Tam bugday ekmeg;,

en az 300 gram
olarak Uretilecek

Tiirk Gida Kodeksi - Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebliginde
Degisiklik Yapilmasi1 Hakkinda Teblig (Teblig No: 2008/5)
ile ekmek ve ekmek cesitleri tanimi yeniden yapilarak
ekmek gramaji en az 300 gram olarak belirlendi.
Ekmek {ireten ve satan isyerleri
3 ay icerisinde bu teblige uymak zorundadir.

ebligle, “Ekmek: Bugday unu-
na; su, tuz ve maya ilave edi-

lip teknigine uygun olarak;
yogrulmasi, sekillendirilmesi, fer-
mentasyona birakilmasi ve pisiril-
mesi ile yapilan tirtinti, ifade eder “
seklinde tanimlanmistir.

Ekmek Cesitleri ise; Bugday
unundan veya bugday ununa, tani-
minda belirtilen miktarlarda diger
tahil unlar ve gerektiginde cesni
maddeleri (Sert kabuklu meyveler,
kurutulmus meyveler, yagli tohum-
lar, bal, pekmez, tahin, cikolata gibi
yenilebilir trtinler) ilave edilerek
teknigine uygun olarak {iretilen ek-
meklerdir. Bunlar; Tam Bugday Ek-
megi, Kepekli Ekmek, Cavdarli Ek-
mek, Yulafli Ekmek, Misirli Ekmek,
Karisik Tahilli Ekmek, Vakfikebir/
Trabzon Ekmegi, Diger Ekmek Ce-
sitleri'dir.
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Teblige Uyum Stiresi

Halen faaliyet gosteren ve bu
Teblig kapsaminda triinleri {ireten
ve satan is yerleri 5.3.2008 tarihin-
den itibaren ii¢ ay igerisinde bu
Teblig hiikiimlerine uymak zorun-
dadir. Bu siire icerisinde gerekli dii-
zenlemeleri yapmayan is yerleri ve
satis yerlerinin faaliyetine izin ve-
rilmez. Bu is yerleri hakkinda
27.5.2004 tarihli ve 5179 sayili Gi-
dalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denet-
lenmesine Dair Kanun Hiikmiinde
Kararnamenin Degistirilerek Kabu-
I Hakkinda Kanun htikiimlerine
gore yasal islem yapilacaktir. 5179
sayili Kanunla, gida kodeksine uy-
gun faaliyet gbstermeyen gercek ve
tiizel kisilere besbin Tiirk Lirasi ida-
ri para cezasi verilmektedir.

Kaynaklar
http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teb-
lig/2002—13.html

http://www.kkgm.gov.tr/kanun/
5179.html

Ekmek Cesitleri

Tanimi

Agirlik

Tam Bugday Ekmegi

Tam bugday unundan teknigine uygun olarak {retilen ekmegi,

En az 300 gram

Kepekli Ekmek

Bugday ununa en az % 10 en fazla % 30 oraninda kepek ilave edilip
teknigine uygun olarak {iretilen ekmegi, (Kepekli ekmekte, gida
amacli kullanilan bugday ve yulaf kepegi kullanilacaktir.)

Muhtelif agirlikta

Cavdarli Ekmek

Bugday ununa en az % 30 en fazla % 50 oraninda ¢cavdar unu, isten-
diginde cavdar kirmasi veya cavdar ezmesi ilave edilip teknigine uy-
gun olarak tiretilen ekmegi,

Muhtelif agirlikta

Yulaflt Ekmek

Bugday ununa en az % 15 oraninda yulaf unu veya yulaf ezmesi veya
yulaf kepegi veya yulaf kirigi veya bunlarin karisimi ilave edilip tek-
nigine uygun olarak trretilen ekmegi,

Mubhtelif agirlikta

Muistirli Ekmek:

Bugday ununa en az % 20 en fazla % 50 misir unu, istendiginde mi-
sir irmigi ilave edilip teknigine uygun olarak tiretilen ekmegi,

Mubhtelif agirlikta

Karigik Tahilli Ekmek:

Bugday ununa her birinden en az % 5 oraninda olmak tizere; misir,
arpa, yulaf, cavdar, piring, triticale unlari, kirmalari veya ezmelerin-
den en az licl ilave edilip teknigine uygun olarak tiretilen ekmegi,

Mubhtelif agirlikta

Normal mayali hamurun bekletilmesiyle asitligi yiikselen eksimis

maddelerinden bir veya birkacinin ilave edilmesi ile teknigine
uygun olarak {iretilen ekmek cesitlerini,

Vakflkeblr/'l:r.abzon hamurun, 4-8 saatlik fermantasyon siiresi ile kabartilarak, 180-200°C En az 2 Kg.
Ekmegi: o i ; DAY . .
de pisirilmesi sonucu elde edilen en az 2 kg agirhgindaki ekmegi,
Bir veya birden fazla tahil unu, tahil ezmesi, tahil kirmasi,
tahil irmigi, bugday, arpadan elde edilen malt unu, soya unu,
Diger Ekmek Cesitleri bitkisel yag, siit ve siit tiirevleri, bitkisel lif veya diger cesni Mubhtelif agirlikta

P TIN-.




Tuz tebligi

yeniden yayimlandi

eni tebligle sofra tuzuna

25-40 mg/kg oraninda katil-

masi1 zorunlu olan potas-
yum iyodatin, iist limiti + 3 mg/kg
farklilik gosterebilecek, Ozellikle
evlerde konserve, tursu, salamura
ve benzeri iirtinlerin yapiminda gi-
da muhafaza amagli olarak kullani-
lan, dogrudan tiiketiciye sunulan
iyot icermeyen ve en az 1,5 Kg'lik
ambalajlarda iri salamura tuzu tire-
tilebilecek ve satisa sunulabilecek.

Tarim ve Koyisleri Bakanligin-
ca hazirlanan, gida olarak tiiketime
uygun olan islenmis tuzun teknigi-
ne uygun ve hijyenik sekilde {ire-
tim, hazirlama, isleme, muhafaza,
depolama, tasima ve pazarlamasini
saglayan ve bu riinlerin dzellikle-
rini  belirleyen  Tuz Tebligi;
23.01.2008 tarih ve 26765 sayili
Resmi Gazete’'de yayimlanmistir.
Ambalajli olarak insan tiiketimine
sunulan igslenmis tuzu kapsayan
teblig, 6zel beslenme amacli treti-
len tuzlari, sodyumu azaltilmis po-
tasyum vb. iceren tuzlar kapsama-
maktadir

Uriin Ozellikleri

Bu Teblig kapsamindaki {riin-
lerin ozellikleri:

a. Tuz beyaz renkte olmali ve
yabanci madde icermemelidir.

b. Rafine edilerek veya yikana-
rak temizlenmemis tuz, islenmis
tuz olarak piyasaya sunulamaz.

N

c. Rutubet miktart kiitlece en
cok % 0.5 olmalidir.

¢. Sodyum klortir miktari; kuru
maddede en az % 98 olmalidir.

d. Asitte ¢dziinmeyen madde
miktari, kiitlece en ¢cok % 0.5 olma-
lidir.

e. Suda c¢Oziinmeyen madde
miktari, kiitlece en cok % 0.5 olma-
lidir.

Islenmis Tuz: Ana maddesi
sodyum klortir olan ve insan tiiketi-
mine uygun nitelikte tretilen trtin
olup, tiiketim amacina gore; sofra
tuzu, gida sanayi tuzu, iri salamura
tuzu, sofrada &glitme tuz olmak
izere dorde ayrilir;

1. Sofra Tuzu: Dogrudan tiiketi-
ciye sunulan, ince dgutilmis, iyot-
la zenginlestirilmis, rafine edilmis
veya edilmemis tuzu ifade eder.

Sofra tuzuna 25-40 mg/kg ora-
ninda potasyum iyodat katilmasi
zorunludur. Iyot icin belirlenmis
st limit + 3 mg/kg farklilik gostere-
bilir.

fyot ilave edilen tuzun etiketin-
de son tiiketim tarihi belirtilmeli-
dir.

fyot ilave edilen tuzda iyot kay-
bint engelleyecek ambalaj materya-
li kullanilmalidir.

Uriin adi "iyotlu sofra tuzu"
olarak belirtilmelidir.



Etiketinde kullanim bilgisi ola-
rak "serin, kuru ve 1siksiz ortamda
agz1 kapali olarak muhafaza edil-
melidir" ifadesi yer almalidir.

Net ambalaj miktarlari 3000
grami (3 Kg) gecmemelidir.

Iyotsuz Sofra Tuzu : Iyot tiiket-
memesi gereken kisiler igin iyotsuz
tuz Uretimi yapilabilir.

e [yot titketmemesi gereken ki-
siler icin retilen iyotsuz sofra tu-
zunda ambalaj buytkligi 250 g'1
gecemez. Etiket lizerinde, ambalaj-
la kontrast teskil edecek renkte
Urtin ad1 olarak "iyotsuz sofra tuzu"
ifadesi yer almalidir.

2. Gida Sanayi Tuzu: Gida sa-
nayinde kullanilan, dogrudan tiike-
ticiye sunulmayan, iyotlu veya iyot-
suz olarak {retilen tuzu ifade eder.

e [yot eklenmesi zorunlu degil-
dir.

e [yot eklenmesi durumunda
sofra tuzu icin belirlenen tirlin 6zel-
likleri saglanmalidir.

e Gida sanayi tuzu, perakende
satis yerlerinde dogrudan tiiketici-
ye sunulamaz; ancak, {iretim yerleri
ve gida toptancilarinda satisa su-
nulabilir.

e Etiket {izerinde "Gida sanayi
icin tretilmistir.” ifadesi tirtin adiy-
la birlikte ve ambalajla kontrast
teskil edecek renkte yer almalidir.

e iyot ilave edilip edilmedigi
etiket lizerinde belirtilmelidir. Iyot
ilave edilen gida sanayi tuzlarinda
"iyotlu gida sanayi tuzu" ifadesi yer
almalidir.

e Net ambalaj miktari en az 10
kg olmalidir.

3. Iri Salamura Tuzu: Dogrudan
tiiketiciye sunulan, 6zellikle evler-
de konserve, tursu, salamura ve
benzeri trlinlerin yapiminda gida

muhafaza amacli olarak kullanilan,
iyot icermeyen tuzu ifade eder. Iri
salamura tuzu icin ambalaj biytk-
1igti en az 1500 gram olmalidir.

4. Sofrada Ogilitme Tuz: Tiiketi-
ci tarafindan sofrada o6gitilmek
lizere tiiketiciye sunulan, kristal
halde bulunan, iyot ilave edilme-
yen tuzu ifade eder.

e Sofrada 6glitme tuzun etiketi
tizerinde ambalajla kontrast olus-
turacak sekilde "iyot ilave edilme-
mistir." ifadesi yer almalidir.

e Sofrada o6glitme tuzu igin
ambalaj blytkligi 500 grami gec-
memelidir.

Ambalajlama ve etiketleme-
isaretleme

Bu Teblig kapsaminda yer alan
tirtinler; Tirk Gida Kodeksi-Gida
Maddelerinin Genel Etiketleme ve
Beslenme Yo&ninden Etiketleme
Kurallart Tebligi'nde yer alan hi-
kiimlere uygun olarak tretilmelidir.
Bu Teblige ilave olarak asagidaki
bilgiler de etikette bulunmalidir:

a. [yotlu tuzda, yanda yer alan
sembol kolay goriinen boyutta ve
iirtin ad1 ile ayni ylizde bulunmali-
dir.

b. Iyot ilave edilen tuzun etike-
tinde son tiiketim tarihi belirtilme-
lidir.

c. Iyot ilave edilen tuzda iyot
kaybini engelleyecek ambalaj ma-
teryali kullaniimalidir.

¢. Bu Teblig kapsaminda yer
alan drlinlerde irtiintin isleme tek-
nigi etiket {izerinde yer almalidir.

Uyum zorunlulugu:

Halen faaliyet gdsteren ve bu
Teblig kapsaminda yer alan tirtinle-
ri Ureten ve satan isyerleri bir yil
icerisinde bu Teblig hiikiimlerine
uymak zorundadir.

Kaynak
http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teb-
lig/2007-53.html
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Yumurtalara,
isletme

ve kiimes
numarasl

damgalanacak

umurtalar dzelliklerine g6-
re A sinifi ve B sinifi olmak
tizere ikiye ayrilir.

A simift yumurta: Gal-
lus gallus var. domesticus cinsi ta-
vuklardan elde edilen ve dogrudan
insan tiiketimine sunulan kabuklu
yumurtadir.

B sinifi yumurta: Gallus gallus
var. domesticus cinsi tavuklardan
elde edilen, A sinifi yumurtanin
ozelliklerini karsilayamayan ve yu-
murta triinlerinin hazirlanmasina
uygun kabuklu yumurtadir.

A sinifi yumurtalarin dzellikleri:

a. A sinifi yumurtalarin ézellik-
leri Ek-1'e uygun olacaktir.

b. A sinifi yumurtalar yikanarak
veya baska bir ydontemle temizlene-
mez ve yaglama islemine tabi tutu-
lamaz.

c. A sinift yumurtalar agirlikla-
rina gore siniflandirilir ve agirlik si-
niflart Ek-2'ye uygun olur.

7N

B sinifi yumurtalar gida sana-
yinde kullanlir.

Ek-1"de yer alan &zelliklerini
kaybetmis olan A sinifi yumurtalar
B sinifina alinabilir.

Ambalajlama, Etiketleme
ve [saretleme Kurallarn

Teblig kapsamindaki trlinler;
Tirk Gida Kodeksi-Gida Maddeleri-
nin Genel Etiketleme ve Beslenme
Yéninden Etiketleme Kurallarn
Tebligi'nde yer alan hiikiimlere uy-
gun olacaktir. Bu kurallara ek ola-
rak;

a. A sinifi yumurtalarda iglet-
me ve kiimes numarasi, kolayca g&-
riilebilir, okunakli ve en az 2 mm
yiikseklikte olacak sekilde yumurta
kabugu {izerine damgalanir.

b. A sinifi yumurtalarin agirlik
ve Ozellik siniflar etikette, tirtin adi
ile ayni yiizde belirtilir. Ozellik sini-
f1 belirtilirken "A sinifi" ifadesi veya
"A" harfi kullanilir. A sinifi yumurta-
larin agirlik siniflarini simgeleyen

harfler en az 2 mm ylikseklikte ol-
mak ve cevresinde en az 12 mm c¢a-
pinda bir cember bulunmak kosulu
ile yumurta kabugu tuzerine de
damgalanabilir.

c. A sinift yumurtalarin agirlik
siniflari, Ek-2'de verilen harflerle
veya bunlara karsilik gelen ifadeler-
le veya her ikisiyle belirtilir. Ayrica
ilgili agirliklar da verilebilir. Ek-
2'de verilen agirlik siniflart farkli
renk, sembol, ticari marka veya
baska bir gosterim sekliyle alt sinif-
lara boltinemez.

¢. A sinift yumurtalarin etike-
tinde son tiiketim tarihi ".....tarihi-
ne kadar tiketilmelidir." veya
R tarihinden &nce tiiketilmeli-
dir.” ifadeleri kullanilarak yazilir.
Yumurtalarin etiketinde {iretim ta-
rihi de yazilabilir.

d. A sinifi yumurtalar yumurt-
lama tarihinden itibaren 21 giin
icinde tiiketiciye ulastirilir. A sinifi
yumurtalarin son tiiketim tarihi,



yumurtlama tarihinden itibaren 28
glinden fazla olamaz. Eger yumurt-
lama tarihi farkli olan yumurtalar
ayni paket icinde satisa sunuluyor-
sa, son tiiketim tarihi belirlenirken
ilk yumurtlama tarihi dikkate alinir.

e. Paketlendigi tarihte hava
boslugu 4 mm veya daha disiik
olan A sinifi yumurtalar yumurtla-
ma tarihinden itibaren dokuzuncu
gline kadar "ekstra taze" (Paketlen-
digi tarihte hava boslugu 4 mm ve-
ya daha diistik olan, raf dmrii tire-
tim tarihinden itibaren dokuz giinii
gecmeyen A sinifi yumurta) olarak
tanimlanabilir. Bu ifade kullanildi-
ginda " ......... tarihine
kadar ekstra taze" sek-

linde  belirtilir  ve
RO " yerine yu-
murtlama tarihinden

sonraki dokuzuncu gii-
nin tarihi yazilir. Ayrica
"ekstra taze" olarak ni-
telendirilen yumurtala-
rin etiketi tzerinde yu-
murtlama tarihi yer alir.

f. B sinifi yumurta-
larin ambalaji1 {izerinde
"B siift" ifadesi veya
"B" harfi yer alir. B sini-
fi yumurtalarin sinifini
simgeleyen harf, yiik-

sekligi en az 5 mm olmak ve cevre-
sinde en az 12 mm capinda bir
cember bulunmak kosulu ile yu-
murta tizerine damgalanabilir.

g. B sinifi yumurtalarin amba-
laji izerine son kullanim tarihi ile
birlikte paketleme tarihi de yazilir.

g. B sinifi yumurtalarin amba-
laji tizerinde, en az 2 cm ylikseklik-
te biiyik harflerle "GIDA SANAYI
ICINDIR" yazisi yer alir.

h. Yumurtalarin dretim tarihi
yumurtlama tarihiyle ayni olur.

1. Yumurta ambalajinin {izerin-
de net olarak goriilebilecek bicim-

|’T3.0l .2008 tarih ve 26765 sayili
Resmi Gazete’de yeniden
yayimlanarak yiirtirliige giren
Yumurta ve Yumurta Uriinleri
Tebligi geregince en geg 1 yil
icinde A sinift yumurtalarda
isletme ve kiimes numarasi,
kolayca goriilebilir, okunakli ve
en az 2 mm ylikseklikte olacak
sekilde yumurta kabugu tize

damgalanacak.

.
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de "Satin aldiktan sonra buzdola-
binda/sogukta muhafaza ediniz"
ifadesi yer alir.

i) Yumurtalar ambalajsiz ola-
rak miibadele konusu yapilamaz.

Yumurtalarin dagitim ambalaj-
larinin tizerinde bulunacak bilgiler:

1. Ureticinin ve paketleyicinin
adi ve adresi,

2. isletme numarasi,
3. Uretim izni tarihi ve sayisi

4. Yumurtalarin sayisi ve/veya
agirhgi,

5. Uretim tarihi veya periyodu,
6. Sevkiyat tarihi

k. Baska bir gidanin tretimin-
de bilesen olarak kullaniimak tizere
sevk edilen yumurta urtinlerinin
etiketi {zerinde, Grtintin depolan-
masi gereken sicaklik ve bu sicak-
likta tutulabilecegi stire yer alir.

Tasima ve depolama

Yumurta ve yumurta trtinleri-
nin tasinmasi ve depolanmasi sira-
sinda Turk Gida Kodeksi Yonetme-
ligi'nin Gidalarin Tasinmasi ve De-
polanmasi Boliimii'ndeki kurallara
uyulur. Bu kurallara ek olarak;

a. Yumurtalar tretildikleri is-
letmelerde, toplanma isleminden
hemen sonra depolarda violler
icinde muhafaza edilir.

b. A sinifi yumurtalar (+5) —
(+12) °C sicakliklarda muhafaza
edilir ve tasinir. Ancak 24
saatten fazla olmamak
iizere sevkiyat sirasinda
veya 72 saatten fazla ol-
mamak lizere perakende-
cide +5 °Cnin altindaki
bir sicaklikta tutulabilir.

c. B sinift yumurtalar
(+5) = (+12) °C'de ve % 70
— 85 bagil nem iceren de-
polarda muhafaza edilir
ve belirtilen sicakliklarda
tasinir.

¢. Yumurta irtinleri-
nin depolama sicakliklar
asagidaki dereceleri asa-
maz:

Derin dondurulmus
tirlinler -18 °C, Dondurul-



A Sinift Yumurtalarin
Agirlik Siniflart (Ek=2 )

Agirlik Sinift Agirlik
XL — Cok Biiyiik >73 g
L - Bliytik 63-72¢g
M - Orta 53-62¢
S - Kiicik <52¢g

mus trlinler -12 °C, Sogutulmus
trlinler +4 °C, Pastorize trlinler +
4 °C, Kurutulmus trtinler (yumurta
aki harig) +15 °C,

d. Yumurtalar {iretildigi yerde
ve tiketiciye ulastirilana kadarki
tiim asamalarda temiz ve kuru yer-
lerde ve yabanci kokulardan ari bi-
cimde depolanir; darbelerden, dog-
rudan giines 1sigindan ve biiyiik si-
caklik dalgalanmalarindan korunur.

A Sinift Yumurtalarin Ozellik-
leri (Ek-1)

1. Yumurta kabugu; normal,
temiz ve hasarsiz olur.

2. Hava boslugu; "ekstra taze"
olarak satisa sunulan yumurtalarda
4 mm, digerlerinde 6 mm’den ytik-
sek olamaz ve sabit olur.

3. Yumurta aki; berrak, saydam
ve jel kivaminda olur, yabanci mad-
de icermez.

4. Yumurta sarisi; 1sik muaye-
nesinde merkezde yuvarlak gdlge
seklinde gortliir, yumurtanin don-
durtlerek hareket ettirilmesinde
merkezden belirgin sekilde ayril-
maz ve yabanci madde icermez.

5. Yumurta iceriginde gozle
goriilebilir embriyo bulunmaz.

6. Yabanci koku icermez.

Uyum zorunlulugu

Halen faaliyet gdsteren yumur-
ta ve yumurta Urtinleri {ireten ve
satan igyerleri, isletme ve kiimes
numaras! uygulamasina bir yil ice-
risinde, diger hiikiimlere ise ti¢ ay
icerisinde uymak zorundadir.

Kaynak

http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teb-
lig/2007-54.html

Dogu'nun ve Karadeniz'in
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Su Uriinleri

Su Uriinlerinde mikrobi

Cemil ORNEK
Balikcilik Teknolojisi Mithendisi, Ordu Il Tarim Miidrligii

S u drtinleri icerdikleri yiiksek
miktarda protein ve azotlu
bilesiklerden dolay1 yiiksek
besin degerine sahiptir. Bu durum
su trlinlerini mikrobiyal bozulmaya
karst duyarli hale getirmektedir.
Mikroorganizmalarin kontrol altina
alinmasinda 4 temel ilke uygulan-
maktadir. Bunlar; kontaminasyo-
nun dnlenmesi, mikroorganizmala-
rin uzaklastirilmasi, mikrobiyal ge-
lismenin inhibisyonu ve mikroorga-
nizmalarin oldurilmesidir. Bu yon-
temlerin uygulanmasiyla tiiketiciye
sunulan gidanin giivenligini garanti
etmede en 6nemli adim HACCP
kavraminin su urtinleri isletmele-
rinde uygulanmaya konmasidir.

QGiris
Balik ve su trtinleri, ginim{iz-
de tiiketilen proteinli yiyeceklerin

o6nemli bir grubunu olusturur. Ya-
pilan denemeler protein disinda
balik ve su tirtinlerinde 6nemli mik-
tarda vitamin ve mineral madde
bulundugunu ve bu triinlerin bes-
lenme degerinin yiiksek oldugunu
gOstermistir Yiiksek besin degerine
sahip olan bu driinler mikrobiyal
bozulmaya karsi cok duyarlidir.

Mikrobiyal Kontaminasyon
ve Bozulma

Canli baligin florasi icinde ya-
sadigl suyun mikrobiyal icerigine
bagli olarak degisir. Ornegin temiz
sularda yeni yakalanmis baliklarda
mikrobiyal kontaminasyon sinirli-
dir. Bu durum yakalandigi ortamin
kirlilik durumuna, sicakligina, bali-
gin yakalanma sekline ve avlanma-
dan sonra yapilan islemlere bagli-
dir. Balik ve diger su trlinleri suda

bulunan mikroorganizmalar ile ta-
sima ve isleme sirasinda bulasabi-
lecek bircok mikroorganizmayi ice-
rir. Baliklarda meydana gelen bo-
zulmanin hizi asagidaki faktorlere
baglidir.

1. Balik gesidi: Balik cesidi ile
baliklarin bozulma hizi arasinda
iliski bulunmaktadir. Ornegin, yassi
baliklar 6ltim katiligina daha hizh
gectikleri icin yuvarlak baliklara ki-
yasla daha cabuk bozulurlar. Ancak
kalkan balig1 yassi balik olmasina
ragmen pH’s1 dusik oldugu icin
daha uzun stire saklanabilir. Bazi
yagli baliklar doymamig yag asitle-
rinin oksidasyonu sonucu hizli bir
sekilde bozulurlar.

2. Baligin yakalandigi andaki
durumu: Baligin yakalanmasi sira-
sinda fazla miicadele etmesi ve ok-
sijen azlig1 sonucunda baligin gli-
kojen kaynaklari hizli bir sekilde tii-
kenir. Bu durumda kas dokuda pH
dustsl daha az olur ve bozulmaya
karsi duyarli hale gelir. Ayrica yaka-
landig1 anda barsaklari dolu olan
baliklar, bos olanlara kiyasla daha
hizli bozulurlar

3. Bakteriyel bulagsmanin diize-
yi: Camur, su, isciler, baligin yiize-
yindeki kaygan tabaka ve barsak
icerigi kontaminasyon kaynaklarini
icerir. Mikroorganizmalar solun-
gaclardan gecerek vaskiiler sistem
arciligiyla dokulara veya barsaklar-
dan viicut bosluguna gecebilirler.
Ayrica iscilerin ellerinden, alet ve
ekipmanlardan yogun bulasma sdz
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al kokenli bozulmalar

konusudur. Ancak iyi bir yikama
bulasan bakterilerin cogunu uzak-
lastirir, bunu izleyen yeterli sogut-
ma kalan bakterilerin gelismesine
engel olur. Baligin derisinde mey-
dana gelebilecek zedelenmeler de
bozulmay1 hizlandirir.

4. Sicaklik: Bakteriyel gelisme-
yi 6nlemek veya geciktirmenin en
etkin yolu baligin sogutulmasidir.
Sogutma mimkin oldugu kadar
hizli bir sekilde yapilmali (0 ile
—1°C) ve bu diisiik sicaklik muhafa-
za edilmelidir. Hizli dondurma isle-
mi ise baligin muhafazasinda daha
etkili bir yontemdir.

Koruma Y&ntemleri

Hem su {riinlerinde mikrobi-
yal bozulmanin hem de su {rtinle-
riyle insanlara gecen hastaliklarin
dnlenmesinde, genel olarak gida-
larda mikroorganizmalarin kontrol
altina alinmasinda gecerli olan
yontemler kullanilmaktadir.

1. Kontaminasyonun Onlen-
mesi: Mikroorganizmalar dogada
yaygin olarak bulunduklarindan
dolayi gidalara bulasmalarini 6nle-
mek imkansizdir. Ancak potansiyel
bulasma kaynaklarini kontrol altina
alarak bu noktalardan meydana ge-
lebilecek bulasmalari alt diizeye in-
dirmek mimkiindiir. Ornegin su
trtinlerinin avlandigr bolgeler ev-
sel, endustriyel gibi atiklarla kirlen-
mis alanlardan uzak olmalidir. Mik-
robiyal kontaminasyonun onlen-
mesi sanitasyon uygulamalari ile
gerceklesir. Su triinleri isleme tini-
telerinde hijyen ve sanitasyon ge-
rek insan sagligi gerekse isletmele-
rin giivenligi ve devami acgisindan
oldukca ¢nemlidir. Uriinlerde sag-
lik glivencesinin saglanabilmesi
icin endiistride hijyen sanitasyon
ve koruyucu bakimla ilgili sistemle-
rin kurulmasi gereklidir. Bu konuda
tim calisanlarin hatta tiiketicilerin
egitilmesi zorunlulugu bulunmak-

tadir.

2. Mikroorganizmalarin Uzak-
lagtirilmalart: Su iirtinleri acisindan
yikama isleminin 6nemli oldugu
g6z ardi edilmemelidir. Ornegin, fi-
leto cikarma islemi boyunca icile-
bilir nitelikte akan suyun varligi ic
organlardan gelen mikroorganiz-
malarin uzaklastirilmasinda etkili
olmaktadir. Ayiklama islemi ile de
mikroorganizmalarin ~ ortamdan
uzaklastirilmasi sdz konusudur.
Ezilmis, parcalanmis su riinleri-
nin ayiklanmasiyla bu trtinlerin ca-
buk bozularak diger saglam su
irtinlerini de kontamine etmesi en-
gellenmis olmaktadir.

3. Mikrobiyal Gelismenin Inhi-
bisyonu: Mikroorganizmalarin ge-
lismesini etkileyen faktorleri degis-
tirerek gidalarin depolama siiresini
uzatmak mimkindir. Buna gore
mikrobiyal gelismenin inhibisyo-
nunda asagidaki yontemler kulla-
nilmaktadir.



Diiglik Sicaklikta Muhafaza: Si-
caklik diistiikge mikroorganizmala-
rin gelismesi yavaslamaktadir. Su
trlinleri cok cabuk bozulan gidalar
olduklarindan dolayi, avlandiktan
hemen sonra hizli bir sekilde buz
ile, sogutulmus deniz suyu ile veya
soguk hava yardimiyla sogutulmali,
tiketime kadar ya da diger islemle-
re kadar bu sicaklikta tutulmalidir.
Ancak sadece sogutma ile mikrobi-
yal gelismeyi engellemek her za-
man mimkin degildir. Ornegin,
psikrotrof bakteriler diistik sicaklik-
larda muhafaza edilen gidalarda
gelisebilmektedir. Bundan dolayi
sogukta muhafaza ile birlikte asagi-
da belirtilen diger yontemler uygu-
lanabilir. Dondurulmus su {irtinle-
rinin ise depolama stiresi sogutul-
mus Urlinlerden daha fazladir.
Dondurulmus su trtinlerinin -20 °C
veya daha distik sicakliklarda de-
polanmasi uygundur.

Su Aktivesinin Disgliriilmesi:
Gidalarda mikrobiyal aktivite, enzi-
matik ve kimyasal reaksiyonlarin
olusabilmesi icin temel kosul su-
yun varhgidir. Gidalardaki su kurut-
ma ile uzaklastirilarak ya da gidaya
tuz gibi su fazinda ¢dziinen madde-
ler ilave edilerek gidanin su aktivi-
tesi diistiriilebilir. Ornegin kurutul-
mus veya tuzlanmis baliklar mikro-
biyal bozulmalara karsi taze balik-
lara gére daha dayaniklidir.

Modifiye Atmosferde Muhafa-
za: Gidalarin muhafazasinda kulla-
nilan modifiye atmosferde amba-
lajlamada mikroorganizmalarin ih-
tiyac duyduklart oksijenin ortam-
dan uzaklastirilmasi séz konusu-
dur. Bu durumda, vakum ambalaj-
lamada oldugu gibi ya ambalaj
icindeki hava bosaltilir ya da amba-
laj icerisine belirli gaz karisimi
(CO2, N2 )doldurulur. Boylece mik-
roorganizma gelismesi kontrol al-
tinda tutulabilir. Taze ya da iglen-
mis su triinleri bu sekilde paketle-
nerek satisa sunulmaktadir.

Kimyasal Koruyucularla Muha-
faza: Koruyucu maddelerle muha-
faza yonteminde gidaya isleme, de-
polama ve paketleme asamalarin-
da katki maddeleri ilave edilerek
mikroorganizma gelismesi sinirlan-

dirilir. Bu katki maddeleri cesit ve
doz acisindan {ilkelere gore degi-
sen belli hitkiimlere baglanmistir.
Sorbik asit, asetik asit, laktik asit ve
antibiyotikler bu grubun yaygin 6r-
nekleridir.

Mikroorganizmalar Arasi Anta-
gonistik iligkilerden Yararlanma:
Su trtinlerinden yapilan cesitli sos-
lar ve marinatlar bu gruba 6rnek
verilebilir.

4. Mikroorganizmalarin Oldii-
riilmesi: Gidalarin muhafazasinda
kullanilan en etkin yontem mikro-
organizmalarin oldurtilmesidir. Bu
yontemin icerisinde en cok 1sil is-
lem uygulamalari, radyasyon uygu-
lamalari ve sterilant gazlarin kulla-
nimi yer almaktadir.

Gidalarin muhafazasinda kul-
lanilan 1sisal islemler, mikroorga-
nizmalar1 oldiirerek gidayr mikrobi-
yal acidan dayanikli hale getirdigi
gibi gidanin yapisinda bulunan en-
zimleri de inaktif eder. Gida endiis-
trisindeki 1s1l islem uygulamalarin-
da genellikle pH degeri 4,5 den di-
siik olan gidalar icin pastérizasyon
(100 °C nin altinda uygulanan 1sil
islem) teknigi, pH si1 4,5 den yliksek
olan gidalar icin ise sterilizasyon
(100 °C nin lzerinde uygulanan isil
islem) teknigi uygulanmaktadir. Gi-
dalarin muhafazasinda radyoaktif
maddelerden saglanan iyonize
eden isinlar disinda ultraviyole
(UV) 1sinlardan da yararlanilmakta-
dir. Ancak UV 1sinlari diisiik enerjili

Su Uriinleri

olduklari icin sadece yiizeyde bulu-
nan mikroorganizmalar tzerinde
etkilidirler. Son zamanlarda cift ka-
buklu yumusakcalarin depurasyon
islemlerinde kullanilan deniz suyu-
nu dezenfekte etmede UV isinlarin-
dan yararlaniimaktadir.

Mikroorganizmalarin oldirtl-
mesi isleminde yukarida bahsedi-
len yontemlerin disinda ytiksek ba-
sin¢ uygulamamalari da yer almak-
tadir. Ancak gida endiistrisindeki
uygulamalart yeni olup, heniiz
arastirma asamasindadir.

Sonug

Mikroorganizmalarin kontrol
altina alinmasinda kullanilan yon-
temlerin uygulanmasiyla tiiketiciye
sunulan gidanin giivenligini garan-
ti etmede en ®nemli nokta, tehlike
analizleri ve kritik kontrol noktalari
(HACCP), kavraminin su urtnleri
isletmelerinde uygulamaya konul-
masidir. HACCP, bircok tilkede su
irlinleri sektdriinde basari ile uy-
gulanmaktadir. Temel amacg, gida
glivenilirligini zararlarin dnlenmesi
olmasina karsin, tiim sistemde
olusturulan islem kontrolii nede-
niyle diisiik maliyetin yani sira
trtin kalitesinde de artisa neden
olmaktadir.

Kaynak

1. CAKLI, S.ve KISLA, D. :Ege Univer-
sitesi, Su Uriinleri Dergisi(2003),Cilt 20,
Sayi(1-2):239-245 http://jfas.ege.edu.tr/
pdf/31_Cakli_20_1-2_2003.pdf
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Gida isletmelerinde tesis

ve personel hijyeni ile gida

glivenligi kavramlarina
genel bir bakis

Bayar Universitesi, Miihendislik Fakiiltesi, Gida Mithendisligi B&limii

Biilent ERGONUL
Celal

tivenli gida besleyiciligini

kaybetmemis, fiziksel, kimya-

sal ve mikrobiyolojik acidan

temiz ve bozulmamis olan
gidadir. Gidalar tarladan sofralari-
miza dek olan isleme asamalarinda
cesitli bulagsmalara maruz kalarak,
tiketildiklerinde saglik acisindan
belirli olumsuzluklara neden olabi-
lirler. Bu bulasmalar makro veya
mikrobiyolojik olabilecegi gibi, fi-
ziksel ya da kimyasal bulagmalar da
sdz konusu olabilir. Gida tiretim ve
tiiketim vyerlerinde belli bash ted-
birler alinip, kurallar ortaya konula-
rak, hijyenik sartlarin iyilestirilmesi
ile s6z konusu gida kaynakli hasta-
lik ve intoksikasyonlar en aza indir-
genebilir.

Gida kaynakli hastaliklarin co-
gunun kdkeni mikrobiyolojik bulas-
malardir. Fakat kimyasal ve fiziksel
kokenli bulasmalarin neden olabi-
lecegi saglik riskleri de goz ardi
edilmemeli, bdylesi durumlarin ti-
ketici sagligi acisindan en az mikro-
biyolojik tehlikeler kadar risk tasi-
dig1 unutulmamalidir. isletme igin-
de fiziksel bulasmalara 6rnek ola-
rak besin disi yabanci maddeler,
cam kiriklari, kiymik, metal parcala-
r1, sag, tirnak, tily ve hasere parca-
lar1, kimyasal bulagsmalara &rnek
olarak ise besinlerin saklandiklari
kaptan ileri gelebilecek bulasma-
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lar, tarim ilaclari, pestisitler, kulla-
nilan suni giibreden ileri gelebile-
cek bulasmalar ile ambalajlama
maddelerinden olabilecek migras-
yonlar verilebilir.

Gida isletmelerinde fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik tehlike-
lerin ve bulasmalarin 6niine gecile-
bilmesi maksadiyla alinan tedbirle-
rin tamamini kapsayan, organize ve
yasayan (stirekli giincellenen) bir
hijyen planinin olmasi esastir. Bu
plan kapsaminda isletme hijyeni ve
personel hijyeni ayri ayri ele alin-
mali, bunun yani sira isletme ici
bulasma kaynaklarinin en 6nemli-
lerinden olan hasere ve kemirgen-

lerle miicadele prosediirleri de ha-
yata gecirilmelidir.

Bu noktadan hareketle ilk ola-
rak yapilmasi gereken tretimi yapi-
lan gida acisindan risk teskil eden
bulasma kaynaklari belirlenip, ge-
rekli tedbirlerin ortaya konulmasi-
dir. Gida kaynakli hastalik veya in-
toksikasyonlara neden olan ve hem
gida isletmelerinde hem de tiike-
tim vyerlerinde siklikla karsilasilan
yanlis uygulamalarin basinda, cig
gida ve pismis gidanin capraz bu-
lasmasi, gidalarin sogutulmasi, 1si-
tilmasi ve donmus gidalarin ¢oziin-
dirtlmesi asamalarinda yapilan
hatalar, kot personel hijyeni sebe-



biyle {irtine personelden olan bu-
lasmalar, gidalarin pisirilmesinde
yetersiz 1sisal islem uygulamalari
ve gidalarin sicak sartlarda saklan-
malarinda yapilan yanlisliklar gel-
mektedir.

Bulagmalar

Gidalarin hastalik veya intoksi-
kasyona neden olmasinda temel et-
kenler patojen mikroorganizmalar
ve sentezledikleri toksinlerdir. Tok-
sinler kimyasal metabolitler olup,
mikroorganizmalarin niceligi belirli
bir seviyeyi astiginda sdz konusu
mikroorganizmalar tarafindan sen-
tezlenerek tiiketici sagligi acisindan
risk teskil ederler. Patojen bir mik-
roorganizma tarafindan kontamine
edilmis bir gidanin ¢ok az miktarlar-
da tiiketilmesi durumunda bile gida
kaynakli hastaliklarin ortaya cikma
ihtimali her zaman vardir. Viicuda
gida ile birlikte alinan patojenin ve-
ya toksinin niteligi dogrultusunda
bu hastalik veya intoksikasyonlarin
ortaya cikma siirelerinde de farkli-
liklar olmaktadir. Bagisiklik sistemi
nispeten zayif olan bireylerin séz
konusu hastaliklardan daha fazla
etkilenmeleri olasidir.

Patojen mikroorganizmalarin
yani sira, hijyenik kosullarin yete-
rince saglanamamasi ve ozellikle
olumsuz depolama kosullarinda
ortaya cikan kif gelismesi ve kiif
toksinlerinin (mikotoksinlerin) sag-
lik agisindan olumsuzluklara neden
oldugu unutulmamalidir.

Gidaya olabilecek muhtemel
bulagsmalar genel olarak Sekil 1'de
gdsterilmektedir.

Tim bu olumsuzluklar orta-
dan kaldirmanin temelinin hem is-
letme hijyenini hem de kisisel hij-
yeni en iyilestirmek oldugu ortada-
dir. lyi bir hijyen planinin temelin-
de ise etkin bir temizlik ve dezen-
feksiyon programi yer almalidir. Te-
mizlik, gidanin ve gida ile temas
eden ylizeylerdeki gozle gorilir kir-
liliklerin ortadan kaldirilmasini
saglamak icin yapilan bir dizi uygu-
lama iken, dezenfeksiyon temizligi
takiben gidanin kirlenmesine ne-
den olabilecek tiim mikroorganiz-
malarin dldiirilmesi veya gida gii-
venligi acisindan risk olusturmaya-
cak niceliklere kadar azaltilmasi is-
lemidir. Temizlik ve dezenfeksiyon
faaliyetleri ile saglanan giivenli ve
saglikli ortamin korunmasi ve tiim
hastalik etmenlerinin (fiziksel, kim-
yasal ve biyolojik) olusumlarinin
engellenmesi de hijyen olarak ta-
nimlanmalidir.

Bulagma Kaynaklar

Yapilan calismalar gida tiretim
ve satis yerlerinde en yaygin bulas-
manin calisan kaynakli oldugu yo-
niindeki ortak goriisi savunmakta-
dir. insan bircok mikroorganizma-
nin tastyicisi ve dogal bulasma kay-
nagidir. Burun, el, agiz ve mide-ba-
girsak mikroflorasi bircok patojen
mikroorganizmay1 biinyesinde ba-
rindirabilir. Yapilan arastirmalar,
insanin elinde birim alan (cm?2) ba-
sina 100 - 1000 kob mikroorganiz-
ma bulundugu, burunda bu niceli-
gin birim alanda 10 milyona kadar

Sekil 1. Gidalarda temel bulasma kaynaklari

Kimyasal etmenler :;
-Tarim ilaclari
-Deterjan kalintilari

-Ambalaj materyalin-
den olan migrasyon

-Pestisitler

teriler

GIDA

Biyolojik etmenler

Fiziksel etmenler
-Yabanci maddeler
-Cam kiriklari
-Metal pargaciklar
-Tiy, ytn, kil

-Sag, tirnak, kemik
parcasi v

—>

-Mikroorganizmalar,
patojenler, kiifler, bak-

-Makrobiyolojik risk-
ler (hasere, kemirgen)

yiikselebildigi, patojen Staphylo-
coccus aureus’'un insanlarin ¢ogu-
nun burun mikroflorasinda yaygin
olarak bulundugu, diskida ise top-
lam  mikroorganizma y{ikiintn
gramda 1 milyar kob seviyesinde
oldugunu ve mikrofloranin patojen
koliform ve fekal koliform bakteri-
lerce zengin oldugunu ortaya koy-
maktadir.

Bakteriler kendi kendilerine
hareket edip, kontaminasyon kay-
nagindan gidaya bulasamazlar. An-
cak bir tasiyici vasitasiyla soz konu-
su mikroorganizmalar gidalara bu-
lasabilirler. Gida isletmelerinde,
kontamine olmus olan gida isleme
tezgahlari, gida makineleri, kesme,
dograma, parcalama ekipmani, bez
ve stingerler, mutfak banko ve tez-
gahlari, giysiler, eller, degistiril-
meksizin tekrar tekrar kullanilan el-
diven, 6nliik ve boneler ile tiretim
esnasinda gerceklestirilebilecek
Okslirme, aksirma ve hapsirma gibi
eylemler kontaminasyon nedenle-
ridir. Anlasilacagi lzere, alet, ekip-
man ve personel hijyeninin saglan-
masinin yani sira personel hareket
ve davraniglarinin da gida kontami-
nasyonuna sebebiyet vermeyecek
sekilde diizen altina alinmis olmasi
onem tasimaktadir.

Personel Hijyeni

Calisanlar gida ile temas ha-
lindeyken, agiz, burun ve saclarina
dokunmamali, yemek hazirlama
asamasinda muhakkak, bone ve
agizlik takarak, miimkiin oldugunca
az konusmali, bir seyler tiiketme-
meli, sakiz cignememelidir. Yemek-
lerin tat kontrollerinde kullanilan
kasik, catal ve bicak gibi ekipman
bir kez kullanildiktan sonra tiretim
tezgahindan  uzaklastiriimalidir.
Ozellikle hazir yemek hizmeti veren
isletmelerde s6z konusu glivenlik
zaafi ile siklikla karsilasildigi bilin-
mektedir. Capraz bulasmalarin
oniine gecmek s6z konusu hizmeti
veren isletmeler icin temel nokta-
lardan birisi olmalidir. Gida islet-
melerinde calisan personel genel
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viicut temizligine 6nem gostermeli,
yiyecek ve icecekle ugrasirken sag-
larinin ddkiilmesine olanak verme-
meli, kirlendikce eldiven ve &nliik
degistirmeli, ellerini sik sik ve uy-
gun dezenfektanlari kullanarak te-
mizleme yoluna gitmelidir.

Personel hijyeninin saglanma-
sinda calisanin kendisi kadar tesise
yapilan yatirim ve tesisi idare ile
gorevlendirilen yoneticilerin bu ko-
nuya gosterdikleri 6zen de Onem
tasimaktadir. Tesis icine yapilacak
yatirimlar ile ozellikle tuvaletlerin
gida {iretim alanlarinda uzak nokta-
lara tasinmalari, isletmede gida
iretim sahalarina giris ve cikislarda
dezenfektan havuzlari ve hijyen ba-
riyerlerinin konulmasi, tuvaletlerde
ayak veya diz ile acma kapatma is-
leminin yapildigr 6zel musluklar
yerlestirilmesi kisisel hijyenin stir-
dirilebilirligi acisindan dnemlidir.

Hasere Miicadelesi
ve Kontrol

isletme dahilinde zellikle ke-
mirgen ve hasereler ile etkili bir
miicadele saglamak icin muhakkak
bir pest control (hasere miicadele
ve kontrol) programi olusturulmali-
dir. Ozellikle hazir yemek (catering)
firmalari ile kiictik dlcekli firinlarda
karsilagilan hasere ile miicadele
zaaft sonrasinda gida glivenligini
tehdit eder diizeylere ulasabilmek-
tedir. Firin gibi temin edilen ham-
maddenin makro biyolojik canlilar,
kemirgenler ve hasereler i¢in besin
kaynagi oldugu isletmelerde bu so-
runa muhakkak etkin bir ¢éziim ge-
tirilmelidir. Firin ve pastanelerde,
hammaddenin depolandigi alan-
larda fare ve hamam bocegi gibi
canlilar yuvalanabilmekte, erken
o6nlem alinmadigi takdirde, sonra-
sinda ontine gecilemez bir durum
halini almaktadir.

Blylk olcekli isletmelerde
pest control programi ¢ercevesinde
Ozel firmalardan saglanan danis-
manliklar ve destekler ile isletme
icinde belirlenen noktalara kurulan
kapan, sinek-kap ve sineklikler ile
tel bariyerler sayesinde s6z konusu
canlilarin tretim sahasina girmesi
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onlenmektedir. Firin gibi kiictik is-
letmelerde ise, temel hammadde
olan un muhakkak kapali ve temiz
bir alanda depolanmali, depo te-
mizligine azami 6zen gosterilmeli-
dir. Bu gibi su aktivitesi diisiik gi-
dalar ayni zamanda nemli ortam-
larda cok kolay nem tutabilirler ve
yiikselen nem niceligine kosut ola-
rak Uirtinde kiiflenme ve kif toksini
sentezi de bas gosterebilmektedir.

Unlu mamuller sektdriinde sik-
likla karsilasilan sorun Bacillus
subtilis’in neden oldugu rop hasta-
higidir. Temelde sorun bir bulasma-
dir. Bulasmanin orijinal kaynagi
toprak, 6zellikle uzun stire ekim ya-
pilmis topraklardir. Hastaliga ne-
den olan organizmanin bir cok ce-
sidi buradan tane tizerinde (6zellik-
le tanenin karin girintisinde) degir-
mene ve daha sonra da un ile firina
tasinmaktadir. Pratik olarak tim
unlarin rope organizmasini tagsima-
si muhtemeldir. Yogun kontami-
nasyona maruz kalmig un firinda
uygun kosullar altinda 6nemli bir
sorunun kaynagi olabileceginden,
degirmende bulasmayr mimkiin
oldugu kadar uzaklastirmak icin ge-
rekli onlemler alinmalidir. Ancak
bugdayin 6glitme 6ncesi temizlen-
mesi ne kadar iyi yapilirsa yapilsin,
sporlar una ozellikle yiiksek randi-
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manli una ve diiz kirma ununa gec-
mektedir. Sporlarin uygun kosullar
ve ortam bulunmadigi takdirde ge-
lisme, cogalma, biliyime ve hasta-
lik olusturmalart mimkin olma-
makla beraber, bu islemin basla-
mas1 undaki spor miktari ile de ilgi-
lidir. Firin, yogurma ve pacal maki-
neleri de bakteri sporlari ile yogun
bir sekilde kontamine olabilmekte-
dir. Bulasmanin firin icinde tozda
ve havada her zaman mevcut oldu-
gunu bilmek, kabul etmek gerek-
mektedir. Hamur artiklarinin maki-
nelerde, catlaklarda ve firinin bir
kdsesinde birikmesine izin verildigi
taktirde, bakteri gelismesi icin uy-
gun ortam kosullart yaratiimis ola-
cak ve hastalik hamura ve depoda-
ki diger hammaddelere de yayila-
caktir. Bayat ekmekler de bu hasta-
lik icin tehlikeli bir kaynak olup firi-
na geri dondirtilmesi bircok salgi-
na neden olmustur. Hastalik yeter-
li nem ve sicaklik kosullari nedeniy-
le bayat ekmekte kolaylikla gelis-
mekte ve kot bir sekilde bulasmis
bir ekmek cok fazla zarara neden
olabilmektedir.

Depolar ve Depolama
Sartlari

Gida igsletmelerinde ve ozellik-
le hazir gida tireten isyerlerinde gir-



disi yapilan hammadde cok cesitli
oldugundan degisik sicaklik ve bagil
nemdeki depolar dizayn edilmelidir.
Sebze ve meyveler (0-4°C), stit ve {irtin-
leri (0-4°C), donmus riinler ve et tirlin-
leri (—18°C), yumurta (0-4°C) ve kuru er-
zaklar (18-27°C) icin ayr ayr depo veya
dolaplarin olmasi 6nemli bir husustur.
Uriin cesidine gére depolarinin bagil
nemleri % 80-95 arasinda degisiklik
gostermektedir. Uygun depolama sart-
larinin yerine getirilmemesi nedeniyle
hammaddede mikrobiyal gelisme mey-
dana gelebilir. Hammaddede gelisebi-
lecek olan patojenlerin hammaddenin
islendigi tiretim boliimiine bulasmasi
da diger bir tehlikedir. Isletmeye alinan
hammadde Depo Kullanma Talimatlar
ve Hammadde Depolama Prosediirleri
olusturulup gerekli depolama kriterleri
belirlendikten sonra uygun depoya ilk
giren ilk ¢ikar prensibine gore uygun eti-
ketleme sistemi yapilarak alinmalidir.
Hammaddelerin depolara alinmasi si-
rasinda ilgili kontrol elemant igleminin
dogru olarak gerceklestirilmesinden so-
rumludur. Capraz bulagmalarin engel-
lenmesi icin her {irtin belirli bir depoda
depolanmalidir. Kalite kontrol elemant
1silesler ve higrometreler vasitasiyla pe-
riyodik olarak depolarin sicakligini ve
bagil nemini ilgili forma kaydeder, ge-
rektiginde diizeltici faaliyetleri uygular.
Uriinlere depodan bulasmanin olma-
masi icin deponun sanitasyon uygula-
ma prosediirlerine uygun olarak temiz-
likleri yaptirilip, etkinligi kontrol edilme-

lidir. Depolara hijyen bariyerleri koyul-
malidir. Temizlik ile depo kontrol form-
lari periyodik olarak departman yoneti-
cisi tarafindan gdzden gegirilir.

Hammadde Kabul

Besinlerin gida icerisinde de-
polanmalari kadar, isletmeye alin-
malari asamasi da oldukca 6nem
tasimaktadir. Gida hammaddeleri
glivenilir kaynaklardan, giivenlik
sertifikasi dahilinde alinmalidir. Bu
noktada en biyiik tehlikeler, siitii
ciftliklerden temin ederek isleyen
kiicik o©lcekli mandiralarda bas
gostermektedir. Stit yapisi itibariy-
le kolayca bozulabilen ve mikroor-
ganizmalar icin oldukca uygun bir
besiyeri vazifesi yapabilecek 6zel-
likte bir kompozisyona sahiptir. Is-
letmede kullanilmak tzere girdisi
yapilacak olan siit 6ncelikle giive-
nilir kaynaklardan temin edilmeli,
temininde soguk zincir kullanilma-
l1, isletmeye kabuliini takiben fil-
trasyona tabi tutularak temizlenip,
1sisal islem uygulamasi ile pastori-
zasyon gerceklestirilmelidir. Tum
bu uygulamalarin eksiksiz ve ardi-
sik olarak hem de cok kisa stireler-
de gerceklestirilebilmesi ancak bii-
yiik isletmelerde s6z konusu olabil-
mektedir. Fakat gerekli diizenle-
meler ve yasal zorunluluklarla bir-
likte, ireticinin bilinglendirilmesiy-
le bu uygulamalarin daha kigtik 6l1-
cekli igletmelerde de eksiksiz ola-
rak hayata gecirilmesi miimkin
olacaktir.

Gidalarin Coziindiriilmesi

Siklikla hazir yemek hizmeti
veren isletmelerde goriilen gida
glivenlik zaaflarindan birisi de don-
mus gidalarin ¢oziindiriilmesi asa-
masidir. Bliytik stoklarla caligilan
ve talebe gore {iretim yapan cate-
ring isletmelerinde et gerek parca
gerekse karkas halinde satin alina-
rak hemen kullanilacaksa 0+1°C'de
saklanmalari saglanmali, uzun va-
dede kullanilacaksa, 6nceden don-
durulup c¢oziindirilmediginden
emin olunduktan sonra -18 °C'de
donmus olarak muhafaza edilmele-
ri gerekmektedir. Uretim esnasinda

donmus {rtinler ¢oztindurtlirken,
uygun olmayan kosullarda mikro-
organizma yiiklerinde 6nemli dii-
zeyde artis meydana gelmektedir.
Coziindtirme kesinlikle agikta, ban-
ko ve tezgah tizerinde, ortam sicak-
liginda yapilmamali, tretim plani
dahilinde, en az 1-2 giin 6nceden
coziindiriilecek et veya karkas -18
°C'deki  depodan  c¢ikarilarak
0x1°C'deki depolara ¢odziinduril-
mek tizere alinmalidir. Czlinene
dek bu depolarda tutulmalidir.

Isil islem

Gida gtivenligi zaaflarinin sikca
yasandigl bir baska asama gidala-
rin 1sisal isleme tabi tutulma asa-
malaridir. Ozellikle hazir yemek
sektoriinde yemek pisirme asama-
sinda yemeklerin ¢ig kalmasi, ¢ig
irtin kaynakli muhtemel hastalik
veya intoksikasyonlar sonucu kitle-
sel gida zehirlenmelerinin meyda-
na gelebildigi bilinmektedir.

Pisirmede termal merkez si-
cakhiginin yeterli seviyelere ulag-
mamasli nedeniyle etkin bir pisirme
isleminin saglanmamasi, dolayisiy-
la {irtin bilesenlerinden bir veya da-
ha fazlasinin ¢ig kalmasi sdz konu-
su olabilir. Uriinde mikrobiyal ge-
lismeler ve bozulmalar meydana
gelebilir. Yemek hazirlama &ncesi
pismis yemeklere eklenen garnittir-
lerin haslanmasinda yine termal
merkez sicakliginin istenilen dege-
re ulasmamasi nedeniyle {irtniin
¢ig kalmasi ve capraz bulagsmaya
yol acmasi mumkiindir. Gerek 6n
hazirlik asamalarinda gerekse pisir-
me asamalarinda gerceklestirilen
1sisal islemlerde yemek recetesi
uyarinca gerekli olan sicaklik dege-
rine ulasmay1 saglayacak etkinlikte
bir 1sisal islem uygulanmalidir. Cig
gidanin hazirlanmasinda kullanilan
ekipman pismis trtinle temas etti-
rilmemeli ve capraz bulagsma engel-
lenmelidir. Dondurulmus gidalar
uygun ¢oOziindiirme kosullart dog-
rultusunda ¢oziindurilmelidir.

Dikkat Edilmesi Gereken
Diger Hususlar

Gida isletmelerinde bir baska
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yaygin sorun Uretim sonrasi ortaya
citkan atiklarin giderilmesi, belirli
tekrar kullanilabilir atiklarin sana-
yiye kazandirilmasinda yasanan
zorluklardir. Bir siit Griinleri islet-
mesinin atig1 olan ve biskiivi-pasta
sektorliinde katki maddesi olarak
kullanilan peyniralti suyu, gida sa-
nayi icin 6dnemli bir atiktir. Bu gibi
atiklar sonrasinda tekrar tiretimde
kullanim olanagina sahip oldukla-
rindan temiz tanklarda uygun si-
cakliklarda saklandiktan sonra ilgili
yerlere ulastirilmasi esastir.

Tim bu bahsi gecen konulari
belirli bir dizen icinde irdelemek
ve gida gilivenligini saglamak mak-
sadiyla gerekli giivenlik tedbirlerini
en organize bir sekilde almayi sag-
layacak ileri programlarin isletme
dahilinde kurulmasi ile gida gtiven-
lik riskleri en aza indirilebilmekte-
dir. Glinlimizde varlig1 yasalarla da

zorunlu kilinmis olan HACCP siste-
minin yani sira, 6zellikle dis satima
konu olan {irtinlerin {iretimini ger-
ceklestiren isletmelerde BRC gibi
gida glivenlik sistemlerinin hayata
gecirilmesi gida gtivenligi acisin-
dan 6nemlidir.

isletmede her ne kadar istiin
bir gida giivenlik programi olursa
olsun, isletme calisani gida gtiven-
ligi hususunda gerekli bilgi seviye-
sine ulasmamis ve gerekli egitimi
almamissa tim bu tedbirlerin ye-
rinde ve zamaninda alinmasinda
onemli zaaflar ortaya ¢ikacaktir. Bu
kapsamda, isletme yonetimi ister
biiyiik isterse kiictik 6lcekli olsun,
calisanina gida giivenligi konusun-
da gerekli bilgiyi verip gerekli bilin-
ci asilamali ve periyodik egitimler
ve seminerlerle bu konudaki yeni-
likler calisana aktarilarak bilinglen-
mesi saglanmalidir.

Kaynaklar

Anon. 2008. www.2000ekmek.com

Bryan, F.L. 1979. Epidomiology of ood-
borne disease. In: “Food-Borne Infections and
Intoxications”. 2nd Ed., H. Riemann and F.L.
Bryan (Eds.), Academic Press, London.

Bas, M. 2004. Besin Hijyeni Glivenligi ve
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ra
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sisteminin uygulanmasi: gida sanayinden or-
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UVENLIGI

Calisma izni ve g
tekrar Tarim ve Kéyisleri

alisma izni islemleri

05.06.2004 tarihine kadar

Saglik Bakanligi tarafindan
yurttilirken 5179 sayili Kanun'la
Bakanligimizin yetkisine verilmis-
tir. Ancak, Danistay idari Dava Da-
ireleri Kurulunun verdigi karar ge-
regince; 5 Agustos 2005 tarihinden
itibaren gida sicili tutma ve gida
iretim igyerlerine calisma izni ver-
me yukumliliigl; belediye miica-
vir alani icerisinde ilgili Belediye-

SAFIIr.

ler, miicavir alan disinda il Ozel
[dare Mudiirliikleri ve organize sa-
nayi bolgelerinde ise Organize Sa-
nayi Bolge Mudurl{ikleri tarafindan
yurttilmeye baslanmistl. 5 Agus-
tos 2005 tarihinden itibaren Bakan-
ligimizca sadece isyerlerinin tiret-
tikleri tirtinlere {retim izni veril-
mekteydi.

Danistay Sekizinci Daire Bag-
kanliginin 11.12.2007 tarih ve
2007/6966 sayili red karar1 geregin-

ce; 18.02.2008 tarihinden itibaren
gida ve gida ile temas eden madde
ve malzemeleri tireten is yerlerinin
calisma izni ve gida sicili iglemleri
"Gida ve Gida ile Temas Eden Mad-
de ve Malzemeleri Ureten isyerleri-
nin Caligma izni ve Gida Sicili ve
Uretim izni iglemleri ile Sorumlu
Yonetici istihdami Hakkinda Y6-
netmelik" hiikiimleri kapsaminda
tekrar Tarim ve Kdyigleri Bakanligi-
mizca yliriitilmeye baglanmigtir.
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Mevzuat

Calisma zni ve
Gida Sicili Islemleri

5179 sayili Gidalarin Uretimi,
Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair
Kanun Hiikmiinde Kararnamenin
Degistirilerek Kabulti Hakkinda Ka-
nun geregi; gida maddeleri, gida
katki maddeleri ve gida ile temasta
bulunan materyal ve ambalaj mad-
deleri tireten isyerleri gida siciline
kaydolmak, sicil numarasi ve imal
ettikleri Grtinlerin bilesiminde bu-
lunan maddeleri tescil ettirerek
tiretim izni almak zorundadirlar.
Gida ve gida ile temas eden madde
ve malzemeleri ireten is yerleri ca-
lisma izni ve gida sicili almadan fa-
aliyette bulunamazlar.

Calisma Izni ve Gida Sicili icin
basvuru yapan is yerleri; 27.08.2004
tarih ve 25566 sayili Resmi Gazete
'de yayimlanan Gida ve Gida ile Te-
mas Eden Madde ve Malzemeleri
Ureten [s Yerlerinin Calisma Izni ve
Gida Sicili ve Uretim Izni Islemleri
ile Sorumlu Yonetici istihdami
Hakkinda Yonetmeligin 26. madde-
sinde belirtilen ve asagida sirala-
nan belgeleri iki niisha dosya ha-
linde hazirlayarak bulundugu yer-

N

deki il Tarim Midiirligii'niin ince-
lemesine sunar.

islemler, eksiksiz olan basvuru
dosyasinin kabul tarihinden itiba-
ren en ge¢ otuz giin icinde deger-
lendirilir. Sz konusu is yeri bu Yo-
netmelikte gecen asgari teknik ve
hijyenik sartlara uygunluk acisin-
dan gorevlendirilen gida kontrol6-

rii/gida denet¢isi tarafindan denet-
lenir. Uygun bulunan is yeri igin
"Calisma Izni ve Gida Sicili Belgesi"
diizenlenerek, is yerine sicil numa-
rasi verilir ve sicil kaydi yapilir.

Kaynaklar

1. Bakanlik Talimatlari

2. http://www.kkgm.gov.tr/yonetme-
lik/sorumlu_yonetici.html

Calisma Izni ve Gida Sicili Bagvurusu

Calisma izni ve gida sicili almak isteyenler asagidaki bilgi
ve belgelerle Il Tarim Miidiirliiklerine basvururlar.

a. Dilekce,

b. Bagli oldugu meslek kurulusundan iiyelik veya faaliyet

belgesi,

c. Sirket ana sdzlesmesinin yayinlandigi Ticaret Sicil Gaze-

tesi veya noter onayli niishasi,

d. imza sirkiileri sureti,

e. Gayrisithhi Miessese ruhsati veya noter onayli niishasi,

f. Kapasite raporu,

g. Sorumlu yoneticinin noter onayli sézlesmesi, diploma
ornegi ve sz konusu is yerinde sorumlu yonetici olarak calisti-
gina dair meslek odasindan alacagi belge (meslek odasi olma-

yanlardan istenmeyecektir)



Mevzuat

Temel ceza kanunla

70 kanunda de

emel Ceza Kanunlarina

Uyum Amaciyla Cesitli Ka-

nunlarda ve Diger Bazi Ka-
nunlarda Degisiklik Yapilmasina
Dair Kanun'la 5179 sayili Gidalarin
Uretimi, Tiitketimi ve Denetlenme-
sine Dair Kanun Hiikmiinde Karar-
namenin Degistirilerek Kabuli
Hakkinda Kanunun 29. ve 30 uncu
maddelerinde degisiklik yapilmak
suretiyle idari para cezalari glincel-

lestirilmis ve Temel Ceza Kanunla-
rina uyum saglanmistir. Yeni di-
zenlemeyle mevzuata aykirilik du-
rumunda isyerlerinde {iretilen
tirtinlere elkonularak miilkiyetinin
kamuya gecirilmesine karar verile-
cektir.

5728 sayili kanun’la 5179 sayili
Kanun'un 29. maddenin (a) ve (1)
bentleri asagidaki sekilde yeniden
diizenlenmis, (c) bendinde ise de-

gisiklik yapilmistir. Yeni diizenle-
meler soyledir:

Tiirk Ceza Kanunu'nun “Bozul-
mus veya degistirilmis gida veya
ilaclarin ticareti” baslikli 186. mad-
desi; “(1) Kisilerin hayatini ve sagli-
gin1 tehlikeye sokacak bicimde bo-
zulmus, degistirilmis her tiir yeni-
lecek veya icilecek seyleri veya ilac-
lar1 satan, tedarik eden, bulundu-
ran kimseye bir yildan bes yila ka-

29. maddenin degisiklik yapilan madde metni ve yasal yaptirimi

(@)

“4 inci maddede belirtilen izin ve tescil islemlerini yaptirmadan {iretime gecen veya bu
trlinleri miibadele konusu yapan gercek veya tiizel kisilere bin Ttirk Lirasi idarf para cezasi ve-
rilir ve isletme tiretimden men edilir. Ayrica, tirtinlere elkonularak milkiyetinin kamuya geciril-
mesine karar verilir. Bu isletmelerin, tescil ve izin islemleri yapildiktan sonra {iretim yapmala-
rina izin verilir.

Uretim izni alinmamis gidalari, bunlarla temasta bulunan madde ve malzemeleri veya siire-
si dolmus gida maddeleri satan veya satisa arzeden gercek veya tiizel kisilere bin Tiirk Lirasi
idar? para cezasi verilir. Ayrica, bu tirlinlere elkonularak miilkiyetinin kamuya gecirilmesine ka-
rar verilir.

4 tincli maddede belirtilen izin ve tescil islemlerini yaptiran; ancak, asgarf teknik ve hijyenik
sartlarint muhafaza etmeden tiretim yapan isyerleri, durumlarini diizeltinceye kadar faaliyetten
men edilir, {iretilen Grtinlere el konulur ve sahipleri gercek veya tiizelkigilere bin Ttirk Lirasi ida-
11 para cezasi verilir. Ayrica, elkonulan triinlerin miilkiyetinin kamuya gecirilmesine karar veri-
lir. Bu isletmelere, mevcut durumlarin: diizelttikten sonra iiretim yapma izni verilir. {lgili mer-
cilerce verilen otuz gtinliik stire icerisinde, eksikliklerini gidermeyen igyerlerinin calismaya esas
olan izinleri iptal edilir.”

(©

29 maddenin © bendinin 2. fikrasi da “Yoneticilik gbrevini geregi gibi yerine getirmeyen so-
rumlu yoneticiye, ticyliz Tuirk Lirasi idarl para cezasi verilir. Eylemin tekrari halinde idar para
cezasl iki kat artirilarak uygulanir. ikinci defa tekrari halinde ise, kisi alti ay siireyle sorumlu yo-
neticilikten men edilir.”

(1)

5179 sayili Kanunun 18 inci maddesinde belirtilen saghigin korunmasi ile ilgili yasaklari ih-
141 eden kisiler, Tiirk Ceza Kanunu'nun “Kamunun Sagligina Karsi Suclar” baslikli bolimiinde
yer alan hikiimlere gére cezalandirilir.

1\




Mevzuat

rna uyum amaciyla

gisiklik yapildi

dar hapis ve binbesytiz gline kadar
adll para cezasi verilir. (2) Bu su-
cun, resmi izne dayali olarak yirti-
tiilen bir meslek ve sanatin icrasi
kapsaminda islenmesi halinde, ve-
rilecek ceza tcte bir oraninda artiri-
lir.” hiikimlerini icermektedir.

5728 sayili Kanun'la Idari yapti-
rimlara karar verme yetkisi ise ; “ Bu
Kanunda yazili olan idarf yaptirim-
lara karar vermeye, mahalli mulki
amir yetkilidir.” seklinde diizenlen-
mistir. 5326 sayili Kabahatler Ka-
nunu geregince; Kabahatler karsili-
ginda uygulanacak olan idar? yapti-
rnimlar, idarl para cezasi ve idari
tedbirlerden ibarettir. idari tedbir-
ler ise, miilkiyetin kamuya geciril-
mesi ve ilgili kanunlarda yer alan
diger tedbirlerdir.

[__ada, Yem, Hayvan
Saglig1 ve Zabitasi
Kanunu da dahil
cesitli kanunlarda
degisiklik yapilmasina
dair 5728 sayili Kanun,
08.02.2008 tarih ve
26781 sayil1 Resmi
Gazete'de

yayimlanarak
yurirlige girdi.

N

5179 Sayili Kanun
Geregince Uygulanmakta
Olan Idari Yaptirimlar

5179 sayili Kanun geregince
uygunsuzluk durumunda uygula-
nan idari yaptirimlar sunlardir:

idari Para Cezas,
Uretim Faaliyetinden Men,

Uretim Faaliyetine Yeniden
izin Verme,

Uriiniin imhasi,

g

Cumhuriyet Savciligina Sug
Duyurusunda Bulunma,

Uriiniin Yeddi Emine Alinmast,

Urtiniin, Piyasadan Toplatil-
masi,

Mevzuata aykirilik durumunda
isyerlerinde (retilen {irtinlere elko-
nularak milkiyetinin kamuya geci-

rilmesi,

Kaynak
http://rega.basbakanlik.gov.tr




Mevzuat

Yayimlanan Mevzuat Adi

Resmi Gazetenin

Tarihi Sayisl
T(}humcul.uk Piyasasinda Yetkilendirme ve Denetleme Yonetmeliginde Degisiklik Yapilmasina Dair 70.03.2008 26831
Yonetmelik
Kimyevi ve Organik Giibre Piyasa ve Sikayet Denetimi icin Alinacak Numunelerin Analizlerinin
Yaptirilacagl Analiz ve Referans Kurum Laboratuvarlar ile Analiz Ucretleri Hakkinda Teblig (No: 22.03.2008 26824
2008/12)
Patates Sigili, Patates Kahverengi Ciirlikligli ve Domateste Bakteriyel Solgunluk Gortilen Alanlarda 10.03.2008 26821
ve Glivenlik Kusaginda Uygulanacak Destek Hakkinda Teblig (No: 2008/13) o
Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinde Kursun, Kadmiyum, Civa, Inorganik Kalay, 3-
Monokloropropan 1,2-Diol ve Benzopiren Seviyelerinin Resmi Kontrolii igin Numune Alma, 15.03.2008 26817
Numune Hazirlama ve Analiz Metodu Kriterleri Tebligi (No: 2008/11)
Tirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 05.03.2008 26307
2008/5)
Tirk Gida Kodeksi Tahin Helvasi Tebligi (No: 2008/6) 05.03.2008 26807
Tirk Gida Kodeksi Gida Maddeleri ile Temasta Bulunan Plastik Madde ve Malzemeler Tebliginde 05.03.2008 26307
Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2008/7) o
Tirk Gida Kodeksi Gida Maddeleri ile Temasta Bulunan Plastik Madde ve Malzemelerin
Bilesenlerinin Migrasyon Testinde Kullanilan Gida Benzerleri Listesi Tebliginde Degisiklik 05.03.2008 26807
Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2008/8)
Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner ilaclari Maksimum Kalinti Limitleri 05.03.2008 26307
Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2008/9) o
Tarimsal Kuraklik Yonetiminin Gorevleri, Calisma Usul ve Esaslarina Dair Yonetmelik 02.03.2008 26804
Dogubayazit Glmriik Midirliglti ve Ipekyolu Giimriik Midirliigiiniin Hayvan ve Hayvan 99.02.2008 26302
Maddelerinin ithalat ve Ihracatina Yetkilendirilmesi Hakkinda Teblig (No: 2008/4) o
Tarimsal Uretime Yonelik Diisiik Faizli Yatirim ve isletme Kredisi Kullandirilmasina iliskin Uygulama
Esaslari Tebligi (No: 2008/10) R A
ithal ve Thrag¢ Edilecek Glglvalarm Giris ve Cikis Kapilarinin Tespit ve Ilanina Dair Teblig'de Degisiklik 06.02.2008 26779
Yapilmasi Hakkinda Teblig (No: 2008/2)
Bal Ithalat.mda Kontrol B.eulgeSI Diizenlenirken Aranacak Sartlar ve Ithalat Asamasindaki Veteriner 06.02.2008 26779
Kontrolleri Hakkinda Teblig (No: 2008/3)
Bltluq [.<o.ruma Uriinlerinin .Top“tan ve Eerakende Satilmasi ile Depolanmasi Hakkinda Yénetmelikte 02.02.2008 26775
Degisiklik Yapilmasina Dair Yonetmelik
Tarllm “Slgortale.arl Havuzu Calisma Usul ve Esaslari Hakkinda Yonetmelikte Degisiklik Yapilmasina 94.01.2008 26766
Dair Yonetmelik
Tiirk Gida Kodeksi Tuz Tebligi (No: 2007/53) 23.01.2008 26765
Tiirk Gida Kodeksi Yumurta ve Yumurta Uriinleri Tebligi (No: 2007/54) 23.01.2008 26765
Tibbi Siiliik 2008 Yili Thrag¢ Kotasinin Tahsisi Hakkinda Teblig (No: 2008/1) 19.01.2008 26761
Sebze Tohum Sertifikasyonu ve Pazarlamasi Yonetmeligi 18.01.2008 26760
Yemeklik Tane Baklagil ve Yem Bitkileri Tohum Sertifikasyonu ve Pazarlamasi Yonetmeligi 17.01.2008 26759
Pancar Tohumlugu Sertifikasyonu ve Pazarlamasi Yonetmeligi 17.01.2008 26759
Patates Tohumlugu Sertifikasyonu ve Pazarlamasi Yonetmeligi 17.01.2008 26759
Tahil Tohumu Sertifikasyonu ve Pazarlamasi Yonetmeligi 17.01.2008 26759
Sebze Fidesi Uretim ve Pazarlamasi Yonetmeligi 17.01.2008 26759
Yagli, Lifli, Tibbi ve Aromatik Bitki Tohumu Sertifikasyonu ve Pazarlamasi Yonetmeligi 17.01.2008 26759
Meyve/Asma Fidan ve Uretim Materyali Sertifikasyonu ve Pazarlamasi Yonetmeligi 17.01.2008 26759
Tohumculuk Piyasasinda Yetkilendirme ve Denetleme Yénetmeligi 13.01.2008 26755
Tohumluk Sertifikasyon islemlerinde Yetki Devri Yonetmeligi 13.01.2008 26755
Bitki Cesitlerinin Kayit Altina Alinmasi Yonetmeligi 13.01.2008 26755
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