yi tanm uygulamalari; gunumdz tariminda hatali

uygulamalar sonucu hasar goren yada kaybolmaya

yUz tutmus dodgal dengeyi yeniden saglamaya
yonelik, insana ve cevreye dost uretim sekillerini icer-
mekte olup, esas olarak dogada var olan Uretim
tekniklerini, tarm ilaclarini, mineral gubrelerin kul-
lanimint yasaklamamakla birlikte teknik talimatlarda
yazili miktarlarda kullanarak gidalarda kalinti olustur-
mayacak sekilde kullanimini amaclayarak, topragin
muhafazasi, bitkinin direncini artirma, dogal dusman-
lardan faydalanmayi tavsiye eden, uretimde sadece
miktar artisinin degil ayni zamanda urdn kalitesinin de
yukselmesini amaclayan alternatif bir Uretim seklidir.

Son vyillarda gerek tarmsal ilaclarin, gerekse
gubrelerin bilingsizce kullanimi bitkisel Gretimde kalitesiz
ve insan sagligini tehdit edecek drdnlerin ortaya cik-
masina neden olmustur. Topragin derinlerine sizan fos-
for ve nitrat tath su kaynaklarina ulasmakta bu da insan,
evcil hayvan ve yaban hayati acisindan ciddi problem-
lere yol acmaktadir. Dozunda ve teknigine uygun
olarak kullaniimayan kimyasal tarm ilaclar toprakta
birikmekte, ekolojik sistemi olumsuz yonde etkileyerek
ekolojik dengeyi bozmaktadir.

Bu olumsuz kosullar karsisinda gelir duzeyi yuksek
olan Ulkeler basta olmak Uzere bircok Ulkede bil-
inclenerek orgudtlenen Uretici ve tUketiciler, dogayi
tahrip etmeyen yontemlerle insanlarda zehirli etki yap-
mayan tarimsal urunleri uretmeyi ve tuketmeyi tercih
etmisler. Bu amacla yeni bir Gretim tarzi olarak lyi Tarm
Uygulamalari ortaya ¢ikmistir.
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Bu nedenlerle ¢evreye duyarll, insan ve hayvan
saghdina zarar vermeyen, dodgal kaynaklarl korumayi
hedefleyen gida guvenirliligini kalite ve Uretimi artirmak
amaciyla 2012-2013-2014 yillannda ilimiz de toplam
270 findik dreticisinde lyi Tanm Uygulamalari Projesi
uygulanacaktir. Uygulanan proje ile kaybolan ya da kay-
bolmaya baslayan dogal dengenin yeniden kurulmasi
icin bakim gubreleme islemleri teknigine uygun olarak
yapilacaktir. Projemizle kimyasallarin kullanimi zararlinin
zarar esigine gore uygulanacagindan gereksiz ila¢ kul-
lanimi énlenecek olup saglik acgisindan buyuk problem
olan kalinti riski de ortadan kaldinlimis olacaktir. Ekonomik
acidan da karli bir yetistiricilik olan lyi Tarim Uygulamalari
ile asin gubre kullaniminin da 6ndne gecilmis olacak
olup; dolayisiyla yasanabilir cevre olusmasi saglanacaktir.
Uretimin battn safhalar kayit altina alinacag icin elde
edilen gidalann izlenebilirligi saglanacaktir. Boylece
guvenli gida elde edilmis olacaktir.

Ayrica lyi Tarim Uygulamalari faaliyetinde bulunan
Ureticilerimize dekara 20 TL destekleme édemesi yapila-
cak olup 2014 yili itibari ile lyi Tarm Uygulamalari
faaliyetinde bulunacak dretici sayimizin projeli dahil
12.000 kisiye ¢cikmasini hedeflemekteyiz.

Cevre, insan ve hayvan saglgina zarar vermeyen
pbir tarimsal dretimin yapiimasi, dogal kaynaklarin
korunmasl, tarimda izlenebilirlik ve surdurulebilirlik ile
guvenilir gida arzinin saglanmasina yonelik lyi Tarm
Uygulamalarninin tim dreticiler tarafindan benimsen-
mesi icin gerekli calismalar devam etmekte olup; ureti-
cilerimizin refah ve huzur icinde bol kazanch bir Gretim
sezonu gecirmesini diliyorum.
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Okul sutu

programi

uygulama esaslari belirlendi

Bakanlar Kurulu'nun "Okul SUtt Programi Uygulama Esaslari Hakkinda Karar“i 25.03.2012 tarih ve
28244 sayil Resmi Gazete'de yayimlanarak yarurluge girdi.

arara goére, Gida, Tarm ve

Hayvancilik Bakanligi, Milli Egitim

Bakanhgi ve Saglik Bakanhiginca
ortaklasa hazirlanan ve bu yil icinde
yurutdlecek olan "Okul Sath Programi”
kapsaminda, ana sinifindan besinci sinifa
kadar ilkogretim okulu ogrencilerine,
dengeli beslenme suretiyle gelisme oran-
larinin: artinimasi, mevsimsel sut arzi faz-
laliginin degerlendirilerek Uretimde istik-
rarin saglanmasi icin her égrenciye gun-
Gk 200 mililitre uzun émurlu sade kutu
sut dagitilacak. Uygulamadan besinci
sinif ogrencileri de yararlanirken Ozel
okullar program kapsami disinda tutula-
caktir.

Sutlerin niteligi Gida, Tarm ve
Hayvancilik Bakanhiginin ilgili mevzuatina
uygun olacak. Sutun uretimi, dagitimi ve
takvimi mevsimsel sut arzi fazlahiginin
oldugu doénemler dikkate alinarak Gida,
Tanm ve Hayvancilik Bakanliginca belirlenecek. Sutlerin
sevkiyatlari da yine Bakanhdgin belirleyecedi kriterlere
uygun olarak yapilacak. Okullarda dagitilacak sutlerin
sevkiyatlari illerde Il Milli Egitim MudUrlUklerinin organi-
zasyonu ve kontrolunde yuklenici firma tarafindan yapi-
lacak.

Gida, Tanm ve Hayvancilik Bakanligr programin
koordinasyonu ile okul sutunun tedariki ve illere dagiti-
mindan; Milli Egitim Bakanligi, "Okul Sutu Komisyonu™
tarafindan kabul edilen sutin muhafaza edilmesi ve
ettirilmesinden, okullara ulastinimasindan, dagitiimasin-
dan ve uygun sartlarda tuketiminin saglanmasindan;
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TR ST Merrree

Saglk Bakanligi ise program uygulama doneminde
ogrencilerin gelisme oranlarinin ve sut tuketim aliskan-
liklarindaki degisikliklerin tespitine yonelik ¢calismalardan
sorumlu olacaklar.
lllerde, gelen sutlerin uygunlugundan sorumiu

olmak Uzere, vali yardimaisi baskanliginda il gida tarm
ve hayvancilik muduarlagu, il milli egitim muadarlaga,
defterdarlik ve il saglik mudurlagu temsilcilerinden olu-
san "Okul Sutu Komisyonu" kurulacaktir.

Gida, Tanm ve Hayvancilik Bakanliginca yurutule-
cek uygulamanin usulleri en ge¢ 30 gun icinde ¢ikarila-
cak tebligle belirlenecektir.
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Isletmenizin kayit/onay islemlerine

kayitsiz kalmayiniz

Ida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligrrnca hazirlanan

Gida isletmelerinin Kayit ve Onay

islemlerine Dair Yonetmelik 1712.2011 tarih
ve 28145 sayili Resmi Gazete'de yayimlanarak yururlu-
ge girdi. Yonetmeligin amaci, gida isletmelerinin kayit
veya onay islemlerine dair usul ve esaslar belirlemektir.
Yonetmelik; Kurban bayraminda kesim yapilan yerler,
Koylerdeki Kisisel inhtiyac amach kesim yerleri, Kisisel
tuketim amaciyla birincil Gretim yapilan yerler, Kisisel
tuketim amaciyla gidanin hazirlandigi, islendigi ve
depolandigi yerler, Gidanin; gecici olarak, zaman
zaman ve kucguk Olcekte kermes, kultUrel etkinlikler gibi
pireysel gonulluler tarafindan yardim amacl hazirlandi-
g, depolandigr ve sunuldugu yerler haricindeki gida
isletmelerini kapsar.

Kayith Gida isletmeleri, Kayit Usul ve Esaslar

Onay Kapsamindaki Gida Isletmeleri disinda kalan
diger isletmeler kayit kapsamindadir. Kayit kapsaminda-
ki isletmelerin faaliyet konular Yonetmeligin Ek-14'G ile
belirlenmistir.

Kayit Kapsamindaki Gida isletmelerinin
Faaliyet Konulan (Ek-14): Meyve ve/veya sebze isle-
me, Dondurulmus gida maddesi Uretimi, Biskuvi, ciko-
lata, kakaolu ve benzeri Urunleri Gretimi, Bal, polen, ari
sutu ve temel petek uretimi ve ambalajlama, Cerez,cips
ve benzeri drdnleri dretimi, Dondurma ve yenilebilir
Puz drdnleri tretimi, Bitkisel ve siyah cay isleme, AlkollU
icki uretimi, Maya uretimi (ekmek, peynir ve her turlu
maya), Her turld gida katki maddesi ve aroma madde-
si Uretimi, Takviye edici gidalann tretimi, Ozel beslen-
me amacli gida maddesi uretimi, Nisasta uretimi, Tuz
isleme, Dogal veya fabrikasyon olarak kurutulmus gida,
kuruyemis isleme, Entegre findik, fistik ve benzeri Gran-
leri isleme, Icecek tozu Uretimi, Sivi ve kati bitkisel yag
Uretimi, Zeytinyagi Uretimi (yaghaneler haric), Seker
Uretimi  (paketleme hari¢), Hazir corba ve bulyon,
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puding, toz karisimlar, mayonez, sos ve benzeri ureti-
mi, Alkolsuz icecek Uretimi, Vaks ve/veya sakiz baz
(sakiz mayasi, gumbase) uretimi, Hububat ve bakliyat
uretimi, Yaghaneler ve yag dolumu, Makarna ve irmik
uretimi, Un Uretimi, Ekmek ve ekmek cesitleri aretimi,
Unlu mamuller uretimi, Bulgur Uretimi, Seker paketle-
me, Pasta, borek, hamur ve sutlu tathlar gibi her tarlt
pastacilik druanleri Uretimi, Sekerleme uretimi, Tahin,
helva ve pekmez dretimi, Hazir yemek, tabldot yemek
uretimi, Sakiz Uretimi, Fermente ve salamura drun Ure-
timi, Baharat isleme, Aromatik sular ve aromatik yag
uretimi, -Buz Uretimi, Soguk hava deposu ve/veya gida
nakliyesi, Meyve sebze paketleme, boylama, sarartma
ve mumlama,Yeniden ambalajlama, Gida satis yeri,
Toplu tuketim yeri, Diger gida ureten isyerleri,

(2) Gida isletmecileri, kayit kapsamindaki isletmele-
rini, ilgili kurumdan Isyeri Acma ve Calisma Ruhsati
aldiktan sonra isletme kayit islemlerini yaptirmak Uzere,
en gec otuz gun icerisinde yetkili mercie (Bakanlik I
Muadarlaga / 1l Madurlugince yetki veriimesi halinde
Bakanlik iice MUdurliganu), basvurmak ve basvuru
tarihinden itibaren en geg Ug ay icerisinde kayit islemle-
rini tamamlamak zorundadirlar.

Kayit usul ve esaslari

Gida ureten isletmeciler Ek-3'teki, perakende islet-
mecileri Ek-2'deki bilgi ve belgelere ilave olarak
Yonetmeligin Ek-4’'Unde yer alan isletme kayit belgesi
pbeyannamesi ile birlikte yetkili mercie basvururlar.

EK- 3: Gida Ureten isletmecilerden Kayit
Basvurusunda istenilen Bilgi ve Belgeler

1- Dilek¢ce ve Beyanname (Ek-4)

2- Isyeri Acma ve Calisma Ruhsatinin veya Deneme
Izin Belgesinin sureti,

3- Kapasite raporu veya ekspertiz raporu, resmi
kurumlarda kurum beyani,

4- Gida isletmecisinin guncel bilgilerini iceren
Ticaret Sicil Gazetesi veya Turkiye Esnaf ve Sanatkarlar
Sicil Gazetesi (Yapisi geredi sicil gazetesinde yayimlana-
mayacak kurum ve kuruluslar harig)

5- Seker uretimi veya seker paketlemesi konusunda
faaliyet gosterecek gida isletmelerinin Seker Kurumu'ndan
alacagi uygunluk yazisi,

6- Meslek odasi bulunan meslek mensuplari igin
odadan alinmis ¢alisma belgesi, meslek odasi bulunma-
yan meslek mensuplari icin gida isletmecisiyle yapacagdi
noter onayli sézlesme,
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EK-2: Perakende isletmeler ile Tasima ve
Depolama Konusunda Faaliyet Gosteren
isletmelerin Kayit Basvurusunda istenilen
Bilgi ve Belgeler

1. Dilek¢e ve Beyanname (Ek-4)
2. lIsyeri Acma ve Calisma Ruhsatinin sureti

3. Meslek odasi bulunan meslek mensuplari icin
odadan alinmis belge, meslek odasi bulunmayan mes-
lek mensuplar icin gida isletmecisiyle yapacagi sozles-
me. (Bu belge sadece Kanun Ek-1 Listesindeki Hazir
yemek, tabldot yemek ve meze Ureten isletmeler icin
gecerlidir.)

(2) Yetkili merci (Bakanhk I Muadarlugu/il
Muadarlagunce yetki verilmesi halinde Bakanlik lice
Muadurlugunu), dosyay! basvuru tarihinden itibaren on
bes is gunu icerisinde inceler. Dosyadaki bilgi ve belge-
lerin eksiksiz ve dogru hazirlanmis olmasi durumunda,
gida isletmelerine yetkili merci tarafindan isletme kayit
belgesi Ek-14te yer alan faaliyet iskollar belirtilerek
duzenlenir.
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(3) Dosyadaki bilgi ve belgelerin eksik veya yanlis
hazirlanmis olmasi durumunda, eksiklik veya yanlislik
pelirtilerek dosya, resmi yazi ile basvuru sahibine iade
edilir.

(4) Isletme kayit belgesi; Uzerinde vyazili ticaret
unvani, gercek ve tuzel Kisi, isletme adresi ve faaliyet
konusu icin gecerlidir. Bu bilgilerden herhangi birinin
degismesi durumunda kayit belgesi gecerliligini kaybe-
der. Gida isletmecisi, degisiklik durumlarinda ilgili bilgi
ve belgeler ile isletme kayit belgesinin aslini bir dilekce-
ye ekleyerek en gec Uc ay icerisinde yetkili mercie yazi-
I basvuruda bulunur. Yetkili merci tarafindan ilgili degi-
siklik yapilarak isletme kayit belgesi yeniden dizenlenir.

(5) Gida isletmecileri faaliyetlerinin tamamini veya
pir kismini durdurmalart durumunda, bu durumu ug ay
icerisinde yetkili mercie bildirmek ve yetkili merciin islet-
meyle ilgili guncel bilgilere sahip olmasini saglamak
zorundadir.

(6) Gida isletmecisi; a) Isletme kayit belgesinin kay-
polmasi halinde ulke genelinde veya yerel yayim yapan
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gazetelerden birine kayip ilani vermek suretiyle belge-
nin gecersizliginin ilan edildigi gazetenin aslini, D)
Isletme kayit belgesinin okunamayacak sekilde tahrip
olmasi halinde ise tahrip olmus belgenin aslini, dilekce-
ye ekleyerek yetkili mercie basvurur. Yetkili merciin
uygun bulmasi halinde isletme kayit belgesi yeniden
duzenlenir.

Onaya Tabi Gida isletmelerinin Onay Usul
ve Esaslari

Yonetmeligin Ek-1'inde yer alan onaya tabi gida
isletmeleri faaliyete gecmeden dnce sartl onay belgesi,
daha sonra onay belgesi almak zorundadirlar.

EK-1: Onay Kapsamindaki Gida iIsletmeleri:
Genel Faaliyet Gosteren [sletmeler, Evcil Tirnaklh
Hayvan Eti Ureten sletmeler, Kanatl Eti e Tavsanimsi
Eti Ureten isletmeler,  Ciftlik Av Hayvani Eti Ureten
Isletmeler, Yaban Av Hayvani Eti Ureten Isletmeler,
Kiyma, Hazirlanmis Et Karisimlari Ve Mekanik Olarak
Ayrilmis Et Ureten Isletmeler, — Et Urdnleri Ureten
Isletmeler, Canli Cift Kabuklu Yumusakcalari Isleyen
Isletmeler, Balikcilik Urcinleri isleyen Isletmeler, Cig Scit
Ve Sat Urdinleri Isletmeleri, Yumurta Ve Yumurta Urdin-
leri Isletmeleri, Kurbaga Bacadi Ve Salyangoz Isleyen
Isletmeler, Don Yadi Tortusu Ve Hayvansal Yadlari
Isleyen Rendering Tesisleri, Islenmis Mesane, Bagirsak
Ve Iskembe Uretimi Yapan Isletmeler, Jelatin Ureten
Isletmeler, Kollajen Ureten Isletmeler

Onay usul ve esaslari

(1) Gida isletmecileri, onaya tabi isletmelerine onay
almak Uzere bu Yonetmeligin Ek-7'sinde belirtilen bilgi
ve pbelgeler ile yetkili mercie basvururlar.

Ek-7: Gida isletmeleri icin Onay
Basvurusunda istenilen Bilgi Ve Belgeler

1- Basvuru dilekcesi ve beyanname genel kismi (Ek-
10), beyanname ozel kismi (Ek-11)

2- Isyeri Acma ve Calisma Ruhsatinin veya Deneme
Izin Belgesinin sureti.

3- Kapasite raporu veya ekspertiz raporu, resmi
kurumlarda kurum beyani.

4- Gida isletmecisinin guncel bilgilerini iceren
Ticaret Sicil Gazetesi veya Turkiye Esnaf ve Sanatkarlar
Sicil Gazetesi (Yapisi geredi sicil gazetesinde yayimlana-
mayacak kurum ve kuruluslar harig)

5- Gida isletmesine sartli onay verilmeden once
gida uretiminde kullanilan suda yaptirilan baslangi¢
analizlerine ait raporlar.
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6- Meslek odasi bulunan meslek mensuplar icin
odadan alinmis belge, meslek odasi bulunmayan meslek
mensuplari icin gida isletmecisiyle yapacagi sozlesme.

7- Isletmenin teknik resim kurallarina gore cizilmis;
su giderleri, personel hareketleri, Grdn akis semasi,
makine yerlesim plani gibi bilgileri iceren A3 boyutun-
da yerlesim krokisi.

8- Isletmede olusan kati/sivi/ gaz atiklarin uzaklas-
tirma sekli ve sikhigr hakkinda bilgi ve yetkili merci tara-
findan istenmesi durumunda belge.

(2) Yetkili merci, basvuru dosyasini basvuru tarihin-
den itibaren on bes is gunu icerisinde inceler;

a) Bilgi ve belgelerin eksik veya yanlis hazirlanmis
olmasi durumunda, yetkili merci tarafindan eksiklikler
resmi yazi ile basvuru sahibine bildirilir. Eksiklikleri bir ay
icerisinde tamamlanmayan dosya basvuru sahibine
iade edilir.

p) Bilgi ve belgelerin tamamlanmasi ve dogru olma-
si durumunda yirmi is gunu icerisinde kontrol gorevlile-
r tarafindan Kanunun ilgili maddelerinde belirtilen
hukumler ile Gida Hijyeni Yonetmeligi ve Hayvansal
Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar Yonetmeliginde yer
alan bina, alt yapi ve ekipman gerekliliklerine iliskin
hukUmlere uygunlugu acisindan isletme yerinde resmi
kontrole tabi tutulur.

(3) Yerinde yapilan resmi kontrol sonucunun
uygun olmasi halinde gida isletmesine isletme sartli
onay belgesi ve isletme onay numarasi verilir.

(4) Isletme, isletme sartl onay belgesi ve isletme
onay numarasinin veriimesinden sonraki U¢ ay icerisin-
de gerceklestirilen yerinde ikinci bir resmi kontrolde;
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a) Gida isletmesinin, Kanunun ilgili maddelerinde
pelirtilen hakamler ile birlikte Gida Hijyeni Yonetmeligi,
Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar Yonetmelidji,
Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine lliskin - Ozel
Kurallari Belirleyen Yonetmelik ile Gida ve Yemin Resmi
Kontrollerine Dair Yonetmelikte gecen hakUmileri karsila-
diginin belirlenmesi durumunda, isletme sartl onay bel-
gesi, isletme onay belgesine cevrilir.

b) Isletmede belirgin bir ilerleme kaydedilmis olmasina
ragmen yukarida (a) bendinde belirtilen mevzuat hukum-
lerinin tam olarak karsilanmadiginin belirlenmesi duru-
munda, yetkili merci isletmenin sartl onay suresini uzatabi-
lir. Ancak sartl onay suresi toplamda alti ayr gecemez.

1) Sarth onayin uzatiimasi i¢in verilen sdre veya
surelerin sonunda isletmenin, 5996 sayili Kanunun ilgi-
li maddelerinde belirtilen hdkdmler ile birlikte Gida
Hijyeni Yonetmeligi, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen
Kurallari Yonetmeligi, Hayvansal Gidalarin Resmi
Kontrollerine lliskin Ozel Kurallari Belirleyen Yonetmelik
ile Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yonetmelikte
pelirtilen mevzuat hukdmlerini tam olarak karsiladiginin
belirlenmesi durumunda isletmeye veriimis olan isletme
sartl onay belgesi, isletme onay belgesine cevrilir.

2) Uzatllan sarth onay suresinin sonunda yapilan
resmi kontrolde isletmenin, yukarida belirtilen mevzu-
at hukamlerini tam olarak karsilamadiginin yetkili merci
tarafindan belirlenmesi durumunda isletme sartl onay
belgesi iptal edilir ve isletmenin faaliyeti durdurulur.

Calistiriimasi zorunlu personel

1. Gida isletmelerinde, calistinimasi zorunlu olan
personel ile ilgili asagidaki hususlar uygulanir.

a) Calistinimasi zorunlu personelden meslek odasi
bulunan meslek mensubu, bagl oldugu meslek odasin-
dan lgili isletmede calistgina dair belge alacaktir.
Meslek odasl bulunmayan meslek mensuplari icin gida
isletmecisi ile yapacagl sozlesme aranacaktir. Kamu
kurumlarinda ¢alisanlarda bu belge yerine kurum amiri
tarafindan imzali goreviendirme yazisi aranir.

P) Gida isletmecisi, Uretimin nevine uygun en az
lisans duzeyinde editim almis ise kendi isletmesinde
zorunlu personel olarak calisabilir.

¢) Gida isletmecisi, isletmesindeki her faaliyet icin
ayri ayri personel calistirabilecegi gibi sadece bir perso-
nel de calistirabilir. Sadece bir personel calistinimasi
durumunda tum faaliyetlere uygun meslek mensubu
personel istihdam edilir.
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¢) Gida isletmecisi ayni adreste birden fazla faaliyet
gostermesi durumunda tum faaliyetlerde kullanilan alet
ekipmanin toplam motor gucu, 30 beygir gucunun
Uzerinde veya c¢alistirdigi toplam personel sayisi on kisi-
den fazla ise calistirlmasi zorunlu olan personeli istih-
dam etmek zorundadir.

d) Calistinimasi zorunlu olan personelin herhangi
bir sebeple isten cikarilmasi veya ¢ikmasi durumunda,
gida isletmecisi bu durumu ve yeni personel ile ilgili
bilgi ve belgeleri yetkili mercie vermek zorundadir.

e) Gida isletmedisi, isletmenin faaliyette bulundugu
calisma gun ve saatlerine gore zorunlu personel istih-
dam etmek zorundadir. Gida isletmesinde calisan
zorunlu personel, isletmenin faaliyette bulundugu calis-
ma gun ve saatleri icerisinde baska bir iste calisamaz.

Diger hukumler

1. Bu Yonetmelik kapsaminda verilen isletme kayit
ve onay belgeleri tek basina sinai faaliyet yapilmasina
izin vermez. Isletme kayit ve onay belgelerinin gecerli
olabilmesi icin isyeri agma ve calisma ruhsatinin bulun-
masi zorunludur. Bu ruhsatin herhangi bir nedenle
iptal edilmesi halinde isletme kayit ve onay belgelerinin
gecerliligi kendiliginden sona erer.

2. Guda isletmelerine Kanun kapsaminda verilen
isletme kayit ve onay belgeleri diger kamu kurum ve
kuruluslarn tarafindan 6zel mevzuatina gore verilecek
izin veya ruhsatlarin alinmasi mukellefiyetini ortadan
kaldirmaz.
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3. Gida ve gida ile temas eden madde ve malzeme-
lerin dretim izni belgeleri tim sonuclariyla iptal edilmistir.

Gecis hukumleri

1. Bu Yonetmeligin yayimindan once calisma izin
pelgesi, calisma izni ve gida sicili belgesi veya bu belge-
lere esdeger belge alarak faaliyet gosteren onaya tabi
gida isletmeleri, bu Yonetmeligin yayimi tarininden itiba-
ren 31.12.2012 tarihine kadar bu Yonetmelige gore
onay belgesi almak zorundadir. Ancak, 31.12.2012 tari-
hine kadar onay belgesi alamayacak gida isletmecisi,
isletmesinin modernizasyonuna dair planlar ile moderni-
zasyonun hangi tarinte ve hangi asamalardan sonra
tamamlanacagina dair bilgileri yetkili mercie sunar. Bu
isletmeler, modernizasyon planini vermeleri halinde bu
stre 31.12.2013 tarihine kadar uzatilabilir. Yetkili merci,
gida isletmecisinin bu plani vermemesi veya moderni-
zasyon planinda yer alan tarin ve asamalara uymamasi
durumunda isletmenin faaliyetini durdurur.

2. Bu Yonetmeligin yayimindan oénce calisma izni
ve gida sicili belgesi, kayit belgesi veya bu belgelere
esdeder belge almis ve halen faaliyet gosteren kayit
kapsamindaki gida isletmeleri, bu belgelerini en geg
31.12.2013 tarihine kadar bu Yonetmelikteki kayit bel-
gesi ile degistirmek zorundadir.

Yararlak: Bu Yonetmelik yayimi tarihinde yurarlt-
ge girer.
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Gida ve yemin resmi kontrollerine dair

yonetmelik yayimlandi

E www.ordutarim.gov.tr

onetmeligin amaci; insan ve hayvanlara yonelik
dogrudan veya cevre araciligyla olusabilecek
risklerin onlenmesine, bertaraf edilmesine veya
kabul edilebilir seviyelere indirilmesine, gida ve yemin
etiketlenmesi ile tuketicileri bilgilendirmeye yonelik
diger bilgi sekilleri de dahil olmak Uzere tdketici men-
faatlerinin korunmasina ve haksiz rekabetin énlenmesi
ile gida ve yemin resmi kontrollerine iliskin usul ve
esaslari belirlemektir.

Seffaflik ve gizlilik

(1) Bakanlik resmi kontrollerle ilgili faaliyetlerin Ust
duzeyde seffaflik ile yaratdimesini temin eder. Bakanlik,
Kanunun 31 inci maddesinin altinci fikrasinda yer alan
hukdmler (Bakanlik, uygun goérdugu hallerde yapilan
kontroller sonucunda sahip oldugu bilgileri, kamuoyu-
nun bilgisine sunabilir. Ancak, i¢ hukuk ve uluslararasi
hukuk ile guvence altina alinan, gizli sorusturma ve
surmekte olan adli ve idarl islemler, kisisel bilgiler,
meslek sirlari, gizli muzakereler, uluslararasi iliskiler ve
ulusal savunmai ile ilgili bilgiler kamuoyuna sunulamaz.)
gozetilmek suretiyle,

a) Asagidaki bilgileri, Bakanlik resmi internet
sitesinde duyurmak suretiyle kamuoyunun bilgi-
sine sunar:

1) Onayl ve kayitl isletmeler,

2) Onay askiya alinan isletmeler,

3) Onayi iptal edilen isletmeler,

4) Bakanlik¢a faaliyeti durdurulan kayitli isletmeler,

5) Laboratuvar sonucuyla taklit veya tagsis yapildigi
kesinlesen gida ve yemi Ureten/ithal eden firmanin adi,
arun adi, markasi, parti ve/veya seri numarasl,

6) Kisilerin hayatini ve saghgini tehlikeye dusurecek
sekilde bozulmus, dedistiriimis gidalar Ureten ve/veya
satan firmanin adi, urdn adi, markasi, parti ve/veya seri
numarasi,
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p) Kanunun 26 nci maddesinin dérduncu fikrasin-
daki bilgileri (Bakanlik, belgelere erisim konusundaki
hukumler sakl kalmak kaydiyla, bir gida ve yemin insan
ve hayvan saglgr acisindan risk olusturabileceginden
suphe duyulmasi Uzerine, riskin mahiyeti, ciddiyeti ve
puyukltigune gore, riski 6nlemek, azaltmak veya yok
etmek icin alinan ya da alinmasi 6ngoérulen onlemleri
pelirler; riskin mahiyeti ve alinan tedbirler hakkinda
kamuoyunu bilgilendirir.) mdmkdn olan en kisa sUrede
kamuoyuna duyurur.

(2) Bakanlik, yaratulen resmi kontroller sonucunda
ilgili mevzuata uygun faaliyet gosterdigini tespit ettigi
isyerlerine, gida guvenilirligini tesvik edici uygulamalar-
da bulunabilir ve bu bilgileri kamuoyu ile paylasabilir.
Bu uygulamalara iliskin usul ve esaslar bu Yonetmelik
kapsaminda Bakanlik¢ca belirlenir.

Kontrol faaliyetleri, metotlar ve teknikler

(1) Resmi kontrollere iliskin gorevler, genel olarak
denetim, goOzetim, tetkik, izleme, takip, dogrulama,
numune alma ve analiz gibi uygun kontrol metotlari ve
teknikleri kullanilarak yaratalar.

(2) Gida ve yem ile ilgili resmi kontroller birinci fikra-
da belirtilen hususlarnn yani sira asagidaki faaliyetleri de
icerir:

a) Gida ve yem isletmecisinin ydratmekte oldugu
bir ic kontrol sistemi ve bunlarin sonuclarinin incelen-
mesi,

b) Asagida belirtilen hususlar ile ilgili denetimlerin
yapiimasl,

1) Gida ve yemin yani sira, birincil ureticilerin tesis-
leri, gida ve yem isletmesi ve bunlarin cevresi, tesisleri,
idari ve sosyal binalari, ekipmani, donanimi ve
makineleri, gida ve yemin nakliyesi,

2) Hammaddeler, bilesenler, islem yardimcilari ile
gida ve yemin hazirlanmasi ve uretiminde kullanilan
diger maddeler,

3) Yari mamul Urdnler,
4) Gida ile temas eden madde ve malzemeler,

5) Temizlik ve bakim urunleri ve uygulamalar ile
zararllarla mdacadele Grunleri,

6) Etiketleme, sunum ve reklam.

¢) Gida ve yem isletmelerindeki hijyen kosullarinin
kontrold,

¢) ligili mevzuata uygun olarak hazirlanan kilavu-
zlar gz onunde bulundurularak, iyi uretim uygula-
malari, iyi hijyen uygulamalari, iyi tarim uygulamalari ve
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tehlike analizi ve kritik kontrol noktalarina iliskin
prosedurlerin degerlendirilmesi,

d) Kanuna uygunlugun dedgerlendiriimesi icin
gerekli olan yazill dokuman ve diger kayitlarin incelen-
mesi,

e) Gida ve yem isletmecisi ve calisanlari ile yapilan
gorusmeler,

f) Gida ve yem isletmelerindeki 6lcUm araclarina ait
kayitlarin incelenmesi,

g) Gida ve yem isletmecisi tarafindan alinan él¢um-
lerin dogrulanmasi icin Bakanhgin kendi dlcim araclari
ile yarattugu kontroller,

g) Bu Yonetmeligin amaclarinda belirtilen hususlari
saglamak Uzere gerekli olan diger faaliyetler.

Gida ve yem icin acil durum planlan ve ihtiyati
tedbirler

(1) Kriz yonetimi planinin uygulanmasi amaciyla,
gida ve yemin dogrudan veya cevreden, insan ve hay-
vanlar icin ciddi bir risk teskil ettiginin tespit edilmesi
durumunda, gecikmeksizin uygulanacak olan onlem-
leri belirleyen, uygulamaya yonelik acil durum planlari
Bakanlikca hazirlanir.

(2) Acil durum planlarinda; a) iigili taraflar ile bu
taraflarin yetki ve sorumluluklari, b) ligili taraflar arasin-
da acil bilgi paylasimini saglayacak iletisim kanallar ve
prosedurleri yer alir.

(3) Bakanlik, organizasyonundaki degisiklikleri ve
tatbikatlardan elde edilen deneyimleri dikkate alarak
gerektiginde acil durum planlarini gdzden gecirir.
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(4) Gerekli hallerde acil durum planlarinin uygulan-
masina iliskin tedbirler olusturulur. Bu tedbirler, kriz
yonetimi plani ile uyumlu olmalidir. Ayrica acil durum
planlarinin  olusturulmasi ve isletilmesine iliskin, ilgili
taraflarin goérevleri ve sorumluluklart da bu tedbirlerle
pelirlenir.

(5) Elde edilen bilgilerin degerlendiriimesi sonu-
cunda, herhangi bir gida veya yemin insan ve hayvan
saghgl Uzerinde zararl bir etkisinin olmasi ihtimali belir-
mesine ragmen, bilimsel belirsizliklerin devam etmesi
durumunda, kapsamli bir risk degerlendirmesine imkan
saglayacak daha fazla bilimsel veri elde edilinceye
kadar, Bakanlik, gecici olarak dretimin durdurulmasi,
piyasaya arz ve tuketimin engellenmesi, trunlerin top-
latiimasi ve benzeri intiyati tedbirleri alabilir. ligililerin,
Bakanhgin belirledigi tedbirlere uymasi zorunludur. Bu
intiyati tedbirlerin uygulanmasi sonucu Bakanhidga her-
hangi bir sorumluluk yuklenemez, Bakanliktan herhan-
gi bir tazminat talep edilemez. Intiyati tedbirlerle ilgili
usul ve esaslar Bakanlikca belirlenir.

“Etkili Izlenebilirlik, Gidada Guvenilirlik”
izlenebilirlik

Gida ve yem isletmecisi izlenebilirligi saglamak
amaciyla,

a) Uretim, isleme ve dagitimin tum asamalarinda,
sorumlulugundaki gida veya yemin, gida veya yeme
ilave edilecek her turlu maddenin ve gidanin elde edil-
digi hayvanin takibinin yapilabilmesi icin bir sistem olus-
turmak ve talep halinde bu bilgileri Bakanliga sunmak,

b) Piyasaya arz edilecek gida ve yemde izlemeyi
saglamaya yonelik olarak, izlenebilirligi saglayan her
tarlu belgeyi urdnun raf dmrunun bitiminden itibaren
u¢ ay sureyle muhafaza etmek,

c) Piyasaya arz edilecek gida ve yemde izlemeyi
saglamaya yonelik olarak, gida ve yem mevzuatina
uygun olmak kosulu ile partinin tanimlanmasini sagla-
yan bir isaret veya numara ve diger bilgileri icerecek
sekilde etiketlemek,

¢) Yilda en az bir kez izlenebilirlik sistemini gozden
gecirerek, sistemin saglkli calistgini kontrol etmek ve
kayit altina almak, zorundadir.

Sorumluluklar

1. Gida, gida ile temas eden madde ve malzeme
ve yem ile ilgili faaliyet gosteren isletmeci, kendi faaliyet
alaninin her asamasinda Kanunda belirtilen sartlar sag-
lamakla yakamiladur.

2. Qida ve yem isletmecisi urettigi, isledigi, ithal
ettigi, satisini veya dagiimini yaptigi bir Grandndn,
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gida ve yem guvenilirligi sartlarma uymadigini deger-
lendirmesi veya buna iliskin makul gerekgelerinin olma-
si durumunda, s6z konusu Urdnu kendi kontrolinden
ciktigr asamadan baslamak uzere, toplanmasi icin
gerekli islemleri derhal baslatmak ve konu ile ilgili
Bakanlik ilZilce muadurldgunt bilgilendirmek zorunda-
dir. Gida ve yem isletmecisi, Urunun toplanmasi gerek-
tiginde, toplanma nedeni hakkinda tuketiciyi veya kul-
lanictyr dogru ve etkin olarak bilgilendirmek ve gerekli
hallerde, insan ve hayvan saghgini korumaya yonelik
alinacak tedbirlerin yeterli olmamasi durumunda, tuke-
ticiye veya kullaniclya Urunudn iadesi icin cagrida bulun-
mak zorundadir.

3. Gida ve yem isletmecisi, faaliyeti ile ilgili
asagida istenen kayitlan giincel tutmak, istendi-
ginde Bakanhga sunmak zorundadir.

a) Isletme onayi veya kaydina iliskin belgeleri,

p) Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari ilkelerine
dayanan gida ve yem guvenilirligi sistemlerine iliskin
uyguladigi prosedurler ve guncel kayitlari,

¢) Cihaz kalibrasyon kayitlari,
¢) Cihaz olcum kayitlari,

d) Partinin tanimlanmasini saglayan bir isaret veya
numara ve diger bilgileri icerecek sekilde alim ve satis ile
ilgili kayitlar,

e) Gida ve yemde izlenebilirlik kayitlari,
f) Hasere ve kemirgenlerle mucadele kayitlari,

g) Hammadde, uretimde kullanilan yardimcr mad-
deler, ara Grdne ve/veya son urtne iliskin analiz kayit-
lari,

g) Isin nevine gore konuyla ilgili lisans egitimi almis
zorunlu personelin ¢alistirildigina dair kayitlari.

4. Gida ve yem isletmecisi, trtnle ilgili riskin onlen-
mesi, azaltlmasi veya ortadan kaldirimasindan sorum-
lu olup bu gibi tedbirlerin alinmasinda Bakanlikla isbirli-
gi yapar. ligililer, Bakanlik¢a alinan énlemlerin uygulan-
mas! sirasinda hicbir sekilde engelleme yapamaz.

5. Gida ve yem isletmecisi, uretim, hazirlama ve
satista, Bakanliktan kayitli veya onayli isletmelerin trin-
lerini ve GrdnUn onaya tabi olmasi durumunda onayli
aranleri kullanmak zorundadir.

6. Kamu-6zel kurum ve kuruluslarr ile mahallinde
ureterek toplu tuketime sunan isyerleri ve yemek fabri-
kalar, Urettigi yemek partisinin her c¢esidinden alinan
bir érnegi (250 gram olmasi énerilmektedir) yetmis iki
saat uygun kosullarda saklamakla yakamladur.
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Resmi kontrollerin finansmani

1. Gida zehirlenmelerinde ya da zehirlenme sup-
hesi bulunan durumlarda zehirlenmeye neden olabile-
cek gida ve gida ile temasta bulunan madde ve malze-
melerden alinan numunelere ait her turld muayene ve
analiz ucretleri dahil tm masraflar ilgili faaliyetten
sorumlu gergek veya tlzel kisilerce o6denir.

2. Bir uygunsuzlugun tespiti, Bakanhgin normal
kontrol faaliyetlerini asan resmi kontrolleri gerektiriyor-
sa, ek kontrollerden dogan masraflar, urtnlerin sahibi
olan veya ek kontroller yarGtulirken dranleri elinde
bulunduran gercek veya tuzel kisiler tarafindan édenir.
Normal kontrol faaliyetleri; Bakanhgin cok yillik ulusal
kontrol plant ile belirlenenler dahil olmak tzere, Kanun
kapsaminda gerekli gorulen rutin kontrol faaliyetleridir.
Normal kontrol faaliyetlerini asan faaliyetler ise sorunun
kapsaminin tespiti icin veya duzeltici faaliyetlerin yaru-
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tuldugunun onaylanmasi icin gerekli olan calismalardir;
bu amacla bir uygunsuzlugu tespit etmek veya kanitla-
mak icin ydrattlmesi gereken numune alma ve analiz
dahil diger kontrolleri de kapsamaktadir.

3. itiraz durumunda, sahit numunenin analizi de
dahil olmak Uzere tim masraflar gercek veya tuzel kisi-
ler tarafindan karsilanir.

4. Resmi kontrollerin hangi faaliyetlerinden ne mik-
tarda ucret alinacagi, Tanm ve Koyisleri Doner Sermaye
Isletmeleri Uygulama Yonetmelidine gore belirlenir.

Yuruarlukten kaldirilan yénetmelikler: Gidalarin
Uretimi, TUketimi ve Denetlenmesine Dair Yonetmelik ile
Gida Guvenligi ve Kalitesinin Denetimi ve Kontrolune
Dair Yonetmelik yararltkten kaldirimistir.

Yururluk: Bu Yonetmelik yayimi tarininde yaruarla-
ge girer.
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Gida /eni sartia

/El

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi'nca hazirlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi 17.12.2011
tarih ve 28145 sayill Resmi Gazete'de yayimlanarak yurarluge girdi. Yonetmeligin yayimi
tarininden once calisma izin belgesi, calisma izni ve gida sicili belgesi, kayit belgesi veya bu
belgelere esdeger belge alarak faaliyet gésteren gida isletmecisi, isletmesini 31.12.2012
tarihine kadar bu Yonetmeligin isletme gerekliliklerine uygun hale getirmek zorundadir.

ida isletmecisinin genel sorumluluklar

Gida isletmecisi, kontrolU altindaki Uretim, isleme

ve dagitim asamalarinin timunun bu Yonetmelikte
pelirtilen ilgili hijyen gerekliliklerinin - saglanmasindan
sorumludur.

Genel ilkeler

(1) Gida isletmecisi icin gida hijyenine iliskin bu
Yonetmelikte belirlenen kurallar asagidaki genel ilkeler
dikkate alinarak belirlenmistir.

a) Gida guvenilirliginin saglanmasinda sorumluluk
oncelikle gida isletmecisindedir.

P) Gida guvenilirliginin birincil Uretimden baslaya-
rak son tuketiciye kadar gida zinciri boyunca saglanma-
sI gereklidir.

¢) Ortam sicakliginda guvenilir bir sekilde muhafa-
za edilemeyen oOzellikle sogukta muhafazasi gereken
gidalarda, soguk zincirin korunmasi gereklidir.

¢) Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalarl/HACCP
ilkelerine dayanan prosedurlerin iyi hijyen uygulamala-
ri ile birlikte uygulanmasindan gida isletmecisi sorumlu-
dur.

d) lyi uygulama kilavuzlari, gida isletmecisine gida
zincirinin tum asamalarinda gida hijyeni kurallar ile teh-
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like analizi ve kritik kontrol noktalari/HACCP ilkelerine
uyum icin yardimcr olan énemli bir aractir.

e) Bilimsel risk degerlendirmesine dayall mikrobiyo-
lojik kriterlerinin ve sicaklik kontrol gerekliliklerinin belir-
lenmesi gerekir.

f) Ithal edilen gidanin, en az yurticinde Uretilen
gida ile ayni hijyen kurallarina veya esdeder bir kurala
tabi olmasi gerekir.

Genel ve 6zel hijyen gereklilikleri

(1) Birincil dretim ve asagida belirtilen ilgili faaliyet-
leri yardten gida isletmecisi, bu Yonetmeligin 8 (Birincil
uretim ve ilgili faaliyetler icin genel hijyen kurallarn) ve 9
uncu (Birincil uretim ve ilgili faaliyetler icin kayit tutulma-
si) maddeleri ile birlikte hayvansal Urtnler s6z konusu
oldugunda Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeliginde belirtilen ozel hijyen gerekliliklerini yeri-
ne getirir.

a) Birincil Urunlerin dretim  yerinde niteliklerini
temel olarak degistirmemek ve yeni tehlikelere sebep
olmamak kaydiyla tasinmasi, depolanmasi, ayiklanmasi
ve benzeri diger islemlerine iliskin faaliyetler.

P) Bu Yonetmeligin amacina ulasilabilmesi icin
gerekli durumlarda, canli hayvanlarin tasinmasina ilis-
kin faaliyetler.
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C) Bitkisel Urunler, balik¢ilik drdnleri ve yaban avi
aranleri s6z konusu oldugu zaman, birincil daranlerin
niteliklerini temel olarak degistiriimemek kaydiyla, Ure-
tim yerinden bir tesise teslimine kadar tasinmasina ilis-
kin faaliyetler.

(2) Bu maddenin birinci fikrasinda belirtilen faaliyet-
leri takiben, gidanin uretim, isleme ve dagitim asamala-
rindan birini yurdten gida isletmecisi, bu Yonetmeligin
tclincd bolimunde yer alan genel hijyen gereklilikleri
ile birlikte Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeliginde belirtilen dzel hijyen gerekliliklerini yeri-
ne getirmekle sorumludur.

(3) Gida isletmecisi, faaliyetinin gerektirdigi
durumlarda, asagidaki o6zel hijyen kurallarina
uymak zorundadir.

a) Gidalar icin belirlenen mikrobiyolojik kriterlere
uymak.

P) Bu Yonetmeligin amaclarina ulasmak icin gerek-
li prosedurleri uygulamak.
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c) Gidalar icin sicaklik kontrolt gerekliliklerine
uymak.

¢) Soguk zinciri korumak ve kayit altina almak.
d) Numune almak ve analiz etmek veya ettirmek.

(4) Gida isletmecisi, numune alma ve analiz meto-
du olarak, mevzuatta belirtilen uygun yontemleri veya
bu tdr yontemlerin bulunmamasi halinde, elde edilen
sonuclara esdeger sonug saglayan ve uluslararasi kabul
gormus kurallar veya protokollere gore bilimsel olarak
dogrulanmis referans yontemleri kullanir.

(5) Gida isletmecisi, bu Yonetmelik yakamlulUkleri-
ni yerine getirmek Uzere iyi uygulama kilavuzlarini kul-
lanabilir.

Birincil Uretim ve llgili Faaliyetler Haric Gida
isletmeleri icin Genel Hijyen Gereklilikleri

Yonetmeligin 12 nci maddede belirtilenler
disindaki gida isletmeleri icin genel gereklilikler

(1) Gida isletmelerinin temiz, iyi durumda olmasi,
pakim ve onariminin duzenli olarak yapilmasi saglanir.
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(2) Gida isletmelerinin yerlesimi, tasarimi, insas,
oturumu ve buydklugu;

a) Yeterli bakim, temizlik ve/veya dezenfeksiyona
izin veren, havadan kaynaklanan bulasmayi engelleyen
veya en aza indiren ve tum faaliyetlerin hijyenik olarak
yapllmasina uygun ve yeterli calisma alani saglar.

b) Kir birikimi, toksik maddelerle temas, gidanin
icine parcaciklarin dusmesi ve yogunlasma veya yuzey-
de istenmeyen kdflerin olusmasini engeller.

C) Bulasmaya karsi ve ozellikle zararli kontrolu
dahil, iyi gida hijyeni uygulamalarina izin verir.

¢) Gerekli durumlarda, gidanin uygun sicakliklarda
muhafazasi icin yeterli kapasitede depolama sartlar ile
uygun sicaklik kontroll muameleyi, sicakliklarin izlen-
mesini ve gerekli durumlarda kayit edilmesini saglar.

(3) Yeterli sayida, etkin bir drenaj sistemine bagl
sifonlu tuvalet bulunur. Tuvaletler gidanin muamele
edildigi odalara dogrudan acilmaz.

(4) Uygun bir sekilde yerlestirilmis ve el temizligi
icin tasarlanmis, yeterli sayida lavabo bulunur. El temiz-
leme lavabolarinda, sicak ve soguk akan su, el temizle-
me ve hijyenik kurulama maddeleri bulunur. Gerekli
durumlarda, gida yikama pbolumleri el yikama bolumle-
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rinden ayri olur.

(5) Uygun ve yeterli dogal veya mekanik havalan-
dirma duzenleri bulunur. Bulasik alandan temiz alana
mekanik hava akimi énlenir. Havalandirma sistemi; filt-
relere, temizligi ve degistiriimesi gereken parcalara
kolayca ulasilabilecek sekilde yerlestirilir.

(6) Personel tuvaleti, dus ve soyunma odalarinda
yeterince dogal veya mekanik havalandirma saglanir.

(7) Gida isletmelerinde yeterli dogal ve/veya yapay
aydinlatma saglanir.

(8) Istenilen amaca uygun olarak drenaj sistemi
kurulur. Drenaj sistemi bulasma riskini onleyecek sekil-
de tasarlanir ve insa edilir. Drenaj kanallarinin tama-
men veya kismen acgik olmasi halinde bu kanallar, atik-
larin kirli alandan temiz alana, ozellikle son tuketici icin
yuksek risk olusturan gidalarin muamele edildigi alanla-
ra dogru veya bu alanlarin icerisine akmasini engelleye-
cek sekilde tasarlanir.

(9) Gerekli durumlarda, personel icin yeterli kapasi-
tede ve sayida calisma kiyafetlerinin hijyenik tanzimine
izin veren soyunma, giyinme bolum ve imkanlar ile
yeterli sayida dus bulunur.

(10) Temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri gidanin
muameleye tabi tutuldugu alanlarda depolanmaz.
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Yemek yenilen alanlar ve 12 nci maddede
belirtilen gida isletmeleri disindaki gidanin hazir-
landigi, muameleye tabi tutuldugu veya islendigi
odalar icin 6zel gereklilikler

(1) Tasima araclannin bulundugu odalar danhil
gidanin hazirlandigi, muameleye tabi tutuldugu veya
islendigi odalarin tasarim ve plani, islemler arasinda ve
sirasindaki bulasmaya karsi koruma dahil iyi gida hijye-
ni- uygulamalarina imkan saglayacak sekilde tasarlanir
ve planlanir;

a) Zemin yuzeylerinin saglam, kolay temizlenebilir
ve gerekli durumlarda dezenfekte edilebilir olmasi gere-
kir. Zemin yuzeylerinin, su gecirmez, emici olmayan,
yikanabilir ve toksik olmayan maddelerden dretilmis
olmasi gerekir. Uygun durumlarda, zemin yuzeyleri
yeterli drenaja imkan saglar.

P) Duvar ylzeylerinin saglam, kolay temizlenebilir
ve gerekli durumlarda dezenfekte edilebilir olmasi gere-
kir. Duvar ydzeylerinin, su gegirmez, emici olmayan,
yikanabilir ve toksik olmayan maddelerden uUretilmis
olmasi ve duvarlarn islemlere uygun bir yukseklige
kadar puruizsuz bir yuzeye sahip olmasi gerekir.

¢) Tavanlar veya tavan olmayan yerlerde ¢atinin i¢
yuUzeyinin ve ¢atidaki veya tavandaki yapr elemanlarinin
ve donanimlanin kir birikimini dnleyecek, yogunlasmayi
ve istenmeyen kuflerin gelismesini, parcaciklarin dusd-
stiny azaltacak bicimde olmasi gerekir.

¢) Pencereler ve diger acikliklar, kir birikimini onle-
yecek sekilde insa edilir. Dis ortama acilanlara, gerekli
durumlarda hasere ve kemirgenlerin girisini engelleye-
cek temizleme maksadiyla rahatca cikarilabilen ekipman
takilir. Acik pencerelerin bulasmaya sebep olabilecegi
durumlarda, pencereler dretim esnasinda kapatilr ve
sabitlenir.

d) Kapilarin temizlenebilir, gerekli durumlarda
dezenfeksiyonu yapilabilir, purtizsuz ve emici olmayan
malzemeden Uretilmis olmasi gerekir.

e) Gidanin muameleye tabi tutuldugu alanlardaki
yuzeylerin ve Ozellikle ekipman yuzeyleri dahil gida ile
temas eden tum yuzeylerin saglam, kolay temizlenebilir
ve gerekli durumlarda dezenfekte edilebilir olmasi gere-
kir. YGzeylerin purlzsuz, yikanabilir, korozyona dayanikli
ve toksik olmayan maddelerden Gretilmis olmasi gerekir.

(2) Gerekli durumlarda calisma alet ve ekipmanlari-
NN temizligi, dezenfeksiyonu ve depolanmasi icin
yeterli techizat ve mekan saglanir. Bu techizat ve meka-
nin, korozyona dayanikli malzemeden yapilmis olmasi,
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kolay temizlenebilen ve yeterli sicak ve soguk su tedari-
kine sahip olmasi gerekir.

(3) Gerekli durumlarda, gidanin yikanmasi ic¢in
yeterli donanim saglanir. Gidanin yikanmasi icin kullani-
lan lavabo veya benzeri techizatin bu Yonetmeligin 16
ncl maddesinin  gereklilikleri ile uyumlu, yeterli sicak
ve/veya soguk icilebilir suya sahip olmasi, temiz tutulma-
si ve gerekli durumlarda dezenfekte edilmesi gerekir.

Cadir, bufe ve seyyar satis araclan gibi tasi-
nabilir ve/veya gecici gida isletmeleri, éncelikli
yerlesim amaci 6zel konut olan ancak icinde
gidanin duzenli olarak piyasaya arzi icin hazirlan-
digi bina ve satis makineleri icin gereklilikler
(Yonetmeligin 12. Maddesi)

(1) Tasnabilir ve/veya gecici gida isletmeleri, 6zel-
likle hayvanlar ve haserelerden kaynaklanan bulasma
riskini engelleyecek sekilde tasarlanir, insa edilir, yerles-
tirilir, temiz tutulur ve iyi sartlarda korunur.

(2) Gerekli durumlarda;

a) Personel hijyeninin yeterli duzeyde saglanmasi-
na yonelik olarak ellerin hijyenik bir sekilde yikanmasi,
kurulanmasi, hijyen kurallarina uyulmasi, gerekli
durumlarda giysi degistirme vyerleri de dahil olmak
Uzere yeterli imkanlar saglanir.

p) Gida ile temas eden yuzeylerin saglam, kolay
temizlenebilir ve gerekli durumlarda dezenfekte edilebi-
lir olmasi gerekir. Bu yUzeylerin purtzslz, yikanabilir,
korozyona dayanikli ve toksik olmayan maddelerden
uretilmis olmasi gerekir.

c) Calisma alet ve ekipmanlarinin temizligi ve
gerekli durumlarda dezenfeksiyonu icin yeterli imkanlar
saglanir.

¢) Gida isletmesinde ydratulen faaliyetlerin bir par-
casl olarak, gidanin temizlenmesi durumunda bu isle-
min hijyenik olarak yapilabilmesi icin yeterli imkanlar
saglanir.

d) Yeterli miktarda sicak ve/veya soguk icilebilir
nitelikte su tedariki saglanir.

e) Tehlikeli ve/veya yenmeyen maddelerin ve sivi
veya kati atiklarin hijyenik bir sekilde depolanmasi ve
isletmeden uzaklastinimasi icin yeterli duzenlemeler
yapilir veya imkanlar saglanir.

f) Gidanin yapisina uygun sicaklik sartlarinin korun-
masl ve izlenmesi icin yeterli dUzenlemeler yapilir veya
imkanlar saglanir.
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g) Gida mumkun olabildigince bulasma riskini
Onleyecek sekilde yerlestirilir.

Tasima

(1) Gidanin tasinmasi icin kullanilan arag ve/veya
kaplar, gidayl bulasmadan korumak icin temiz tutulur,
pakimli bir sekilde ve iyi sartlarda muhafaza edilir ve
gerekli durumlarda yeterli temizlik ve dezenfeksiyona
izin verecek sekilde tasarlanir ve imal edilir.

(2) Tasima araclarinin ve/veya konteynerlerin icin-
deki kaplar, bulasmaya sebep olabilecedi i¢in, gidadan
paska herhangi bir maddenin tasinmasinda kullanil-
maz.

(3) Gerekli durumlarda; gidalar ile gida disindaki
maddelerin veya farkli gidalarin ayni anda birlikte kon-
teyner ve/veya tasima araclarn ile tasinmasi halinde
Urunlerin birbirinden yeterince ayrilmasi saglanir.

(4) Sivi, granul ve toz halindeki hazir ambalajli hale
getirilmemis gida; gidanin tasinmasi icin ayrilmis kaplar
ve/veya konteyner/tankerlerde tasinir. Bu tur konteyner-
ler, gidanin tasinmasl icin kullanildigini gostermek ama-
clyla, Yalniz Gida icindir. seklinde Turkce veya Turkce ile
pirlikte diger herhangi bir yabanci dil kullanilarak, acik¢a
gorulebilecek, silinmeyecek ve bu amaca yonelik olarak
kullanildigini gosterecek sekilde isaretlenir.

(5) Araclar ve/veya konteynerler, surekli tasinan
gidadan baska herhangi bir madde veya farkli gidalarin
tasinmasinda kullaniimalart durumunda, bulasma riskin-
den kacinmak icin, yaklemeler arasinda etkili bir sekilde
temizlenir ve gerekli durumlarda dezenfekte edilir.

(6) Gidalar, araclarin ve/veya konteynerlerin icine
bulasma riskini en aza indirecek bicimde yerlestirilir ve
korunur.
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(7) Gidalarn tasinmasi icin kullanilan ara¢ ve/veya
konteynerlerin, gerekli durumlarda tasinan gidalari
uygun sicakliklarda muhafaza etmesi ve s6z konusu sicak-
liklarr izliemeye imkan verecek nitelikte olmasi gerekir.

Ekipman ile ilgili gereklilikler
(1) Gida ile temas eden malzeme, alet ve ekipman:

a) Etkili bir sekilde temizlenir ve gerekli durumlarda
dezenfekte edilir, temizlik ve dezenfeksiyon islemi bulas-
ma riskini dnlemek icin yeterli siklikta yapilir.

b) Bulasma riskini en aza indirmeyi mamkan kila-
cak bicimde yapilmis ve bu amaca uygun malzemeden
dretilmis olmasi, calisir durumda, bakimli ve iyi sartlarda
tutulmasi gerekir.

c) Geri dénusimlu olmayan tasima kaplan ve
paketleme malzemeleri hari¢c ekipmanin, temizlige ve
gerekli durumlarda dezenfeksiyona imkan verecek
bicimde yapilmis ve bu amaca uygun malzemeden Ure-
tilmis olmasi, ¢alisir durumda, pakimli ve iyi sartlarda
tutulmasi gerekir.

¢) Ekipman; kendisinin ve cevresindeki alanin,
yeterli temizligine imkan verecek sekilde yerlestirilir.

(2) Bu Yonetmeligin amaclarina ulasiimasini guven-
ceye almak icin ekipmana gerektiginde uygun bir kont-
rol cihazi yerlestirilir.

(3) Ekipman ve tasima kaplarinda korozyonu onle-
mek icin kimyasal maddelerin kullaniimasi gerektiginde,
bu maddeler iyi uygulama ilkelerine gore kullanilir.

Gida atigi

(1) Gida atgi, gida olarak tuketiimeyen yan Urun-
ler ve didger atiklar; gida bulunan ortamlarda birikmele-
rini engellemek icin mumkun oldugunca hizli bir sekil-
de uzaklastirihr.

(2) Gida atdi, gida olarak tuketiimeyen yan Grun-
ler ve diger atiklar;, kapatlabilir kaplarda veya bu
Yonetmeligin amacina uygun alternatif bir sistemle top-
lanir. Kaplarin veya alternatif sistemin uygun sekilde
yapilmis olmasi, saglam durumda muhafaza edilmesi,
kolayca temizlenmeye ve gerekli durumlarda dezenfek-
siyona uygun olmasi gerekir.

(3) Gida atgi, gida olarak tuketiimeyen yan Grun-
ler ve diger atiklarin depolanmasi ve isletmeden uzak-
lastinimasi icin gerekli imkanlar saglanir. Atk depolari;
temiz tutulmasina imkan saglayan, gerekli durumlarda
hayvanlardan ve haserelerden korunacak sekilde tasar-
lanir ve buna uygun olarak kullanilir.
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(4) Butun atiklar, mevzuatina gore hijyenik ve ¢cev-
reye zarar vermeyecek sekilde ortamdan uzaklastirilir,
dogrudan veya dolayll bulasma kaynadi olmasi engel-
lenir.

Su tedariki

(1) Gida isletmesinde kullanilacak su, asagidaki
sartlari saglayacak sekilde tedarik edilir.

a) Gidaya bulasmayr onlemek Uzere, her zaman
kullanima hazir ve yeterli miktarda icilebilir su saglanir.

p) Butun haldeki balikcilik trunlerinde temiz su kul-
lanilabilir. Temiz deniz suyu canli ¢ift kabuklu yumusak-
calar, canl denizkestaneleri, canli gomlekliler ve canli
deniz karindan bacakllari icin kullanilabilir. Temiz su,
ayni zamanda bu Urdnlerin dis temizligi icin de kullani-
labilir. Temiz suyun kullaniimasi durumunda, gidaya
bulasma kaynagi olmasini énlemek amaciyla temiz su
tedarikine iliskin imkan ve prosedurlerin olmasi gerekir.

(2) Yangin kontrolu, buhar Uretimi, sogutma ve
pbenzeri diger amaclar icin icilemeyen su kullanildigin-
da, bu suyun gerektigi gibi isaretlenmis ayri bir sistem
icerisinde dolasmasi ve icilemeyen suyun icilebilir su sis-
temi ile baglantisinin veya icine karisma durumunun
olmamasi gerekir.

(3) Geri kazanilmis suyun islemede veya bilesen
olarak kullaniimasi durumunda bulasma riski olustur-
mamas! gerekir. Bu suyun kalitesinin gidanin son hali-
nin saghga uygunlugunu etkilemeyecedi hususu
Bakanliga ispat edilmedikce icilebilir su ile ayni kalitede
olmasi gerekir.

(4) Gida ile dogrudan veya dolayli olarak temas
eden buz, icilebilir sudan veya butun haldeki balikgilik
dranlerini sogutmak icin kullanildiginda, temiz sudan
elde edilir. Buz, bulasmadan korunacak sekilde uretilir,
muameleye tabi tutulur ve depolanir.

(5) Gida ile dogrudan temas edecek buhar, saglik
icin tehlikeli herhangi bir madde iceremez veya gidayi
bulastirma intimali bulunamaz.

(6) Hermetik olarak kapatilmis kaplar icindeki gida-
ya isil islem uygulandiginda, sil islemden sonra kaplari
sogutmak icin kullanilan suyun, gida icin bulasma kay-
nagi olmamasi saglanir.

Personel hijyeni

(1) Gidanin muameleye tabi tutuldugu alanlarda
calisan butun personelin, kisisel temizligini surddrmeye
azami itina gostermesi, temiz ve gerekli durumlarda
uygun koruyucu kiyafet giymesi gerekir.
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(2) Gida ile tasinabilen bir hastaligi olan veya bu
hastaligin tastyicisi durumundaki veya enfekte yara, deri
enfeksiyonlari, agrilar veya ishal gibi sikayetleri olan kisi-
lerin herhangi bir sekilde dogrudan veya dolayli bulas-
tirma ihtimali varsa, gida ile temasina, gidalari muame-
le etmesine veya gidalarin muameleye tabi tutuldugu
alanlara girmesine izin verilimez.

(3) Gida isinde calisan, gida ile temasi olma ihtima-
li olan ve bu maddenin ikinci fikrasinda bahsedilen
pelirtileri gosteren Kisiler, hastaligini veya belirtilerini ve
eger mumkunse hastaliginin sebeplerini gida isletmeci-
sine bildirir.

Gidalara uygulanabilen htkimler

(1) Gida isletmecisi, canli hayvanlar hari¢, hijyenik
olarak normal tasnif ve/veya hazirlama veya isleme pro-
sedurleri uygulanmasina ragmen son urunud insan
tuketimi icin uygunsuz hale getiren; parazitler, patoje-
nik mikroorganizmalar veya toksinler tarafindan kirletil-
mis veya bozulmus veya yabanci madde oldugu veya
yabanci maddelerle bulastigi bilinen ham maddeleri
veya bilesenleri veya islenmis Urunlerin dretiminde kul-
lanilan diger maddeleri kabul etmez.

(2) Gida isletmesinde depolanan tum bilesenler ve
ham maddeler; bozulma, kokusma ve bulasmadan
korunacak sekilde tasarlanmis uygun sartlarda muhafa-
za edilir.

(3) Gida; uretim, isleme ve dagitmin tum asamala-
rinda gidayi insan ttketimine uygun olmaktan cikarabile-
cek; saghda zarar veren veya bulasma sonucunda tuke-
timinin beklenmedidi tum bulasmalara karsi korunur.

(4) Hasere ve kemirgen kontrolu i¢in uygun prose-
durler uygulanir. Bu prosedurler, gidanin hazirlandidi,
muameleye tabi tutuldugu veya depolandidi yerlere
evcil hayvanlarin girmesini dnlemek amaciyla da uygu-
lanir.

(5) Patojenik mikroorganizmalarin Gremesi veya
toksin olusumuna imkan verebilecek ham maddelerin,
pilesenlerin, ara ve son urdnlerin saglik riski olusturabi-
lecek sicakliklarda tutulmamasi ve soguk zincirin kirilma-
masl gerekir. Hazirlama, tasima, depolama, sergileme
ve gida servisi gibi uygulamalara imkan vermek amaciy-
la, saglik icin bir risk olusturmamak sartiyla sinirli sureler
icin s6z konusu urunlerin dis ortam sicakliginda bulun-
durulmasina izin verilebilir. Islenmis gidayr Greten, mua-
mele eden ve ambalajlayan gida isletmelerinin, ham
maddeler ile islenmis maddelerin ayri depolanmasini
saglayacak yeterli genislikte uygun odalara ve soguk
hava depolarina sahip olmasi gerekir.
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(6) Gidanin dusuk sicakliklarda tutulmasi veya ser-
vis yapiimasi durumunda; sl islem asamasini takiben
veya herhangi bir isil islem uygulanmamissa son hazir-
lama asamasindan sonra saglik icin risk olusturmayacak
sicakliga derhal sogutulmasi gerekir.

(7) Dondurulmus gidanin ¢dzundurulmesi; patoje-
nik mikroorganizmalarin Uremesi veya gidada toksin
olusumu riskini en aza indirecek ve saglik icin bir risk
olusturmayacak sicakliklarda yapilir. Cozandurme sira-
sinda ortaya cikan sivilar, saglik icin risk olusturabilece-
ginden uygun Dbir sekilde drene edilir. Gida, ¢dzundu-
ralme sonrasinda patojenik mikroorganizmalarin gelisi-
mi ve toksin olusumu riskini en aza indirecek bicimde
muamele edilir.

(8) Tehlikeli ve/veya hayvan yemi dahil yenileme-
yen maddeler, uygun bir bicimde etiketlenir ve guven-
li kaplarda ayri depolanir.

Gidalarin ambalajlanmasina ve paketlenmesi-
ne iliskin hukimler

(1) Ambalajlama ve paketleme icin kullanilan
materyal bulasma kaynagi olamaz.

(2) Ambalaj materyali, bulasma riskine maruz kal-
mayacak bicimde depolanir.

(3) Ambalajlama ve paketleme islemleri Granlerin
bulasmasini  Onleyecek sekilde yudratalur. Uygun
durumlarda ve ozellikle teneke kutu ve cam kavanoz
kullanildiginda, kaplarin yapisinin - butunlugunun ve
temizliginin saglanmasi gerekir.

(4) Gudalar icin tekrar kullanilan ambalajlama ve
paketleme materyalinin temizlenmesi ve gerekli durum-
larda dezenfekte edilmesinin kolay olmasi gerekir.

Isil islem

1) Gidanin hermetik olarak kapatiimis kaplarda
piyasaya sunulmasi durumunda asagidaki gerekliliklere
uyulur:

a) Islenmemis bir Grand islemek veya islenmis bir
ardnu daha ileri duzeyde islemek icin kullanilan her-
hangi bir isil islem yonteminin; isleme tabi tutulan Grd-
NunN her tarafini verilen zaman suresi icerisinde istenilen
sicakliga yuUkseltmesi ve islem sirasinda gidanin bulas-
masini onlemesi gerekir.

p) Gida isletmecisinin, uygulanan yontemin isteni-
len amaclara ulasabilmesini saglamak i¢in, otomatik
cihazlarin kullanilmasi dahil, ozellikle sicaklik, basing,
kapama ve mikrobiyoloji gibi ilgili temel parametreleri
duzenli olarak kontrol etmesi gerekir.
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¢) Kullanilan yontemin; pastorizasyon, ultra yuksek
sicaklik/UHT veya sterilizasyon gibi uluslararasi kabul
goérmus standartlara uygun olmasi gerekir.

Egitim
(1) Gida isletmecisi,

a) Gida isinde calisan personelin yaptiklar isin
gerektirdigi gida hijyeni konularinda kontrol edilmeleri-
ni ve bilgilendiriimelerini ve/veya egitiimelerini,

P) Bu Yonetmeligin 22 nci maddesinin (Tehlike
analizi ve kritik kontrol noktalari/HACCP) birinci fikrasin-
da belirtilen prosedurdn gelistirilmesi ve surdurdlmesin-
den veya iyi uygulama kilavuzlarinin uygulanmasindan
sorumlu olan personelin, tehlike analizi ve kritik kontrol
noktalari/HACCP ilkelerinin  uygulanmasi konusunda
yeterli egitimi almalarini, saglar.

Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari/
HACCP

(1) Gida isletmecisi, tehlike analizi ve kritik kontrol
noktalar/HACCP ilkelerine dayall prosedurleri veya kali-
! bir prosedurt uygulamaya koyar, uygular ve surdd-
rar.
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(2) Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari/HACCP
asagidaki yedi temel ilkeyi icerir;

a) Onlenmesi, elimine edilmesi veya kabul edilebi-
lir duzeylere dusurulmesi gereken tehlikelerin belirlen-
mesi,

b) Bir tehlikenin onlenmesi veya elimine edilmesi
veya kabul edilebilir duzeylere dusurulmesi icin kontro-
[Gn temelini olusturan asama veya asamalarda kritik
kontrol noktalarinin belirlenmesi,

c) Belirlenen kritik kontrol noktalarinda, tanimlanan
tehlikenin onlenmesi, elimine edilmesi veya azaltiimasi
icin, kabul edilebilirligi kabul edilemezlikten ayiran kritik
limitlerin olusturulmasi,

¢) Kritik kontrol noktalarinda etkin izleme proseduir-
lerinin olusturulmasi ve uygulanmasi,

d) Yapilan izlemede, kritik kontrol noktasinin kont-
rol altinda tutulamadigr durumlar icin duzeltici faaliyet
prosedurlerinin olusturulmasi ve uygulanmasi,

e) (a), (b), (). (¢) ve (d) bentlerde belirtilen tedbir-
lerin etkin olarak uygulandiginin dogrulanmasi icin
dUzenli olarak yarGtulen prosedurlerin olusturulmasi,

Ocak-Nisan 2012 « Sayi: 16

ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

f) (a), (D), (). (¢), (d) ve (e) bentlerde belirtilen ted-
pirlerin etkin olarak uygulandiginin kanitlanmasi igin
isletmenin yapisi ve buyuklugune uygun belge ve kayit-
larin olusturulmasi.

(3) Guda isletmecisi; urunde, Uretilen gidanin isle-
me yonteminde veya uretimin herhangi bir asamasin-
da degisiklik yaptiginda proseduru gozden gecirir ve
Uzerinde gerekli degisiklikleri yapar.

(4) Bu maddenin birinci fikrasi sadece, birincil ure-
tim ve ilgili faaliyetlerden sonra gidanin dretimi, islen-
mesi ve dagitimi asamalarindan birini veya birkagini
yardten gida isletmecisi icin gecerlidir.

(5) Gida isletmecisi;

a) Isletmesinin faaliyet alani ve bUyUklugunu dikka-
te alarak, bu maddenin birinci fikrasinda belirtilen sart-
lar karsiladigini kanitlayan bilgi ve belgeleri, Bakanhgin
talep ettigi sekilde saglar.

P) Bu madde uyarinca gelistirilen prosedurleri
tanimlayan butun belgelerin guncelligini saglar.

c) Diger tum belge ve kayitlari uygun bir sure ile
saklar.

Gecis hukumleri

1.Bu Yonetmeligin yayimi tarininden énce ¢alisma
izin belgesi, ¢alisma izni ve gida sicili belgesi, kayit bel-
gesi veya bu belgelere esdeger belge alarak faaliyet
gosteren gida isletmecisi, isletmesini 31.12.2012 tarihi-
ne kadar bu Yonetmeligin isletme gerekliliklerine uygun
hale getirmek zorundadir. Ancak, bu Yonetmeligin islet-
me gerekliliklerine 31.12.2012 tarihine kadar uyum
saglayamayacak gida isletmecisi, isletmesinin moderni-
zasyonuna dair plani sunmasl halinde bu sure
31.12.2013 tarihine kadar uzatilabilir.

2. Halen faaliyet gosteren gida isletmeleri bu
Yonetmeligin yayim tarihinden itibaren onay alinincaya
kadar, Gida ve Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeleri Ureten Isyerlerinin Calisma Izni ve Gida
Sicili ve Uretim izni islemleri ile Sorumlu Yonetici
istihdami Hakkinda Yonetmeligin, Kirmizi Et ve Et Uriin-
leri Uretim Calisma ve Denetleme Usul ve Esaslarina
Dair Yonetmeligin ve Kanatli Hayvan Eti ve Et UrGnleri
Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve
Esaslarina Dair Yonetmeligin bu Yonetmeligin isletme
gerekliliklerine iliskin  hukumlerine aykiri olmayan
hukumlerinin uygulanmasina devam edilir.

Yarurlak : Bu Yonetmelik yayimi tarininde yardrlu-
de girer.

www.ordutarim.gov.tr
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Hayvansal gidalar
kurallarn belirlend

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi'nca hazirlanan Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeligi 27.12.2011 tarih ve 28155 sayill Resmi Gazete'de yayimlanarak yuararlGge girdi.
Yonetmeligin amaci, hayvansal gida ureten gida isletmecisinin Gida Hijyeni Yonetmeliginde

belirtilen kurallara ek olarak uymasi gereken ozel hijyen gerekliliklerini belirlemektir. Hayvansal
Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligi ile; Evcil Tirnakll Hayvanlanin Etleri, Kanatli ve
Tavsanimsilarin Etleri, Ciftlik Av Hayvanlarinin Eti, Yaban Av Hayvani Eti, Kiyma-Hazirlanmis Et

Karisimlari ve Mekanik Olarak Ayrilmis Et icin Ozel Gereklilikler, Et Uranleri icin Ozel
Gereklilikler, Canli Cift Kabuklu Yumusakcalar icin Ozel Gereklilikler, Balikcilik UrGinleri icin Ozel
Gereklilikler, Cig Sut, Kolostrum, St Urtinleri, Yumurta ve Yumurta Urdnleri icin Ozel
Gereklilikler, Kurbaga Bacad ve Salyangoz Icin Ozel Gereklilikler, Eritilmis Hayvan Yaglar ve
Don Yag), Islenmis Mide, idrar Kesesi ve Bagirsaklar icin Ozel Hijyen Gereklilikleri, Jelatin ve

Kollajen icin Ozel Gereklilikler belirlenmistir. Ayrica Hayvansal Gidalarin ithalati uygulamalarina

yonelik ddzenlemeler yapilimistir.

ida isletmecisinin sorumluluklari

(1) Gida isletmecisi Hayvansal Gidalar icin Ozel

Hijyen Kurallan Yonetmeligi'nin 4, 5, 6, 7, 8, 9,
10, 11, 12,13, 14, 15, 16, 17, 18 ve 19 uncu bolum-
lerde yer alan hayvansal gidalarin hijyenine iliskin ilgili
gerekliliklere uyar.

(2) Gida isletmecisi, hayvansal gidanin yuzeyindeki
bulasmayi ortadan kaldirmak icin, icilebilir su veya Gida
Hijyeni Yonetmeligi veya bu Yonetmelikte kullanimina
izin verilen temiz su disinda baska bir madde kullana-
maz. Ancak bu amac icin, ruhsatlandinimis veya izin
verilmis maddeler kullanilabilir. Bu maddelerin kullani-
mi, bu Yonetmeligin gerekliliklerini yerine getirme
konusunda gida isletmecisinin sorumlulugunu ortadan
kaldirmaz.

www.ordutarim.gov.tr

Saglik ve tanimlama isareti: isletmesi onaya tabi
olan gida isletmecisi, Urettigi hayvansal gidayi
Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine lliskin  Ozel
Kurallari Belirleyen Yonetmelik hukGmlerine uygun sag-
Ik isareti veya saglik isaretinin uygulanmasinin éngorul-
medigi durumlarda bu Yonetmeligin 8 inci maddesin-
de yer alan sartlara uygun tanimlama isareti uygulama-
dan piyasaya arz edemez. Gida isletmecisi hayvansal
gidalara tanimlama isaretini, bu gidalarin  bu
Yonetmeligin 6 nc maddesindeki sartlar taslyan islet-
melerde Uretilmesi halinde uygular. Gida isletmecisi,
parcalamadik¢ca veya islemedikce veya baska tarzda
Uzerinde calismadik¢a, Hayvansal Gidalarin Resmi
Kontrollerine lliskin Ozel Kurallar Belirleyen Yonetmelik
hakdamlerine uygun olarak uygulanan saglik isaretini
etten kaldiramaz.
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ICIN Ozel

Tanimlama

isareti: Gida isletmecisi, bu
Yonetmeligin Saglk ve tanimlama isareti baslkli 7 nci
veya Hayvansal gidalarnin ithalati baslikl 83 Gncd mad-
delerini uygulamasi gerektiginde, bu Yonetmeligin 5,
6,7,8 9 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18 ve 19
uncu bolumlerindeki htkumlere bagl olarak hayvansal
gidalara asagidaki sartlara uygun tanimlama isaretini
uygular:

Tanimlama isaretinin uygulanmasi asagidaki
sekildedir:

1) Tanimlama isareti, gida tesisten ayriimadan
once uygulanir.
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nijyen

2) Gida, paketinden ve/veya ambalajindan cikarildi-
ginda veya baska bir tesiste daha ileri duzeyde islendigin-
de gidaya yeni bir isaret uygulanir. Yeni isarette, bu tar
islemlerin gerceklestirildigi tesisin onay numarasi belirtilir.

3) Yumurtalar icin etiketleme ve isaretlemeye iliskin
gereklilikleri belirleyen, gida kodeksinde yer alan kodla-
ma sistemi uygulandiginda, ayrica bir tanimlama isare-
ti gerekli degildir.

4) Gida isletmecisi, 5996 sayill Kanunun 29 uncu
maddesinin birinci fikrasina uygun olarak hayvansal
gidanin alindigr gida isletmecisini veya dagiticisini tanim-
layacak sisteme ve prosedure sahip olmasi gerekir.

www.ordutarim.gov.tr
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Tanimlama isaretinin sekli asagidaki gibidir:

1) Isaret; okunakli, silinemez, anlasilir sekilde olur
ve kolayca gorulebilir bir yerde bulunur.

2) Isarette, tesisin yer aldigi Ulke adi blyuk harfler-
le yazilir veya ilgili ISO standartlarina uygun olarak iki
harf kodu ile gosterilecek sekilde belirtilir.

3) Isaret, tesisin onay numarasini icerir. Onayli bir
isletme, kayit kapsamindaki bir isletmede uretilebilecek
bir gidayr da Uretecekse, soz konusu gidanin etiketinde
tanimlama isareti yerine sadece isletmenin onay num-
arasi bulunur.

4) Isaret oval sekilde olur.

Cig sut ve kolostrumun birincil Gretimine ilis-
kin gereklilikler

Cig sutu ve kolostrumu Ureten ve/veya toplayan
gida isletmedisi; ¢ig sut ve kolostrum uretimindeki sag-
lik gerekliliklerine, stt ve kolostrum Greten hayvancilik
isletmelerinin hijyen gerekliliklerine, ¢ig sut ve kolos-
trum icin belirlenen kriterlere uymak zorundadir.

Cig sut ve kolostrum uretimindeki saglik gereklilik-
leri

(1) Cig sut ve kolostrum asadida belirtilen hayvan-
lardan elde edilir:

a) Sut ve kolostrum aracilidlyla insanlara gegebile-
cek herhangi bir bulasici hastalik belirtisi gostermeyen.

P) Genel saglhk durumu iyi, sutun ve kolostrumun
bulasmasina neden olabilecek hastalik belirtisi goster-
meyen, Ozellikle akintill herhangi bir genital enfeksiyo-
Nnu, ishal ve atesle seyreden bagdirsak enfeksiyonu veya
tanimlanabilir bir meme yangisi olmayan.

C) SUtu ve kolostrumu etkileyebilecek herhangi bir
meme yarasl olmayan.

¢) Canli Hayvanlar ve Hayvansal Urdanlerde Belirli
Maddeler ile Bunlarin Kalintlarinin izlenmesi icin
Alinacak Onlemlere Dair Yonetmelik hukamlerinde kul-
lanimina musaade edilmeyen madde veya Urunler
uygulanmamis ve izin verilmeyen uygulamaya maruz
birakilmamis.

d) Izinli veteriner tibbi GrGnleri kullanildiginda, bu
drdnler icin tavsiye edilen kalintt arinma suresinin
tamamlandidr gozlemlenen.

(2) Cig sut ve kolostrum, tuberkuloz ve bruselloz acr-
sindan asagidaki sartlar tastyan hayvanlardan elde edilir:

a) Bruselloz acisindan cig sut ve kolostrum;
1) Kanun ve 3/4/2009 tarihli ve 27189 sayili Resmi
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Gazete'de yayimlanan Bruselloz ile Mucadele
Yonetmeligine gore brusellozdan ari veya resmi olarak
ari olan bir suraye ait inek, koyun, kecilerden elde edilir.

2) Bruselloz supheli diger tar hayvanlar icin, hasta-
ligin duzenli olarak kontrol edildigi surulere ait hayvan-
lardan elde edilir.

b) Tuberkiloz acisindan, cig sut ve kolos-
trum;

1) 5996 sayil Kanun ve 2/4/2009 tarihli ve 27188
saylll Resmi Gazete’de yayimlanan Sigir Bovine
Tuberkulozu Yonetmeligine gore tuberkulozdan ari
olan bir suruiye ait inek, mandalardan elde edilir.

2) Tuberkdloz sUpheli diger tur hayvanlar i¢in, has-
taligin duzenli olarak kontrol edildigi surdlere ait hay-
vanlardan elde edilir.

) Eger keciler, ineklerle birlikte tutuluyorsa, kegciler
tuberkuUloz icin muayene ve test edilir.

(3) Bu maddenin ikinci fikrasinda yer alan sartlar
karsilamayan hayvanlardan elde edilen c¢ig sut,
Bakanhigin izni ve asagidaki kosullar saglamasi sarti ile;
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a) Tuberkuloz veya bruselloz testlerine pozitif reak-
siyon gostermeyen ve bu hastaliklarin herhangi bir
pelirtisini tasimayan inekler veya mandalardan elde edi-
len ¢ig sut, alkali fosfataz testine negatif reaksiyon gos-
terecek bir isil isleme tabii tutulduktan sonra,

P) Bruselloz testlerine pozitif reaksiyon gosterme-
yen veya onaylanmis bir eradikasyon programinin par-
casi olarak bruselloza karsi asllanan ve bu hastaligin
herhangi bir belirtisini gostermeyen koyun ve keciler-
den elde edildiginde; en az 2 aylik bir olgunlasma sure-
sine sahip olan peynirlerin Uretiminde veya alkali fosfa-
taz testine negatif reaksiyon gosterecek bir isil isleme
tabii tutulduktan sonra,

c) TUberkuloz veya bruselloz testlerine pozitif reak-
siyon vermeyen ve bu hastaliklarin herhangi bir belirti-
sini gostermeyen, bu maddenin ikinci fikrasinin (a) ben-
dinin (2) nci alt bendinde veya bu maddenin ikinci fik-
rasinin (b) bendinin (2) nci alt bendinde yer alan kont-
rollerden sonra bruselloz veya tuberkdloz belirlenmis
bir sraye ait diger tar hayvanlann disilerinden elde
edildiginde; guvenligini saglayacak bir islem uygulan-
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missa, kullanihr.

(4) Bu maddenin birinci, ikinci ve tguncu fikralarin-
daki sartlara uyumlu olmayan, 5996 sayili Kanun ve
Bruselloz ile Mucadele Yonetmeligi ile Sigir Bovine
TuberkUlozu Yonetmeligine gore Ozellikle tuberkuloz
veya bruselloz testlerine pozitif reaksiyon gosteren hay-
vanlardan elde edilen c¢ig sut ve kolostrum insan tuketi-
mi icin kullanilamaz.

(5) Diger hayvanlarin sutunde ve kolostrumunda
herhangi bir menfi etkiden kacinmak icin bu maddenin
birinci ve ikinci fikralarinda bahsedilen hastaliklarin her-
hangi biriyle enfekte olan veya enfekte oldugundan
sUphe edilen hayvanlar etkili bir sekilde izole edilir.

Sut ve kolostrum uUreten hayvancilik isletme-
lerinin hijyeni

(1) Tesis ve ekipmanlarin asagidaki gerekliliklere
uyumu saglanir:

a) Sagim ekipmani ile ¢ig sut ve kolostrumun mua-
mele edildigi, depolandigi veya sogutuldugu birimler,
sutun ve kolostrumun bulasma riskini en aza indirecek
sekilde konumlandirilir ve insa edilir.

P) Cig sutun ve kolostrumun depolandidi tesisler;
zararl canlilara karsi korunur ve hayvanlarin barindigi
yerlerden yeterli sekilde ayrilir. Tesislerde bu maddenin
ikinci fikrasinda yer alan sartlarin karsilanmasi gerekti-
dinde uygun sogutma ekipmani bulunur.

¢) Cig sut ve kolostrumla temas eden sutun sagimi,
toplanmasi veya tasinmasi icin kullanilan kaplar,
gugumler, tanklar gibi tim ekipmanin ydzeyleri; bakim-
I, kolay temizlenebilir, gerektiginde dezenfekte edilebi-
lir olmali ve saglam bir sekilde uygun kosullarda muha-
faza edilmelidir. Bu amacla purdzstz, yikanabilir ve tok-
sik olmayan malzeme kullanilir.

¢) Cig sut ve kolostrumla temas eden tum yuzeyler,
kullanimdan sonra temizlenir ve gerekli durumlarda
dezenfekte edilir. Cig sUt ve kolostrumun nakliyesinde
kullanilan konteyner ve tanklar, her nakilden veya yuk-
leme ve bosaltma zaman araliginin ¢ok kisa oldugu her
seri nakilden sonra, tum hallerde ise ginde en az bir
defa tekrar kullanimdan énce uygun bir sekilde temiz-
lenir ve dezenfekte edilir.

(2) Sut sagim, toplama ve tasima sirasinda asagida-
ki gerekliliklere uyum saglanir:

a) Sagim, asagidaki hususlar saglanarak hijyenik bir
sekilde yaruataluar,

1) Sagima baslamadan 6nce, meme uclari, meme-
ler ve civari temizlenir.
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2) Her bir hayvandan alinan sut ve kolostrum, sagi-
mi yapan kisi tarafindan veya otomatik sagimin oldugu
durumlarda uluslararasi kabul gormus baska bir yon-
tem kullanarak duyusal veya fiziko-kimyasal anormal
bulgular bakimindan kontrol edilir. Bu kontrol sonu-
cunda sut ve kolostrumda anormal bulgularin gorul-
mesi halinde sdt veya kolostrum insan tuketimi icin kul-
lanilamaz.

3) Meme hastaligi klinik belirtileri gosteren hayvan-
lardan alinan sut ve kolostrum, veteriner hekim aksine
gorus bildirmedikge insan tuketimi icin kullanilamaz.

4) Kalintilari sute gecme olasiigl olan tibbi tedavi
goren hayvanlar, izlenebilirlik icin kaydedilir ve belirle-
nen kalinti annma suresince bu hayvanlardan elde edi-
len sut ve kolostrum insan tuketimi icin kullaniimaz.

5) Sadece Saglik Bakanhg tarafindan izinli meme
islaticilarn ve spreyleri kullanilir.

6) Kolostrum ayri sagilir ve cig sutle karistirnimaz.

P) Sagimdan hemen sonra sut ve kolostrum, bulas-
may! onlemek icin uygun sekilde tasarlanmis ve uygun
donanima sahip temiz bir yerde muhafaza edilir ve ayr
depolanir.

1) Sagimdan hemen sonra st sogutmaya alnir,
gunluk toplanacaksa 8 °C'den fazla olmayan sicaklikla-
ra, gunltk toplanmayacaksa 6 °C'den fazla olmayan
sicakliklara hemen sogutulur.

w www.ordutarim.gov.tr

2) Sagimdan hemen sonra kolostrum sogutmaya
alinir, gunltk toplanacaksa 8 °C'den fazla olmayan
sicakliklara, gunluk toplanmayacaksa 6 °Cden fazla
olmayan sicakliklara hemen sogutulur veya dondurulur.

¢) Nakliye suresince soguk zincir muhafaza edilir ve
isleme tesisine vardigindaki sut ve kolostrumun sicakligi
10 °C'den fazla olamaz.

¢) Eger sut, bu Yonetmeligin 56 ncr maddesinin
pbirinci fikrasinda dngodrulen kriterleri karsiliyorsa asagi-
daki durumlarda bu fikranin (b) ve (c) bentlerinde yer
alan sicaklik gerekliliklerine uyulmasi gerekmez:

1) Sut sagimdan sonra 2 saat icinde islenecekse,
veya

2) Belirli sut dranlerinin Gretimine iliskin teknolojik
sebeplerle daha ydksek bir sicaklik gerekli ise ve bu
duruma Bakanlik tarafindan izin verilmisse.

(3) Calisanlarin hijyeni icin asagidaki gerekliliklere
uyum saglanir:

a) Cig sut ve kolostrum sagimini ve/veya ilgili islem-
leri gerceklestiren kisiler; uygun ve temiz kiyafetler giy-
melidir.

p) Sagimi yapan ve/veya ilgili islemleri gerceklesti-
ren kisiler, islemden once ellerini yikamali, islem boyun-
ca temiz tutmall ve kisisel temizligine azami 6zeni gos-
termelidir. Bu amacla, sagim ve muamele yerinin yaki-
ninda islemi gerceklestiren kisinin elini ve kolunu yikaya-
bilecedi uygun duzenek bulunur.

Cig sut ve kolostrum icin gereklilikler

(1) Cig sut ve kolostrum icin asagidaki gereklilikler
saglanir:

a) Sut ve sut urunlerinin kalitesine iliskin kriterler, ozel
bir mevzuat ile belirlenmis ise ilgili hGkdmleri uygulanir.

p) Sut dreten hayvancilik isletmelerinden rastgele
ornekleme ile toplanan temsili sayidaki sut numuneleri-
nin bu fikranin (c) ve (¢) bentlerinde belirtilen hukumle-
re uygunlugu kontrol edilir. Bu kontroller asagidakiler-
den herhangi biri tarafindan veya onlar adina ydrutule-
pilir.

1) SUt Ureten hayvancilik isletmecileri,

2) Sutd toplayan veya isleyen gida isletmecileri,

3) Gida isletmecileri gruplari,

4) Ulusal veya bolgesel kontrol plani kapsaminda
Bakanlik.

c) sut dreten hayvancilik isletmecisi ve gida
isletmecisi asagidaki gerekliliklere uyar.
(3171272013 tarihinde yururluge girecektir)
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1) Sut ureten hayvancilik isletmecisi, ¢ig sutun Ek-
1'deki kriterleri karsilamasini saglamak icin prosedurleri
uygulamaya koyar.

Ek-1
(1) Cig inek satd icin;
30 °Cdeki koloni sayisi (her mililitrede) < 100.000 (*)
Somatik hucre sayisi (her mililitrede)| < 400.000 (**)

* Ayda en az 2 numune ile 2 aylik bir periyodun yuvarlanmis geomet-
rik ortalamasi

** Uretim miktarindaki mevsimsel dedgisikliklerin dikkate alinmasi icin
Bakanlik tarafindan baska bir yontem belirtimedigi takdirde, ayda en az
I numune ile 3 aylik bir periyodun yuvarlanmis geometrik ortalamasi

(2) Diger tarlerden elde edilen c¢ig sat icin;

| 30 °Cdeki koloni sayisi (her mililitrede)] < 1.500.000 (*) |

* Ayda en az 2 numune ile 2 aylik bir periyodun yuvarlanmis geomet-
rik ortalamasi

2) Inek disinda diger turlerden elde edilen cig sut
herhangi bir isil islem icermeyen sat drdnlerinin Gretimi
icin kullanilacaksa, gida isletmecisi, kullanilan ¢ig sutun
Ek-2"deki kriteri karsiladigini temin edecek prosedurleri
uygulamaya koyar.

Ek-2 : inek disinda diger turlerden elde edilen cig
sut herhangi bir isil islem icermeyen sut urunlerinin
uretimi icin;
| 30 °C'deki koloni sayisi (her mililitrede)| < 500.000 (*)

* Ayda en az 2 numune ile 2 aylik bir periyodun yuvarlanmis geomet-
rik ortalamasi

¢) Gida isletmecisi, bu bendin (1) ve (2) numarali
alt bentlerinde belirtilen ¢ig sutun piyasaya arzini engel-
lemek icin Canli Hayvanlar ve Hayvansal Urdnlerde
Belirli Maddeler ile Bunlarin Kalintilarinin izlenmesi icin
Alinacak Onlemlere Dair Yonetmelik htkamlerine aykiri
olmayan prosedurleri olusturur ve uygulamaya koyar.

1) Gida kodeksi veteriner ilaclar maksimum kalinti
limitleri mevzuatinda yer alan maddelerin herhangi biri
acisindan, mevzuatta verilen maksimum kalinti limitleri-
ni- asan miktarda antibiyotik kalintisi iceriyorsa ¢ig sut
piyasaya sunulamaz.

2) Toplam antibiyotik kalintilarinin toplami, herhangi
izin verilen degderi asiyorsa, ¢ig sut piyasaya sunulamaz.

d) Cig sut bu fikranin (c) ve (¢) bentlerine uygun
olmadiginda, gida isletmecisi Bakanligi bilgilendirir ve
durumu duzeltmek icin dnlemler alir.
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Sut arunleri ve kolostrum bazh urunlere ilis-
kin gereklilikler

(1) Sat ardnleri ve kolostrum bazli dranlerin dreti-
minde kullanilacak ¢ig sut ve kolostrum icin asagidaki
sicaklik gerekliliklerine uyulur:

a) Qida isletmecisi, ¢ig sut ve kolostrumu Uretim
tesisine kabulunde,

1) Satdn 6 °C veya altina hizla sogutulmasini,

2) Kolostrumun 6 °C veya altina hizla sogutulmasi-
ni veya dondurulmasini, islenene kadar bu sicaklikta
muhafazasini saglar.

b) Gida isletmedisi ¢ig sUte sogutma islemini sadece;
1) Sagimdan hemen sonra islenecekse veya,

2) Uretim tesisine 4 saat icinde kabul edilerek isle-
necekse veya,

3) Belirli sut Urdnleri veya kolostrum bazl drunle-
rin, dretimine iliskin teknolojik sebeplerle daha yuksek
pir sicaklik gerekli ise ve bu duruma Bakanlik tarafindan
izin verilmisse uygulamayabilir.

(2) Cig sut, kolostrum, sut urtnleri veya kolostrum
pazl Urtnlere uygulanacak olan isil islem icin asagidaki
gerekliliklere uyulur:
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a) Guda isletmecisi, ¢ig sut, kolostrum, sut dranleri
veya kolostrum bazli Grunleri isil isleme tabii tutarken,
Gida Hijyeni Yonetmeliginin 20 nci maddesinde yer
alan gereklilikleri saglar ve 6zellikle asagida tanimlanan
islemlerden birini kullandiginda, belirtilen degerlere
uyar.

1) Pastorizasyon; en az 72 °C'de 15 saniye uygu-
lanan kisa sureli yuksek sicaklik veya en az 63 °C'de 30
dakika uygulanan uzun sureli dusuk sicaklik veya esde-
ger etkiyi saglayan diger zaman-sicaklik kosullarinin
kombinasyonunu iceren ve bu uygulamalardan hemen
sonra alkali fosfataz testi yapildiginda urtnlerin negatif
reaksiyon gosterdigi islemdir.

2) Ultra yuksek sicaklik/UHT; kisa sureli yuksek
sicakigin araliksiz akisini iceren 135 °C'den az olmayan
uygun sicaklik-zaman kombinasyonunda aseptik olarak
kapatlmis ambalajlarda, oda sicakliginda muhafaza
edildiginde islenmis urinde canl mikroorganizma veya
gelisim kabiliyetine sahip sporlarin olmadigini ve uygu-
lanan isil islemin yeterliligini gosteren, kapall ambalajla-
rnn 30 °Cde 15 gun veya 55 °Cde 7 gun inkubasyo-
nundan veya farkll bir yontemin uygulanmasindan
sonra urunlerin - mikrobiyolojik olarak stabil kaldigini
garanti eden islemdir.

P) Gida isletmecisi, sut ve kolostrumu isil isleme
tabii tutup, tutmayacagina karar verirken asagidaki
hususlart dikkate alir;

1) Gida Hijyeni Yonetmeliginde yer alan tehlike
analizi ve kritik kontrol noktalari/HACCP ilkeleri uyarinca
gelistirilen prosedurlere uyar.

2) Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine
Dair Yonetmelik ile Hayvansal Gidalarin  Resmi
Kontrollerine iliskin ~ Ozel  Kurallari  Belirleyen
Yonetmelige uygun olarak isletmelerin  onaylanmasi
veya kontrollerin gercgeklestirimesi sirasinda Bakanlik¢a
istenen ilave sartlara uyar.

(3) sat aranleri Greten isletmelerde kullanila-
cak olan cig ve isil islem gérmus inek sutu icin
asagidaki gerekliliklere uyulur (31/12/2013 tari-
hinde yururluge girecektir):

a) Sut Urdnleri Ureten gida isletmedisi, tehlike ana-
lizi ve kritik kontrol noktalari/HACCP ilkelerine dayali
prosedurlerde belirlenmis kabul sdresi asildiginda, isil
islem uygulanmadan hemen énce asagida belirtilen kri-
terleri saglamak icin gerekli prosedurleri uygular.

1) Sut dranlerinin hazirlanmasinda kullanilacak cig
inek sutd 30 °C'de her mililitrede 300.000'den az kolo-
ni sayisina sahip olmalidir.
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2) Stt aranleri Gretiminde kullanilacak isil islem gor-
mus inek sutd 30 °C'de her mililitrede 100.000'den az
koloni sayisina sahip olmalidir.

b) Bu fikranin (a) bendinde yer alan kriterlerin kar-
slanmadigr durumda sut Grdnleri Greten gida isletme-
cisi Bakanhgi bilgilendirir ve bu durumu duzeltmek i¢in
tedbir alir.

Yumurta icin Ozel Gereklilikler

(1) Yumurtalar, Ureticinin tesislerinde ve son tuketi-
ciye arzina kadar, temiz, kuru, disaridan gelen kokular-
dan ari, darbelerden etkin bir bicimde korunacak ve
direk gunes isigina maruz kalmayacak sekilde muhafa-
za edilir.
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(2) Yumurtalar; son tuketiciye arzina kadar hijyenik
niteliklerinin surekli olarak korunmasini saglamak icin
en uygun olan ve tercinen sabit bir sicaklikta depolanir
ve nakledilir. Ancak evcil tavuktan (Gallus gallus var.

domesticus) elde edilen yumurtalar icin asagida belirti-
len gereklilikler saglanir:

a) Yumurtalar uretildikleri isletmelerde, toplanma
isleminden hemen sonra depolarda violler icinde
muhafaza edilir.

) Gida kodeksinde A sinifi olarak tanimlanan yumur-
talar 5 °Ciila 12 °C arasindaki sicakliklarda muhafaza edi-
lir ve tasinir. Ancak 24 saatten fazla olmamak Uzere sevki-
yat sirasinda veya 72 saatten fazla olmamak Uzere pera-
kendecide 5°C'nin altndaki bir sicaklikta tutulabilir.
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c) Gida kodeksinde B sinifi olarak tanimlanan
yumurtalar 5 °Cila 12 °C arasindaki sicakliklarda ve %
70 - 85 bagil nem iceren depolarda muhafaza edilir ve
pelirtilen sicakliklarda tasinir.

(3) Yumurtalar, yumurtlama tarihinden itibaren en
fazla 21 gun icinde tuketiciye ulastirihir.

(4) Yumurtalar uretildigi yerde ve tuketiciye ulastiri-
lana kadarki tm asamalarda temiz ve kuru yerlerde ve
yabanci kokulardan ari bicimde depolanir; darbeler-
den, dogrudan gunes isigindan ve buyuk sicaklik dal-
galanmalarindan korunur.

istisnai uygulamalar

1. Bu Yonetmeligin 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13,
14, 15, 16, 17, 18 ve 19 uncu bolumlerinde belirtilen
hayvansal gidalar icin 6zel hijyen gereklilikleri dikkate
alinmak kaydiyla geleneksel gidalar ve bu gidalarin ure-
timinde altyapi, alet, ekipman ve uretim yontemi ile
piyasaya arzina iliskin istisnai hukumler Bakanlik¢a
yayimlanacak Teblig ile belirlenir.

2. Bu Yonetmeligin 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13,
14, 15, 16, 17, 18 ve 19 uncu boélumlerinde belirtilen
hayvansal gidalar icin 6zel hijyen gerekliliklerinin yerine
getiriimesi hususunda cografi kisitlart bulunan boélgeler-
le ilgili istisnai hukdmler Bakanlik¢a yayimlanacak Teblig
ile belirlenir.

3. Bakanlik, ¢ig sut veya islenmemis kremanin dog-
rudan son tuketiciye satisina duzenleme getirebilir.

4. Bakanlik, bu Yonetmeligin 13 Uncu bolumunde
belirtilen bakteri ve somatik hiicre sayisi agisindan kriter-
leri karsilamayan ¢ig sutun, en az 60 gunluk periyotta
dinlendirilmesi ve olgunlastirimasi sartiyla Yonetmelik
amaclarina aykiri olmayacak sekilde peynir dretiminde
kullanimina izin verebilir. (31/12/2013 tarihinde ydrdr-
lbge girecektir)

5. Ureticisi tarafindan kicuk miktarlardaki birincil
drdnlerin son tuketiciye veya son tuketiciye dogrudan
satisini yapan yerel perakendecilere dogrudan arzi, Ure-
ticisi tarafindan ciftlikte kesilen kanatl ve tavsanimsilarin
etlerini, kGcuk miktarlarda ve ¢ig et olarak son tuketici-
ye veya son tuketiciye dogrudan satisini yapan yerel
perakendecilere dogrudan arzi ve avcilarin, yaban av
hayvanlari veya yaban av hayvani etlerini kicuk miktar-
larda son tuketiciye veya son tuketiciye dogrudan sati-
sini yapan yerel perakendecilere dogrudan arzina iliskin
usul ve esaslar Teblig ile belirlenir.

Yararlak: Bu Yonetmeligin; 10 uncu maddesi
(Gida zinciri bilgisi) ile 56 ncr maddesinin birinci fikrasinin
57 nci maddesinin Ucuncu fikrasi ve 85 inci maddesinin
dorduncu fikrast 31/12/2013 tarihinde, Diger hukdmle-
ri yayimi tarihinde (27.12.2011), yarurluge girer.
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Etiketleme kurallari
yeniden belirlendi

Gida, Tanm ve Hayvancilik Bakanligi'nca hazirlanan Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi
29.12.2011 tarih ve 28157 sayih Resmi Gazete'de yayimlanarak yararluge girdi.

idalarin Etiketinde Bulunmasi Gereken
Zorunlu Bilgilerin icerigi ve Bildirimi

Zorunlu etiket bilgileri

Turk Gida Kodeksi Etiketleme Kurallart Yonetmeliginin
ilgili maddelerindeki istisnalar sakli kalmak kaydiyla, asagr-
daki bilgilerin gidalarn etiketinde yer almasi zorunludur:

a) Gidanin adi,
D) Bilesenler listesi,

c) 21 inci maddede belirtilen alerjen bilesenler
veya alerjen islem yardimcilari,

¢) 22 nci maddede belirtilen bilesenler veya bilesen
gruplarinin miktari,

d) Gidanin net miktari,

e) Tavsiye edilen tuketim tarini veya mikrobiyolojik
acidan kolay bozulabilen gidalarda son tuketim tarihi,

f) Ozel muhafaza kosullar ve/veya kullanim kosullari,

g) Ureticinin veya ambalajlayicinin veya ithalatcinin
veya dagiticinin adi veya ticari unvani ve adresi,

g) Kayit islemine tabi olan uUreticinin veya ambalaj-
layicinin isletme kayit numarasi, (Bu Yonetmeligin yayi-
mi tarininden énce faaliyet gostermekte olan gida islet-
mecileri, bu bende 01.07.2012 tarihine kadar uyacak-
lardir.)

h) Mense ulke,

1) Kullanim bilgisi olmadiginda gidanin uygun sekil-
de tuketimi mumkan degilse, gidanin kullanim talimati,

i) Hacmen % 1,2°den fazla alkol iceren iceceklerde
hacmen gercek alkol miktari.
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ilave zorunlu etiket bilgileri: Yonetmelikte Ek-
2'de (Etiketinde llave Zorunlu Bilgiler Bulunmasi
Gereken Gidalar) yer alan gidalar veya gida gruplarinin
etiketinde, 8 inci maddede (zorunlu etiket bilgileri) belir-
tilen bilgilere ilave olarak Ek-2'de (Etiketinde llave
Zorunlu Bilgiler Bulunmasi Gereken Gidalar) yer alan
bilgilerin de bulunmasi zorunludur.

Gidanin parti isareti veya numarasi: Zorunlu
etiket bilgileri ve llave zorunlu etiket bilgilerine ilave ola-
rak, gidanin ait oldugu partinin tanimlanmasini sagla-
yan parti isareti veya numarasi da ilgili gida kodeksine
uygun olarak belirtilir.

Tanimlama isareti: Gida Isletmelerinin Kayit ve
Onay Islemlerine Dair Yonetmelige gore onay islemine
tabi olan gida isletmelerinde Uretilen veya ambalajla-
nan gidalar icin, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen
Kurallart Yonetmeliginde yer alan tanimlama isareti ile
ilgili hukamler de uygulanir. (Bu Yonetmeligin yayimi
tarihinden énce faaliyet gostermekte olan gida isletme-
cileri, bu madde hukumlerine 01.07.2012 tarihine
kadar uyacaklardir.)

Agirhiklar ve olculer: Zorunlu etiket bilgileri (8.
madde) , agirliklar ve Olculere iliskin daha ayrintil mev-
zuat hukdmlerinin uygulanmasini engellemez. Hazir
ambalajli gidalarin nominal dolum miktarlarina iliskin
Ozel hususlar, Hazir Ambalajli Mamullerine Agirlik ve
Hacim Esasina Gore Net Miktar Tespitine Dair
Yonetmelik (76/211/AT) ve Hazir Ambalajli Mamuillerin
Nominal Dolum  Miktari ile llgili  Kurallarin
Belirlenmesine Dair Yonetmelik (2007/45/AT) kapsa-
minda Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanligi tarafindan
pelirlenir.
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Zorunlu etiket bilgilerinin kullanilabilirligi ve
yerlesimi

(1) Zorunlu etiket bilgilerinin, bu Yonetmelik
hukumlerine uygun olarak gidalarda bulunmasi ve
kolayca erisilebilir olmasi saglanir.

(2) Zorunlu etiket bilgileri, hazir ambalajli gidalarda
dogrudan ambalajin tzerinde veya bu ambalaja yapis-
tinimis bir etiket Uzerinde bulunur.

(3) Son tuketiciye veya toplu tuketim yerlerine;
hazir ambalajli hale getirilmeksizin satilan gidalar veya
satis yapilan isletmede tuketicinin talebi dogrultusunda
paketlenerek satilan gidalar ile ilgili olarak asagidaki
kurallar uygulanir:

a) Zorunlu etiket bilgilerinin ttmU gidanin satis yer-
lerine sevk edilmesi sirasinda beraberinde yer alir.

P) Gidanin satisi sirasinda, 8 inci maddenin birinci
fikrasinin (a), (b), (c).(e), (g) ve (h) bentlerinde yer alan
pilgiler satin alan kisinin gorebilecedi yerlerde bulundu-
rulur veya gida ile birlikte satin alan kisiye sunulur.

c) Talep edilmesi halinde, satin alan kisi zorunlu eti-
ket bilgilerinin tumuU hakkinda bilgilendirilir.

(4) Dogrudan satis icin hazir ambalajli hale getiril-
mis olan gidalar ile ilgili olarak asagidaki kurallar uygu-
lanir:

a) Gidanin satisi sirasinda, 8 inci maddenin birinci
fikrasinin (a), (b), (c),(e) ve (h) bentlerinde yer alan bilgi-
ler satin alan kisinin gorebilecegi yerlerde bulundurulur
veya gida ile birlikte satin alan kisiye sunulur.

p) Talep edilmesi halinde, satin alan kisi zorunlu eti-
ket bilgilerinin timU hakkinda bilgilendirilir.

(5) Uctincti ve dordanct fikralar, diger bazi zorun-
lu bilgilerin belirlendigi mevzuat htkdmleri sakl kalmak
kaydiyla uygulanir.

Zorunlu etiket bilgilerinin bildirim sekli

(1) Zorunlu etiket bilgileri; kolayca gorulebilecek,
acik¢a okunabilecek ve silinmeyecek sekilde dikkat ¢eki-
ci bir yere yerlestirilir. Bu bilgiler, diger yazili veya resim-
li unsurlar vasitasiyla hernangi bir sekilde saklanamaz,
kapatilamaz veya kesilemez. Bu bilgilere iliskin yazilar ile
zemin arasinda belirgin bir kontrast olmasi saglanir.

(2) Belirli gidalar icin uygulamada olan mevzuat
hukamleri sakli kalmak kaydiyla, 8 inci maddede yer
alan zorunlu etiket bilgileri ambalaj Uzerinde veya
ambalaja yapistinimis bir etiket uzerinde bulundugun-
da, bu bilgiler acik¢a okunabilir olmasi saglanacak sekil-
de, Ek-3'te tanimlanan x-yuksekliginin en az 1,2 mm
oldugu punto buyuklugundeki karakterler kullanilarak
yazilir.
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(3) En genis yUzeyi 80 cm?den daha kicUk olan
ambalajlarda veya kaplarda, ikinci fikrada bahsedilen x-
yuksekligi en az 0,9 mm olarak uygulanir.

(4) 8 inci maddenin (Zorunlu etiket bilgileri) birinci
fikrasinin (a), (d) ve (i) bentlerinde belirtilen zorunlu eti-
ket bilgileri, ayni gorus alani icinde yer alir.

(5) Dérduncu fikra, 16 nc maddede (Belirli zorun-
lu etiket bilgilerine iliskin istisnalar) bahsedilen durum-
larda uygulanmaz.

Dil gereklilikleri: Zorunlu etiket bilgileri Tarkce
olarak verilir. Bu bilgiler, TUrkceye ilave olarak diger
ulkelerin resmi dillerinde de verilebilir.

Belirli zorunlu etiket bilgilerine iliskin istisnalar

(1) Silinmeyecek sekilde isaretlenmis olan ve bu
nedenle herhangi bir etiket tasimayan tekrar kullanilabi-
len cam siselerde, sadece 8 inci maddenin birinci fikra-
sinin (a), (c), (d) ve (e) bentlerinde yer alan bilgilerin
veriimesi zorunludur.

(2) En genis yUzeyi 10 cm?den daha kicUk olan
ambalajlarda veya kaplarda, sadece 8 inci maddenin
pbirinci fikrasinin (a), (c), (d) ve (e) bentlerinde yer alan
pbilgilerin ambalaj veya etiket Uzerinde verilmesi zorun-
ludur. Bu durumda, 8 inci maddenin birinci fikrasinin
(b) bendinde belirtilen bilgiler de baska yontemler kul-
lanilarak veya tuketicinin talep etmesi durumunda
sunulur.

Gidalarin Etiketinde Bulunmasi Gereken
Zorunlu Bilgilere lliskin Ayrintih Hiiktimler

Gidanin adi: Gidanin adi olarak, o gida icin
gecerli olan mevzuat hukumlerinde belirtilen resmi ad
kullanilir. Boyle bir adin olmamasi durumunda, gidanin
alisila gelmis adi kullanilir. Eger gidanin alisilagelmis bir
adi da yoksa veya bu ad kullaniimayacaksa, tanimlayici
bir ad belirlenir. Hicbir ticari marka, marka adi veya uru-
Nnun icerigini yansitmayan ozel ad gidanin adi yerine
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gecemez. Gidanin fiziksel durumuna veya gecirdidi
Ozel isleme iliskin bilgilerin (6rnegdin; toz haline getiril-
mis, dondurularak kurutulmus, derin dondurulmus,
konsantre, tdtsulenmis, gibi) bulunmamasinin satin
alan kislyi yaniltabilecegi durumlarda, bu bilgiler gida-
nin adinda yer alir veya gidanin adinin yaninda belirti-
lir. Isinlanmis gidalann dzerinde, “isinlanmistir” veya
“Isinlama islemi yapilmistir’ ifadesi ve Gida Isinlama
Yonetmeliginde belirtilen diger bildirimler bulunur.

Bilesenler listesi

(1) Bilesenler listesi,“bilesenler” veya “icindekiler”
pashdlyla ya da bu kelimeleri iceren uygun bir baslikla
verilir. Gidanin butdn bilesenleri, Uretim sirasinda kulla-
nildiklar miktara gore agirlikca azalan sirayla bu listede
yer alir.

(2)Bilesenler kendi 6zel adlari ile belirtilir ve gerekti-
ginde 17 nci maddenin (Gidanin adi) hukumleri uygu-
lanr.

(3)Birinci ve ikinci fikralarin uygulanmasina iliskin
kurallar, — Yonetmeligin Ek-4'nde (Bilesenler Listesine
lliskin Kurallar) yer almaktadir.

Bilesenler listesine iliskin istisnalar

Asagidaki gidalarda bilesenler listesinin bulunmasi
zorunlu degildir:

a) Soyulmamis, dogranmamis veya benzeri bir
islemden geciriimemis, patates de dahil olmak UGzere,
taze meyve ve sebzeler,

b) Tanimindan karbonatl oldugu anlasilan karbo-
natl sular,
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c) Baska bir bilesen ilave edilme-
mis olmasi kosulu ile sadece tek bir
temel Urunden elde edilen fermantas-
yon sirkeleri,

¢) Uretimleri icin elzem olan laktik
uranler, gida enzimleri ve mikroorga-
nizma kalturleri disinda bir bilesen ilave
edilmemis olan peynir, tereyadi, fer-
mente sut drunleri ve kremalar veya
taze peynirler ve islenmis peynirler
haric olmak Uzere, Uretiminde tuz kul-
laniimasi gereken peynirler,

d) Asagidaki kosullardan herhangi
birine uymak kaydiyla, tek bir bilesen-
den olusan gidalar;

1) Gidanin adi ile bilesenin adinin
ayni olmasi durumunda,

2) Gidanin adinin, bilesenin doga-
sini acikca tanimlamasi durumunda.

Gida bilesenlerinin bilesenler listesinde belir-
tilmesine iliskin istisnalar

(1) 21 inci maddenin (Alerjen bilesenlerin ya da
alerjen islem yardimcilarinin bildirimi) hdktmleri sakli
kalmak kaydiyla, asagidaki gida bilesenlerinin bilesenler
listesinde yer almasi zorunlu degildir:

a) Bir bilesenin, uretim islemi sirasinda gecici olarak
ortamdan uzaklastirilan ve daha sonra orijinal miktarin
asmayacak sekilde yeniden ortama dahil edilen bilesenleri,

p) Gidadaki varligi, Turk Gida Kodeksi Gida Katki
Maddeleri Yonetmeliginin 15'inci maddesinin birinci ve
ikinci fikralarinda bahsedilen tasima prensibi ¢ercevesin-
de, yalnizca bu gidanin icerdigi bir ya da daha fazla bile-
senden kaynaklanan ve son drunde teknolojik fonksiyo-
nu bulunmayan gida katki maddeleri ve gida enzimleri,

c) Islem yardimcisi olarak kullanilan gida katki mad-
deleri ve gida enzimleri,

¢) Gerekli miktarlarda kullanilan; tastyicilar ve gida
katki maddesi olmayan ancak tastyicilar gibi ayni sekilde
ve ayni amacla kullanilan maddeler,

d) Gida katki maddesi olmayan ancak islem yar-
dimcilar gibi ayni sekilde ve ayni amacla kullanilan ve
degismis bir formda da olsa son urunde bulunan mad-
deler,

e) Konsantre veya kurutulmus formda kullanilan bir
bilesenin yeniden eski haline getirilmesi amaci ile Ure-
tim islemi sirasinda kullanilan su,

f) Sivi ortam icinde sunulan gidalarda sivi ortam
olarak kullanilan, ancak normal olarak gida ile birlikte
tuketilmeyen su.
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Alerjen bilesenlerin ya da alerjen islem yar-
dimcilarinin bildirimi (21 nci madde)

(1) Gidanin Uretiminde veya hazirlanmasinda kulla-
nilan ve degismis bir formda da olsa son urunde bulu-
nan ve Ek-1'de (Alerjen Maddeler veya Urnler) yer
alan herhangi bir alerjen bilesen ya da alerjen islem
yardimcisi veya bu ekte yer alan alerjen bir maddeden
ya da Urunden elde edilen herhangi bir bilesen ya da
islem yardimaisi ile ilgili bilgiler asagidaki kurallara gore
pelirtilir:

a) Bu bilgiler, Ek-1"de yer alan alerjen madde veya
arun adlarr acik bir sekilde kullanilarak ve 18 inci mad-
denin birinci fikrasina uygun olarak bilesenler listesinde
pelirtilir.

D) Bilesenler listesinde Ek-1'de belirtildigi sekilde yer
alan alerjen madde veya urdn adlari, bu bilgiyi listenin
geri kalan bolumunden acik¢ca ayiran bir yazi dizgisi
vasitastyla (6rnegin, punto, stil veya arka plan rengi ara-
aligiyla) vurgulanir.

¢) Eger gidanin bilesenler listesi yok ise alerjen bile-
senler veya alerjen islem yardimcilarina iliskin bilgiler,
Ek-1'de yer alan alerjen madde veya Urun adlarini taki-
ben “icerir” kelimesi kullanilarak belirtilir.

¢) Eger gidanin icinde bulunan birkag bilesen veya
islem yardimcisi Ek-1'de yer alan tek bir maddeden veya
uranden geliyor ise ilgili bilesen veya islem yardimcisi-
NN her biri icin acik bir sekilde etiketleme yapilir.

d) Eger gidanin adi ilgili alerjen madde veya urune
acik bir sekilde atifta bulunuyorsa, s6z konusu alerjen
bilesenin veya alerjen islem yardimcisinin bildirimine
gerek yoktur.

Bilesenlerin miktarinin bildirimi (22 nci madde)

(1) Bir gidanin Uretiminde veya hazirlanmasinda
kullanilan bilesenin veya bilesen grubunun miktarr asa-
gidaki durumlarda belirtilir:

a) ligili bilesen veya bilesen grubu, gidanin adinda
yer aliyorsa veya tuketici tarafindan genellikle gidanin
adi ile iliskilendiriliyorsa,

b) ligili bilesen veya bilesen grubu, etiket Uzerinde
kelimeler, resimler veya grafikler ile vurgulaniyorsa,

c) ligili bilesen veya bilesen grubu, gidanin tanim-
lanmasi icin ve adindan veya gorunusunden dolayi
karistinlabilecegi urunlerden ayirt edilmesi icin elzem ise.

(2) Birinci fikranin uygulanmasinda dikkate alinma-
s gereken kurallar ve bilesen miktarinin belirtiimesinin
zorunlu olmadigi 6zel durumlar, Ek-5'te yer almaktadir.
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Gidanin net miktari: 1) Gidanin net miktari, litre,
santilitre, mililitre, kilogram veya gram birimlerinden
uygun olani kullanilarak sivi drdnlerde hacim birimleriy-
le, diger urunlerde kutle birimleriyle belirtilir. 2) Birinci
fikranin uygulanmasinda dikkate alinmasi gereken
kurallar ve net miktarin belirtiimesinin zorunlu olmadigi
Ozel durumlar, Ek-6'da (Net Miktarin Bildirimi) yer
almaktadir.

Tavsiye edilen tuketim tarihi ve son tuketim
tarihi

(1) Mikrobiyolojik acidan kolay bozulabilen ve bu
yUzden kisa bir sure sonra insan sagligi acisindan tehli-
ke teskil etmesi muhtemel olan gidalarda ‘son tuketim
tarihi’, diger gidalarda ‘tavsiye edilen tuketim tarihi’
pelirtilir. ‘Son tuketim tarihi gecmis olan gidalar, 5996
sayill Kanunun 21 inci maddesinin birinci fikrasinin (a),
(D), (c) ve (¢) bentlerine gore guvenilir olmayan gida
olarak kabul edilir.

(2) Tavsiye edilen tuketim tarihi” veya ‘son tuketim
tarihi” bilgilerinden uygun olani, Ek-7" (Tavsiye Edilen
Tdketim Tarihi ve Son Tuketim tarihi) de yer alan kural-
lara gore belirtilir.

(3) 'Son tuketim tarihi” bilgisinin verilmesini gerekti-
ren gidalarda, ‘tavsiye edilen tGketim tarihi” bilgisine yer
verilemez.

Ozel muhafaza kosullari ve/veya kullanim
kosullari: Gidanin dzel muhafaza kosullarini ve/veya
kullanim kosullarini gerektirdigi durumlarda, bu kosul-
lar belirtilir. Gerektiginde, gidanin ambalaji acildiktan
sonra uygun sekilde muhafazasini veya kullanimini sag-
lamak icin muhafaza kosullari ve/veya tuketimi icin
zaman sinirt belirtilir.

Ticari unvan ve adres: (1) Gidanin etiketlenme-
sinde duruma gore asagidaki bilgilerden uygun olani
belirtilir;

a) Ureticinin adi veya ticari unvani ve adresi,
b)Ambalajlayicinin adi veya ticari unvani ve adresi,
C)Eger gidanin uretildigi veya ambalajlandidr yer Ulke
icinde dedilse, gidanin ulke i¢cine satisini yapan ithalatgi
veya dagitic firmanin adi veya ticari unvani ve adresi.

(2) Birinci fikrada bahsedilen bilgiler verilirken, bil-
ginin 6nunde “Uretici”,”Ambalajlayici”, “Ithalatcl”,
“Daditic” gibi aciklayici ifadelere yer verilir.

isletme kayit numarasi

(1) Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine
Dair Yonetmelige uygun olarak; kayit islemine tabi olan
Ureticinin veya ambalajlayicinin isletme kayit numarasl,
‘Isletme kayit no:...." ifadesi kullanilarak belirtilir.
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(2) Kayit islemine tabi olan Ureticinin veya ambalaj-
layicinin birden fazla isletmesi var ise; Gretimin veya
ambalajlamanin yapildidi isletmenin kayit numarasi acik
pbir sekilde isaretlenmek sartiyla, etikette diger isletmele-
re ait kayit numaralari da yer alabilir. (Bu Yonetmeligin
yayimi tarihinden once faaliyet gostermekte olan gida
isletmecileri, bu madde hukumlerine 01.07.2012 tarihi-
ne kadar uyacaklardir.)

Mense ulke: Gidanin mense ulkesi, uygun ifade-
ler kullanilarak kisaltma yapilmadan acik olarak belirtilir.
Gidanin mense ulkesi ile ana bileseninin mense ulkesi
ayni dedilse; Gidanin ana bileseninin mense Ulkesi de
pelirtilir veya Gidanin ana bileseninin mense ulkesinin
gidanin mense ulkesinden farkl oldugu belirtilir.

Kullanim talimati: Kullanim talimat, gidanin
uygun sekilde tuketilmesini saglayacak bicimde belirtilir.
Kullanim talimati verilirken, “kullanim bilgisi”, “hazirlama
talimat”, "nazirlama bilgisi”, “tiketim talimati” ve benze-
ri bashklar kullanilabilir.

Alkol miktari: Turk Gumruk Tarife Cetvelinde
2204 tarife pozisyonunda yer alan drunlerde alkol mik-
tar, bu urlnlerle ilgili gida kodeksine uygun olarak
belirtilir. Birinci fikrada bahsedilen Urdnler haric olmak
Uzere, hacmen % 1,2'den fazla alkol iceren iceceklerde
gercek alkol miktari, Ek-8'de (Alkol Miktan) yer alan
kurallara gore belirtilir.

Gidalardaki Beslenme ve Saglik Beyanlari
Genel hukdamler

1. Beslenme ve sadlik beyanlari, Etiketleme Kurallari
Yonetmeligi hukumlerine uymak kaydiyla, piyasaya arz
edilen gidalann etiketi, tanitmi ve reklaminda kullanila-
pilir. Beslenme ve saglik beyanlarinin kullanimi;

a) Belirsiz, yanlis veya yaniltici olamaz.

p) Diger gidalarin beslenme yonunden yeterliligi
ve/veya guvenilirligi konusunda supheye neden olacak
sekilde olamaz.

c) Belirli bir gidanin asirt tdketimini tesvik edecek
sekilde olamaz.

¢) Yeterli ve dengeli beslenmenin, genelde besin
ogelerini uygun miktarlarda saglayamayacagini belirte-
cek, ileri surecek veya ima edecek sekilde olamaz.

d) TUketicide endiseye neden olabilecek bicimde;
yazili, resimli, grafik veya sembolik gosterimler vasitasiy-
la vUcut fonksiyonlarindaki degisiklere atifta bulunacak
sekilde olamaz.

2. Beslenme ve saglik beyanlari, kullanim talimati-
na gore tuketime hazir hale getirilen giday temel ala-
cak sekilde kullanihr.
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Beslenme beyanlari

(1) Gidalann etiketi, tanitmi veya reklaminda, sade-
ce Ek-14'te (Beslenme Beyanlari ve Beyan Kosullari) yer
alan beslenme beyanlar, bu ekte verilen kosullara
uygun olmak kaydi ile yer alabilir. Ancak bilesimindeki
alkol miktari hacmen % 1,2'den fazla olan iceceklerde,
yalnizca enerji miktarlarinin azaltimasina iliskin beslen-
me beyani yapilabilir.

(2) Bir gida, beslenme beyani yapabilme kosullari-
N1 dogal bilesiminde bulunan bir besin dJesi veya diger
Oge ile karsiliyorsa, beslenme beyaninin é6nune “dogal
olarak/dogal” ibaresi eklenebilir.

(3) Ek-14'te (Beslenme Beyanlar ve Beyan Kosullar)
yer alan ve beyan kosulu porsiyona gore verilen beslen-
me Peyanlan ile ilgili dederlendirmelerde, Ek-12'de
(Gidalarin Porsiyon Buyukltkleri) yer alan porsiyon buyuk-
IUkleri esas alinir. Urindn net miktannin porsiyon buytik-
ltgunden daha az olmasi durumunda, bir porsiyon icin
pelirlenen beyan kosulu Grunun net miktarinda saglanir.

Saglik beyanlari

(1) Gidanin etiketi, tanitimi veya reklaminda saglik
peyani yapilabilmesi icin bu gidanin asagidaki ozellikle-
re bir arada sahip olmasi zorunludur:

a) Gida olarak tuketiimeli veya takviye edici gida
olarak alinabilmelidir.

p) Beyan edilen etkiyi normal olarak tuketiimesi
peklenen miktarlarda gostermelidir.

c) Bilesimindeki alkol miktari hacmen % 1,2'den
fazla olmamalidir.

¢)(d) bendinde yer alan hukum sakli kalmak kaydiyla,
asagidaki ozelliklerden en az Ug¢unu bir arada tasimalidir.

1) Bilesiminde en fazla 120 mg/100 kcal sodyum
bulunan,

2) icerdigi enerjinin en fazla %8'i doymus yag asit-
lerinden gelen,

3) Icerdigi enerjinin en fazla %10'u ilave sekerden
gelen,

4) Dogal olarak bilesiminde en az 55 mg/100 kcal
kalsiyum bulunan.

d) (¢) bendinde belirlenen kosula uymayan gidalara
iliskin istisnalar, saglik ve beslenme beyanlarina yonelik
olarak hazirlanacak ozel mevzuat ile belirlenir. Bakanlik
uygun gordugu durumlarda, 6zel mevzuat yayimlanana
kadar, (¢) bendinde belirlenen kosula uymayan gidalar-
da istisnai olarak saglk beyani yapilip yapilamayacagini
degerlendirebilir. Bu degerlendirmenin yapilabilmesi i¢in
sOz konusu gidanin asagida tanimlanan gida gruplarin-
dan herhangi birine girmesi zorunludur.
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1) Genel ndfusun beslenmesinde belirgin bir yeri
veya onemi bulunan gidalar,

2) Genel nufusun beslenmesinde belirli besin dge-
leri acisindan énemli bir kaynak durumunda olan ve
uran formulasyonunun (¢) bendinde belirlenen kosulu
saglamak icin yeniden duzenlemesi mumkun olmayan
gidalar,

3) Ozel bilesimi veya ¢zel bir Uretim islemine sahip
olan ve diger gidalardan acik bir sekilde ayirt edilebilen
Ozel beslenme amacl gidalar.

(2) Birinci fikrada belirtilen Ozelliklere sahip olan
gidalann etiketi, tanitimi veya rekldminda, sadece Ek-
15te (Saglik Beyanlari ve Beyan Kosullari) yer alan sag-
Ik beyanlar, bu ekte verilen kosullara uygun olmak
kaydi ile yer alabilir.

(3) Saglik beyani yapilan gidanin porsiyonunun
pbayUklugu ve beyana esas olan bilesenin bir porsiyon-
daki miktari etiket tzerinde belirtilir.

(4) Ek-15te yer alan ve beyan kosulu porsiyona
gore verilen saglik beyanlar ile ilgili degerlendirmeler-
de, Ek-12'de (Gidalarin Porsiyon Buyukldkleri) yer alan
porsiyon baydkitkleri esas alinir. Urindn net miktarinin
porsiyon buyuklugunden daha az olmasi durumunda,
pir porsiyon icin belirlenen beyan kosulu Urinun net
miktarinda saglanir.

(5) Asagidaki saglik beyanlarina kesinlikle izin veril-
mez:

a) Gidanin tuketimemesi durumunda saghgin
olumsuz etkilenebilecedini ileri stren beyanlar;

) Kilo kaybinin miktarina veya oranina atifta bulu-
nan beyanlar;

¢) Doktorlarin veya saglikla ilgili meslek mensupla-
rnin tavsiyelerine atifta bulunan beyanlar;

¢) Bakanlikca izin verilen durumlar haric olmak
uzere; tp, beslenme veya diyetetik ile ilgili meslek
orgutleri ve saglikla iliskili hayir kurumlarinin tavsiyeleri
veya bu orgutler ve kurumlar tarafindan verilen destek-
lere atifta bulunan beyanlar.

Tuark Gida Kodeksi Etiketleme Yénetmeligine
Uyum Sureci

1- 29.12.2011 tarihinden sonra acilan gida islet-
meleri “Tark Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine”
gore etiketleme yapmak zorundadir.

2- a) 01.07.2012 tarihinden 6nce piyasaya arz
edilmis olan mevcut etiketler,

b) 31.12.2013 tarihinden O6nce Yonetmelik
hakamlerine  uygun hale getiriimis  etiketler,
31.12.2014 tarihine kadar kullanilabilir.
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Not:
Yonetmelik hukdmlerine aykirt olan gidalar piyasaya arz
edilemez.

31.12.2013 tarihinden sonra etiketleri,

3- Kayit islemine tabi gida isletmecileri;
= 31.12.2013 tarihine kadar;

< i
izA-le-Gretilmistir.” Ifadesi uygun sekilde kapatilarak eti-
kette “Isletme Kayit No:....” Seklinde belirtimesi suretiy-

Seklinde belirtiimesi suretiyle

Bu sekildeki etiketler 31.12.2014 tarihine kadar
kullanilabilir.

4- Onay islemine tabi gida isletmecileri;

= 31.12.2013 tarihine kadar;

< i
izAi-ile—Gretilmistir.” Ifadesi uygun sekilde kapatilarak
“Tanimlama Isareti’nin etikette belirtiimesi suretiyle

Ornek Tanimlama isareti
Oval Sekil icerisinde 3

Tesisin Bulundugu
Ulke(Tamami Blyuk
Harfle) Veya Ulke
Kodu Belirtilerek

>veya

Tesisin Onay
Numarasi y

www.ordutarim.gov.tr



ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

= Onay numarasl alincaya kadar;

“Calisma izin Numarasi:...”
Etikette belirtimesi suretiyle

Bu sekildeki etiketler 31.12.2014 tarihine kadar kul-
lanilabilir.

5- ithal edilen gidalan piyasaya arz eden
gida isletmecilerine, birinci fikraya ilave olarak
asagidaki hiikimler uygulanir:

1) Bu gida isletmecileri, Uzerinde ithalat kontrol
belgesi tarihi ve sayisi veya ithal izin tarihi ve numarasi
bulunan etiketleri mevcut hali ile 1/7/2012 tarihine
kadar kullanabilirler.

2) Bu gida isletmecileri, Uzerinde ithalat kontrol
pelgesi tarihi ve sayisi veya ithal izin tarihi ve numarasi

bulunan etiketleri, Uzerindeki “Farm—ve—Koyister-

ifadesinin yer aldigi bolumun uygun sekilde kapaulhwa—
si suretiyle 31/12/2013 tarihine kadar kullanabilir.

3) (1) bendine gore 1/7/2012 tarihinden once ve
(2) bendine gore 31/12/201 3 tarihinden once piyasa-
ya arz edilen veya etiketlenen gidalar, 31/12/2014 tari-
hine kadar piyasada bulunabilir.

6- Ozet olarak tablo halinde gosterecek olursak

DURUM SON TARIH

Mevcut Etiketler 01.07.2012
Duzeltilmis Etiketler 31.12.2013
UrGnlerin Piyasada Bulunusu 31.12.2014

Not: 29.12.2011 tarihinden sonra acilan isletme-
ler haric.

7. Gecis hukamleri : Bu Yonetmeligin yayimi tari-
hinden once faaliyet gostermekte olan gida isletmecile-
ri, gecici 1 inci maddede belirtilen sureler icinde bu
Yonetmelik hukumlerine uyum saglayincaya kadar,
gldalarin etiketlenmesine iliskin olarak bu Yénetmeligin
yayimindan once yururlUkte olan gida kodeksi hukum-
lerine uyarlar.

Yarurlak : Bu Yonetmelik yayimi tarininde yararlU-
ge girer.

Partiyl tanimlayan isaretler veya numaralar
hakkinda teblig yararlukte

Gida, Tanm ve Hayvancilik Bakanliginca hazirlanan Turk Gida Kodeksi Gidalarin Ait Oldugu
Partiyi Tanimlayan isaretler Veya Numaralar Hakkinda Teblig 04.01.2012 tarih ve 28163 sayili
Resmi Gazete'de yayimlanarak yururluge girdi..

emel kurallar

(1) Ait oldugu partinin tanimlanmasini
saglayan bir isaret veya numara tasimayan gidalar
piyasaya arz edilemez.

(2) Birinci fikra, asagidaki durumlarda uygulanmaz:

a) Gegcici depolara, hazirlama veya ambalajlama tesis-
lerine satilan veya gonderilen tanimsal urtnlere; dretici bir-
liklerine sevk edilen tanmsal Urunlere; hazirlama veya
isleme tesislerinde hemen kullaniimak UGzere toplanan
tanimsal drdnlere,

b) Son tuketiciye satis noktasinda;, hazir ambalajl
olmayan gidalarda, satin alan kisinin talebi dogrultusunda
paketlenen gidalarda veya dogrudan satis icin hazir ambal-
ajli hale getirilmis olan gidalarda,

¢) En genis yuzeyi 10 cm2 den kuguk olan ambalajlarda,

¢) Partinin tanimlanmasini saglayan isaretin veya
numaranin birlesik ambalaj uzerinde yer almasi kosuluyla,
kisiye servis edilen porsiyon dondurmalar ve yenilebilir
buzlarda.

Parti isaretinin veya numarasinin belirlenmesi ve bildirimi

(1) Parti, her seferinde, bahse konu gidanin Ureticisi,
imalatcisi veya ambalajlayicisi veya ithal edilen gidalar icin
ulke icindeki ilk saticisi tarafindan belirlenir.
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(2) Parti isareti veya numarasi, birinci fikrada
bahsedilen isletmecilerden biri veya digerinin sorumlulugu
altinda belirlenir ve isaretlenir. Etiket Uzerindeki diger
isaretlemelerden acikca ayirt edilebildigi durumlar haric
olmak Uzere, parti isaretinin veya numarasinin énunde ‘P’
veya ‘L harfi yer alir.

(3) Hazir ambalajli gidalarda parti isareti veya
numarasi ve gerektiginde ‘P veya ‘L" harfi, dogrudan hazir
ambalajin Uzerinde veya bu ambalaja yapistiriimis bir etiket
Uzerinde yer alrr.

(4) Hazir ambalajli olmayan gidalarda parti isareti veya
numarasl ve gerektiginde ‘P* veya ‘L harfi, paketin veya
kabin Gzerinde veya bunlarin olmamasi durumunda ilgili
ticari belgelerin Gzerinde yer alrr.

(5) Parti isareti veya numarasinin, her durumda, kolay-
ca gorulebilecek, acikca okunabilecek ve silinmeyecek sek-
ilde olmasi saglanir.

(6) Etiket Uzerinde tavsiye edilen tuketim tarini veya
son tuketim tarihi yer aliyorsa, bu tarihin en azindan gun
ve ay olarak bu sirayla kodlanmadan belirtiimesi kosuluyla,
parti isaretinin veya numarasinin gidanin Gzerinde yer
almasina gerek yoktur.
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Mikrobiyolojik kriterler de
yonetmelikli oldu

Ida, Tarnm ve Hayvancilik Bakanhgi'nca hazirlanan

Tark Gida Kodeksi  Mikrobiyolojik — Kriterler

Yonetmeligi 29.12.2011 tarih ve 28157 sayili
Resmi Gazete'de yayimlanarak yudrurluge girdi.
Yonetmeligin amaci; gidalanin mikrobiyolojik kriterleri
ile gida isletmecilerinin uymasi ve uygulamasi gereken
kurallan belirlemektir.

Genel hukamler

(1) QGida isletmecisi; gidalarin, Ek-1 (Gida
Guvenirliligi Kriterleri)  ve Ek-2'de  (Uretim Hijyeni
Kriterleri) belirlenen mikrobiyolojik kriterlere uygunlugu-
nun saglanmasindan sorumludur. Perakende satis yeri
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dahil uretim, isleme ve dagitimin her bir basamaginda-
ki gida isletmecisi;

a) Gida ve ham maddenin temini, tasinmasi ve
islenmesi sirasinda Ek-2'de (Uretim Hijyeni Kriterleri) yer
alan dretim hijyeni kriterlerine,

p) Dagitim, depolama ve kullanimin 6ngoérulen
sartlar da dikkate alinarak Grdndn raf dmru boyunca
uygulanan ve Ek-1'de (Gida Guvenirliligi Kriterleri) yer
alan gida guvenilirligi kriterlerine, uygunlugu saglamak
icin 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeliginde belirlenen iyi
hijyen uygulamalari ile birlikte tehlike analizi ve Kritik
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kontrol noktalari (HACCP) ilkelerine dayali prosedurleri-
nin bir parcasi olarak tedbirler alir.

(2) Bakanlik, guvenilirliginden suphe edilen gidalar
icin Ek-1"de (Gida Guvenirliligi Kriterleri) yer almayan
mikroorganizma ve bunlarin toksin ve metabolitlerini
tespit etmek amaciyla islemin uygunlugunun dogrulan-
masl veya risk analizi kapsaminda daha ayrintili numu-
ne alma ve analiz yapma hakkina sahiptir. Bu amacla
Ek-3'te (Patojen Mikroorganizmalarin Limitleri) yer alan
kriterler dikkate alinir.
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(3) Gida isletmecisi; Ek-2'de (Uretim Hijyeni
Kriterleri) yer alan Uretim hijyeni kriterlerine uygunlugu
saglamak icin EK-4'te (Numune alma kurallar ve analiz
numunesinin hazirlanmasi) belirlenen kurallara gore
numune alinmasinin temininden sorumludur.

(4) Gida isletmecisi; bu Yonetmelik yakamluldkleri-
ni yerine getirmek Uzere Bakanlik tarafindan cikarilan iyi
hijyen uygulama kilavuzlarini da kullanabilir.

Kriterlere iliskin analizler

(1) Gida isletmecisi; iyi hijyen uygulamalarina ve
HACCP ilkelerine dayali prosedurlerini dogruladigini
veya onayladigini  gostermek icin  Ek-1 (Gida
Guvenirliligi Kriterleri)  ve Ek-2'de (Uretim Hijyeni
Kriterleri)  yer alan mikrobiyolojik kriterlere yonelik
uygun analiz metodunun gerceklesmesini saglar.

(2) Gida isletmecisi; Ek-1 (Gida Guavenirliligi
Kriterleri) ve Ek-2'de (Uretim Hijyeni Kriterleri) belirlen-
mis numune sayisindan az olmamak sartiyla en uygun
numune alma sikhigina karar verir. Gida isletmecisi bu
karari; gidanin tuketim talimatlarini da dikkate alarak, iyi
hijyen uygulamalarina ve HACCP ilkelerine dayall olus-
turulan prosedurlerine gore verir.

(3) Numune alma sikhigi; gida gavenilirligi tehlikeye
girmeyecek sekilde, gida isletmesinin buyuklugu, ozelli-
gi ve yapisina gore belirlenebilir.

(4) Bu Yonetmelik kapsamindaki gidalardan Ek-
1'de (Gida Guvenirliligi Kriterleri)  belirtilen (n) sayida
numune alinir. Ancak gida satis ve toplu tuketim yerle-
rinden bir adet numune alinip, "M" dederine gore
degerlendirilir.

Numune alma ve analiz metotlari

1) Ek-1(Gida Gavenirliligi Kriterleri) ve Ek-2'de (Ure-
tim Hijyeni Kriterleri) belirlenen numune alma planlari
ve analiz metotlar referans metot olarak kullanilir.

(2) Kriterlerin saglandigini garanti etmek amaciyla
numune alinmasi gerektiginde bu numuneler; Uretim
alanlarindan ve udretimde kullanilan ekipmanlardan ali-
nir. Buna gore;

a) Numune almada, I1SO 18593 sayili standart,
referans metot olarak kullanilir.

b) Insan saghdr acisindan Listeria monocytogenes
riski olusturabilecek tuketime hazir gida Ureten gida
isletmecisi, numune alma planlarinin bir parcasi olarak
uretim alanlarindan ve ekipmanlarindan da numune
alr.
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¢) Kurutulmus bebek formdlleri veya alti ayin altin-
daki bebekler icin 6zel tibbi amagcl kurutulmus gidalar
ureten gida isletmecisi, Cronobacter sakazakii riski icin,
numune alma planlarinin = bir  pargasi  olarak
Enterobacteriaceae icin, Uretim alanlarindan ve ekip-
manlarindan da numune alir.

(3) Gida isletmecisi HACCP ilkelerine dayali etkili bir
uretim yaptigini geriye donuk kayitlaryla gosterebiliyor-
sa, Ek-1 (Gida Guvenirliligi Kriterleri)  ve Ek-2'de (Ure-
tim Hijyeni Kriterleri) belirlenen numune alma planlarin-
daki numune sayisi azaltilabilir.

(4) Analizin amaci, 6zellikle bir islemin veya bir gida
partisinin kabul edilebilirligini belirlemek ise Ek-1 (Gida
Guvenirliligi Kriterleri) ve Ek-2'de (Uretim Hijyeni
Kriterleri) belirtilen numune alma planlart en dusuk sayi
olarak kabul edilir.

(5) Gida isletmecisi, bu Yonetmelikte belirtilenlerin
disinda diger bir numune alma ve analiz metodunu
kullanabilir. Ancak bu takdirde, kullandigi metotlarin en
az esdeger garantiyi sagladigini Bakanlik yetkilisine
kanitlamak zorundadir. Buna gore;

a) Bu metotlar, alternatif numune alma asamalari-
NI ve yeni analiz metotlarinin kullanimint icerepilir.

P) Ek-2'de yer almayan mikroorganizmalar ve ilgili
mikrobiyolojik limitlerin yani sira mikrobiyolojik olmayan
analizlerin yapilmasina sadece Uretim hijyeni kriterleri
icin izin verilir.

c) Alternatif analiz metotlarinin kullanimi;  Ek-1
(Gida Guvenirliligi Kriterleri) ve Ek-2'de (Uretim Hijyeni
Kriterleri) verilen referans metotlara karsi onaylanmasi
ve EN/ISO 16140 sayili standart veya diger uluslararasi
kabul gormus benzer bir standart da yer alan protokol-
ler dogrultusunda sertifikalandirimis tescilli bir metot
olmasi halinde kabul edilir.

¢) Gida isletmecisi, (¢) bendinde tanimlanan onay-
lanmis ve sertifikalandirimis metotlarin disindaki analiz
metotlarini kullanmak isterse, bu metotlar uluslararasi
kabul edilmis protokollere gore onaylanir ve kullanimla-
r Bakanlik tarafindan yetkilendirilir.

Uygun olmayan sonuclar

(1) Analiz sonuclar, Ek-1 (Gida Guvenirliligi
Kriterleri) ve Ek-2'de (Uretim Hijyeni Kriterleri) belirle-
nen kriterlere uygun degilse gida isletmecisi, HACCP
ilkelerine dayall prosedurlerinde tanimladigi duzeltici
faaliyetler ve tuketici saghgini korumak icin gerekli diger
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faaliyetler ile birlikte ikinci, tgcuncu ve dorduncu fikralar-
da belirtilen tedbirleri alir.

(2) Gida isletmecisi, mikrobiyolojik bulasmanin
yeniden olusmasini engellemek amaciyla uygun olma-
yan sonuclarin sebebini bulmak icin; HACCP ilkelerine
dayall prosedurlerin veya dider iyi hijyen uygulamalari-
nin gelistiriimesini iceren tedbirleri alir,

(3) Ek-1"de (Gida Guvenirliligi Kriterleri) yer alan
gida guvenilirligi kriterleri analiz sonuclari uygun degil-
se, 5996 sayill Kanunun 22 nci maddesi geregdi, urin
veya parti toplatiir veya geri cagrilir. Ancak sadece
giday! Ureten gida isletmecisi tarafindan yapilmasi sar-
tiyla;

a) Piyasaya arz edilen ancak henlz perakende asa-
masinda olmayan ve gida guvenilirligi kriterlerini yerine
getirmeyen urunler, séz konusu tehlikeyi ortadan kal-
dirmak amaciyla ilave islemlere tabi tutulabilirler.

b) Insan veya hayvan saghidi icin bir risk yaratma-
masl, iyi hijyen uygulamalari ve HACCP ilkelerine daya-
nan prosedurlerde onceden yer almasi ve Bakanlik
tarafindan izin verilmesi halinde bir parti, baslangicta
pbelirlenmis olan amaci disinda baska bir amac icin kul-
lanabilir.

(4) Guda isletmecisi Uretim hijyeni kriterleri uygun
degilse, Ek-2'de (Uretim Hijyeni Kriterleri) belirtilen ted-
pbirler alinr.

Etiketleme: Salmonella icin Ek-1(Gida Guvenirliligi
Kriterleri) ve Ek-2'deki (Uretim Hijyeni Kriterleri) gerek-
li sartlart yerine getiren, pisirilerek tuketilmek amaciyla
uretilen ve piyasaya arz edilen kiyma, hazirlanmis et
karisimlari ve et drdnlerinde, tuketiciyi bilgilendirmek
amaciyla, tuketimeden once tamamen pisirilmesi
gerektigi konusunda, Uretici tarafindan acik bir sekilde
etiketlenir.

idari yaptinmlar: Yonetmelige aykir davrananlar
hakkinda 5996 sayili Kanunun ilgili maddelerine gore
idari yaptinm uygulanir.

Uyum zorunlulugu : Bu Yonetmeligin yayimi tari-
hinden once faaliyet gostermekte olan gida isletmecile-
r, bu Yonetmelikle ongoérdlen Ek-2 (Uretim Hijyeni
Kriterleri) ve Ek-4te (Numune alma kurallar ve analiz
numunesinin - hazirlanmasi) yer alan hukumlere;
31/12/201 3 tarihine kadar uymak zorundadir.

Yararlak : Yonetmelik yayimi tarihinde yurdritge
girer.

www.ordutarim.gov.tr
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Turk gida kodeksl
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ida, Tanm ve Hayvancilik Bakanligi'nca yeniden
duzenlenen Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi

29.12.2011 tarin ve 28157 sayili Resmi
Gazete'de yayimlanarak yurarluge girdi.

Gida ve gida ile temas eden madde ve malzeme-
lere iliskin asgari teknik ve hijyen kriterleri, pestisit kalin-
tilari ve veteriner ila¢ kalintilari, gida katki maddeleri,
aroma vericiler ve aroma verme Ozelligi taslyan gida
bilesenleri, bulasanlar, ambalajlama, etiketleme, numu-
ne alma, analiz metotlari, tasima ve depolama ile ilgili
yatay ve dikey gida kodeksine iliskin esaslar ile cografi
isaretle ilgili 6zel hukumlerin belirlenmesine dair kuralla-
r duzenleyen Yonetmelik; gida ve gida ile temas eden
madde ve malzemelere iliskin asgari teknik ve hijyen kri-
terlerinin, pestisit kalintilarr ve veteriner ilac kalintilari,
gida katki maddeleri, aroma vericiler ve aroma verme
Ozelligi taslyan gida bilesenleri, bulasanlar, ambalajla-
ma, etiketleme, numune alma, analiz metotlari, tasima
ve depolama ile ilgili yatay ve dikey gida kodeksine ilis-
kin esaslar ile cografi isaretle ilgili 6zel hukumlerin belir-
lenmesine dair kurallari kapsamaktadir.

Yatay gida kodeksinin (Gida katki maddeleri,
aroma vericiler ve aroma verme ozelligi tasiyan gida
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yonetmeligi yenilendi

bilesenleri, bulasanlar, pestisit kalintilan ve veteriner ilac
kalintilar, numune alma, analiz metotlari, etiketleme,
mikrobiyolojik kriterler gibi tum gidalara ve gida ile
temas eden madde ve malzemelere uygulanacak olan
kriterleri iceren gida kodeksi) kapsami

1) Yatay gida kodeksi;

a) Gida katki maddelerinin kullanimi, etiketlenmesi
ve saflik kriterleri,

P) Aroma vericiler ve aroma verme 6zelligi tasiyan
gida bilesenlerinin kullanimi ve etiketlenmesi,

¢) Bulasanlarin maksimum limitleri,

¢) Gidalarda bulunmasina izin verilen pestisitlerin
maksimum kalinti limitleri,

d) Hayvansal gidalarda bulunabilecek veteriner
ilaclarinin maksimum kalinti limitleri,

e) Gidalarin mikrobiyolojik kriterleri,

f) Gida ile temas eden madde ve malzemeler ile
ilgili genel kurallar,

g) Gidalarin etiketlenmesi, gidalardaki beslenme ve
saglik beyanlari,
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g) Numune alma ve analiz metotlar, konulanni icerir.

Dikey gida kodeksinin ( Belirli bir gida veya gida
grubu veya gida ile temas eden madde ve malzeme ic¢in
pelirlenmis Ozel kriterleri iceren gida kodeksi) kapsami

(1) Dikey gida kodeksi; yatay gida kodeksi hukum-
lerine ilave olarak, kapsadigi gida veya gida grubu veya
gida ile temas eden madde ve malzemelere yonelik ola-
rak belirlenecek 6zel kriterleri icerir.

(2) Belirli bir gida veya gida grubu veya gida ile
temas eden madde ve malzeme icin ozel olarak duzen-
lenmis numune alma ve analiz metotlarina iliskin mev-
zuat da dikey gida kodeksi kapsamindadir.

(3) Herhangi bir gida katki maddesi, aroma verici
veya aroma verme Ozelligi tasiyan gida bileseni veya
diger gida bilesenleri ilave edilen kaynak sulari, icme
sulari, dogal mineralli sular ve yapay sodanin ozellikleri
dikey gida kodeksi ile belirlenir.

Uygulama hukamleri :

1. Gida ve gida ile temas eden madde ve malze-
meler icin ilgili yatay gida kodeksi hukdmlerine uyulma-
S zorunludur.

2. Dikey gida kodeksi hukumleri, yatay gida kodek-
si hukamleri ile birlikte uygulanir.

Cografi isaretle ilgili hukimler

1. Guda ile ilgili cografi isaret veya geleneksel Urin
adlarinin kullaniminin,  tescilde belirtilen &zelliklere
uygunlugu Bakanlik¢ca yapilir.

2. Bu Yonetmelik kapsaminda yer alan ve ulkesel
veya yoresel adlariyla belirtilen gidalar, cografi isaretten
dogan haklara aykir olmamak kosuluyla bu adlarla tre-
tilebilir.

Tasima ve depolama kurallan

Gidalarin tasinmasi ve  depolanmasinda
17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan Gida Hijyeni Yoénetmeliginde ve
27/12/2011 tarihli ve 28155 sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeliginde yer alan kurallara uyulur. Belirli bir gida
veya gida grubuna yonelik ozel tasima ve depolama
kurallari, gerektiginde dikey gida kodeksi kapsaminda
pelirlenir.

Yoénetmelikte hukim bulunmayan haller:
Yonetmelik kapsamindaki yatay veya dikey gida kodek-
sinde hukum bulunmayan hususlarda oncelikle ilgili
ulusal standart, ulusal standardin bulunmamasi duru-
munda ise uluslararasi standartlar dikkate alinir.
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Resmi kontrol: Yonetmelik hukumlerine iliskin
kontrol ve denetimlerde 5996 sayili Kanun ve bu
Kanuna dayal yurarltge konulan yénetmelik hukumle-
ri uygulanir.

idari yaptirim: Bu Yonetmelige aykir davrananiar
hakkinda 5996 sayili Kanunun ilgili maddelerine gore
idari yaptinm uygulanir.

Yuruarlukten kaldirilan yonetmelik:
16/11/71997 tarihli ve 23172 mukerrer sayilli Resmi
Gazete'de yayimlanan Tark Gida Kodeksi Yonetmeligi
yaruarlukten kaldirilimistir.

Uyum zorunlulugu:

1. Bu Yonetmeligin yayimi tarihinden once faaliyet
gosteren gida isletmecileri, 01/01/201 3 tarihine kadar
bu Yonetmelik hukdmlerine uymak zorundadir.

2. Bu Yonetmeligin yayimi tarihinden once faaliyet
gosteren gida isletmecileri, bu Yonetmelik hukdmlerine
uyum saglayana kadar, 16.11.1997 tarinli ve 23172
mukerrer sayill Resmi Gazete'de yayimlanan Turk Gida
Kodeksi Yonetmeligi hukumlerine uymak zorundadir.

3. Ozel mevzuatinda belirlenmis numune alma ve
analiz metotlar olmadigl durumlarda, 01.01.2013 tari-
hine kadar, numune almaya iliskin usul ve esaslar icin
16.11.1997 tarinli ve 23172 muUkerrer sayill Resmi
Gazete’de  yayimlanan  Tark  Gida  Kodeksi
Yonetmeliginin 25 inci maddesi, analiz metotlarina ilis-
kin ise ulusal veya uluslararasi kabul gormus analiz
metotlari uygulanir.

Yaruarlak: Bu Yonetmelik yayimi tarihinde yurarlt-
ge girer.

www.ordutarim.gov.tr



Bunun disinda kalan ekmek cesitleri ise 100 grama kadar muhtelif agirlikiarda, 25
agirhktan baslayarak ise 50°’ser gram arttiriimak suretiyle piyasaya larz ed_illr. kmek, K

by

ekmek, tam bugday unlu ekmek, tam bugday ekmegi ve eksi harur ekmekleri @"ml;gal'ajmz
olarak, bunlarin disindakiler ise ambalajl olarak piyasaya arz edilebilir. Ekme'k-§}_e ekmek
cesitlerinde tuz % (m/m) en cok kuru maddede 1,75 iken, 1,5'e dUsUrUImOs"'cUr.
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ida, Tanm ve Hayvancilik Bakanhiginca hazirlanan
Turk Gida Kodeksi Ekmek Ve Ekmek Cesitleri
Tebligi 04.12.2012 tarih ve 28163 sayili Resmi
Gazete'de yaymmlanarak yurarluge girmistir.
Teblig bugday unundan veya bugday ununa diger
tahil unlarr kanstinlarak yapilmis ekmegi, ekmek cesitle-
rini, diger ekmek cesitleri ile eksi hamur ekmeklerini kap-
sar. Kurutulmus ekmekleri, dondurulmus hamur tekno-
lojisi ile uretilen ekmekleri, yufka, bazlama, pide, simit
ve benzerlerini kapsamaz.

Uriin 6zellikleri

(1) Bu Teblig kapsamindaki urunlerin ozellikleri asa-
gida verilmistir:

a) Bu Teblig kapsaminda tanimi yapilan ekmek,
sadece Turk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebliginde yer
alan Tip 650 ve daha yuksek kdl iceren ekmeklik bug-
day unlarindan yapilir.

P) Duyusal bakimdan; ekmek, ekmek cesitleri,
diger ekmek cesitleri ve eksi hamur ekmeklerinin dis ve
ic Ozellikleri asagidaki sekildedir.

1) Disindan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis,
kendine has goérunuste, kokuda ve kabuk rengi dagili-
mi olabildigince homojen olur, basik ve yanik olmaz.

2) Kesildigi zaman i¢ kismi sdngerimsi yapida,
gozenekler mumkun oldugunca homojen olur, hamu-
rumsu, yapiskan ve kabuk-ic ayrmi olmaz, yabanci
madde ve karismamis halde un, tuz, katki maddeleri ile
bunlarin topaklar bulunmaz.

3) Ekmek ici homojen, kendine has renk, tat ve
kokuda olur, yabanci tat ve koku hissedilmez.

¢) Kimyasal bakimdan; ekmek, ekmek cesitleri ve
diger ekmek cesitlerinin kimyasal ozellikleri EK-1" de yer
alan tabloya uygun olur.

¢) Diger Ozellikler asagida belirtiimistir.

1) Ekmek tanimina giren Grdn, degisik sekil verile-
rek, uUzerinde cesni maddesi kullanilarak dretilmesi
durumunda, ekmek cesidi ve diger ekmek cesitleri ola-
rak degerlendiriimez.

2) Ekmek, kepekli ekmek, tam bugday unlu ekmek,
tam budgday ekmegdi ve eksi hamur ekmekleri en az 250
gram adirliktan baslayarak 50°ser gram arttiriimak sure-
tiyle piyasaya arz edilir. Toplu tuketim yerleri icin cesitli
sOzlesme ve taahhutler cercevesinde uretilen, dogru-
dan tuketiciye arz edilimeyen ekmek, kepekli ekmek,
tam bugday unlu ekmek, tam bugday ekmegi ve eksi
hamur ekmekleri muhtelif agirliklarda uretilebilir.

Ocak-Nisan 2012 « Sayi: 16

ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

EK-1: Ekmek, Ekmek Cesitleri ve Diger Ekmek
Cesitlerinin Kimyasal Ozellikleri

= Tuz
Rutubet| ‘Ul (tuz | o /m)
Urin % (m/m) haric) en cok
(m/m)(kuru
en cok maddede] (kuru
maddede)
En az 0,65
Ekmek 38 En cok 1.1 1,5
Tam Budday 47 Enaz 1,2 15
Ekmegi En cok 2,9 ’
Tam Bugday 47 Enaz 1,1 15
Unlu Ekmek En cok 2,5 '
Cavdarli Ekmek | 43 Enaz0.7 1 5
7 En cok 2,5 '
) Enaz 1,2
Kepekli Ekmek 43 En cok2,5 1,5
Enaz 0,7
Yulafli Ekmek 43 En cok 1,5 1,5
Enaz 1,1
Misirli Ekmek 42 En cok 2,0 1,5
Diger Ekmek o B 15
Cesitleri '

3) Bu Teblig kapsaminda yer alan urunlerden; bu
pbendin (2) numarall alt bendinde belirtilenlerin disinda
kalanlar, 100 grama kadar muhtelif agirliklarda, 250
gram adirliktan baslayarak ise 50'ser gram arttiriimak
suretiyle piyasaya arz edilir.

4) Bu Teblig kapsaminda yer alan trdnler agirlikca
“+%3" tolerans dederi ile dretilir. Ancak agirlik kontrolt
amaci ile yapilan resmi denetimlerde, alinan numune-
lerin ortalama agirligi, denetime konu olan drdndn bu
Teblig kapsaminda Uretimine izin verilen agirhgindan
en fazla %1 kadar eksik olabilir.

(2) Ekmek, kepekli ekmek, tam bugday unlu
ekmek, tam bugday ekmedgi ve eksi hamur ekmekleri
ambalajsiz olarak piyasaya arz edilebilir. Bu durumda
ekmek, kepekli ekmek, tam budday unlu ekmek, tam
bugday ekmegi ve eksi hamur ekmeklerinin Gretim,
depolama, dagitim ve satis asamalari, EK-2'de belirtilen
hukumlere uygun olur. Ambalajsiz olarak piyasaya arz
edilen drdnler ile ilgili hususlar asagida belirtilmistir.

_ EK-2 : Ambalajsiz Olarak Piyasaya Arz Edilen
Urdnlerin Uretim, Depolama, Dagitim ve Satis
Asamalarinin Tasimasi Gereken Kurallar

1. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasa-
ya arz edilen urunler ile temas eden malzeme, alet ve
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ekipman; gida ile temasa uygun, yeterli temizlik ve
dezenfeksiyona izin veren madde ve malzemeden yapl-
lir. Bulasma riskini engelleyecek bicimde uretilir, kullani-
ma hazir, bakimli ve iyi sartlarda tutulur.

2. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasa-
ya arz edilen urunlerin ekmek kasalarina, ekmek kasala-
rinin da ekmek tasima araclarinin icine bulasma riskini
engelleyecek bicimde yerlestiriimesi gerekir.

3. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasa-
ya arz edilen drdnler; dis etkenlerden zarar gormeye-
cek sekilde tamamen kapali, bu Teblig kapsaminda yer
alan uruanler ile unlu mamullerin tasinmasi disinda her-
hangi bir tasima isleminde kullaniimayan, tavan, zemin
ve duvarlari su gecirmeyen, zararll ve mikroorganizma-
larin yerlesmesine izin vermeyen, puruzsuz, kolay
temizlenebilen ve dezenfekte edilebilen malzemeden
yapilan tasitlarda tasinir.

4. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasa-
ya arz edilen drunler satis noktasina getirildiginde,
ekmek kasalar acikta birakilmaz, zemin ve dis ortamia
temasi engellenir, palet uzerinde olacak sekilde temiz
bir ortama konulur.

5. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasa-
ya arz edilen urunler; satis yerlerinde alicinin el degme-
sini engelleyecek sekilde ekmek dolabinda veya tezga-
hinda muhafaza edilir ve satici kontrolinde satilir. Satis
sirasinda bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piya-
saya arz edilen urunler, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3
uncu mukerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Tuark
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi'nde yer alan hukumlere
uygun bir ambalaj malzemesine sarilarak veya icine
konularak tuketiciye arz edilir. Bu Teblig kapsaminda
ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen drUnlerin satisa
sunuldugu ekmek dolaplart veya tezgahlar acikta bira-
kilmayacak sekilde kapali bir ortama konulur.

6. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasa-
ya arz edilen Grunlerin muhafaza edildigi ekmek dola-
binda veya tezgahinda alicinin rahatlikla gorebilecedi
pbayUklukte 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 uncu
mukerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Turk Gida
Kodeksi Etiketleme Yonetmeliginin 13 Uncu maddesi-
nin ucuncu, dérduncu ve besinci fikralarna uygun eti-
ketin yer almasi zorunludur.

7. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasa-
ya arz edilen UrUnlerin tasinmasi ve satisi sirasinda ¢ali-
san tum personelin, kisisel temizligini sUrdurmeye
azami itina gostermesi, uygun ve temiz kiyafet giymesi
ve koruyucu eldiven kullanmasi zorunludur.
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8. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasa-
ya arz edilen drunler; sadece bu Tebligin hijyen ile ilgi-
li kriterlerini karsilayan yerlerde piyasaya arz edilir. Bu
Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edi-
len Granler, kasap, manav ve pazar gibi yerlerde piya-
saya arz edilemez.

9. Bu Teblig kapsaminda yer alan arunleri tuketici-
ye arz eden yerler; tam bugday ekmedi ve/veya tam
bugday unlu ekmek ve/veya kepekli ekmek de bulun-
durmak zorundadir.

10. Bu Teblig kapsaminda faaliyet gosteren gida
isletmecileri sorumluluk alanlarr ile ilgili calistirdiklar per-
sonelin gida hijyeni ile ilgili konularda editiimelerini sag-
larlar. Bu Teblig kapsaminda verilecek egitimlerle ilgili
olarak Bakanlik; ilgili meslek federasyonu, kamu kurum
ve kuruluslari ve Universiteler ile isbirligi yapar.

a) Urtnlerin Gzerinde; Uretici firma adi ve gramaj
bilgilerini iceren Uretici isareti yer alabilir. Ancak bu
Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen
Urdnlerde “tuz ilave edilmemistir” ve/veya “katkisizdir”
ifadelerinin kullaniimak istenmesi durumunda; bu ifade-
ler ile dretici firma adi ve gramaj bilgilerini iceren Uretici
isaretlerinin Urunlerin Gzerinde yer almasi zorunludur.

b) Uretici isaretlerinin Gzerinde yer alan bilgilerin bas-
kisinda, sadece 29/12/2011 tarihli ve 28157 sayill 3 dncu
mukerrer sayill Resmi Gazete’'de yayimlanan Turk Gida
Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer alan ren-
klendiricilerden bu amaca uygun olanlar kullanilir.

c) Urtinlerin Gzerine Uretici isaretlerinin ilistirilmesin-
de, higbir sekilde yapistirici kullanilamaz.

(3) Ekmek, kepekli ekmek, tam bugday unlu ekmek,
tam bugday ekmegi ve eksi hamur ekmekleri hari¢
ekmek cesitleri ve diger ekmek cesitleri Gretim yerleri de
dahil olmak Uzere ambalajli olarak piyasaya arz edilir.

Hijyen: Bu Teblig kapsaminda yer alan urunler;
17/12/2011 tarihli ve 28145 sayill Resmi Gazete'de
yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi ve 29/12/2011
tarinli ve 28157 3 Uncd mukerrer sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler
Yonetmeliginde yer alan hukimlere uygun olur. Bu
Teblig kapsaminda yer alan UrGnlerden ambalajsiz ola-
rak piyasaya arz edilen urunler, birinci fikrada yer alan
hukdmlere ilave olarak EK-2" de belirtilen hijyen kriterle-
rine de uygun olur.

Ambalajlama

Bu Teblig kapsaminda yer alan Urdnlerin ambalaj-
lari, Turk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
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Malzemeler Yonetmeliginde yer alan hukumlere uygun
olur.

Etiketleme

Bu Teblig kapsaminda yer alan urUnlerin etiketi;
Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeliginde yer alan
hukdmlere ilave olarak asagidaki hukumlere de uygun
olur.

a) Bu Teblig kapsaminda yer alan ve geleneksel
hali ile tuz ilave edilerek Uretilen drunlerin bilesimine
tuz eklenmedigi takdirde “Tuz ilave edilmemistir” ifade-
si etikette yer alabilir.

b) Bu Teblig kapsaminda yer alan Urtnlere, undan
gelen de dahil olmak Gzere hi¢bir katki maddesi katil-
maz ise etiket Uzerinde ekmek adi ile birlikte “katkisiz”
ifadesi kullanilabilir.

¢) Bu Teblig kapsamindaki yoresel/Ulkesel adlari ile
pilinen Grdnler, cografi isaretten dogan haklara aykiri
olmamak kaydiyla bu isimlerle Uretilebilir.

Tasima ve depolama: Bu Teblig kapsaminda yer
alan drdnlerin tasinmasli ve depolanmasinda, Turk Gida
Kodeksi Yonetmeliginin  Gidalarin  Tasinmasi  ve
Depolanmasi Bolumundeki kurallara ek olarak EK-2'de
yer alan kurallara uyulur.

idari yaptinm: Bu Teblige aykir davrananlar hak-
kinda 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida
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ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gore idari yapti-
rnm uygulanir.

Yuruarlukten kaldirilan teblig: Bu Tebligle
15/2/2002 tarihli ve 24672 sayilli Resmi Gazete'de
yayimlanarak yarurltge giren Turk Gida Kodeksi Ekmek
ve Ekmek Cesitleri Tebligi yararlUkten kaldinimistir.

Uyum zorunlulugu

(1) Bu Tebligin yayimi tarininden once faaliyet gos-
teren gida isletmecileri; bu maddenin ikinci fikrasi sakli
kalmak kaydiyla, bu Tebligin yayimi tarihinden itibaren
bir ay icerisinde bu Teblig hukumlerine uymak zorun-
dadir.

(2) Bu Teblig kapsaminda faaliyet gosteren gida
isletmecileri; 5 inci maddenin ikinci ve Ucuncu fikralarin-
da yer alan hukumler ile EK-1'de yer alan tuz [% (m/m)
en cok kuru maddede], kul [(tuz hari¢) (m/m)(kuru
maddede)] ve EK-2’'de yer alan genel kurallara,
1/7/2012 tarihine kadar uymak zorundadir.

(3) Bu Teblig kapsaminda faaliyet gosteren gida
isletmecileri; birinci ve ikinci fikra hukumlerini karsilayana
kadar, 15/2/2002 tarihli ve 24672 saylli Resmi
Gazete'de yayimlanan Turk Gida Kodeksi Ekmek ve
Ekmek Cesitleri Tebligi htkdmlerine uymak zorundadir.

Yararlak: Bu Teblig yayimi tarihinde yurarltge
girer.

www.ordutarim.gov.tr
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Yem hijyeni

onetmeligi yayimlandi

Ida, Tanm ve Hayvancilik Bakanhigi'nca hazirlanan
Yem Hijyeni Yonetmeligi 27.12.2011 tarih ve

28155 sayill Resmi Gazete'de yayimlanarak ydrdr-
lbge girdi.

Yonetmeligin amaci; yem hijyeni ile ilgili genel
kurallar, yem isletmelerinin kayit ve onayi ile yemlerin
izlenebilirliginin  saglanmasi icin  gerekli
sartlar belirlemek ve bu konularla ilgi-
li duzenlemeleri yapmaktir. Bu
Yonetmelik, a) Yem isletmecileri-
nin birincil aretim dahil birincil
uretimden itibaren, yemlerin
piyasaya arzini da kapsayan
tum asamalardaki faaliyetle-
rini, ©) Gida amacl hayvan-
larin peslenmesini, @]
Yemlerin ithalat ve ihracat ile
ilgili hususlarr kapsar.

Genel yukamlultkler

1. Yem isletmecisi (Kendi sorumlulugu
altinda ydrdttlen yem isinin bu Yonetmelik hakGmleri-
ne uygunlugunun saglanmasindan yasal olarak sorum-
lu olan gercek veya tlzel kisi) Uretim, isleme ve dagiti-
min tum asamalarinda kendi kontrolu altinda yarutdlen
faaliyetlerin yem mevzuat ile ilgili hukumlere ve bu
Yonetmelikte belirtilen hijyen sartlarina ve iyi Gretim
uygulamalarina uygunlugunu saglamakla yakumladur.

2. Gida amacl hayvanlarin beslenmesinde hayvan
yetistiricileri; yemlerin, hayvanlarin ve hayvansal Urinle-
rin biyolojik, kimyasal ve fiziksel bulasma risklerini kabul
edilebilir en dusuk duzeyde tutmak icin gerekli tedbirle-
ri almak ve uygulamakla yakumiadurler.

www.ordutarim.gov.tr

Ozel yukiamluliikler

1. Yem isletmecileri, yemlerin birincil dretimi ve bu
yemlerin uretim yerlerinde tasinmasi, depolanmasl,
muamele edilmesi veya Uretim yerlerinden bir isletme-
ye tasinmasi veya kendi hayvanlari icin silaj katki mad-
desi disinda hicbir katki ya da premiks kullanmadan

yemlerin kanistiriimasi gibi faaliyetlerde bulu-
nuyorsa yaptiklar islerle ilgili Ek-1'de
(Birincil Uretim) belirtilen sartlara
uymakla yukamliadar.

2. Kendi hayvanlari icin
silaj katkisindan baska yem
katki maddeleri ya da premiks
| kullanarak yem  karisimi

yapanlar dahil birinci fikrada

belirtilen faaliyetler disinda faa-
liyet gosteren yem isletmecileri,
yaptiklari islerle ilgili Ek-2"de (Birincil
Uretim Disinda Yem isletmeleri icin
Aranan Sartlar) belirtilen sartlara uymakla
yukumludur.

3. Yem isletmecisi, Bakanlik¢a belirlenen mikrobiyo-
lojik kriterlere uymak ve hedeflenen kriterleri karsilamak
icin gerekli tedbirleri almak ve uygulamakla yakamlu-
duar.

4. Yem isletmecileri, yem hijyeni yonetmeliginin14
Uuncu maddesinde belirtilen kilavuzlari, bu Yonetmelikteki
yukumldltklerini yerine getirmede yardimci olarak kulla-
nabilirler.

5. Gida amacl hayvan besleyen yetistiriciler Ek-3'te
(lyi Hayvan Besleme Uygulamalari) belirtilen sartlara
uymakla yakumiadar.
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6. Yem isletmecileri ve hayvan yetistiricileri kullana-
caklan yemleri (Hayvanlarn agiz yoluyla beslenmesi
amacyla kullanilan islenmis, kismen islenmis veya islen-
memis, yem katki maddeleri dahil her tur madde veya
aran) bu Yonetmelik hukimlerine uygun olarak onayli
veya kayitli isletmelerden temin etmekle yakGmluddrler.
Ciftci kayit sisteminde veya Bakanligin baska bir siste-
minde kayith olan birincil Uretim yapan ciftciler bu
Yonetmelik kapsaminda da kayith kabul edilir.

Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalan sis-
temi

Birincil dretim disinda faaliyet gosteren yem islet-
mecileri tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari ilkeleri-
ne dayall yazili bir prosedurt olusturmak, uygulamak
ve surdurmek zorundadirlar. Yem isletmecileri, bu
hukdmlere uyuldugunu, belgeleri ile birlikte istendigin-
de Bakanlida sunar ve uygulanan prosedurleri acikla-
yan dokdmanlari guncel tutar.

Resmi kontroller, bildirim ve
kayit altina alinmasi

isletmelerin

(1) Yem isletmecisi, kendi sorumlulugu altindaki
faaliyetlerin bu Yonetmelik ve yem ile ilgili diger mev-
zuata uygunlugunun saglanmasinda ve resmi kontrol-
ler ile ilgili hususlarda Bakanlikla isbirligi yapar.

(2) Yem isletmecileri, kendi kontrolleri altinda yem-
lerin Uretimi, islenmesi, depolanmasi, dagitmi ile ilgili
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faaliyetleri surdUren isletmelerinin kayit altina alinmasi
icin Yonetmeligin Ek-4te yer alan basvuru formunu
(Yem Isletmesi icin Kayit /Onay Basvuru Formu) doldu-
rarak Bakanliga bildirimde bulunur. Kayda tabi yem
isletmeleri Ek-5'te belirtiimistir. Kayda tabi olan yem islet-
melerinin Bakanhga kaydinin yaptriimasi zorunludur.
Kayit yaptirmayan isletmeler faaliyetlerini surduremez.
Yem isletmecileri, kontrolleri altindaki isletmeler ile ilgili
pbilgileri guncel tutar. Faaliyetlerinde énemli bir degisik-
lik olmasi veya isletmenin kapanmasi durumunda, bu
durumu Bakanliga bildirir.

Ek-5: KAYDA TABi YEM iSLETMELERI

1-Onay kapsami disindaki karma yem isletmeleri

2-Onay kapsami disindaki yem katki ve premiks
isletmeleri

3-Yalama tasi veya blok yem dreticileri
4-Yem ithalatcilan

5-Yem hammadde tedarikcileri
6-Perakende yem satis ve depolama yerleri
7-Paketleme yapan yem isletmeleri

8-Bitkisel orijinli sanayi yan Grunu dreten isletmeler
(Degirmencilik, biracilik sanayi yan Grdnt ve benzeri
yem Ureten isletmeler)

9-Yem hammaddesi isleyen isletmeler

www.ordutarim.gov.tr
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(3) Bakanlik yem isletmeleri icin bir kayit sistemi
olusturur.

(4) Yem isletmelerinin kaydi icin basvuru formu ile
isyeri acma ve calisma ruhsati belgesi gereklidir.

Yem isletmelerinin onayi

(1) Asagida belirtilen konularda faaliyet gosteren
yem isletmecileri, faaliyete gecmeden dnce Bakanliktan
onay alir. Onaya tabi yem isletmeleri Bakanliktan onay
almadan faaliyet gosteremez.

a) Yonetmeligin Ek-6 birinci bolumunde belirtilen,
yem katki maddeleri ve/veya biyoproteinleri ureten
ve/veya piyasaya sunan isletmeler,

D) Yonetmeligin Ek-6 ikinci bélumunde belirtilen,
yem katki maddelerinden premiks Ureten ve/veya piya-
saya sunan isletmeler,

¢) Yonetmeligin Ek-6 GgcUncu bolumunde belirtilen
yem katki maddelerini ya da bu katkilari iceren premiks-
leri kullanarak piyasaya sunmak tzere karma yem imal
eden ya da kendi hayvanlarinin intiyaci icin karma yem
ureten isletmeler.

www.ordutarim.gov.tr

(2) Yem isletmelerinin onay icin;

a) Basvuru formu,

b) Isyeri acma ve calisma ruhsati belgesi,
¢) Yap! kullanim izin belgesi,

¢) Is akis diyagrami, gereklidir.

(3) Bakanlik, muUracaati yapilan yem isletmesini
yerinde inceleyerek bu Yonetmelikte belirtilen ilgili sart-
larin karsilanmasi halinde isletmeye onay verir.

(4) Bakanlik¢a yerinde yapilan incelemede, isletme-
de yem uretimi i¢in gerekli altyapr ve ekipmanin
tamamlanmis olmasina ragmen yem guvenilirligini
olumsuz etkilemeyecek bazi tali eksikliklerin tespit edil-
mesi durumunda, isletmeye sartli olarak gecici onay
verilebilir. Sarth verilen onay suresi alti aydan fazla ola-
maz. Isletmenin tam onay alabilmesi icin mevzuatta
belirlenen tum gereklilikleri yerine getirmesi gerekir.

(5) Urdnleri tesislerinde bulundurmadan sadece
ticaretini yapan isletmeler ucuncu fikrada belirtilen
yerinde incelemeden muaf tutulur. Bu tur isletmeler
piyasaya sunduklart yemlerin bu Yonetmelikte belirtilen
sartlara uygun oldugunu belirtmek icin Ek-7'de yer alan
form ile Bakanliga taahhudtte bulunur.

isletmenin kayit ya da onayinda degisiklik

(1) Bir isletmenin faaliyetleri ile ilgili kapasitesini
gelistirmesi ya da yeni bir faaliyete gecmesi durumun-
da, bu degisikligi gerceklestirdigini Bakanhga bildirmesi
ve belgelendirmesi halinde, Bakanlik isletmenin kayit ya
da onayinda bu degisikligi yapar.

Kayit veya onayin askiya alinmasi ve iptali

1. Bakanlik, bir yem isletmesinde yapilan denetim
sonucunda, ikinci fikrada belirtilen onay iptalini gerekti-
ren eksikliklerden baska, yem Uretimini ve guvenilirligini
olumsuz etkileyecek duzeyde eksiklik buldugunda bu
isletmenin eksiklik bulunan bir veya daha fazla veya tim
faaliyetleri ile ilgili kayit veya onayi gecici olarak askiya
alir. Askiya alma suresi eksikliklerin tamaminin gideriime-
sine kadar devam eder. Eksikliklerin bir yil icerisinde kar-
slanmamasi halinde kayit veya onay iptal edilir.

2. Bakanlik bir isletmede asagida belirtilen hususla-
rn tespiti halinde, o isletmenin bir veya birden fazla
veya tum faaliyeti ile ilgili kayit veya onayini iptal eder.

a) Isletmenin bir ya da birden fazla faaliyetine son
vermesi,

b) Isletmenin faaliyetlerini strdUrmesi icin gerekli
sartlar bir yil icerisinde karsilayamamasi,

c) Isletmenin guvenilir yem Gretimi bakimindan
ciddi eksikliklerinin olmasi ve sik sik Gretimini durdurma-
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si ve gelecekte Uretimine devam etmesi icin yeterli
guvencenin bulunmamasi.

Gecis hukumleri

(1) Bu Yonetmeligin yayimindan énce Bakanliktan
ruhsat almis olan yem isletmeleri, 1/1/2013 tarihine
kadar bu Yonetmelik hukumlerini yerine getirerek kayit
veya onay islemlerini yaptiririar.

(2) Bu Yonetmeligin yayim tarihinden dnce onay ya
da kayda tabi olmadan faaliyette bulunan ancak bu
Yonetmelige gore onay ya da kayit altina alinmasi gereken
isletmeler, 1/1/2013 tarihine kadar bu Yonetmelik hakim-
lerini yerine getirerek kayit veya onay islemlerini yaptiririar.

(3) Bakanlik, isletmeler ile ilgili verilerin toplandigi
mevcut bir sistemi goz odnunde bulundurarak, isletme
sahiplerinden bu Yonetmelik hGkGmlerini yerine getire-
cegini taahhut eden sadece ilave baz bilgi ve belgeler
saglamasini isteyebilir.

ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

idari yaptinmlar: Bu Yonetmelikte belirlenen
hukdmlere uyulmamasi halinde Kanunun ilgili madde-
lerinde belirtilen cezalar uygulanir.

Yararlak: Bu Yonetmelik yayimi tarihinde yurarlG-
ge girer.

Yururlukten kaldirilan tebligler

urk Gida Kodeksi Gida Maddeleri ile Temas Eden
Madde ve Malzemelerde Bulunacak Semboltn
Belirlenmesi Hakkinda Teblig (Teblig No:
2002/8)'in Yururlukten Kaldinlmasina Dair Teblig,
Turk Gida Kodeksi Gida Maddelerindeki Bulasanlarin
Maksimum Limitleri Hakkinda Teblig (Teblig No:
2008/26)in Ydrarlukten Kaldimimasina Dair Teblig,
Tark Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi
(Teblig No: 2009/6)nin Ydrarlukten Kaldinimasina
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Dair Teblig, Turk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin
Genel Etiketleme ve Beslenme Yonunden Etiketleme
Kurallari Tebligi (Teblig No: 2002/58)'nin Yururltkten
Kaldirnimasina Dair Teblig, Tuark Gida Kodeksi Gida
Maddeleri ile Temasta Bulunan Madde ve Malzemeler
Tebligi (Teblig No: 2002/32)'nin  YdrUrlukten
Kaldirimasina Dair Teblig 08.03.2012 tarih ve 28227
saylll Resmi Gazete'de de yayimlanmistir.
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Bulasanlara AB ayar

ida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi'nca hazirlanan

Tark Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi

29.12.2011 tarih ve 28157 sayili Resmi Gazete'de
yayimlanarak yararltge girdi. Findik ve diger drunlerde
aflatoksin limitleri AB ile uyumlu hale getiriimis oldu.
Yonetmeligin amaci, gidalarda bulunabilen belirli
bulasanlarin  maksimum limitlerini  belirlemektir.
Yonetmelik, gidalarda bulunabilen nitratlar, miko-
toksinleri, agir metalleri, 3-monokloropropan-1,2-diolu
(3-MCPD), dioksinleri ve dioksin benzeri poliklorlubife-
nilleri (PCB), polisiklik aromatik hidrokarbonlar (PAH) ve
erusik asiti kapsar.

Genel Hukumler
Maksimum limitler

Bulasanlarin  (Bulasan: Gidaya kasten ilave
edilmeyen ancak gidanin birincil dretim asamasi dahil
uretimi, imalatl, islenmesi, hazirlanmasi, isleme tabi
tutulmasi, ambalajlanmasi, paketlenmesi, nakliyesi veya
muhafazasl ya da cevresel bulasma sonucu gidada
bulunan hayvan tayu, bocek parcasi gibi yabancr mad-
deler haric olmak Uzere her tur maddeyi ifade eder)
maksimum limitleri ile ilgili genel hukdmler asagida ver-
ilmistir. Buna gore;

ﬁ www.ordutarim.gov.tr

a) EK-1'de (Gidalardaki Bulasanlarin Maksimumu
Limitleri) yer alan ve maksimum limiti asan miktarda
bulasan iceren gidalar, piyasaya arz edilemez.

b) EK-1'de (Gidalardaki Bulasanlarin Maksimumu
Limitleri) yer alan maksimum limitler, EK-1'de aksi bir
durum belirtiimedik¢ce gidalarnin yenilebilir kisimlarina
uygulanir.

Kullanim, karistirma ve detoksifikasyon ile
ilgili yasaklar

(1) EK-1"de (Gidalardaki Bulasanlarin Maksimumu
Limitlerilyer alan maksimum limitlere uygun olmayan
gidalar, gida bileseni olarak kullanilamaz.

(2) EK-1"de (Gidalardaki Bulasanlarin Maksimumu
Limitleri) yer alan maksimum limitlere uygun gidalar, bu
maksimum limitleri asan gidalar ile karistirilamaz.

(3) Bulasan limitini dusurmek amaciyla ayiklama
veya diger fiziksel islemlere tabi tutulan gidalar, dogru-
dan insan tuketimine sunulmasi veya gida bileseni
olarak kullaniimasi amaclanan gidalar ile karistirilamaz.

(4) EK-1'in (Gidalardaki Bulasanlarin Maksimumu
Limitleri)ikinci bolumdnde yer alan bulasanlari (miko-
toksinleri) iceren gidalara, kimyasal uygulamalar ile
detoksifikasyon yapilamaz.
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Ozel Hikiimler

Yerfistigi, diger yagh tohumlar, sert kabuklu
meyveler, kuru meyveler, pirinc ve misir

(1) EK-1in (Gidalardaki Bulasanlarin Maksimumu
Limitleri) Mikotoksinler baslkli ikinci bolumunun 2.1.5,
2.1.6,2.1.7,2.1.8,2.1.9 ve 2.1.10 satirlarinda yer alan
ve maksimum aflatoksin limitine uygun olmayan yer-
fistigi, diger yagh tohumlar, sert kabuklu meyveler, kuru
meyveler, piring ve misir;

a) Dogrudan insan tuketimine sunulamaz ve/veya

gida bileseni olarak kullanilamaz.

p) Birinci fikranin (a) bendi sakli kalmak kaydiyla
sevkiyat veya partinin; kullanim amacini acik¢a gostere-

cek sekilde etiketlenmesi ve sevkiyat veya partideki her

bir cuval veya kutunun etiketi ve bunlarla Dbirlikte
hareket eden orijinal dokimanin tzerinde; “insan tuke-
timine sunulmadan veya gida bileseni olarak kullanil-
madan once, aflatoksin miktarini azaltmak amaciyla
aylklama veya dider fiziksel islemlere tabi tutulmasi
gereken urun” seklinde belirgin ve silinmez bir acikla-
manin bulunmasi, sevkiyat veya parti tanimlama
kodunun her bir ¢uval veya kutu ve bunlarla birlikte
hareket eden orijinal dokiman uzerinde silinmeyecek
sekilde isaretlenmesi ve EK-1in  (Gidalardaki
Bulasanlarn Maksimumu  Limitleri) ikinci bolimunun
2.1.1,2.1.2,2.1.3,2.1.4ve 2.1.11 satirlarinda yer alan
maksimum aflatoksin limitlerine uygun olmasi halinde
piyasaya arz edilir.

¢) Birinci fikranin (b) bendinde belirtilen ayiklama
veya diger fiziksel islemler sonucunda herhangi bir
zararll kalinti olusmasi halinde bu maddede yer alan
drdnler piyasaya arz edilemez.

Findik, yerfistigi, diger yagh tohumlar, hubu-
bat ve bunlardan elde edilen Grunler

(1) ithal edilen her bir cuval veya kutunun
etiketinde ve bunlarla birlikte hareket eden orijinal
dokumanin Uzerinde gidanin kullanim amacina iliskin
acik bir ifadenin yer almasi halinde; sevkiyattaki her bir
cuval veya kutu uzerinde sevkiyat tanimlama kodunu
icermek kosuluyla orijinal dokuman ile sevkiyat arasinda
acik bir baglanti olmasi gerekir. Buna ilave olarak sevkiy-
at ile birlikte hareket eden dokumanda yer alan malin
sevk edildigi kurum ya da kisinin is tanimi ile drunun
kullanim amaci uyumlu olur.

(2) Findik, yerfisugi, diger yagl tohumlar, hububat
ve bunlardan elde edilen Urdnlerin beraberinde insan
tuketimine uygun olmadigina dair acik bir ifade yoksa
bu urdnler; EK-1in ikinci boliumunun 2.1.5, 2.1.7 ve
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2.1.10 satirlarinda yer alan maksimum limitlere uygun
olmasi halinde piyasaya arz edilir.

(3) Findik, yerfisugi ve diger yagl tohumlar rafine
bitkisel yag uretiminde kullanilacaksa EK-1'in
(Gidalardaki Bulasanlarin Maksimumu  Limitleri) ikinci
pPolumunun 2.1.1 ve 2.1.3 satirlarinda yer alan maksi-
mum limitler dikkate alinmaz. Ancak bu durum sadece
“rafine bitkisel yag Uretiminde kullanilir” seklinde etiket
Uzerinde kullanim amacina ait belirgin bir aciklama
iceren urunlere uygulanir. Bu aciklamanin, her bir
cuval veya kutunun etiketi ve bunlarla birlikte hareket
eden orijinal dokimanin Uzerinde yer almasi gerekir.
Bu maddede yer alan urlnlerin son varis noktasi mut-
laka bir yag fabrikasi olur.

idari yaptinm: Yonetmelige aykir davrananiar
hakkinda 5996 sayili Kanunun ilgili maddelerine gore
idari yaptinm uygulanir.

Yararlik: Bu Yonetmelik yayimi tarihinde yurur-
lage girer.

www.ordutarim.gov.tr



ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

Mikotoksinlerle ilgili limitler

Gida Maksimum Limit (ug/kg)

2.1. | AFLATOKSIN B1 B1+B2+G1+G2 | M1

Yerfistig1 ve diger yagli tohumlar

(dogrudan insan tiiketimine sunulmadan veya gida bileseni olarak kullanilmadan
2.1.1. | dnce ayiklama veya diger fiziksel islemlere tabi tutlacak olan) -—--
---- Rafine bitkisel yag iiretiminde kullanilan yerfistig1 ve diger yagl tohumlar 8,0 15,0
harig

Badem, Antepfistig1 ve kayisi ¢ekirdegi
2.1.2. | (dogrudan insan tiiketimine sunulmadan veya gida bileseni olarak kullanilmadan -
once ayiklama veya diger fiziksel islemlere tabi tutulacak olan ) 12,0 15,0
Findik ve Brezilya findig1
2.1.3. | (dogrudan insan tiiketimine sunulmadan veya diger fiziksel islemlere tabi tutulacak 8,0 15,0 -—--
olan)

Sert kabuklu meyveler

(Bolim 2.1.2 ve 2.1.3°de belirtilenler harig)
2.1.4 | (dogrudan insan tiikketimine sunulmadan veya gida bileseni Olarak kullanilmadan 8,0 15,0 -—--
once ayiklama veya diger fiziksel Islemlere tabi tutulacak olan)
Yerfistigi, diger yagl tohumlar (5) ve bunlarin islenmis {iriinleri
(dogrudan insan tiiketimine sunulan veya gida bilegeni olarak kullanilan)

2.1.5 | ---- Rafine edilecek bitkisel ham yag ve rafine bitkisel yag hari¢ 5,0 10,0 o
Badem, Antepfistig1 ve kayisi ¢ekirdegi

2.1.6 | (dogrudan insan tiiketimine sunulan veya gida bileseni olarak kullanilan) 8,0 10,0 ===
Findik ve Brezilya findigi

2.1.7 | (dogrudan insan tiikketimine sunulan veya gida bileseni 5,0 10,0 -—--

olarak kullanilan) ---- Rafine bitkisel yag iiretiminde kullanilan findik hari¢
Sert kabuklu meyveler ve bunlarin islenmis tiriinleri

2.1.8 | (B6lim 2.1.6 ve 2.1.7’de belirtilen harig) 5,0 10,0 -
(dogrudan insan tiiketimine sunulan veya gida bileseni olarak kullanilan)
Kurutulmug meyveler

2.1.9 | (dogrudan insan tiikketimine sunulan veya gida bileseni olarak kullanilan) 8,0 10,0 ---
Tahullar, bunlardan elde edilen iiriinler ve bunlarin islenmis tiriinleri

2.1.10 | (Bolim 2.1.11, 2.1.14 ve 2.1.16’de belirtilenler hari¢) 2,0 4,0 ===
Misir ve piring

2.1.11 | (dogrudan insan tiiketimine sunulmadan veya gida bileseni olarak kullanilmadan 5,0 10,0 -

Once ayiklama veya diger fiziksel islemlere tabi tutulacak olan)

Cig siit (8), 1s1l islem gormiis siit, siit bazli iiriinlerin iiretiminde kullanilan siit
2.1.12 - - 0,050
Baharatin asagidaki tiirleri i¢in;

---- Kirmizibiber (Capsicum spp.) (bunlarm kurutulmus meyveleri, tim ve
ogiitiilmiis halleri dahil)

---- Karabiber (Piper spp.) (bunlarin meyveleri, akbiber ve karabiber dahil)
2.1.13 | ---- Hintcevizi/Muskat (Myristica fragrans) 5,0 10,0 -—--
---- Zencefil (Zingiber officinale)

---- Zerdegal (curcuma longa)

---- Bunlarin bir veya birkagini igeren karigim baharat

2.1.14 | Bebek ve kiiciik cocuk ek gidalari 0,10 -—-- -—--
Bebek formiilleri ve devam formiilleri

2.1.15 | (bebek siitleri ve devam siitleri dahil) -—-- -—-- 0,025

2.1.16 | Bebekler igin 6zel tibbi amagh diyet gidalar 0,10 — 0.025

www.ordutarim.gov.tr
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SOLDAN SAGA :

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 o o
1. Herhangi bir gidanin temizligi ve
I tumuyle hastalik yapan etmenlerden arin-
mis olmasina verilen ad (iki kelime)
2 2. Korkusuz Anadolu kadini anlaminda
bir kadin ismi-Geleneksel bir tatl cesidi
3 3. Canli varliklarda kanin veya besleyici
sivilarin dolastigi kanal- Dinde, niyet ve ira-
4 deye bagli olarak yapilan dunya veya ahi-
rette ceza veya mukafat konusu olan is,
5 davranis ve bilincli yapilan fiil
4. Akut Myeloid Losemi-Turk Hava
6 Yollari-Bir evcil hayvan
5. Onemsiz gormek, sozinl etmeye
/ dedger bumlamamak, kiymet vermemek
anlaminda bir soz (iki kelime)
8 6. llkel bir silah-Amac,gaye, erek-Tersi
9 rutbesiz asker
7. Azot- Organize olan ve bu organize
10 karakteri sayesinde de kendi devamini sag-

layabilene denir-Bir haber ajansi
11 8. Gida maddelerinin ve gida ile
temasta bulunan madde ve malzemelerin,
12 mevzuata veya izin verilen ozelliklerine ayki-
ri olarak dretilmesi haline denir- Konya iline
pagh Kaplicalari ile unlu bir kasaba
9. Reklamcilar Dernegi-Bir nida-Us
10. Ates-Samsun’un bir ilcesi-Kemiklerin toparlak ucu
1 1. Finlandiyali-Kedi kopek yavrusu
12.Dogadan elde edilen, Uretilen yararli sey, mahsul-insanlarin cesitli intiyaclarini karsilayacak mal ve hizmet-
lerin elde edilmesi faaliyeti

YUKARIDAN ASAGI:

1. Gida guvenliginin teminine, her tarlu gida maddesinin ve gida ile temasta bulunan madde ve malzeme-
lerin hijyenik ve uygun kalitede Uretimine, tasnifine, islenmesine, katki ve gida islemeye yardimci maddelere,
ambalajlama, etiketleme, depolama, nakil, satis ve denetimin tamamina denir (iki kelime)

2. Uzaklasmak-Atatrk¢u Dusunce Dernedi
Tarimda bir sulama sistemi-Balik avlama araclarindan biri-Tersi bir bikma dnlemi
Uye-Bir nota-Yirtici bir kus
Tersi Endustriyel Teknik Revizyon -Eski dilde Dunya
Duman karasi-Halk dilinde Hashas
Aya ait, ayin etrafindaki isik halesi anlamina gelen bir bayan adi-Ates

8. Afrika, Asya, Avustralya ve Amerika da yetistirilen Dioscoreaceae familyasindan yumrular yenen, nisastali
pitkilere verilen ortak ad- Genis bir alana kurulmus, baydk ve gosterisli ev

9. Bir an cesidi-Kopek

10. Tersi Allahin lanetleyip kovdugu, lanetli-Mililitre-Bir ek

11.Iridyumun simgesi- Tersi tahvil, hisse senedi gibi sermaye piyasasi araclarinin satisa cikarilmasina denir

12.Gida maddesine ait degisik sekillerde hazirlanan tanitim bildiriminin gida maddesiyle birlikte sunulmasi
islemine denir.

No vk Ww
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Resmi Gazetede Yayinlanan Mevzuatin Adi Tarihi Sayisi
Su Hayvanlaninin Saglik Kosullar ile Hastaliklarina Karsi Korunma ve Mucadele Yonetmeligi 31.01.20121 28190
Bulasici Hayvan Hastaliklari ile Mucadelede Uygulanacak Genel Huktmlere iliskin Yonetmelik | 20.01.2012| 28179
E|aar|2||<l|r|;|(ja§/\<(aonnglt(rira1§1|:<l Yapan Saticilarin Calisma ve Denetlenmesi ile llgili Usul ve Esaslar 18.01 20121 28177
Kuduz Hastaligindan Korunma ve Kuduz Hastaligi ile Mucadele Yonetmeligi 18.01.2012| 28177
Hayvan Hastaliklarinda Tazminat Yonetmeligi 14.01.2012| 28173
Sigir Vebasi, Koyun ve Keci Vebasi, Domuzlarin Vezikuler Hastaldgi, Mavi Dil Hastalig,

Geyilflerin Epizootil§ Hemorajik Hastalg, Koyurj Keci Cicedi, VezikUIe_r Stom_apitis, Sigirlarin 04.01.2012| 28163
Noduler Ekzantemi, Afrika Domuz Vebasl, Klasik Domuz Vebasi ve Rift Vadisi Hummasina Karsi

Korunma ve Mucadele Yonetmeligi

Turk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi (No: 2012/2) 04.01.2012| 28163
T'\t}ll;ktglgjral ?ggeka Koyulastiriimis Stt ve Suttozlarinin Kimyasal Analizi Icin Numune Aima 04.01 2012 28163
Turk Gida Kodeksi Gluten Intoleloransi Olan Bireylere Uygun Gidalar Tebligi (No: 2012/4) 04.01.2012| 28163
Tuark Gida Kodeksi Belirli Gidalarda Dioksinlerin ve Dioksin Benzeri Poliklorlu Bifenillerin

Seviyesinin Resmi Kontrolu Icin Numune Aima Numune Hazirlama ve Analiz Metodu Kriterleri | 04.01.2012 | 28163
Tebligi (No: 2012/5)

K/Iuerfoﬁalcrjlaégﬁgiky Yenilebilir Kazein ve Kazeinatlarin Kimyasal Analizi Icin Numune Alma 04.01 20121 28163
Turk Gida Kodeksi Gidalarin Ait Oldugu Partiyi Tanimlayan isaretler veya Numaralar Hakkinda Teblig | 04.01.2012 | 28163
Tark Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi 29.12.2011| 28157
Turk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Taslyan Gida Bilesenleri Yonetmelidi | 29.12.2011| 28157
Tark Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi 29.12.2011 | 28157
Tuark Gida Kodeksi Hazirlama Yénetmeligi 29.12.2011| 28157
Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi 29.12.2011| 28157
Tark Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi 29.12.2011 | 28157
Tark Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi 29.12.2011 | 28157
Turk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi 29.12.2011| 28157
Turk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi 29.12.2011 | 28157
Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar Yonetmeligi 27.12.2011| 28155
Yem Hijyeni Yonetmeligi 27.12.2011| 28155
Yemlerin Piyasaya Arzi ve Kullanimi Hakkinda Yonetmelik 27.12.2011| 28155
Yemlerin Resmi Kontrolti icin Numune Alma ve Analiz Metotlarina Dair Yonetmelik 27.12.2011| 28155
Hayvan Satis Yerlerinin Ruhsatlandirima ve Denetleme Usul ve Esaslari Hakkinda Yonetmelik | 24.12.2011 | 28152
Hayvanlarin Nakilleri Sirasinda Refahi ve Korunmasi Yonetmeligi 24.12.2011| 28152
insan Taketimi Amaciyla Kullaniimayan Hayvansal Yan Urtnler Yonetmeligi 24.12.2011| 28152
Sperma, Ovum ve Embriyo Uretim Merkezlerinin Kurulus ve Calisma Esaslar Hakkinda Yonetmelik | 24.12.2011 | 28152
Risk Degerlendirme Komite ve Komisyonlarinin Calisma Usul ve Esaslarn Hakkinda Yonetmelik | 24.12.2011 | 28152
Veteriner Tibbi Urtinler Hakkinda Yonetmelik 24.12.2011| 28152
Veteriner Tibbi Urtinlerde Yapilacak Degisikliklerle ilgili Yonetmelik 24.12.2011| 28152
Ciftlik Hayvanlarinin Refanina lliskin Yonetmelik 23.12.2011| 28151
Sigirlarda Loykoz Hastaligina Karsi Korunma ve Mucadele Yonetmeligi 23.12.2011| 28151
Sarbon Hastaligina Karsi Korunma ve Mucadele Yonetmeligi 23.12.2011 | 28151
e e T it Bl e B
Atlarin Enfeksiydz Anemisi Hastaligina Karsi Korunma ve Mucadele Yonetmeligi 22.12.2011| 28150
Evcil Hayvan Genetik Kaynaklarinin Tesciline lliskin Yonetmelik 22.12.2011
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