Organ

GL H

rganik Tarnm, Uretimde kimyasal girdi kullanmadan,

Uretimden tuketime kadar her asamasi kontrollt ve

sertifikall tanmsal Uretim sistemidir. Dolayisiyla toprak
ve su kaynaklari ile havayi kirletmeden, insan, bitki, hay-
van ve ¢evre saghgini korumakdr.

GUnumuzde konvansiyonel, yogun tarim uygula-
malari kapsaminda uretimi artirmak amaciyla asir miktar-
da sentetik ve kimyasal zirai ilaclar kullanilimasi sonucun-
da cevre kirliligi onemli boyutlara ulasmistir. Cevre kirliligi
pir yandan dogal dengenin bozulmasina neden olurken
pir yandan da besin zinciri yoluyla tum canlilara ulasarak
tehlikeye yol agmaktadir. Dogal dengenin bozulmasina
oOrnek olarak topragin erozyona ugramasi gosterilebilir.
Topragin her gecen gun daha ¢ok erozyona ugramasi
ile verimli toprak kayiplarinda artis  yasanmaktadir.
Verimliligi artirmak icin asirn miktarda sentetik gubreleme
yapilmasi sonucunda bu sentetik maddeler yer alti sulari-
na karismakta, insan ve hayvanlarda zehirlenmelere yol
acmaktadir. Tanm uygulamalarinin arun kalitesini ikinci
plana atmasi ve bilingsiz uygulamalar yapmasi topragin
verimli olan canli tabakasini yok etmektedir.

Dunya nufusunun artmasi sonucu birim Unite basi-
na dusen verimi ve dolayisiyla Uretimi artirmak icin sag-
lanan tesvik ve destekler, kimyasal glbrenin de kullanil-
mastyla birlikte tarimsal uretimi artirmistir. Fakat bunun
dinyadaki aclik sorununa ¢6zum olmadigi, aksine
dogal dengeyi ve insan saghgini bozdugu goérdimus ve
pir cok ulkede organik tarim calismalarina baslanmustir.

Organik tanm faaliyetleri 5262 sayili Organik Tarm
Kanunu ve yonetmelik hukumlerine gore gerceklestiril-
mekte ve Turkiye'de en fazla Ege ve Akdeniz bolgelerin-
de yapiimaktadir. Bu bolgelerde ihracata yonelik sebze,
meyve ve turuncgiller dretimi yaygindir. Aslinda gerek-
li kosullar saglandiktan sonra Turkiye'nin her yerinde
organik tarim yapilabilmektedir. Organik tarmin yapila-
pilmesi icin bir baska kosulda toprak ile ilgilidir. Organik
tanimin yapilacagi arazide ekim veya dikim yapiimadan
en az iki yil oncesine kadar kimyasal ajanlarin kullanil-
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mamas! ve bu kimyasallarin toprakta kalintisinin olma-
mas! gerekmektedir.

Son yillarda organik gida urunlerinin dunya tica-
retinde onemi artmaya basladikca Avrupall firmalar
ulkemizden organik tarim drdnleri talebinde bulunmak-
tadir. Talebin artmasiyla birlikte bu yabanci firmalarin
temsilcileri sGzlesmeli Uretim modeline dayall olarak,
ciftcilerimize organik dretimi tanitmis ve benimsetmisler-
dir. Oncelikli olarak ta geleneksel ihrac Grindmaz olan
incir ve cekirdeksiz Uzum organik olarak Ege
Bolgesinde Uretime baslanmistir. Daha sonra bu Urln-
lere findik ve kayisi da eklenmistir.

Tarkiye'de organik urunler ilk olarak buyuk market-
lerde satiimaya baslansa da simdilerde bu urunlerin
satilmasl icin organik urun satis yerlerinin aciimasiyla
yayginlasmaya baslamistir. Organik Urdnleri satin alan
tuketiciler genel olarak gelir duzeyi ydksek, orta yasin
uzerinde, egitimli ve saglikli yasam konusunda duyarli
kisilerden olusmaktadir.

Son verilere gore organik Urdn ihracati yaptigimiz
ulke sayisi 20 civarinda olup, bunlarin cogunu AB'ye
uye ulkeler olusturmaktadir. Ancak ulkemizdeki organik
tanmla ilgili gelismelere ragmen dunya ticaretindeki
pay! cok kucuktur.

Ulkemizde 2002 yilinda 150 olan organik Grdn
sayisi gecen yil 216" ya yukselmis, Bakanligimiz verile-
rine goére 15.000 uretici tarafindan 165.000 hektar
alanda organik uretim gerceklestiriimektedir. 2010 yilin-
da 15,9 milyon dolarlik organik tarim drund inracati
yapiimistir. Bu kapsamda ihracatta 585 tonla findik ve
findik Grdnleri ikinci sirada yer almustir.

Organik tarim dretiminde yasanan artista
Bakanhgimizin son yillarda sagladidi tesvikler 6n plana
clkmaktadir. Ayrica Bakanlik¢a organik tarimsal Grunleri
ve girdileri Ureten mutesebbislere tarimsal kredilere
uygulanan faiz oranindan yudzde 60 indirimli olarak
azami 3 yil vadeli yatnm ve 1 yil vadeli isletme kredisi
kullanma imkani saglanmaktadir.

www.ordutarim.gov.tr
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Pestisit kullanimi
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zet onemlidir. Bu da laboratuvarlarda Kalite Kontrol/Kalite
Guvencesi prensipleri ile calismakla mumkunddr.
Pestisit kalintilar AB'de Hizli Alarm Sistemlerinde deger-
lendirilmekte ve AB. Ulkeleri arasinda ticarette dolasan
tarimsal Granlerde pestisit kalintsi yontnden uygun
olmayan’ urdnler olarak duyurulmaktadir.” Bu durum
ulkeler arasinda karsilastirilacak ve yil bazinda degerlen-
dirilecektir. Bu yonuyle de kalinti analizlerinde SO
17025 ve OECD- lyi Laboratuvar. Teknikleri: gibi kalite
" SIstemIerndogrultusunda calismak gundeme gelmekte-
i . Callsmada lyi Tarim Uygulamalari kapsaminda; Ure-
ticiyicin Grdn kayblrn engelleyecek sekilde etkili, tuketici
icin de saglikli gida tiketecek sekilde gavenl tarimsal |
i‘nucadeJe uygt*lama kq[sullarl aCIkIanacaktlr )

GUNUMUz . tariminda, yeterli ve yuksek kaliteli
tanimsal Gretim icin - pestisit kullanimi kaginilmaz-
dir. Pestisit kullanimi dinamik bir olgudur ve tarim, eko-
loji, biyoloji ve kimya gibi birgok bilimsel disiplin ile iliski:
halindedir. Bu galisma Glkemizde pestisit kullaniminin
gercek boyutu, pestisit kullaniminin fayda ve zararlari,
gida ngenirIi(_ji anlaminda kalinti problemi, maksimum
kahrm limitleri konularina odaklidir. Tuketilen gldalann
pest|5|t kalintlarndan ari olmasi, Hem ‘Glkemiz ' insani -
A hemde dis ticaret acisindan.énemilidir. Dolay|5|yla pesti-
: 11 sity ckahhtl an,;vmz laboratuvarlarinda uret|len verilerin
1 Hff“ﬂ ulusal hémde uluslararas boyutta guvemrhhgl coI<'
Ly
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Anahtar Kelimeler: Pestisit Kalintisi, Hizli Alarm

Sistemi, MRL, Akreditasyon, Gida Guvenligi

Giris

Tanm ilaclar (pestisitler), kdltdr bitkilerine zarar
veren, onlarnn verim ve kalitelerini dusuren hastalik,
zararli, yabanci otlar dlduren kimyasallardir. Bitki koru-
ma urdnleri icerisinde yer alan pestisitlerin kullanimi,
modern tarimin tamamlayicisidir ve tarimsal sistemin bir
parcasidir. Pestisit kullanimi, 1940 I yillardan beri Ureti-
mi arttiran faktorlerin basinda gelmektedir. Kisa strede
sonug vermesi, uzun suren yuksek etkiye sahip olmasi,
kullanim kolayligi ve bilingli kullanildiginda ekonomik
olmasi gibi avantajlariyla da zirai mucadele yontemleri
arasinda, % 95’in uzerinde bir paya sahiptir. Tarim ilag-
lart kullaniimaz ise tarimsal urtnlerde, % 60Q’lara yakin
kayiplar olmaktadir (Ragsdale and Sisler, 1994; Turabi,
2007). Pestisitlerin bilingsiz bir sekilde kullaniimalar
sonucunda urunlerde kalinti riski ve cevreye olumsuz
etki yapmasi tzerinde durulmasi gereken bir konudur.
Tanmsal drunlerde ve bunlarn islenmis urunlerinde
pestisit kalintilar insan saghgini tehdit etmektedir.

GUnumuzde Ulkeler, sirketler ve buyuk hipermar-
ketler pestisit kalintilar konusunda oldukca titiz davran-
makta ve EUREPGAP ve GLOBALGAP sertifikasi olan
urdnleri tercin etmektedirler. Bu calisma; Entegre
Zararl Yonetimi (Integrated Pest Mangement, IPM) cer-
cevesinde pestisit kullanimi, maksimum kalnti limitleri
(Maximum Residue Limit, MRL), tarimsal GrGnlerimizin
pestisit kalintilarn acisindan AB Ulkeleri nezdinde Hizli
Alarm Sistemlerinde (Rapid Alert System for Food and
Feed, RASFF) degerlendiriimesi, laboratuvarlarda Kalite
Kontrol (QC)/Kalite Guvencesi (QA) ilkeleri dogrultusun-
da calisimasini gerektiren 1SO 17025 ve OECD- lyi
Laboratuvar Teknikleri (Good Laboratory Practices,
GLP) konularini icermektedir.

Pestisit Kullanimi
Ulkemizde Pestisit Kullanimi

Ulkemizde pestisit tiketimi ortalama 33.000 ton-
dur. Oransal olarak ise bu tuketimin % 47'si insektisitle-
re, % 24’0 herbisitlere, % 16'si fungisitlere, % 13’0 de
diger gruplara aittir. Bu pestisitlerin yillik satis tutarr da
yaklasik 230-250 milyon dolardir (Turabi, 2007).
Tarkiye'de Ocak-2011 yili itibariyle 5600 civarinda ruh-
sath bitki koruma Urdnd bulunmaktadir. Ruhsatli etkili
madde sayisi da 392 adettir (Anonim, 2011a). Ancak
AB mevzuati uyum calismalar kapsaminda bu konu
dinamiktir ve etkili maddelerin sayisi devamli guncelles-
tirilmektedir.
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Cizelge 1. Bazi AB ulkelerinde birim alanda tuketi-
len ortalama pestisit (etkili madde) miktarlar (Oskam
vd., 1997).

Ulkeler Pestisit tuketimi (kg/ha)
Hollanda 13.8
Yunanistan 13.5
Italya 9.3
Irlanda 8.0
Ingiltere 6.4
Fransa 5.6
Almanya 2.6
Ispanya 2.3
Belcika 1.2
Finlandiya 1.2
Tarkiye 1.2*

*2008 yili verisi

Tarkiye'de pestisit kullaniminin  akibetini  ortaya
koyabilmek i¢in, pestisit tuketim miktarlarinin oldugu
kadar, bu pestisitlerin bilincli olarak kullanimi, dolayisty-
la IPM ilkeleri dogrultusunda uygulanip uygulanmadigi-
nin bilinmesi gerekir. Urtinlerin ghvenirliginin degerlen-
dirilmesinde, pestisitlerin hangi  kosullarda ve nasill
uygulandidi, hatta uygulamadan sonraki sureci daha
onemlidir. Bu durum, AB ulkelerinde birim alanda tuke-
tilen ortalama pestisit miktarlarinin ozetlendigi Cizelge
1"den gordlmektedir. Ulkemizde ve AB Ulkelerinde pes-
tisit tuketimleri incelendiginde ulkemizdeki tuketimin
¢cok dusuk oldugu gorulmektedir.

Hollanda ve Yunanistan AB'nin en yogun, Belcika
ve Finlandiya ise en az pestisit tuketen ulkelerdir
(Oskam vd., 1997). Turkiye'nin tdketimi ise, 2008 yili
verilerine gore ise 1209 g'a (Delen vd., 2010) ulasmis-
tir. Bu degderler, Turkiye'nin AB Ulkelerinin coguna gore
oldukca az pestisit tukettigini gostermektedir. Ancak,
Tarkiye'de olduk¢a homojen bir pestisit kullanimindan
bahsetmek mumkan degildir. Ulke tdketiminin yarisi
Akdeniz ve Ege Bolgesinde, az bir kismi ise Dogu
Anadolu Bolgesinde gerceklesmektedir. Ulkemizde hek-
tar basina daha az pestisit tuketiimesine karsin, en
yogun tuketilen pestisitler cevre ve saglk acisindan
onemli risk tastyanlardir (Durmusoglu vd., 2010).

Pestisit Kullaniminin Diger
Disiplinlerle lliskisi

Pestisit kullanimini sadece tarimsal bir faaliyet ola-
rak géormek mumkun degildir. IPM ilkeleri geregi, pesti-
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sitlerle ilgili uygulama oncesi,
uygulama aninda ve uygulama-
dan sonraki kosullar bircok bilim
disiplinlerini ilgilendirmektedir.
Bunlar tarm, biyoloji, kimya,
fizik, ekoloji, tip, muhendislik,

ticaret, ekonomi ve kalintr ana-

lizlerinin glvenilirlik degerlen-

dirmesi icin istatistik gibi cesitli
bilim  disiplinleridir  (Sekil  1}.
Bunlara gida guvenligi ve toksikolo-
ji ilave edilebilir. Gergcekte pestisit
konusu bitki koruma, toprak ve
gida gibi tarimin bir cok alt disip-
linini ilgilendirir. Bu da gosteri-
yor ki pestisitlerle ilgili birgok

bilim disiplininden arastiricila-

rn birarada calistigr surece

daha yararli sonuclar elde edile-
cektir.

Pestisit Kullaniminin
Faydal Yonleri

Etkinligi

Pestisit kullanimi tum tanmsal mucadele yontemle-
ri icerisinde en fazla kullanilanidir. Canku yuksek etkinli-
ge sahiptir, hizli sonug verir, bilin¢li kullanildiginda eko-

nomiktir. Bu avantajlariyla da diger mucadele yontem-
leri arasinda, % 95'in Uzerinde bir paya sahiptir.

Yeterli ve Kaliteli Uretim

Yeterli ve yuksek kaliteli tanmsal Uretim icin pestisit-
lerin kullaniimasi kaciilmazdir. Pestisit kullaniimaksizin
uretim yapiimasi halinde, uretim miktarinda % 60 ‘lara
yakin, hatta bazen % 100 kayip olabilmektedir (Turabi,
2007). Pestisitler, uygun kosullarda ve oneriler dogrul-
tusunda kullanmak kosuluyla; Ureticiye yuksek kazang
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Sekil 1. Pestisit uygulamasinin cok disiplinli yént
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saglarlar, yetistirme sezonunun ve muhafaza suresi-
nin de uzamasini saglarlar. Pestisit kullanimi dun-
yada tanmsal Uretimi kalite ve kantite olarak
yukseltmistir. Bugdayda, pestlerin neden
oldugu kayiplar % 27 ora-
nindadir, ancak pesti-
sitter  olmasaydir  bu
oran % 53'e
cikardr.Yine kimyasal
mucadelenin  yapilma-
digr durumda arpa
kayiplar iki kat daha
fazla artarak % 40, misir
kayiplar ise % 52'ye ulasir-
di {Dag vd., 2000).

Besin Temini

Beslenme icin gerekli olan
tarimsal gida uretimi ancak modern
tarm  tekniklerinin kullaniimasiyla ve entansif

'i! tarm yapilmasiyla mumkuandur. Bu teknikler-

den biri de pestisit kullanimidir. Bilincli ve etki-

li bitki koruma onlemleri alinmadan entansif
tarm yapilamaz. Boylelikle, pestisit kullanimi; artan
nUfusa karsi yetersiz olan/olabilecek tarim Grdnlerini
hastalik ve zararlilardan koruyarak aclikla savasta etkili
olmakta ve ekonomik yarar saglamaktadir (Durmusoglu
vd., 2010).

Saghga Katkilar

Saglikli bir yasam icin gerekli olan taze meyve ve
sebzenin Uretiminde pestisitlerin - kullaniminin - rolu
bayuktur. Gegmiste Avrupa’da yuz binlerce dlume yol
acmis olan cavdar mahmuzu hastaligr gibi yasami teh-
dit eden fungal hastaliklar ve aflatoksin gibi fungal tok-
sinlerin neden oldugu kanserler, hububat ve fistik Ure-
timi ve depolanmasinda fungisitler kullanilarak onlen-
mektedir (Dag vd., 2000).

Sosyal Yasama Yarari

Insan ve ciftlik hayvanlarina zarar veren bazi zarar-
Il boceklere, evlerde ev haserelerine karsi da kullanilir.
Pestisitler kemiriciler, bocekler ve didger zararlilar yok
ederken, bu hayvanlarla tasinan sitma, veba, sari
humma ve tifus gibi hastaliklarin vektorleri ile de muca-
dele edilmis olur. Kara ve demir yollarindaki yabanciot-
lara karsi da herbisitler kullanilir (Tiryaki, 2010).

Pestisit Kullaniminin Zararh Yonleri

Yogun ve bilingsiz kullanim sonucu artan pestisit
tuketimi cevre ve insan saghgr agisindan  asagidaki
sorunlarin ortaya ¢ikmasina neden olmaktadir.
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a) Pestisitler kanser, dogum anormallikleri, sinir sis-
temi zararlarina neden olurlar.

p) Pestisitler ve metabolitleri toksik maddeleri icerir-
ler.

c) Metabolitlerinden bazilari ana pestisitten daha
toksik ve kalicidir.

d) Cevre kirliligine neden olmaktadir.

e) Buharlasabilen pestisitler soludugumuz havayi
kirletmektedir.

f) Yogun kullanimi organizmalarda dayanikhlik
olusturmakta ve uygulama basarisiz olmaktadir.

g) Hedef alinan ve alinmayan zararllarin dogal
dusmanlarini ve faydali organizmalari oldurmektedir.

Pestisit Kalinti Problemi
Kalintilar ve MRL

Pestisitler tarim urunlerinin kalite ve kantitelerini art-
tinrken kalinti olarak adlandirilan cok az miktarlarini da
ortama birakabilirler. Pestisitlerin kalinti yoluyla kronik
toksisitelerinin yaninda bazilarinin insanlarda mutaje-
nik, teratojenik ve kanserojen etkileri de saptanmistir.
Pestisitler oneriler dogrultusunda kullaniimadigr zaman
kalintilari ile insan saghgl ve cevrede olumsuz etkilere
yol acmaktadir. Bu kalintilar, tarim Urunua dis pazarini ve
ic tuketimi de olumsuz etkilemektedir. Ayrica Uretim,
formulasyon hazirlama, tasima, yukleme ve uygulama
sirasinda deri ve solunum yoluyla maruz kalma (akut
zehirlenme) seklinde mesleki zehirlenmelere sebep ola-
bilirler.

Pestisitlerin - gidalarda bulunmasina izin verilen en
fazla ila¢c kalintisi miktart (mg/kg) Maksimum Kalinti
Limiti (Maximum Residue Limit, MRL) olarak ifade edilir.
MRL, bir pestisitin tarimsal Urunlerde, bunlarnn islenmis
urdnlerinde veya hayvan yemlerinde resmi olarak tole-
re edilen, izin verilen maksimum konsantrasyonunu
ifade eder. MRL, tarimsal gidalarla birlikte alinabilecek
pestisit kalintilar ve onlarin degradasyon drunlerinin
yada metabolitlerinin saglk agisindan herhangi bir ris-
kin olup olmadiginin izlenmesi i¢in kullanilir. Kalinti
limitleri konusunda her Ulkenin ulusal MRL listesi vardir.
Ancak uluslararasi ticarette problem yasanmamasi icin
uluslararasi anlamda gecerliligi olabilecek MRL listeleri
gundemdedir. Bu konuda FAO Kodeks limitleri ve AB
limitleri dnemlidir. Son yillarda bu iki sistemin harmoni-
zasyonu gundeme gelmektedir. Ulkemizde MRL liste-
miz, AB MRL listesi ile ters dusmeyecek sekilde yeniden
ele alinmis olup, 31 Aralik 2009 tarihli Resmi Gazete'de
yayimlanmistir. Ancak bu konu da AB katilim surecinde
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dinamik bir olgudur ve sikca guncellemeler yapiimakta-
dir. Son vyillarda ana tarmsal Urdn (6m., domates)
yaninda islenmis Grlnlerdeki (orn., salca) MRLler Uze-
rinde durulmaktadir. Burada isleme faktord ve pestisitin
alikonma faktéru de isin icine girmektedir. Ancak bun-
lar, islenmis Urlne, pestisite ve islemenin ¢esitine gore
degismektedir.

Kalinti limitleri denilince 4 ayri MRL listesin-
den bahsetmek mumkuandar:

1)TGK, Gida Maddelerinde Bulunmasina Izin
Verilen Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Tebligi,
Resmi Gazete 31/ 12/2009, 27449 (6. Mukerrer) Teblig
No 2009/62; (TGK., 2008).

2) FAO Kodeks Limitleri (Codex, 2010).
3) Avrupa Birligi Limitleri (EU, 2010)
4) EPA Limitleri: (EPA, 2010).

Pestisit uygulamasiyla urunlerde kalabilecek
kalinti miktar cesitli faktorlere baghdir. Bunlar;

a)Uygulamanin yapildigi bitki cesidi,

b) Etkili maddenin kimyasal yapisi ve oOzellikleri,
kullanim dozu ve tekrari,
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c)Uygulama ile hasat arasindaki gecen sure,

d) Uygulama aninda/sonunda cevre ve iklim
kosullari,

e)Hasattan tiketime kadar uygulanan islemler,

f) llacin formulasyonu ve uygulama dozunun fazla
olmasi ,

g) Toprak tipi (killi toprak tipinin pestisitlerin biriki-
mini artirmasi),

h) Toprak sicakligi, topragin islenmesi ve bitki ortasu
i) Topragin mikroorganizma icerigidir.
Hizlhi Alarm Sistemi

AB 2002 yilindan bu yana RASFF ile AB ye giden
uranlerde kalintr agisindan uygun olmayanlari internet-
ten yayimlamaktadir (Anonymous, 2011Db). Cizelge
2'de AB ulkelerine urun inrag¢ eden ulkelerin gonderdik-
leri Urunlerden 2008, 2009, 2010 ve 2011 yillarinda
uygun bulunmayanlarin sayilar ve birim alanda tuke-
tim miktarlar gérulmektedir. Bu tabloda dikkati ceken
bir konuda pestisit tuketim miktari ile uygun bulunma-
yan parti sayisi arasinda direk bir iliskinin olmadigidir.
Ornegin, 13.8 kg/ha lik tiketim ile Hollanda 2011 yili-
ilk 10 ayda 162 uyar almisken, 2.6 kg/ha ile Aimanya
175 uyart almistir. Yunanistan, Ingiltere ve Fransa'nin

tuketimleri Tdrkiye'den ¢ok yuksek olmasina ragmen,
her 4 yilda aldiklar uyari sayisi tlkemizden azdir.

Ulkemizde yurttlen kalinti analiz sonuclarina gore
pestisit kalintisi ag¢isindan riskli Grdn sayisinin ¢ok az
oldugu bildiriliyorsa da, RASFF sonuclarina gére AB ye
giden drdnlerimizde pestisit kalintisi bulunmasi dikkati
cekmektedir (Cizelge 3). Ancak tablodan 2008 yilindan
itibaren uygun bulunmayan parti sayllarinda dusUs
olmus, ancak 2010 ve 201 1'de artis olmustur. Bu da bir
anlamda sevindiricidir. AB ulkelerine gonderilen bitkisel
drdnlerin uygun bulunmamasindaki en énemli neden,
ulkemizde tarmsal mucadelenin gelismis Ulkeler stan-
dartlarinda yapilmamasidir. Bu cerceve icinde, ulkemiz
insaninin gida guvenligi acisindan durumu, dederlen-
dirilmesi gereken dnemli bir konudur. Gerek i¢ tuketim,
gerekse uluslararasi ticaret acisindan kalinti analizleri-
nin, dogrulugu, guvenilirligi gindeme gelmis ve pesti-
sit kalintr analizlerinde QC/QA sistemleri gelistiriimistir.

Pestisit Kalintilarinin Nedenleri

Tanm drdnlerindeki kalinti sorunlarinin en énemli
nedenleri; tarimsal mucadelenin bilin¢li olarak yapiima-
masl, asir doz kullanimi, amag disi pestisit uygulamalar
ve son ilaclama ile hasat arasinda olmasi gereken sure-
lere uyulmamasi, tlkemiz laboratuvarlarinda kalinti ana-
liz metotlarinin gecerliliginin kontrol ediimemesi ve
QC/QA sistemlerine yeterli hassasiyet gosterilmemesidir.

Cizelge 2. AB ulkelerine Urun ihrag¢ eden ulkelerin gonderdikleri Urdnlerden 2008, 2009, 2010 ve 201 1yil-
larinda uygun bulunmayanlarin sayilari ve tuketim miktarlart (Anonymous, 201 1D).

il Pestisit tiiketimi Pestisitler nedeniyle uygun bulunmayan parti sayisi*
(kg e.m./ha) 2008 yih 2009 yih 2010 yih 2011**
Hollanda 13.8 10 (170) 13 (172) 11 (150) 11 (162)
Yunanistan 135 1(21) 1(19) 4(21) 4(22)
Italya 9.3 12 (107) 4 (107) 8 (132) 9 (104)
irlanda 80 - (13) -(11) - (25) 0(14)
Ingiltere 6.4 2 (60) 3 (82) 3 (86) 0(73)
Fransa 5.6 4 (112) 2 (125) 3 (125) 2(103)
Almanya 2.6 7 (169) 2 (207) 7 (209) 7 (175)
Ispanya 2.3 10 (119) 6 (105) 7 (147) 12 (113)
Belcika 1.2 3 (52) 5 (105) 4 (68) 2 (54)
Tarkiye 1.2 60 (309) 29(280) 50 (256) 97(234)

*Parantez icindeki dederler toplam (pestisit kalintisi+ toksin kalintisi + sudan boyalari, kaf, bdcek gibi diger) uygun bulunmayan
parti sayisidir.

** 27 Ekim 2011 ‘e kadar

www.ordutarim.gov.tr
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Cizelge 3. Turkiye'den AB ulkelerine gonderilen
bitkisel drun partilerinden uygun bulunmayanlarin sayi-
si (Anonymous, 2011b).

Toplam Pestisit nedeniyle
uygun uygun
Yil
bulunmayan bulunmayan
parti sayisi parti sayisi
2004 182 16
2005 202 34
2006 252 27
2007 294 32
2008 309 60
2009 280 29
2010 256 50
2011 (27 ekim) 234 97

Pestisitlerin Guvenli ve
Etkili Uygulama Kosullan

Ulkemiz insaninin gida gavenliginin saglanmasi ve
cevreyi ve dis ticaretimizi koruyabilmek amaciyla pestisit
kullanimi ¢cok bilingli ve kontrollG yapiimalidir. Cevre ve
kalinti acisindan en uygun kullanim kosullar ve dikkat
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edilmesi gereken noktalar asagidaki sekilde dzetlenebi-
lir;

a) AB ve ABD de oldugu gibi ulkemizde de cevreyi
ve saglidr olabildigince az etkileme potansiyelindeki
dusuk riskli yada cevre dostu pestisitlere oncelik veriime-
lidir.

b) Cevre ve insani tek bir sistem olarak goren sur-
durudlebilir tanm uygulanmalidir. Bu amacla Entegre
Urtin Yonetimi (Integrated Crop Management) ve IPM
sistemi gelistirilmistir. IPM; kultarel, fiziksel, mekanik,
piyolojik, biyoteknolojik mucadele ve pestisit uygulama-
larinin, zararly! kontrol edebilecek uygun metotla, en
ekonomik yolla, ¢evre ve insana en az zararla, koordi-
neli olarak uygulanmasidir.

¢) Kimyasal mucadele cevre ve insan sagligi acisin-
dan olabildigince dusuk riskli pestisitlerle yapilimalidir

d) Hedef alinan pestin biyolojisine gore en etkin
ilaclama zamani secilmelidir.

e) En etkin metot, azami koruma onlemleri alarak
uygulanmalidir.

f) Ik etkisi kuvvetli, kaliciigi daha kisa stren pestisit
secilmelidir.

g) Son ilaclama ile hasat arasindaki sureye dikkat
edilmelidir.

www.ordutarim.gov.tr
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h) Uygulama aletinin bakim ve kalibrasyonu yapil-
malidir. Karisimlar uygulama yerinde yapiimalidir.

i) Onerilen dozda pestisit uygulamasi yapiimalidir.

j) Uygulama oncesi gerekli onlemler alinmaili,
uygulayicilar editilmelidir. 21 Kasim 2009 tarih ve
27413 sayili Resmi Gazetede “Bitki Koruma Urtnlerinin
Uygulama Usul ve Esaslari Hakkinda Yonetmelik” gere-
gi pestisit uygulayicilan egitiimelidir. Yonetmelik 21
mayis 2010 ‘dan itibaren yurarltge girmistir.

k) Ambalaji bozuk tarim ilaclari satin alinmamali,
bunlar ¢cocuklardan, yiyecek ve icecek maddelerinden
uzak yerlerde tutulmaldir.

[) Uygulama uygun hava sartlarinda, rdzgarsiz
havada ve gunun serin saatlerinde yapilmalidir.

m) Uygulama sirasinda herhangi bir sey yenmeme-
li, icilmemeli gozler ovusturulmamali, agza dokunulma-
mali, ilaglama sonrasi elbise dedistirilip eller ve yuz bol
sabunlu su ile yikanmalidir.

www.ordutarim.gov.tr

o) llaclama sirasinda ciftlik hayvanlari uzaklastirima-
Il, ilaclanan alana belli bir stre gecmeden hayvan sokul-
mamalidir. Bu amacla, ilach sahaya girisi engelleyecek
uyari levhalarr asiimalidir.

p) Kullanilan alet ve yardimci kaplar iyice yikanma-
I, bosalan ilac kaplari imha edilmelidir.

Pestisit Kalinti Analizlerinde Kalite
Kontrol (QC) ve Kalite Guvencesi (QA)

Tanm drtnlerindeki kalinti sorunlarint onleyebilmek
icin her tarlt énlem alinmalidir. Urdinlerin pestisit kalin-
tilarindan ari olmasi Ulkesel tuketim ve dis ticaret acisin-
dan 6nemlidir. AB Uye Ulkeler arasinda dolasan Urln-
lerde pestisit kalintisi bulunan udlkeler gunldk olarak
duyurulmaktadir. Bu anlamda pestisit kalinti analizleri-
nin ulusal/uluslararasi boyutta guvenilirligi gundeme
gelmektedir. Bunun yolu da pestisit kalinti analiz labo-
ratuvarlarinda QC/QA dodgrultusunda calismaktan
gecer. Laboratuvarlarin ISO 17025 ve/veya OECD GLP
akreditasyonu olmaldir.

QA, analizi yapanin kalite kontrol prosedurlerini
dogru olarak yaptigini garantileyen organizasyonlardir.
Cihazlarla ilgili kayitlar, dokumanlari, ornek, etkili
madde ve stok ¢ozelti kayitlarini, referans maddeleri,
kodlama ve isaretleme, bakim—onarim kayitlarini, perso-
nelin egitim kayitlarini (sertifikalar) icerir. QC ise yapilan
calismalarin uygun kalitede oldugunu teyit etmek icin
geriye yonelik kalite onaylama sistemidir. QA/QC siste-
minde asagidaki basamaklar kontrol edilmelidir (Tiryaki
and Baysoyu, 2006).

1) Ornekleme, drnek isleme ve belirsizlikleri,

2) Ekstraksiyon verimi ve pestisitin ekstrakta analiz
sUresince stabilitesi,

3) Kontaminasyon (tasima, depolama ve lab. da)
ve interference (ekipman, ¢ozucud, su ve reagent ),

4) Pestisit standartlari, kalibrasyon cozeltileri, stan-
dartlann safligi, sistematik hata kaynadi,

5) Enstrumental analizlerin kontrolu,
uygunluk testi- SST, kolon performans testleri),

(Sistem

6) Analitik kalibrasyon, érnek matriksi ile kalibras-
yon, pestisit karisimlari ile kalibrasyon,

7) Metot validasyonu ve geri alim c¢alismalar
(Recovery),

8) Yeterlilik testleri ve referans materyallerin anali-
zi,

9) Sonuclarin kalitatif ve kantitatif dogrulanmasi.
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EUREPGAP (GLOBALGAP) ve
iyi Tarim Uygulamalan

GUNUmMUzde, sivil toplum orgutlerinin ve tuketicile-
rin istekleriyle, pestisitlerin ¢evreye ve sagliga daha
zarar vermeyecek bicimde kullaniimasi dnem kazanmis
ve gida guvenligi sorunlarinin ¢dézamunde; ekonomik
acidan karli, cevreye zarar vermeyen ve surdurulebilir
tanm gelistirilmeye baslanmistir. Bu gelismeler ¢ergeve-
sinde, 1990l yillarin sonlarinda ABD Tarim Bakanligi
(USDA) ve Gida ve llac Dairesi (FDA) tarafindan, taze
olarak tuketilen yas meyve sebzelerde gida guvenligi-
nin saglanmasi amaciyla lyi Tanm Uygulamalari (Good
Agricultural Practices, GAP) baslatimistir. Bununla birlik-
te, Avrupa Perakendecileri Urin Calisma Grubu (Euro
Retailer Produce Working Group) tarafindan 1999 yilin-
da hazirlanan EUREPGAP (Euro Retailer Produce
Working Group Good Agricultural Practises) Protokolu
ile yas meyve sebzede iyi tarm uygulamalarinin (ITU)
esaslari belirlenerek, kendilerine Grdn veren tum uretici
ve tedarikcilerinden bu esaslara uyulmasi talep edilmis-
tir. EUREPGAP sertifikasini, sadece cevreye ve sagliga
zarar vermeden Uretim yapan ve urunlerinde cevre ve
saglik agisindan zararh kalintilar yada bulasmalar olma-
yan kuruluslar alabilmektedir (Tiryaki vd., 2010).
0870972004 tarih ve 25577 sayill Resmi Gazete'de ITU
Yonetmeligi yayimlanmis, 05/05/2004 ve 15/05/2006
tarinlerinde degisiklikler yapilmistir. Turkiye'de ITU'na ait
sertifikalandirmalar, 2003 yilindan sonra EUREPGAP
ProtokolU ile baslamistir. Avrupa Ulkelerine yonelik inra-
cat yapan yas meyve sebze sektorunde, EUREPGAP kri-
terlerine gore ITU yapiimaktadir. Kontrol ve sertifikalan-
dirma islemleri Tarm Bakanhgi'nca yetkilendirilen
Kontrol ve Sertifikasyon kuruluslari tarafindan yapilr. Bu
kurulusun TURKAK akreditasyonu olan belgelendirme
kurulusu olmasi gerekir.

ITU'nun ureticiye faydalar uluslararasi ticarette
EUREPGAPla aynidir. Ayrica ITU sertifikali isletmeleri
devlet desteklemektedir. ITU'nin tuketiciye faydalari ise,
saglik ve emniyet riskleri azalir, besinin kaynagi konu-
sunda aydinlatic bilgi edinilebilir, geriye yonelik ilk kay-
naga kadar izlenebilir, besin Uretiminde guven sagla-
nir, besinin kalite, ¢esit ve glveni konusunda tatmin
olunabilir.

Sonuc

Tarimsal faaliyetlerde, Ureticilerin emeklerinin karsi-
hginin alabilecedi, tuketicilerin de saglkl uranler tuke-
tebilecigi bir tanmsal uretim ve kontrol sistemi uygula-
mamiz gerekir. Bu gereklilikten dolay! tarimsal sistemin
ayrilmaz bir parcasi olan pestisit kullanimmin sadece
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avantajli yonlerinden yararlanip, olumsuz etkilerinden
kacinmak icin tarimsal mucadelenin bilincli olarak
IPM/ITU ilkeleri dogrultusunda yapiimasi gerekmekte-
dir. Ayrica tanm urdnlerindeki kalinti sorunlarinin
onune gecebilmek icin de, laboratuvarlarda, uygula-
nan kalintr analiz metotlarinin sonuclarinin guvenirligini
saglayan ISO 17025 ve OECD GLP gibi uluslararasi
QC/QA sistemlerine gore calisiimasi gerekmektedir.

KAYNAKLAR:

Anonim, 2011a. Tanm ve Koyisleri bakanhgi, KKGM, Karsilikli
Gorusme, 18.01.2011.

Anonymous, 2011b.
windowy/portal Erisim: Ekim 2011

https://webgate.ec.europa.eu/rasff-

Codex, 2010. http://www.codexalimentarius.net/mrls/pestdes/
Jsp/pest_g-e.jsp

Dag, S.S,. Aykac, V.T., Gunddz, A., Kantarci, M., Sisman, N., 2000.
Turkiye'de tarim ilaclar enddstrisi ve gelecegi. Tuarkiye Ziraat
Muhendisligi V. Teknik Kongresi, Ankara, Cilt 2, 933-958.

Delen, N., Kinay, P., Yidiz, F., Yidiz, M., Altinok, H. H., 2010.
Turkiye'de Tanminda Kimyasal Savasimin Durumu ve Entegre Savasim
Olanakiari, VII. Tarkiye Ziraat Muhendisligi Teknik Kongresi, 11-15 Ocak,
TMMOB Ziraat Muhendisleri Odasi, Ankara, Bildiriler Kitabi 2:609-625.

Durmusoglu, E ., Tiryaki, O.,Canhilal, R. 2010.Turkiye'de Pestisit
Kullanimi, Kalinti ve Dayarukliik Sorunlar, VII. Tdrkiye Ziraat Mahendisligi
Teknik Kongresi, 11-15 Ocak, TMMOB Ziraat Muhendisleri Odasi,
Ankara, Bildiriler Kitabi 2:589-607.

EFPA, 2010. http.//www.epa.gov/opp0000 1 /food/viewtols.htm
EU, 2010. http://ec.europa.eu/sanco_pesticides/ public/index.cfm.

Oskam, A.J., Vifftines, R.N.A., and Graveland, C. 1997. .Additional
E. U. policy instrumans for plant protection. Wageningen Agricultural
University, the Netherlands.

Ragsdale, N.N. and Sisler, H.D., 1994. Social and political implicati-
on of maninging plant disease in the United States. Annu. Rev.
Phytopath., 32: 545-557.

TGK., 2008. Turk Gida Kodeksi, http://www.kkgm.gov.tr/TGK/
Teblig/2008_41.html

Tiryaki, O. 2006. Method validation for the analysis of pesticide resi-
dues in grain by thin-layer chromatography. Accreditaion and Quality
Assurance, 11(10).506-514.

Tiryaki, O., Baysoyu, D. 2006. Estimation of of sample processing
uncertainty for chlorpyrifos residue in cucumber. Accreditaion and
Quality Assurance, 10(10):550-553.

Tiryaki, O., 2009. Pestisit kalinti analizlerinde ornek matrisi sorunu ve
cézim yollan. Erciyes Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisci Dergisi, 25(1-
2):456-478.

Tiryaki, O., 2010. Bilecik llinde Tanm flaci (Pestisit) Kullanimi:Avantaj
ve Dezavantajlari, Bilecik'te Tarim Sorunlari ve Cozaim Onerileri Paneli, 7
Mayis, BILECIK.

Tiryaki, O., Canhilal, R., Horuz, S., 2010. Tanim ilaclar kullanimi ve
riskleri, Erciyes Universitesi Fen Bilimleri Enstit(isti Dergisi 26(2): 154-169.

Turabi, M.S., 2007. Bitki Koruma Ur(nlerinin Ruhsatlandinimasi.
Tanm llaclarr Kongre ve Sergisi, TMMOB Zir. Mah Odasi ve TMMOB
Kimya Muh Odasi, Bildiriler Kitabi, 25-26 Ekim, s:50-61.

www.ordutarim.gov.tr



Ordu Il Gida, Tanm ve Hayvancilik Mdddrligi

Gida ve Yem Sube Muddra

Giris

Ciftlikten Sofraya Guvenilir Gida; birincil uretim asa-

masindan baslayarak ciftlikten sofraya, tuketiciye
ulasana kadar gecen surede fiziksel, kimyasal ve biyolo-
Jik riskleri tasimayan gidadir. Guvenilir olmayan gida,
gida ile temas eden madde ve malzeme piyasaya arz
edilemez. Insan saglidi icin tehlike olusturan ve tUketi-
me uygun olmayan gida, gavenilir olmayan gida kabul
edilir. Gida dretenler, pazara sunduklari urunlerin
guvenirligi konusunda oncelikli ve tam sorumluluklari-
nin, gida guvenirligini garanti etmenin bir halk saghgi
gorevi oldugunun bilincinde olmalidirlar.

Gida guvenirliligi uretimle baslayip Grunun tuketil-
mesine kadar devam eden bir surectir. Bu nedenle gida

n www.ordutarim.gov.tr

dederi olan hayvanlarin yetistiriciligiyle ugrasan yetistiri-
ciler besleyici olan et, sat, bal ve yumurta gibi hayvan-
sal urunlerde yuksek kalite ve guvenilirlik isteyen taketi-
cileri ayirt etmeli ve onlarin ihtiyaclarini gidermelidir.

Gida gavenirliliginin saglanmasi kismen, tuketilebi-
lir hayvansal dokularda ila¢ kalintisi olmadan Uretim
yapllmasina baghdir. Hayvansal gidalarda ilac kalintila-
rindan kaynaklanan endiseler, sadece gelismis ve belir-
li bir kUltur seviyesindeki Ulkelerde degil, artik gelismek-
te olan Ulkelerde de artmaya baslamistir. Veteriner ilag
kullanimi ve kalintilarina yonelik endiseler baslica gida
guvenligi ve antibiyotige direncli patojenlerin gelismesi
olasiigyla ilgilidir. Ama gelismekte olan ulkelerin bu
konuya yonelik ilgilerinin arkasindaki ana neden uluslar
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arasi ticaretin gereksinimlerini karsilama ihtiyacindan
kaynaklanmaktadir. Canku gidalardaki kalintilar carpici
ekonomik kayiplara yol acabilmektedir.

Hayvansal kaynakli gidalarda bulunan ila¢ kalintila-
rinin tketicilerde allerjik veya toksikolojik yanitlara, anti-
piyotik kalintilarinin ise ayrica direncli suslarin olusmasi-
na ve fermente gidalarin dretiminde teknolojik sorunla-
ra yol acabilecegi bildirilmektedir. TUketicilere yonelik
risklerin belirlenmesinin zorluguna ragmen antibiyotik
kalintilarinin duyarl bireylerde allerjik reaksiyonlara ve
insanlarin sindirim kanal florasinda olumsuz etkilere yol
actigl kabul edilmektedir. Daha genel anlamda antibi-
yotiklerin asirt kullanimimnin insan ve hayvanlara ¢zgu
patojenlerde ¢oklu ila¢ direncinin gelismesine neden
oldugui ileri surdlmustar.

2. Bal ve Balla ilgili Tehlikeler

Bal; bitki nektarlarinin, bitkilerin canh kisimlarinin
salgillarinin veya bitkilerin canli kisimlari Uzerinde yasa-
yan bitki emici boceklerin salgilarinin bal arisi Apis mel-
lifera tarafindan toplandiktan sonra kendine 6zgu mad-
delerle birlestirerek degisiklige ugrattdl, su icerigini
dusurdugu ve petekte depolayarak olgunlastirdig
dogal urunu ifade eder. Balin urun ozelikleri de Gida,
Tanm ve Hayvancilik Bakanhdginca yayimlanan Bal
Tebligi ile belirlenmistir. Gidalar Gretildigi Ulkenin gida
ile ilgili yasal dizenlemelerine ve ayrica ihrac edilecegi
ulkenin yasal limitlerine uygun Uretilmis olmaldir. 5996
sayili yasa ile bal dahil ttm gidalarda Taklit ( Grdnlerin,
sekil, bilesim ve nitelikleri itibaryla yapisinda bulunma-
yan oOzelliklere sahip gibi veya baska bir drdnun aynisiy-
mis gibi gostermeyi) ve Tagsis (Urdnlere temel ozelligini
veren o6delerin ve besin dederlerinin tamaminin veya
pbir bolumunun mevzuata aykir olarak cikariimasini
veya miktarinin dedistiriimesini veya ayni degeri tasima-
yan baska bir maddenin, o madde yerine ayni maddey-
mis gibi katiimasi) yasaklanmustir.

2.1. Biyolojik Tehlikeler

Balda dusuk miktarlarda ve cok az cesitte mikroor-
ganizmaya rastlanir. Balda genel olarak gorulen mikro-
organizmalar mayalar ve spor olusturan bakterilerdir
(Clostridium  botulinum) Mikroorganizmalar gidalara
birincil ve ikincil kaynaklardan girerler. Bala bulasanlarin
birincil kaynaklari polen, bal arisinin sindirim  sistemi,
toz, hava, (sizme ve paketleme sirasinda) gida ile
temas eden yuzeyler, capraz bulasma (hayvan ve hay-
van urunleri) , ekipman ( su ve gida kalintilari ) ve per-
soneldir ( deri enfeksiyonu, hapsirma, diskidan bulas-
ma). Zemin, duvarlar ve cati gibi bina da mikrop kayna-
gidir. Toprak ve cicekler paldaki mayanin pbaslica kay-
naklari olabilir.
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2.1.1. Clostridium botulinum

Turk Gida Kodeksi Bal Tebliginde: “Insan saghgini
tehdit eden hicbir patojen mikroorganizma, parazit
ve/veya parazit yumurtasi bulunamaz, Clostridium
potulinum bulunamaz,” ifadeleri yer almaktadir. Aslinda
palin dogal yapisi da icerisinde organizma yasamasina
¢ogu zaman izin vermez. Cunkyd bal cok dusuk su akti-
vitesi nedeniyle mikroorganizmalarin yasamasi ve gelis-
mesi icin elverisli bir ortam degildir. Baldaki C.botuli-
num sporlari, bir yasin altindaki bebekler disinda insan-
lar icin sorun teskil etmemektedir. Ancak bir yasin altin-
daki bebeklerde, bagisiklik sistemi ve badirsak florasi
tam gelismediginden dolay! “bebek botulizmi” denilen
hastaliga neden olabilmektedirler. Bu nedenle bir yasin
altindaki bebeklere bal yediriimesi tavsiye edilmez.

Yapilan arastirmalarda C.botulium, suzme ballara
gore petekli balarda daha fazla gozlemlenmistir.
Sporlar yillarca balin icinde kalabilmekte ve depolama
sicakligina baglh olarak dmurleri degismektedir.

2.1.2. Mayalar

Mayalar bal sektorunde fermantasyona neden olduk-
lart icin 6nemli bir kalite problemi teskil ederler. Balin
pozulmasi fermantasyonla gerceklesir.  Fermantasyon,
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palda bulunan mayalarin, yine balda bulunan sekerleri
enerji kaynagdi olarak kullanarak cogalmalari sonucu mey-
dana gelen bir durumdur. Mayalarin faaliyeti esnasinda
palin aroma ve lezzetini bozan pek cok madde de olusur.
Mayalar ciceklerde bulunur ve bala nektarla bulasir. Pek
cogu nektarn bala donusturdimesi esnasinda olur ama
hayatta kalan birka¢c maya sartlar uygun oldugunda geli-
serek ball fermente eder. Balin fermente olma ihtimali
nem orani ve icerdigi maya sayisl ile iliskilidir.

Nem orani %20'nin Uzerinde olan ballarda fer-
mantasyon riski yuksektir. Bu tip ballarin 10°C'nin altin-
da depolanmasi (mayalar bu sartlarda gelisemezler)

Tablo 1. Balla ilgili kimyasal tehlikeler

veya depolama oncesi balin pastorize edilmesi ile (Or:
63°Cde 7.5 dk., 69°C'de 1 dk.) fermantasyonun engel-
lenmesi mumkuandur.

2.2. Kimyasal Tehlikeler

Balla ilgili kimyasal tehlikeler kalintilar ve bulasanlar
olmak Uzere iki grupta incelenebilir. Balda kalinti soru-
nu, ari hastaliklari ve zararllariyla mtcadelede bazi bitki
koruma urlnleri ve veteriner ilaclarinin (antibiyotiklerin
vb.) kullanimi neticesinde ortaya ¢ikmustir.

Aricllarin petek saklamada ve ari hastaliklarina veya
zararlilarina karsi kullandiklarr veteriner ilaclarr ve bitki
koruma urdnlerinin kalintilaninin balda, MRL dederleri-
nin uzerindeki seviyelerde bulunma riski vardir. Ayrica
bala, teneke, ambalaj kaplar, alet, ekipman, hatlar v.b.
kaynaklardan da agir metal, boya vb. toksik kimyasalla-
rin bulasma riski de s6z konusudur. Tablo 1'de balda
ortaya ¢ikabilecek kimyasal tehlikelere ait drnekler veril-
mistir.

Balin kimyasal yapisi (balda bulunan sekerler,
enzimler, asitler vb. maddelerin miktarlari ve yapilar)
zamanla, muhafaza ve depolama sirasinda ve/veya
bala uygulanan islemlerle degisebilmektedir.

2.3. Fiziksel tehlikeler

Fiziksel tehlikeler, ambalaj malzemesinden, alet,
ekipmandan veya dis ortamdan bala bulasabilecek
yabanci maddeler olup, tuketici acisindan risk arz
etmektedir. TUketicinin yabanci maddeyi yutmasi duru-
munda bozulma, yaralanma ya da benzer baska saglk

Kaynak Tehlike
Veteriner ilaclar kalintilari; Streptomisin, Sulfanomid, Tetrasiklin , Nitrofuran
Bal, petek . . y
gruplari, Chloramphenicol, Eritromisin v.b.
Bal, petek Naftalin
Bal, petek Bitki koruma drdnleri: 10 mg/kg’ asan bitki koruma urunleri kalintisi

Ambalaj Kaynakili

Farkli amaclar icin kullanilmis teneke ve varillerin i¢ yuzeyindeki boya, kaplama
maddelerinden kaynaklanan kimyasal tehlikeler, laksiz tenekelerin kullanimiyla
kimyasal maddenin drune karismasi (agir metaller; Kursun, Cinko, Arsenik)

Metal kapaklar

Ic kaplama ya da contasindan kaynaklanan kimyasal tehlikeler.

Bakim icin kullanilan kimyasallar
(makine yagi, boya vb. )

Bakim sonrasi makine, alet, ekipmandan bulasma tehlikesi.

Temizleme Kimyasallar
(Kostik Soda)

Urtinler temas eden yuizeylerin temizlenmesinde temizlik maddesi
kahntilarinin kalmasi ve Urdne bulasmasi

Temizleme Suyundan
gelebilecek kimyasallar

www.ordutarim.gov.tr

Urtinler temas eden yuzeylerin temizlenmesinde kullanilan suda bulunan
kalintilarin drune bulasmasi
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Tablo 2. Balda ortaya cikabilecek fiziksel tehlikeler

Malzeme / islem Asamasi

Tehlike

Cam Kavanozlar

Urtin ya da ham balda kirik cam kavanoz parcalari bulunabilir

Metal Kapaklar

Metal parca icerebilir. Koparak ardn icerisine dusebilir.

Metal olmayan

Ham bal odun, tas vb. parcalar icerebilir.

Metal kaplar (Teneke, varil)

Metal parcalar icerebilir.

Filtrasyon

Filtrenin yirtiimasi ya da bozulmasi durumunda Urlne yabanci madde dusme
riski ( ari kalintilar vb.)

Dinlendirme / Bekletme

Kapagdi acik tanka yabanci madde dusme riski.

Isitma, karistirma

Mikser bicaklarinin anormal bir temasindan dolayr metal parca olusmasi ya da
metal-metal temasindan, bozulmadan dolay! olusabilecek metal parcalar.

Metal parcalarin bakimi
(bilemek vb.)

Matkapla metal temasindan dolay! olusabilecek metal parcalar

Cam kavanoz kontrol /
Hava puskdrtme

Hava basinci azsa ya da cam kavanoz icerisi iyi kontrol edilmemisse cam
parcanin kalmasi.

Kapama (Cam Kavanoz)

Kapama sirasinda boyun kisminda asiri zorlamadan dolay kirilma sonucunda

olusacak cam parcalari

problemleri ortaya cikabilir. Fiziksel tehlikeler genellikle
tuketici sikayeti olarak gozlenir. Bunun nedeni de seffaf
pal kavanozunda hemen fark ediliyor olmasi ve tanim-
lanabilmesidir. Tablo 2’'de balda bulunabilecek fiziksel
tehlikelere ait 6rnekler verilmistir.

3. Kalinti ve Ulusal Kalinti Plani

Kalinti; hayvansal kokenli, birincil drdnlere gecen
ve halk saglidgina zararl olabilecek farmakolojik tesire
sahip maddelerin onlarin metabolitlerini veya diger
maddelerin kalintisina denir. Kullanimina izin veriime-
yen bir maddenin varhdi, izin verilen bir maddenin
kalintisinin izin verilen seviyesi asmasinin tespiti duru-
munda ya da Urlnlerin dretime alinmasi ve isletmek
suretiyle piyasaya arzi yasa ihlalidir.

Balda kalinti problemleri: llac kalintisi (ruhsatl-ruh-
satsiz bazi ilaclar; antibiyotik, sulfanamid kalintilari...),
Pestisid (Zirai ila¢ kalintlar), Agir metal kalintilar,
Naftalin kalintisi vb. gibi kalintilar one cikmaktadir.
Ornegin; Kloramfenikol, nitrofuranlar, antibakteriyel
maddelerin (tetracycline, oxytetracycline, sulfanamid-
ler v.b.) variginin teyidi kalinti kabul edilmektedir. Bu
su anlama gelmektedir; bunlar kesinlikle ari hastalikla-
rina karsi kullanilmamall ve balda tespit edilmemelidir.
Balda ve temel petekteki Naftalin miktart 10 ppb’ i
gecmemelidir. Ayrica; bala hic bir katki maddesi katila-
maz.

Hastaliklara karsi mucadelede yasal olmayan antibi-
yotik ve pestisitlerin kullaniimasi, yasal olarak kullanilimasi-
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na musaade edilen diger ilaclann bile ¢ok uzun sureli
uygulama, doz asimi, nektar akimi doneminde uygulama
(uygulamadan hemen sonra bal hasadi) gibi islemler
sonucunda insanlarin tuketimine sunulan balda arzu edil-
meyen bulasmalar olmaktadir. Ayrica Ulkemizde petekle-
rin korunmasi icin naftalin uygulamasi da balda istenme-
yen kalintiya yol acmaktadir. Balin bu sekilde bulasmasi
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Tablo 3. Aricilik Granlerinde naftalin, pestisitler ve veteriner ilaglariyla ilgili kalinti limitleri

saf, dogal urun ozelliginin kaybolmasina ve tuketicilerin
ilgisinin azalmasina yol agmaktadir. Balda yasanan kalinti
sorunu balin ihracini da guclestirmektedir.

3.1. Balda Bulunabilecek Maksimum
Kalinti Limitleri

1997 yilinda arn hastaliklarina karsi kullanilan  bir
antibiyotik olan streptomisinin balda tespit edilmesin-
den sonra, kontaminasyon riski gundeme gelen bal, o
tarihten itibaren komplike analizler gerektiren bir ticari
ardn haline gelmistir. Dolayisiyla, ginumuzde, aricilikta
ilac kullanimi, gerek tuketicilerin, gerekse gida kontrol
otoritelerinin giderek daha fazla Gzerinde durmaya bas-
ladiklar kritik bir konudur.

Bir cok ulkede oldugu gibi ulkemizde de aricilikta
kullanilan ilaclarin arr ardnlerinde &zellikle balda maksi-
mum kalintt miktarlar belirlenmistir. Gida guvenilirligi-
nin saglanmasi amaciyla hayvansal gidalarda bulunabi-
lecek veteriner ilaclarina ait, bilimsel ve teknik olarak tes-
pit edilmesi mumkun olan farmakolojik aktif maddelerin
siniflandiriimasi ve maksimum kalinti limitlerinin belirlen-
mesi amaciyla hazirlanan Hayvansal Gidalarda
Bulunabilecek Veteriner llaglarina Ait Farmakolojik Aktif
Maddelerin Siniflandirimasi Ve Maksimum Kalinti
Limitlerinin Belirlenmesi Hakkinda Teblig 29.04.2011
tarih ve 27919 sayilll Resmi Gazetede yayimlanarak
yararltge girmistir. Teblig ile; Gida elde edilen hayvan-
larda kullanimina izin verilen farmakolojik aktif madde-
ler ve maksimum kalinti limitleri (Hayvansal gidalarda
pulunan aktif madde, yardimcr madde veya bozulma
aranleri ile bunlarin metabolitlerinin canh agirlik bazin-

www.ordutarim.gov.tr

Etkin Madde / Maksimum Kalinti Limiti Kodeks / ilaili Teblid
Farmakolojik Aktif Madde | (MKL) (ng/kg) g g
Naftalin 10 .
— Bal Teblig (2005/49)
Pestisitler (Toplam) 10
Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Veteriner
Kaumafos (=Asuntol 100 :
5 (=Asuntol llaclarina Ait Farmakolojik Aktif Maddelerin
Amit 200 Siniflandinimasi Ve Maksimum Kalintr Limitlerinin
mitraz Belirlenmesi Hakkinda Tebligj (Teblig No: 2011/20)
Flumethrin MKL gerekmemektedir. |Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Veteriner
L . llaclarina  Ait  Farmakolojik  Aktif Maddelerin
Formik asit MKL gerekmemektedir Siniflandinimasi Ve Maksimum  Kalinti - Limitlerinin
Timol MKL gerekmemektedir. | Belirlenmesi Hakkinda Teblig (Teblig No:2011/20)
Yasakh farmakolojik aktif maddeler;
Arictolochia spp. ve bunlarn preparatlari, dapson, dimetridazol. Kloramfenikol, kloroform, klorpromazin,
kolsisin, metronidazol, nitrofuranlar (furazolidone dahil) ve ronidazol

da mg/kg veya pug/kg olarak ifade edilen tum farmako-
lojik aktif maddeler) ve hangi seviyede olursa olsun
tuketici saghgini tehlikeye sokan ve gidalarda higbir
seviyede bulunmamasi gereken farmakolojik aktif mad-
deler belirlenmistir:

Bu limitlerin uygun veya uygun olmamasi Grdnle-
rin ic ve dis pazarlamasi acisindan da onemlidir. Aksi
durumda balda kalintisi tespit edilirse 5996 sayili Kanun
geregince idari para cezasl ve idari yaptirimlar uygulan-
maktadir.

Bal arlarinda mikroplardan (bakterilerden) ileri
gelen hastaliklar (Amerikan Yavru Curdkltgu, Avrupa
Yavru CuUrakltgu, Septisemi), mantarlardan (fungus)
ileri gelen hastaliklar (Kire¢ hastaligi, Tas hastaligi) ve
virGslerden ileri gelen hastaliklar (Tulumsu Yavru
Cardklagu, Kronik An Felci Hastalidgi) icin kullanimina
izin verilmis ila¢c etkin maddesi bulunmadigindan ruh-
satli bir mustahzar da yoktur.

“Nosemosis” yaygin bir ari hastaligidir. Sadece
Fumagillin bu hastaliktan korunmada olduk¢a onemili
bir aktif madde olup alternatifi yoktur. Fumagillin, has-
taliga karsi korumada ¢ok dnemli bir aktif maddedir. Bu
nedenle, fumagillin halen Turkiye'de ruhsathdir.
Bununla birlikte, TUrkiye'de fumagillinin lisansi, bal Ure-
timinin olmadigr donemlerde arilarda Nosemosise karsi
kullanim icindir. Fumagillin, 2003 yilindan beri ulusal
kalinti izleme programi kapsaminda balda aranmakta-
dir ve bu gune kadar pozitif sonugla karsilasiimamistir.
Fumagillin icin Tark Gida kodeksinde MRL dederi
bulunmadigindan, “maddenin varliginin teyidi” yasal
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islem baslatma karar limitidir. Bu nedenle, sadece izin
verilen turlerde ve ddnemlerde kullaniimalarina izin
verilmektedir. izin verilen tarlerde kullaniimalar duru-
munda da yasal kalinti arinma suresini tamamlanma-
dan gida degeri olan drunlerin gida olarak kullanimi
yasaklanmustir.

Avrupa Birligi, onaylanmis birtakim anti-varroa ilag-
larnim disindaki hi¢ bir ilacin arncilikta kullanimina izin
vermemektedir. Dolayisiyla AB'de lisansh olan bu ilacla-
rin disindaki hicbir ilac icin belirlenmis Maksimum Kalinti
Limitleri (MRL) yoktur ve kalintilaninin balda ve diger ari-
cllik Grdnlerinde bulunmasina musaade edilmemekte-
dir AB'ye bal inracati yapan ulkelerin dranlerinde surek-
li olarak kalintr problemi yasanmasi halinde, AB bu ulke-
yi listesinden c¢ikartmakta ve bu ulkeden AB'ye bal ihra-
catini yasaklamaktadir.

Ulkemizde An Akari Mucadelesinde (Varroatosis)
Kullanilan ve Gida, Tarm ve Hayvancilik Bakanligi'nca
Ruhsatlandirimis Mustahzarlar (Varroa jacobsoni icin)
sunlardir:

Farm. Sekli Etkin madde | Ruhsat Tarih-No

An tatst kagidr - | Amitraz 10.06.1996 - 8/758 y
Arn tatst kagidir | Amitraz 10.06.1996 - 8/757 y
Arl tatsu kagidir | Amitraz 10.10.1986 - 6/535 y
An tatst kagidi | Amitraz 18.11.1998 -9/877 y
Ar tatst kagidr - | Amitraz 27.09.1991 -7/636y
An tatst kagidir | Amitraz 27.01.1986 - 6/504 y
Cozelt Asuntol 04.04.1986 - 6/518y
Kovan ici serit | Formik asit 18.05.1998 - 9/821 y
Kovan ici serit Flumethrin 23.11.1995-5/496 i
Kovan i¢i sunger| Timol 18.01.2005 - 9/880 i

Eder Dbir veteriner ilact icin belirlenmis bir
Maksimum Kalinti Limiti (MRL) yok ise bu durumda bu
ilacin kalintisinin balda veya petekte bulunmamasi
gerekir. Bu da gunumuz teknolojisinin tespit limitleri ile
ilgilidir. Avrupa Birligi'nin bu konudaki yaklasimi soyle-
dir. Avrupa Birligine bal ihracati yapan ulkelerin, MRL
pelirtimemis ilaclarin kalintilarr icin, gunumuz teknoloji-
sinde genel kabul edilen tespit limiti olan 10 mg/kg
(Ppb) sinirna uymalar 6nerilmektedir.

3.2. Kalinti izleme Planlan

Gida ve arunlerinin kdresellesmesi, gida guvenligi-
nin siki kontrolundn saglanmasinin daha once hig
olmadigi kadar gerekli oldugunu ortaya cikarmaktadir.
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Turkiye'de, Avrupa Birligi (AB)'ne uyum surecinde gida
guvenligini saglamaya yonelik etkin ve yeterli gida
denetimi saglayan kontrol sistemlerinin  gelistiriimesi
calismalart sGrddralmektedir. Canli hayvan ve hayvan-
sal urunlerde gida guvenliginin saglanabilmesi icin
insan saghgina zararl olabilecek belirli maddeler ve
bunlarin varliginin arastinimasi gerekmektedir. Bu kap-
samda Gida, Tarnm ve Hayvancilik Bakanhgi tarafindan
kalint izleme planlari hazirlanmaktadir.

Kalint izleme planlarn, gida degeri olan canl hay-
van ve hayvansal birincil gidalarda gida guvenliginin
saglanmasina yonelik olarak yillik bazda yarutilen izle-
me ve denetim programlaridir. 1996 yilinda, AB'nin
96/23/EC Direktifi ile Uye Ulkelerde zorunlu olarak
uygulanmaya konulmustur. 96/23/EC Direktifi, ilk ola-
rak kirmizi ete yonelik olarak hazirlanmis olup daha
sonra Avrupa Birligi Komisyon Kararlari ile diger hay-
vansal gidalart da kapsamistir. Bu direktife gore, hay-
vansal gida ihracati yapan ulkelerin inrac ettikleri urdn-
ler icin kalnti izleme planlar hazirlamalarr ve AB
Komisyonu'na sunmalari gerekmektedir.

AB, 2000 yilinda 2000/159/EC sayili Karari yayinla-
yarak o tarih itibariyle AB'ye ihracat yapan ulkeleri kalin-
ti izleme planlarina bakmaksizin AB'ye ihracati guvenli
kabul eden ucuncu ulkeler listesine eklemistir. Bu karar
ile Ucuncu ulkelere kahnt izleme planlarini AB
Komisyonuna onaylatma zorunlulugu oldugu duyurul-
mustur. Ulkemiz kanath eti, stt, bal, su dGrdnleri ve
bagirsak kilifinda Gguncu dlkeler listesine alinmustir. Bu
listeler zamanla uluslararasi ticarette kullanilan dnemli
bir belgeye dontsmustur.

Turkiye'de ilk olarak 1998 yilinda yetistiricilik yolu ile
elde edilen su drdnlerinde kalinti izleme planlar uygu-
lanmaya baslanmistir. 1999 yilinda ¢ig sut, bal ve
kanatli hayvan ve etlerini kapsayacak sekilde plan genis-
letilmis olup 2010 yilinda bu Urdn gruplarina yumurta
ilave edilmistir. Bu programlarda yasakli ve izinli veteri-
ner tip uranleri, agir metal, pestisit, mikotoksin, boya ve
naftalin kalintilan arastinimaktadir. 2011 yilinda bal, ¢ig
sut, su Urunleri, kanatl etlerinden toplam 5.081 numu-
ne alinmasi planlanmistir.

3.3. Ballarda ilac Kalintisi Olusumu ve
Onlenmesi

Ballarda ila¢ kalintilari baslica iki yoldan kaynakla-
nir. Bunlardan ilki an hastaliklarinin sagaltimi amaciyla
kovanda ilac uygulanmasidir. llac kalintisinin - diger
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Tablo 4. Ordu Ilinde Ulusal Kalinti izieme Programi kapsaminda Balda Yapilan Calismalar

nedeni zirai mucadelede kullanilan ilaclardir. Bu ilaclar
isci arilarin balin ham maddesi olan bitki &zlerini emme-
si ile anlar tarafindan alinip kovana getirilir. Insektisit
amacla kullanilan bu ilaclar arilar icin de zehirlidir ama
kullanilan miktar dusuk oldugu icin genellikle arilarin
Olmesine sebep olmazlar. Ancak, balda kalintiya neden
olurlar. Bal Tebligi kapsaminda yer alan Urunlerde bulu-
nabilecek pestisit kalinti miktarlan Turk Gida Kodeksi
Yonetmeligiin Pestisit Kalintilar bolumdne  uygun
olmalidir. Bu kurallara ek olarak balda maksimum pesti-
sit kalinti limiti en fazla 0.01 mg/kg olmaldir.

4. Agir Metaller

Bal arilan nektar ve salgl toplama sirasinda ¢ok
genis yuzeylerle temas ederler. Agir metallerle kirlenmis
yUzeylere temas eden arilar bu Kirlilikleri kovana ve
arunlerine tasirlar. Agir metaller atmosferden arilarin kil-
lar Uzerinde tasinabildigi gibi; polen, su, nektar veya
salgl ballar ile de kovana tasinabilmektedir. Ozellikle
endustriyel alanlar ve karayollarina yakin bolgelerden
toplanan ballarda Cd, Fe, Cu, Mn, Mg, Al, Ba, Ca, Cu,
Mg, Ni ve S basta olmak Uzere pek ¢cok elemente rast-
lanmistir.

Gida yoluyla yuksek miktarda alinan cesitli agir
metaller zehirlenmelere, dolasim ve iskelet sisteminin
pozulmasina, hipertansiyona, duyma zorluguna, ane-
miye, bobrek hastaliklarina, zeka kaybina, sinir sistemi
pbozukluklarina, bobrek fonksiyonlarinda zayiflamaya ve
hatta dlumlere neden olmaktadir. Agir metallerin zarar-
I etkilerinden korunmak i¢in arilik yeri secilirken ana yol-
lardan ve sanayi tesislerinden uzak yerler tercih edilme-
lidir. Ayrica ancilikta kullanilan ve bal ile temas eden
tum aletlerin bala kalinti birakmayan maddelerden
secilimesine 6zen gosterilmelidir. MUmkunse paslanmaz
celikten aletler kullaniimahdir.
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Yil Planianan Alinan Olumlu sonuc Olun_isuz sonu¢ Sonuc (geri izleme)
Numune Sayisi [ Numune Sayisi (izleme)
2004 110 110 110 - -
2005 14 14 14 - -
2006 10 10 9 1 Olumlu
2007 11 11 10 1 Olumlu
2008 14 14 11 3 3 (2 olumlu, 1 yasal islem)
2009 39 39 38 1 Olumlu
2010 45 45 42 3 (olumlu)

5. 5996 Sayili Kanuna Uyulmamasi
Durumunda Yapilacak islemler

Tuark Gida Kodeksine aykir gida ve gida ile temas
eden madde ve malzeme Uretilemez, isleme tabi tutu-
lamaz ve piyasaya arz edilemez. Aykir hareket edenle-
re onbin Turk Lirasi idarl para cezasi verilir. UrGnlerin,
insan sagligi icin risk olusturmasi durumunda urunler
masraflari sorumlusuna ait olmak Uzere piyasadan top-
latiir ve malkiyetinin kamuya geciriimesine karar verilir.
Aykirilik sadece etiket bilgilerinden kaynaklaniyor ise
idari para cezasi besbin Turk Lirasi olarak uygulanir.

Gida degeri bulunan hayvanlara uygulanmasi
yasaklanan veya bu yonde uyarilar taslyan maddeleri
ihtiva eden veteriner tibbi Urdnlerini, gida dederi bulu-
nan hayvanlara uygulayanlara besbin Tark Lirasi idarf
para cezasl verilir. Yasakli maddeler ve yasakli maddele-
rin uygulandigr hayvanlardan elde edilen Urunler hak-
kinda mulkiyetinin kamuya gecirilmesine karar verilir.

Birincil dretim yapanlar, perakende isyerleri ile gida
ve yem isletmecileri, kendi kontrolleri altindaki faaliyet
alani ile ilgili Gida, Tarm ve Hayvancilik Bakanliginca
pelirlenen genel ve ozel hijyen esaslarina uymak zorun-
dadir. Belirlenen hijyen esaslarina aykiri hareket eden
aricllara bin Turk Lirasi, idari para cezasi verilir.

6. Sorumluluklar

Gida, gida ile temas eden madde ve malzeme ve
yem ile ilgili faaliyet gosteren isletmeciler, kendi faaliyet
alaninin her asamasinda 5996 sayili Kanunda belirtilen
sartlan saglamak ve bunu dogrulamakla yukumludar.

Gida ve yem isletmecisi Urettidi, isledidi, ithal ettigi,
satisini veya dagitimini yaptigi bir Grindnun, gida ve yem
guvenilirligi sartlarna uymadigini degerlendirmesi veya
buna iliskin makul gerekg¢elerinin olmasi durumunda, soz
konusu urdnd kendi kontrolinden c¢iktidi asamadan bas-
lamak Gzere, toplanmasi icin gerekli islemleri derhal bas-
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latmak ve konu ile ilgili Bakanligi bilgilendirmek zorunda-
dir. Gida ve yem isletmecisi, Urinun toplanmasi gerekti-
ginde, toplanma nedeni hakkinda tuketiciyi veya kullani-
clyr dogru ve etkin olarak bilgilendirmek ve gerekli haller-
de, insan sagligini korumaya yonelik alinacak tedbirlerin
yeterli olmamasi durumunda, tuketiciye veya kullaniclya
drunun iadesi icin cagrida bulunmak zorundadir.

Gida ve yem isletmecisi, faaliyeti ile ilgili istenen
kayitlar guncel tutmak, istendiginde Bakanliga sunmak
zorundadir.

Gida ve yem isletmecisi, Grdnle ilgili riskin onlen-
mesi, azaltimasi veya ortadan kaldirimasindan sorum-
lu olup, bu gibi tedbirlerin alinmasinda Bakanlikla isbir-
igi yapar. ligililer, Bakanlikca alinan onlemlerin uygu-
lanmasi sirasinda hicbir sekilde engelleme yapamaz.

7. Balda Taklit ve Tagsise Siki Kontrol

Gida, Tanm ve Hayvancilik Bakanliginca, balda tak-
lit ve tagsisin dnlen—-mesi, haksiz rekabetin olusmamasi,
tuketici saghginin korunmasi ve gida guvenliginin sag-
lanmasi icin yapilan denetim ve numune alma ¢alisma-
lari devam etmektedir. Taklit ve tagsise acik bir Grun
olan balda denetim calismalarina bal paketleme, dolum
isyerlerinin denetimi ve numune alinmasi, gida satis
isyerlerinin denetlenmesi ve numune alinmasi seklinde
yuratulmektedir. 2008-2011 yillar numune denetim
sonuclarr asagiya cikarimustir.

Yillar Numune Sayisi
2008 294
2009 914
2010 1147
2011 714*

*EyIlN ayr sonu itibaryle

8. Sonuc

Gordldugu Uzere anciliktaki kalintinin asil nedeni
cevresel etkilerden cok aricilik sirasinda yapilan yanlis
uygulamalardir. Aricinin biraz daha dikkatli olmasiyla
bu kalintilarin bircogu onlenebilir. Baldaki kalintinin en
plyuk nedeni kullanilan antibiyotiklerdir. Ari drdnlerin-
den olan bal Uretildikten sonra herhangi bir kimyasal
isleme tabi tutulmadan insan tuketimine sunulmaktadir.

Turk Gida Kodeksi Bal Tebligine gore bala koruyu-
cu amacl herhangi bir madde katiimasi yasaktir. Ancak
gerek ari hastaliklan ve gerekse zirai mucadelede kulla-
nilan ¢esitli ilaclar bala gecmekte ve son tuketici olan
insana bulasmaktadir. Balda olusan bu ilac kalintilari
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saglik acisindan tehlike olusturdugu gibi ari ihracatimiz
acisindan da sorun olusturmaktadir. Avrupa Birligi
1996 yiinda yayinlamis oldugu 96/23/EC konsey direk-
tifinde hayvansal gidalarda sarekli taranmasini istedigi
bilesikleri liste halinde belirtmistir. Ulkemizde yapilan
Ulusal Kalinti izleme Projesi ile belirtilen bilesiklerin hay-
vansal gidalarda taranmasi gerceklestiriimektedir.
Ancak tum dunyada oldugu gibi yeterli deneysel calis-
malarin olmamasi, bala ge¢mesi olasi bazi ilaglarin gida-
larla gunldk alinabilecek en yuksek miktarlari ile balda
bulunmasina izin verilecek en yuksek kalinti dlzeyleri
tespit edilememistir. Belirtilen dederlerin hem ulkemiz-
de, hem de dunya capinda tespit edilmesi ve belirlenen
degerlerde birlikteligin saglanmasi gerekmektedir. Ulke-
mizde uygulanan Ulusal Kalinti izZleme Projesi ile elde
edilen kalinti dederlerinin ihracatta belirleyici olmasi
yaninda, i¢ tuketime sunulan ballarda da yasal yaptirim-
larnin olmasi, insanimizin saghgr agisindan da son
derece 6nemli olacagi dusunulmektedir.

Bu nedenle Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanliginca arn hastalik ve zararlilar icin ruhsatlandiril-
mis ilaclara, veteriner hekim recetesi dogrultusunda
uygun zaman ve uygun dozda yasal mucadele yapil-
malidir. Ancilar butdn ari drdnlerinin dogal yapisini
korumalidirlar. Basta bal olmak Uzere, tum ari Urdnleri-
nin degerli ve yararli olabilmesi i¢in, bu dranlerin kaln-
tr icermemesi gerekmektedir. Aricinin, yasal ve uygun
olmayan pestisit ve antibiyotik kullanimi ile kalinti iceren
pali ve diger ari Urunlerini Uretmemesi birinci derecede
yasal sorumlulugudur.
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ida guvenligi acisindan Uzerinde en cok durulan
konu mikrobiyal bulasmalardir. Dogada ¢ok yaygin
olarak bulunan, cevresel kosullara karsi ¢cok daya-
nikl olan, endosporlari sayesinde sil islem sirasinda
canlihgini surdurerek gidalarda cogalan ve toksin Urete-
rek gida kaynakli hastaliklara neden olan Bacillus turleri
son yillarda yogun olarak arastinimaktadir. Gerekli
onlemler alindigr takdirde Bacillus'lar kolaylikla elimine
edilebilmekte ve bu turler acisindan gida guvenligini
saglamak mumkun olabilmektedir.

1. Giris

Gida guvenligi denildiginde, gidanin tum gida zin-
ciri boyunca (tohum veya hayvansal genetik materyal-
den gidanin uretimi, paketlenmesi, dagitimi, pazarlan-
masl, depolanmasi ve son olarak tuketimine kadar
gecen surecte) insana zarar vermeyecek durumda
olmasi anlasiimaktadir.

Gida guvenligi yalnizca mikrobiyolojik gtvenlilik ile
sinirlt degildir. Gidayr dolayisiyla da tuketiclyi olumsuz
olarak etkileyebilecek her turlt kimyasal kirletici, yaban-
¢l madde vb bulasanlar da gida guvenliginin konusu
icine girmektedir. Gida guvenligi acisindan guvenli
gida, hastaliga neden olabilecek bakteri ve virus gibi
patojenlerin yani sira toksin ve pestisit ile kimyasal ve
fiziksel Kirlilik unsurlarini icermeyen gida olarak tanim-
lanmaktadir. Gida guvenligini saglamada evrensel ola-
rak kabul edilen en etkili ve rasyonel metot olan
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HACCP'in (kritik kontrol noktalarinda tehlike analizi)
amaci mevcut tehlikeleri 6ngorerek sistematik kontroller
ile onlem almaktr. Guvenli gida uretebilmek icin mev-
cut tehlikeleri 6ngormek, oncelikle gidalarda bulasma-
lara neden olan kaynaklarin cok iyi taninmasini gerexktir-
mektedir.

Gidalarda bulunan tehlike kaynaklarinin cogu cev-
resel kaynakli dogal kirlilik unsurlarr iken bazilar da Ure-
tim sirasinda ilave edilmis olan katki maddeleridir. Bir
doénem; katki maddeleri, Uzerinde en cok durulan konu
iken gunumuzde mikrobiyal bulasmalar basta olmak
Uzere pestisitler, veteriner ilac kalintilari ve antimikrobi-
yal ilaglara dayaniklilik 6n plana ¢ikmistir.

2. Mikrobiyal bulasmalar

Gidalar mikroorganizmalar icin ideal bir besin kay-
nagidir ve genellikle pH araliklari mikroorganizmalarin
cogalmak icin ihtiyac duyduklarr sinirlardadir. Bitkisel
kaynakli gidalar hasat, isleme, dagiim ve hazirlama asa-
malarinda hava, toprak ve su kaynakli mikroorganizma-
lar tarafindan kontamine edilmektedir. Ayrica kasaplik
hayvanlarin bagirsak sisteminde bulunan oldukca fazla
sayidaki mikroorganizmma da kesim sirasinda karkas
yUzeyine bulasabilmekte ve gida zinciri boyunca da
olasi mikroorganizmalar ile bulasip son tuketiciye kadar
ulasabilmektedir.

Mikroorganizma faaliyeti sonucu gidalarda meyda-
na gelen fiziksel degismeler, kimyasal degismelerden
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daha belirgindir. Gidanin renk, koku, aroma, yapi gibi
Ozelliklerinde meydana gelen degisimler, fiziksel; endo-
jen enzimlerin etkisi ile protein, lipit, karbonhidrat ve
diger kompleks molekudllerin daha kicuk bilesiklere par-
calanmasi ise kimyasal degisimler olarak nitelendirilir.
Mikrobiyal bulasma nedeni ile gidalarin bozulmasini
mumkun oldugunca azaltmak, gida kaynakli hastalikla-
rn olusumunu onlemek icin mikrobiyal cogalmanin
kontrol altina alinmasi gerekir. Kabul edilebilir aroma ve
yaplyl uzun sure korumak icin gida bozulmalarinin
engellenmesi bunun icin de Uretim sirasinda ve sonra-
sinda uygun sanitasyon kosullarinin saglanmasi ve
pbozulmay! tetikleyebilecek ajanlarin oran ve miktarinin
azaltimasi gerekmektedir.

Dunya Saglk Orgutd (WHO)'nun yaptdi tanima
gore gida kaynakli hastaliklar, gida ya da suyun tuketil-
mesi sonucu vucuda alinan bazi ajanlarin neden oldu-
gu ya da neden olabilecedinin dusunuldugu, bulasic
ya da toksik ozellikteki hastaliklardir. Gida kaynakli has-
taliklar hem gelismis hem de gelismekte olan Ulkelerde
yaygin ve buyumekte olan bir halk saghgr problemidir.
Aslinda hastaliklarin cogunun klinik bulgularn orta
duzeyde ve sadece kisiye 6zgu oldugu halde olusma
sikiginin fazla olmasi nedeni ile sosyo-ekonomik etkisi
cok onemlidir. Bazi gida kaynakli hastaliklarin ise cok
ciddi klinik bulgulart vardir ve 6lum oranlan goz ardi
edilemeyecek seviyededir. Sanayilesmis ulkelerde her yil
gida kaynakli hastaliklara yakalanan kisi sayisinin toplam
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nufusun % 30'undan fazla oldugu ornegin, 2005 yilin-
da diyarel hastaliklardan 1.8 milyon kisinin oldugu bil-
diriimektedir.

Mikrobiyolojik tehlikeler nedeniyle gida kaynakli
hastaliklanin artmasi, hizla degisen dunya ile ilgili bircok
faktoran sonucudur. Gidalarda bulunan mikroorganiz-
malara karsi daha hassas olan insan sayisinin artmasiy-
la demografik profilin degismesi, ciftlik uygulamalarinin
degismesi, gida dagitim sisteminin daha yogun hale
gelmesi, gelismekte olan ulkelerin et ve kumes hayvan-
lar etini daha cok tercih eder duruma gelmesi gibi fak-
torler, gida kaynakli hastaliklarin olusma riskini artirmak-
tadir. Gida dagitim sisteminin daha yogun hale gelme-
si kontamine olmus gidalarin tdketiciye daha hizli ulas-
masina neden olabilmektedir. Taze ve minimal islem
gormus gidalarin tercin edilmesi gibi beslenme aliskan-
liklarninin - degismesi, gidanin islenmesi ve tuketilmesi
arasinda gecen sUrenin artmasi, ev disinda yemek
yemenin yayginlasmasi, mikrobiyal bulasmalar sonucu
olusan gida kaynakli hastaliklarin meydana gelme olasi-
hgini artirmaktadir.

Codex Alimentarius tehlikeyi "gidalarda bulunan,
insan saghgini olumsuz etkileyebilecek biyolojik, kimya-
sal ya da fiziksel ajan”, tehlikenin karakterizasyonunu ise
“tehlikeye bagl olarak ortaya ¢ikan olumsuz saglik kosul-
larnin kalitatif ve/veya kantitatif olarak degerlendirilme-
si"* olarak tanimlamaktadir. Risk degerlendirmede ilk
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belirlenmesidir.

tehlike
Mikrobiyolojik tehlikeler gdoz dnunde bulunduruldugun-
da, tehlikenin pbelirlenmesindeki kasit, gidalarda buluna-
bilecedi dusunulen mikroorganizmalarin ya da toksinle-
rinin tanimlanmasidir. Mikrobiyolojk tehlikelerin
karakterizasyonunda énemli tic unsur vardir:

asama kaynaklarinin

- Patojenin, konukcunun ve ortamin temel
ozelliklerinin belirlenmesi.

- insan saghdina etkilerinin tanimlanmasi ve
degerlendirilmesi.

- Doz-cevap dedgerlendirilmesi. Yani mikrobi-
yolojik ajana maruz kalinma miktar1 ve buna
bagh olarak ortaya cikabilecek saglikia ilgili
olumsuz kosullarin meydana gelme olasiligi ara-
sindaki iliskinin tahmin edilmesi.

Gida guvenligini en ucuz maliyetle ve en etkili
bicimde saglamak icin gercekten hangi patojenlerin,
gidalarin ve kosullarin gida kaynakli hastaliklara neden
oldugunu belirlemek cok onemlidir. Gidalardaki
potansiyel mikrobiyolojik tehlikeler; bakteriler,
virusler, protozoa ve parazitler ile toksinlerdir.
Bunlar arasindan da en 6nemlileri, gida kaynakli hasta-
liklanin yaklasik yazde 90'lik kismina neden olan bakteri-
ler olmaktadir. Bakteriler, mikroorganizmalarin oldukca
farkl bir grubu olup sivi suyun bulundugu her ortamda
bulunabilen, tek hucreli canhilardir. Yapisal ve biyokim-
yasal ozelliklerine gore farkllik gosteren 5 bin'den fazla
pakterinin oldugu bilinmektedir.

Patojen bakteriler, gida kaynakli hastaliklara
enfeksiyon ve intoksikasyon (gida zehirlenmesi) olmak
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Uzere iki farkll yolla neden olmaktadir. Ancak bu iki duru-
mun kombine etkisi olan toksik-enfeksiyon da Ucuncu
yol olarak ifade edilebilir. Enfeksiyon tipi hastaliklar, canli
patojen bakteri ile bulasmis gidanin tuketilmesi ile olus-
maktadir. Hucreler canli olduklar icin cogalmaya devam
eder. Bazi bakteriler mide asidine dayanikli olmadiklar
icin Olurken bazilan, bu asidik ortamdan etkilenmez ve
ince badirsaga gecerek burada cogalmaya baslar.
Bakteri sayisi yeterli duzeye ulastigli zaman da kisi hasta-
lanir. Yeterli duzey ifadesi bakterinin turune, olddracd
gucune ve kisinin hassasiyetine bagl olarak degisiklik arz
eder. Gida zehirlenmesi, toksin ya da zararl diger kim-
yasallar ureten bakterinin gidada bulunmasi sonucu
olusmaktadir. Hastaliga neden olan, bakterinin kendisin-
den cok urettigi, toksindir. Gidaya uygulanan islem
sonucu bakteri dldurdlmuasse bile eder dlmeden énce
toksin Uretebilecek zaman bulmussa hastalik yine olusa-
pilir. Toksik-intoksikasyon ise mide pH'sina dayanikli olan
baz bakterilerin badirsak sistemine ge¢mesinin ardin-
dan toksin uretmesi sonucu olusmaktadir. Daha énceki
iki tip hastaligin kombinasyonu oldugu icin oncelikle
canli bakterinin vicuda alinmasi, bakterinin toksinini sin-
dirim sisteminde salgilamasi gerekmektedir. Hastaligin
olusumuna neden olan toksindir.

3. Bacillus kaynakh zehirlenmeler

Bacillus tdrleri endospor olusturmalar nedeniyle isil
isleme dayanikli olup canliliklarini strdurebilmekte dola-
yistlyla da pismis urunlerde cogalip uygun kosullarda
toksin Ureterek gida zehirlenmelerine neden olmakta-
dirlar. Gida zehirlenmesi ile ilgili olarak bircok Bacillus
turd vardir. Ancak bunlar arasinda en sik problem yara-
tan tur Bacillus cereus'tur. B. cereus, Gram-pozitif,
cubuk seklinde, fakultatif anaerob, sporlu, toprak
kokenli bir bakteridir. Optimum 28-35°C olmak Uzere 4
-48°C arasinda gelisebilir. Bakteri, biri isiya duyarl olup
60°C'de inaktive olan (diyarel); digeri ise Islya direncli
olup 120°C'de bile inaktive edilemeyen (emetik) iki ¢esit
toksin sentezler.

B. cereus'dan ileri gelen gida zehirlenmeleri mikro-
biyal gida zehirlenmeleri icinde onemli bir yer tutmak-
tadir. B. cereus'un gidalarda bulundugu ve hijyenik
olmayan kosullarda, ¢evre faktorlerinin de uygun olma-
si halinde bol miktarda ureyerek gida zehirlenmelerine
yol acabildigi bildiriimektedir. Dogada cok yaygin
olan B. cereus, sut ve urtinleri, tahillar, nisasta,
baharatlar, bitkiler, et, yumurta ve kurutulmus
tiim gida maddelerinde bulunur. Neden oldugu
zehirlenmeler énceleri cok 6nemsenmezken, son
yilarda élim vakalari ile sonuclanmasi B. cere-
us'a olan ilgiyi artirmistir.
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B. cereus iki tip toksin salgilamasina bagl olarak
diyarel zehirlenme ve emetik zehirlenme olmak uUzere
iki tip gida zehirlenmesine neden olmaktadir. Diyarel
zehirlenme, gidalarla alinan B. cereus'un ince bagirsak-
ta vejetatif bUyumesi sirasinda urettigi kompleks entero-
toksinler nedeni ile olurken, emetik zehirlenme pbakteri-
nin gidada cogalmasi sirasinda urettigi toksin (cereuli-
de) nedeni ile olmaktadir. Diyarel zehirlenme daha ¢ok
et, balik ve sut gibi hayvansal kaynakli gidalar ile sebze-
lerin pisirildikten sonra uzun sure oda sicakhgindan
daha ydksek sicakliklarda bekletiimesi sonucu olusur-
ken, emetik zehirlenme tahil Grdnlerinin, Ozellikle de
piring Urunlerinin pisirildikten sonra 1k kosullarda bir-
kac saat kalmasi sonucu sporlarin ¢cimlenerek toksin
uretmesi ile olusmaktadir. Ayrica patates gibi nisastali
uranler ile peynirde de ayni tip zehirlenme gorulebil-
mektedir. Her iki zehirlenmeye ait Ozellikler Cizelge I.'de
verilmistir.

B. cereus kaynakli gida zehirlenme vakalarinin,
pelirtilerinin cok agir olmamasi ve hastalik suresinin kisa
olmasi nedeni ile cogunlukla kayit altina ainmadigr bil-
dirilmektedir. Rapor edilenler arasinda diyarel zehirlen-
me sonucu Uc¢ 6lum vakasinin olduguna, Isvicreli bir
cocugun emetik toksin iceren spagetti yemesi sonucu
hayatini kaybettigine, Norve¢'te Cin lokantasinda pismis
ve yeniden isitiimis pirinci tuketen Gg Kisinin zehirlendi-
gine dair bilgiler mevcuttur. Diyarel tip zehirlenme ABD
ve Avrupa'da yaygin iken emetik tip zehirlenme daha
¢cok Japonya'da gorulmektedir.

Van ilinde kasap ve marketlerde tuketime sunulan
100 adeti sigir ve 100 adeti koyun olmak Uzere 200
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kiyma orneginin cesitli bakteriler yontnden incelenme-
sinin yapildigi bir calismada; B. cereus a orneklerinde
yuzde 7, koyun kiymalarinda ise % 5 oraninda tespit
edilmistir. Sonuclar, incelenen bakteriler yonunden
hazir kiymalarin halk saghigr agisindan buyuk bir risk tasi-
digini gostermektedir.

Ozellikle sicak ve nemli iklime sahip bolgelerde mik-
robiyal yuku fazla hamur unsurlarinin kulllaniimast ile hij-
yen ve sanitasyon kurallarina da uyulmamasi sonucun-
da B. subtilis, B. licheniformis, B. megaterium, B.
Pumilus ve B. cereus turleri ekmeklerde rope (sunme)
hastaligina neden olmaktadir. Bakteriler ekmekte 36-48
saat icinde geliserek ekmek icini yumusak, lifli, yapiskan,
kahverengi ve benekli bir kitle haline getirmektedir.
Ekmek koparildiginda uzun ve sakiz gibi lifler gozlenir.
Duyusal nedenlerle boyle bir drunun tuketilemeyecedi
dustnulmekle birlikte, drdanle yuksek miktarlarda spor
(106-109 spor/g) tuketiimesi durumunda bulant,
kusma, ishal, bas agnisi gibi belirtilerle, gida zehirlenme
vakalarr gorulebilmektedir. Farkli sicakliklarda muhafaza
edilen normal ve kepekli ekmeklerde sunme etmeni
Bacillus tarlerinin belirlenmesine/yonelik olarak yapilan
bir calismada kullanilan tum ekmek hammaddelerinde
sunme sporunun bulundugu, Bacillus tarlerinin en iyi
gelistigi sicaklik derecesinin 37°C oldugu ve bu sicaklik-
ta normal ekmeklerde 3, kepekli ekmeklerde ise |
gunde sunme hastaliginin olustugu belirlenmistir. Klasik
yontemle yapilan tanilamada sinmuds ekmeklerde en
fazla bulunan tar B. subtilis olarak belirlenirken, API kitle-
ri ile B. licheniformis baskin tdr olarak belirlenmistir.

Endospor ve toksinlerin isiya dayanikli olmasi nede-
niyle sut urdnlerinde Bacillus turleri saglik problemleri-

Cizelge 1. Bacillus cereus'un neden oldugu zehirlenmelere ait dzellikler

Diyarel Zehirlenme

Emetik Zehirlenme

Infektif doz 10°- 107 (toplam)

10° - 10 8 (yeterince toksin Gretebilmesi
icin gidanin 1 graminda bulunmasi gere-
ken hucre sayisi

Toksin Uretimi Ince Bagirsakta Gidada

Toksin Tipi Protein Siklik Peptid
Inktbasyon Suresi 8-16 saat (bazen 24 saatten fazla) 0,5 - 5 saat
Hastalik Suresi 12 — 24 saat (bazen birka¢ gun) 6 — 24 saat

Hastalik Belirtileri bazen bulant]

Karin agrisi, diyare ( bazen kanli,

Bulanti, kusma, kiriklik (eger ilave entero-
toksin uretimi olmussa Diyare de gorulur)

Et aranleri, corba, sebze,
En ¢ok neden olan gidalar
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puding/sos ve sut/sut urunleri

Kizarmis ve pisirilmis piring,
pasta, makarna
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ne neden olmaktadir. Nieminen vd (2007) mastitisli sut-
lerden B. pumilus ve B. licheniformis'i izole edip tanila-
muslardir. Diyareye neden olan B. licheniformiset ve et
ardnlerini de etkilemekte olup inkubasyon suresi ortala-
ma 8 saattir. B. anthracis, yetersiz pismis etlerde antrak-
sa neden olmaktadir. En dnemli belirtisi kanl diyare
olmakla birlikte, bulanti, kusma ve akut karin agris
gorulmektedir. InkGbasyon stresi 2 gunden birkac haf-
taya kadar uzayabilir. B.subtilis, yetisme yeri ve hastall-
ga neden oldugu gidalar disinda B. cereus'a ¢ok ben-
zemektedir. Baslica belirtisi kusma olmak Uzere gastro-
enterite neden olmaktadir. Inkiibasyon suresi 2-3 saat
kadardir. Genellikle et ve sebze Urunleri ile ekmek ve
pizza tipi Urunleri etkilemektedir.

Bacillus turlerinin kontrolti sut endustrisi ve
on pisirme islemi uygulanmis uzun émurlu gida-
lar disinda aslinda kolaydir. Bu acidan dikkat edi-
lebilecek temel hususlar asagida verilmistir:

- Sporlarin vejetatif hale gecebildigi 6-60°C arasin-
da gidalarnin uzun sure tutulmasi engellenmelidir.

- Pismis gidalar edger hemen tuketiimeyecekse,
hizla sogutulmasi ve isitma isleminin uygun sekilde
yapiimasi gerekmektedir.

- Guda uzun sure depolanacaksa 8°C'nin altinda
depolanmalidir.

- Dusuk pH'l gidalar, Bacillus acisindan guvenli
olarak kabul edilmektedir.

- Pasta, pizza gibi urunler ile ozellikle piring Urinle-
r oda sicakliginda uzun sure bekletimemelidir.

- Bacillus cereus hucre ya da spor sayisi, sut trdin-
lerinde kalite kriteri olarak kabul edilir. Cig sute ilk ola-

rak sagim sirasinda bulasmasi nedeniyle sagimin hijye-
nik olarak yapilmasi oldukca 6nemlidir. Tasima ve depo-
lama sirasinda da kontaminasyon engellenmelidir.
Bacillus cereus sayisinin minimumda tutulmasinda en
etkili faktér olan depolama sicakiginin 4°C'yi asmamasi
onem arz etmektedir. Pastorizasyon, vejetatif hucreler
icin c6zum olabilirken; sporlar Uzerinde etkili olmamak-
tadir.

- B. cereus, cam ve paslanmaz c¢elik gibi farkli hid-
rofobik yuzeylere tutunma ozelligine sahiptir. Bu
nedenle gida isletmeleri ya da mutfak ortamlarinda
pbulunabilir. Bunun Ustesinden gelebilmek icin en etkili
yol, % 0.2'lik hipoklorit (pH 7-8) kullanmaktir.

4. Sonuc

Mikrobiyal bulasmalar sonucu olusan gida kaynak-
I hastaliklar insan saghgini ciddi boyutta tehdit etmek-
tedir. Insan sagligini korumak icin gtvenli gida Gretebil-
mek, bulasma kaynaklarinin ¢ok iyi taninmasini, buna
bagl olarak da gerekli énlemlerin alinmasini gerexktir-
mektedir. Tehlike unsurunun taninmasi onun urune
hangi asamalarda ve ne sekilde bulastigini anlamayi ve
buna bagl olarak da 6nlem almay! kolaylastirmaktadir.
Dolayisiyla gida isletmelerinin baslica gorevi sistematik
yaklasimlarla tehlike unsurlarini énceden tanimlayarak
gerekli tedbirleri almak, kaliteli ve guvenli trun uretimi-
ni saglamak olmalidir.
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unya nufusu hizla bir sekilde artmakta, artan bu
nufusun beslenmesi birim alandan elde edilen bit-
kisel ve hayvansal drdnlerin arttiriimasi ile karsilan-
maya calisiimaktadir. Entansif dretim olarak adlandirilan
bu Uretim sekli uygulanirken tek amac daha fazla tanm-
sal Urun elde etmek olmustur. Entansif (konvansiyonel)
uretiminde, kimyasal tarim ilaclarinin ve gubrelerin kul-
lanimi, ormanlarin kesilerek bu alanlarda dretim yapil-
masi, hayvanlarda kullanilan sentetik hormonlar ve sen-
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tetik yem katki maddeleri gibi uygulamalarin hayvanlar-
da, bitkilerde, insanlarda ve hatta yerydzandeki tum
canlilarda zararl etkilerinin oldugu fark edilmistir (Sayan
ve Polat, 2001; Er, 2002).

BUtun bu zararlara ragmen konvansiyonel tarimla
elde edilen drunlerin, dunyadaki dagilimi da adil olma-
digindan “yoksulluk” ve buna bagl olarak “aclik ve
yetersiz beslenme” ve “Olumlerin” dnune bir tarlt gegi-
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lememektedir. Cevre ve insan sagldina zararlari olan
bu Uretim dunyadaki yoksulluga care olamamis ve yuk-
sek girdilere gereksinim duydugundan kucuk isletmele-
rin de rekabete katiimasini engellemistir.

Buradan hareketle Ozellikle yoksullukla mucadele
eden gelismemis ulkelerde az girdili fakat surdurdlebilir
tarimsal dretim icerisinde, saglikli ve guvenilir gida temi-
nine gereksinim vardir. Gelecek nesillerin daha sagliki
olmasi, saglikli gidalarla beslenmeleri ile mumkuandur.
Saglikh bir sekilde hayatin devamliligi icin vacudun inti-
yacl olan besin maddelerinin yeterli miktarda alinmasi
gerekmektedir (Anonim, 2011a). Zaten basta gelismis
ve hizla gelismekte olan Ulkelerde yasam standartlarinin
da yukselmesiyle birlikte insanlar tdkettikleri gidalarin
nitelikleri ve kendi sagliklari Gzerindeki etkileri hakkinda
daha hassas ve bilinglenmis durumda olup gidalar
sadece tuketmekten ziyade tUkettikleri her gidanin
yararlarini da goéz ardi etmemektedirler (Anonim,
2010). Ulkemizde de bu bilin¢ giderek artmakta ve hay-
van beslemede kullanilan sentetik hormon ve antibiyo-
tiklerin insan saghidina zararh olabilecekleri endisesi ile
bu katki maddelerinin kullanimina yasal duzenlemeler
getirilmistir. Hayvanlarnin sagliklarni goz ardi etmeden
insanlar icin guvenli ve saglikli hayvansal gida dretimi
gun gectikce 6n plana ¢ikmakta ve bu konuda yapilan
calismalar hizla artmaktadir.

www.ordutarim.gov.tr

Entansif Hayvancihgin insanlar Uzerine
Olumsuz Sonuclari

Entansif hayvansal Uretimin getirdigi en énemli
orneklerden biri olarak Deli Dana hastaligi (Bovine
Spongiform Encephalopathy: BSE) gosterilebilir. Deli
Dana hastaligi, Scropie (koyun ve keci sinir sistemi has-
talgl) hastaligindan olen hayvanlarin kadavralarinin
protein kaynagi olarak sigirlarin beslenmelerinde kulla-
nilimasindan sonra sigirlarda ortaya ¢iktigr bilinmektedir.
Hastalik hayvanlarda uzun sGren kulugcka donemi
sonunda ortaya ¢ikmakta ve beynin stngerlesmesine
neden olmaktadir. Hastalikli hayvanlarin drdnlerini
tuketen insanlarda hastalik 10 yillik kulugka stresinden
sonra gorulmekte ve 1-2 ay icerisinde dlumle sonuclan-
maktadir (Yilmaz, 2000; Erten, 2011). Hastalk en
yogun Ingiltere’de gorulmus Nisan 2008 yilina kadar
Ingiltere’de 163 kisi dider Ulkelerde 37 kisi hayatini
kayip etmistir. Sadece Ingiltere’de 179.000 sigir hasta-
lanmis ve 4.4 milyon hayvan imha edilmistir (Kaymakgi
ve Ozkaya, 2008). Hastalik ilk olarak 1985 yilinda gordl-
mesine ragmen kulucka déneminin uzun olmasindan
dolayr gunumuzde de dnemini korumaktadir.

Yine bugune kadar yem katki maddesi olarak ozel-
likle kanatl yemlerinde yemden yararlanmayi arttirici ve
gelismeyi hizlandiricr etkisi nedeniyle yaygin bir sekilde
kullanilan antibiyotikler ve anabolizanlar (protein meta-
bolizmasina hiz veren maddeler) yani hormon ve ben-
zeri maddeler drdnlerde kalinti birakarak insan saghgini
olumsuz etkiledigi bilinmektedir (Sayan ve Polat, 2001;
Demir, 2004). Bu olumsuzluklardan dolayr yem katkisi
olarak antibiyotiklerin ve anabolizanlarin  kullanimi
Avrupa Birligi (1831/2003/EC) Ulkelerinden sonra Ulke-
mizde de yasaklanmistir (Sayr. 24967, Teblig No:
2002/66, 18.12.2002 ve Sayi: 26056, Teblig No:
2006/1, 21.01.2006 tarihli resmi gazeteler).
Koksidiyozis (kanli ishal) kontrolU i¢in kullanilan antikok-
sidiyaller ise yine ayni sekilde insan saghdina zarar vere-
bilecekleri endisesi ile bir kismi yasaklanmis, bir kisminin
ise Ulkemizde (Sayi: 26511, Teblig No: 2007/9,
3.05.2007 tarihli resmi gazete) 2014 yilina kadar,
Avrupa Birligi tilkelerinde ise 2012 yili sonuna kadar kul-
laniimasina izin verilmistir (Anonim, 2002; Ozen ve ark.,
2005; Tuncer, 2007). Dunya saglik érgutd (WHO)' nun
yayinladigi bir raporda antibiyotiklerin hatal kullanimi
sonucu, antibiyotiklere karsi mikroplarin  bagisiklik
kazandigi ve insan sagliginda kullanilan antibiyotiklerin
etkili olmadigi aciklanmis ve yapilan arastirmalarda da
insanlara gecen antibiyotik kalintilarinin insan vicudun-
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da direncgsiz bakterileri oldUrerek, gucld ve zararl bak-
terilerin cogalmasina sebep oldugu ve hastalik esnasin-
da kullanilan antibiyotiklerin giderek etkisiz kaldigi goz-
lemlenmistir (Anonim, 2002; Ersahin, 2002).

Kanatllarda salmonella bulastiricisi olarak et-kemik
unu ve tavuk unu gosterilmektedir. Kimes hayvanlari-
NN mezbaha kalintlarinin yeniden islenip yumurta
tavuklarinin beslenmesinde kullaniimasi sonucunda bu
tavuklardan elde edilen yumurtalarda Salmonellaya
rastlaniimistir (Lampkin, 1990; Aslantas, 2004).

Yuksek duzeylerde Dioksin (dogal olarak bulunan
ve rendering gibi cesitli endustriyel islemlerde ortaya
¢lkan yan urun-organik bilesiklerin yaklasik 300 °C'de
yanmaslyla olusan yan urun) iceren yemlerin hayvanlar
tarafindan tdketiimesi ile yemdeki dioksin hayvanlarin
yag depolarinda birikir, sute ve yumurtaya bulasir.
YUksek duzeyde Dioksinle kontamine olmus bu hayvan-
sal urdnlerin tUketilmesi insanlarda, uzun periyotta tok-
sik ve kanserojen etki yaptigi ve psikolojik bozukluklar,
hormonal bozukluklar gibi bircok hastaligi beraberinde
getirdigi ve ancak dioksinin vicuttan 7 yilda atilabildigi
bilinmektedir (Aydin, 2000; Dértkardes, 2011; Ozturk,
2011). 2010 ve 2011 yilinda Aimanya’'da karsilasilan
dioksinin yeme bulasmasi ile binlerce ton hayvan yemi
ve tavuk imha edilmistir (Anonim, 2011b; Anonim,
2011¢).

Sagmal sigirlarin yemlerine eklenen ila¢ kalintilari-
nin sut yoluyla insanlara gectigi yapilan arastirmalarda
tespit edilmistir. 1996 yilinda Ingiltere'de yUrttulen
arastirmada piyasadaki sutun ucte birinde bir bocek
ilaci olan "lindane"a ve yine ayni ulkede 2001 yilinda
yapllan baska bir arastirmada sdtte yine “lindane” ve
tereyaginda “DDT (Diphenyl Dichlor Trichlorethan)”
kalintilarina rastlanmistir. Bu kalintilarin zamanla insan-
larin vucut yadlarinda birikerek timor olusturdugu,
kadinlarda gogus kanserine (lindena), sinir sisteminde
tahribata ve anne karnindaki bebegin gelisiminin
pozulmasina (DDT) sebep oldugu bildirilmistir (Ersahin,
2002; Uysal, 2010; Ozdemircioglu, 2011).

Yogun hayvansal Uretimle elde edilen Urunler civa,
nikel, kursun, arsenik ve kadmiyum gibi agir metal
kalintilar icerebilmektedir. Bu agir metallerin duzeyleri
sinirlida olsa insan vacudunda dokularda birikim yap-
makta, alerjilere, genetik mutasyonlara ve vucudun
metabolik fonksiyonlarinda dedisikliklere ve vacuttaki
duzeyleri belirli sinir astiginda ise zehirlenmelere neden
olabilmektedir (Ak ve Kantar, 2007).
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Ulkemizde son yillarda yem sanayinde cok
yogun bir sekilde kullanilan GDO'lu (genetidi degistiril-
mis organizmalar) soya ve misirdan (yillik ortalama 10
milyon ton olan karma yemin yaklasik 2.5 milyon tonu-
nun GDO'lu oldugu dusunulmektedir) elde edilen
yemlerle beslenen hayvanlardan elde edilen arunlerin
insanlar tarafindan tUketiimesi insan sagligina zarari
olup olmadigi, uzun vadeli etkileri, ¢cevreye ne derece
zarar verebilecekleri hentz kesin olarak bilinmemekte-
dir. GUnumuzde genleri dedistirilen bu bitkilerin zarar
olup olmadigi konusundaki arastirmalar devam etmek-
tedir. Bu bitkilerin ne derece guvenli oldugunu ancak
zaman gosterecektir (Nazlican, 2003; Gunaydin, 2003;
Karakus, 2010; Anonim, 201 1d).

Entansif Hayvanciligin Ciftlik Hayvanlar
Uzerine Olumsuz Sonuclari

Entansif hayvancilik, insan sagligini olumsuz yonde
etkiledigi gibi hayvan saghgini da olumsuz yénde etki-
lemektedir. Bu Uretim sistemi ile beslenen hayvanlarda
pircok olumsuzluklar meydana gelebilmektedir.

Konvansiyonel hayvancilik, sut sigirlarinda kisirhg
arttirarak suruden daha fazla sayida hayvan ayiklanma-
sina neden olmakta, marstitis ve tirnak hastaliklarini art-
tirmakta ve ilk dogumda gebe kalma oranini dusurmek-
tedir. Bu durum; kismen meraya atilan kimyasal gubre
duzeyinin  yuksekliginden de kaynaklanmaktadir
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(Lampkin, 1990). Cayir ve meralarnn yuksek duzeyde
azot ve potasyum ihtiva etmesi sigirlarda magnezyu-
mundan yararlanmay! dusardr. Magnezyum yeterince
degerlendirilemez ise cayir tetanisi denilen metabolik
rahatsizlik sekillenir (Apaydin, 1997; Tuncer, 2001).
Azotlu gubrenin ¢ok kullanildigr topraklarda yetisen ve
hayvan beslemede kullanilan yem bitkilerinde biriken
nitrit ve nitrat bilesiklerinin kandaki hemoglobinle birle-
serek olusan metahemoglobin oksijenin dokulara tasin-
masini engeller (methahemoglobinemia anemisi) ve
sonugta titreme, solunum sayisinin artmasi, sallanma ve

w www.ordutarim.gov.tr

Olum olusabilir. Bu hastalik, ruminantlarda oldukca sik
gozlenmektedir. Nitrat birikimi bitkilerde oldugu gibi et
ve sutte de olmaktadir (Er, 2002; Balabanli ve ark.,
2006). Ruminant hayvanlari gebelikleri boyunca nitrat-
¢a yogun kaba yemlerle besleme; sUt hummasina, ple-
santanin atilamamasina ve uterusun iltihaplanmasina
neden olabilmektedir. Kaba yemler ile alinan bu nitrat-
lar rumende bakterilerin yardimi ile toksik yapidaki nit-
ritlere donusebilmekte veya enzim aktivitelerini bloke
ederek, rasyonda yeterli A vitamini bulunsa dahi, vita-
min A yetersizligi semptomlarina neden olabilmektedir.
Vitamin A metabolizmasindaki bozukluklar hayvanlarin
yem tuketimini azaltmasina neden olmaktadir. Sagmal
ineklerin yemlerinde yer alan yuksek potasyum duzeyi
de dol verimi ile ilgili bazi sorunlara neden olabilmekte-
dir (Lampkin, 1990, Bruning-Fann, 1993).

Ruminantlarin yuksek konsantrasyonlu yemler ile
pbeslenmesi sonucu, rumen pH'si dusmektedir. pHniN
dusmesiyle asitlesen rumende asidozis olusur (Gorguly,
2009). Sigirlarda, asidozise bagl olarak mastitis hastall-
ginin olustugu, laminitis, tirnak iltihabr ve tirmaklarda
curume gibi ayak problemlerinin sekillendigi, karaciger
apsesi ve poliensefalomalazi hastaliginin olustugu, dol
tutma oraninin dusmesine sebep oldugu, siddetli asi-
dozisle sismenin (timpani) meydana geldigi ve yuksek
asit miktarinin rumen duvarlarinda tumorlere neden
oldugu bildirilmistir (Lampkin, 1990; Rice ve Grant,
1991; Tuncer, 2001; Yidiz, 2001; Goérgulu, 2009;
Demirtas, 2011).

Sagmal ineklerin ozellikle kuru donemde yuksek
duzeyde enerji iceren yemlerle beslenmeleri sonucu,
yagli karaciger sendromu gorulmektedir. Bu tur yaglan-
ma ineklerin sut hummasi, ketozis, abomasum dizplazi-
si, retensiyo sekundunaryum (yavru zarlarinin atilama-
masl) ve metritis gibi hastaliklara duyarli olmasina yol
acmakta, gebeligin ileri donemlerinde, kuruda veya
buzagilamay izleyen donemde ineklere asir duzeyde
konsantre yem verilmesi abomasumun yer degistirme-
sine, asir yemleme ve yuksek verimli hayvanlarin uzun
sure kapall alanlarda beslenmesi ketozise neden olmak-
tadir (Rice ve Grant, 1991; Alan, 1997; Tuncer, 2001;
Yildiz, 2001).

YUksek oranlarda (%25'in Uzerinde) arpa ihtiva
eden yemlerle beslenen sigirlarin karacigerlerinde ilti-
haplanmalar olusmaktadir. Arpa diken ve killari, yuksek
asit iceriklerinde katilasan rumende, rumen duvarina ve
villuslara yigiimaktadir. Daha sonra bunlar bagirsak
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duvarini ve villuslart morfolojik olarak zayiflatarak, bak-
terilerin kana karisip karacigere nufuz etmelerini kolay-
lastirmaktadir (Lampkin, 1990). Yine, arpanin koyun
pesi yemlerine fazla katiimasi ile asidozis sekillenebil-
mektedir (Colpan, 2001).

DusUk seltloz ve ydksek karbonhidrat iceren ras-
yonlarla beslenen ve altliksiz, beton zeminlerde (sert
zeminde) bagl halde tutulan sigirlarda ayak problemle-
rinin arttgr goézlemlenmistir (Lampkin, 1990; Rice ve
Grant, 1991; Canpolat ve Bulut, 2003).

Entansif hayvancilikta ¢cok tartisilan konulardan biri-
de hayvanlarin refahinin (animal welfare) kisitlanmasin-
dan dolayl hayvanlarin dogal davranislarini gostereme-
meleridir. Bu durum hayvan saglidgini dolayisiyla insan
saghgini tehdit etmektedir. Hayvanlarin sikisik olarak
parindinimalari, yeterli hareket alanlarinin olmamasi,
agir metal artiklaninin veya zirai ilaclann bulundugu yer-
lerde barindirimalari stres hormonlarinin Uretimini art-
tirmaktadir. Bu da hayvanlarda badisiklik sistemlerinin
zayiflamasina neden olmaktadir (Lampkin, 1990).
Konvansiyonel yumurta Uretiminde kafesli sistemler kul-
laniimaktadir. Bu sistemlerde barindinlan tavuklarda
ayak problemleri, kafes yorgunlugu (cage fatique) ve
yine tel 1zgara uzerinde buyutulen etlik piliclerde
goguste 6dem toplamasl (breast, bleaster) problemleri
ile karsilasiimaktadir (Senkdylu, 1995). Ayni zamanda
bu tip olumsuz barinaklarda (yuksek duzeyde toz, NH3
vD) ¢alisan bakicilarda bronsit, astim gibi solunum yolu
hastaliklan sekillenebilmektedir (Lampkin, 1990).

Konvansiyonel hayvancilik dogaylr da olumsuz
yonde etkilemektedir. Hayvan beslemede kullanilan
yem katki maddeleri topraktaki ¢inko (Zn) ve bakir (Cu)
miktarini arttirmakta ve hayvanlarin tedavisinde kullani-
lan ilaclar dogada kalintilara neden olmaktadir
(Lampkin, 1990). Dlzensiz gubre yonetimi, hem kay-
naklarin etkin kullanilamamasi hem de toprak ve suyun
ekolojik ve kimyasal dengesinin bozulmasina neden
olmaktadir (Yagmur ve ark., 2003).

Saglikh ve Guvenli Hayvansal Uretimin
Onemi

Entansif hayvansal urdn dretiminin getirmis oldu-
Ju insan ve hayvan saglhgmna zararl etkileri, cevre kir-
lenmeleri Dunya’da guvenli ve saglikli hayvan besleme
dusuncesini guclendirmis olup, bugln Dunya'da hay-
van ve insan sagligina zararsiz, cevreyi kirletmeyen
“organik (ekolojik)” denilen hayvansal Urdnlerin Uretimi
her sene artarak gerceklestiriimektedir. Basta Avrupa
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birligi ulkeleri, ABD ve Japonya olmak Uzere organik
urdn talebinin arttidgr ulkeler olmakla birlikte, Avrupa
Birligi'nde hukumetler organik tarimsal dranlerin % 20-
40k pazar hedeflerine yonelik politikalar gundeme
getirmektedir (Aksoy, 2001). Ulkemizde de tuketici bilin-
clenmesi ¢alismalarinin yaninda, Ziraat muhendislerinin
ve Ozellikle Zooteknistlerin, “Tdrkiye'de yasayan
insanlarin saghgi ve gida gtivenligi en az diger
tilkelerin insanlarinki kadar énemli oldugu” bilinci
Uzerinde 6nemle vurgu yaparak dile getirmeleri gerek-
lidir (Duru ve Sahin, 2004).

Sonuc ve Oneriler

Ulkemizde hayvansal Grenler genel itibari ile kon-
vansiyonel Uretim sekli ile karsilanmaktadir. Bu dretim
sekli ile ugrasan Ureticimiz ¢ok kisa zamanda yuksek
verimler elde etmek istemektedir. Bunun icin kullanilan
teknikler cogu zaman hayvan haklarini ve saghgini,
dolayisiyla da insan saghgini ikinci plana atmaktadir.
Son yillarda Ulkemizde hayvan refahi da goéz dnune ali-
narak saglikli hayvansal Grdn uretimi icin bir¢ok yasal
duzenlemeler getirilmistir. Fakat getirilen bu yasal
zorunluluklara uyulmasi ve uyulup uyulmadigr hakkin-
daki denetimlerin eksiksiz yapiimasi da énem arz etmek-
tedir.

Bu baglamda ureticimizin ulkemizde hayvan besle-
mede kullanilarak insanlarimizin sagliklarina zarar vere-
bilecek katkilarin zararlari hakkinda bilinclendirilmesi ve
es gudumlu olarak yasal zorunluluklarin Uretici tarafin-
dan uygulanmasi, siki bir denetimle gerceklestirilmeli-
dir.
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Dogru gida saglkly yasam

Doktor, 6gretmen, avukat olmak
Istiyorsan saglikli yasamak,
Maydanoz, marul, ispanak
Bunlar sana gug¢ katacak.

Saglikli hayat, dogru besin
Hepsinde var bircok vitamin
Cok calisacak o zaman beynin
Yemelisin akilli olmak icin.

Cikolata seker az yiyelim
Dogru gidalari alip tuketelim.
Vucut tembelligine sunger cekelim,

Dengeli olmak icin saglikli beslenelim.

Onu sevmem, bunu istemem yok
Yiyecek yemek bulamayan ¢ok.
Somali'de oldurayor aclik
BdyUmene yardimci et, sut, balik.

Tabagin degil, beynin dolu olsun,
Neden fast-foodla mideni yoruyorsun
Uzalarstin deseler “Ne kadar kilolusun”
Saglikh beslen cuzdanin da dolsun.

Yasina gore uygun kiloyu,
Hicbir seyin kacirma dozunu
Sebzeler, meyveler,saglik dolu

Hicbir mikrop gecemez, bagisiklik

ordusunu

Git dogru giday! tercihe,
Gelecegini yok etme.
Saglikl gidalan tdketince,
Keske demeyeceksin ilerde.

irem Yaren KAYA

Ordu Merkez

Basogretmen likégretim Okulu
6-C sinifi
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kiizden istikrara’

011 Yih Ddnya Gida Gununde haydi, gida fiyatlarin-

daki dalgalanmalara hangi faktorlerin neden oldugu-

Nnu ve bu ani fiyat inis ve cikislarinin kdresel toplumun
en zayif ve en korunmasiz Uyeleri Uzerindeki olumsuz
etkilerini nasil azaltabilecegimizi ciddi bir sekilde ele ala-
lim ve irdeleyelim.

Gida Fiyatlan

2005 ile 2008 yillan arasinda, dunya temel gida
fiyatlari son 30 yillik sure zarfindaki en yuksek seviyeleri-
ne tirmandi, bir baska deyisle firladi. 2005 ile 2008 yil-

www.ordutarim.gov.tr

lar arasindaki surenin son 18 ayinda musir fiyatlar
yUzde 74 artis kaydederken piring fiyati ise % 166 ora-
nindaki tirmanistyla neredeyse ¢ misli artis gosterdi.

Sayilan 20'yi asan ulkede aclik isyanlart patlak verdi.
Basyazarlar artik ucuz gidanin sona erdigini ilan ettiler.
Bununla birlikte, fiyatlar 2008 Haziraninda zirveye cik-
tiktan sonra sanki derin ve cok buyudk bir finansal ve
pbankacilik krizi global ekonomiyi resesyonun icine
yuvarlamiscasina aniden — alti aylik bir sure zarfinda
yUzde 33 dusus gostererek- dibe vurdu.
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Fiyatlardaki bu ani dusus ve dibe vurus ¢ok uzun
surmedi. 2010 yilinda tahil fiyatlan hizla firladi ve yuzde
50 oraninda bir artis kaydetti ve ikinci U¢ aylik donem-
de gerilemeye baslamadan 6nce 2011 yilinin ilk aylarin-
da hizli trmanisini surdurdu. Gerilemeye basladigr bu
Uc aylik surenin ardindan gida fiyatlarinda ne gibi gelis-
meler olabilir sorusu ise yanitlanmasi zor ve ucu acik bir
soru olarak karsimizda duruyor ve zihinlerimizi kurcali-
yor.

Tum bu gelismelere ragmen iktisatcilar, 2006 yilin-
dan beri yasanan ve lunaparktaki yukseklere cikip bir-
den inen edlence trenlerini hatirlatan bu deneyiminin
gelecek yillarda da cok degismeksizin devam edecedi
kanaatindeler. Bir baska ifadeyle, gida fiyatlarindaki ani
inis cikislar (volatilite) - bu fenomenin teknik terimi-
puyuk bir ihtimalle kalici olacak.

Bu hi¢ de iyi bir haber dedil. Fiyatlarin volatilitesi,
ani yukselisleri, Ozellikle kalkinmakta/gelismekte olan
ulkelerdeki gida guvenligine ¢cok bayuk ve ciddi bir teh-
dit arz etmekte. Bu hususta en baydk zaran fakir ve
korunmasiz durumda olanlar goruyor. Dunya Bankasi
verilerine goére 2010-2011 yillarinda gida fiyatlarinda
kaydedilen artislar neredeyse 70 milyon Kisiyi sefalete
itti, yokluga, fakirlige acliga mahkdm etti.

“Kuresel Gida Fiyatlar- Krizden istikrara”
temasi bu olumsuz trende ve en savunmasiz en zayiflar
uzerindeki etkilerinin azaltimasi icin neler yapilabilece-
gine dikkat cekmek amaciyla Dunya Gida GUnunun bu
yilki temasi olarak secilmistir.

Gida arunleri ithal eden Ulkelerde ani fiyat artislari
vatandaslari icin gida ithalini daha da pahall bir hale
getirmek suretiyle fakir ulkeleri vurabilir. 2010 yilinda,
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dunyanin Dusuk Gelirli Gida Acigi Olan Ulkelerinin
(LIFDGCs) gida ithalati icin harcamalar bir énceki yila
gore ylzde 20 artisla rekor kirdi ve 164 milyar ABD $'a
ulast.

Diger taraftan, bireyler seviyesinde gunde 1.25
ABD $'Indan daha az kazanan kisiler gida fiyatlari yUk-
seldigi zaman bir 6gun yemedi atlamak zorunda kala-
bilmektedir. Ciftciler de bu gelismelerden magdur
olmaktadir cinku hasat zamani yetistirdikleri drtnlerin
karsiiginda ne elde edebileceklerini bilmeye kuvvetle
ihtiya¢ duymaktadirlar. Eger Grdnlerinin fiyatlarinin yak-
sek seviyelere erismesi sOz konusuysa daha fazla ekin
ekip yetistirecekler, yok eger tam tersine fiyatlarin dusuk
seviyelerde seyretmesi tahmin ediliyorsa bu kez daha az
ekin ekip, maliyetlerin kismaya yoneleceklerdir.

Ani Fiyat inis Cikislar bu hesaplamanin cok
daha zor yapiimasina neden olmaktadir. Ciftciler kolay-
likla cok fazla veya cok az urun ekmeye ve yetistirmeye
baslayabilirler. Istikrarll piyasalarda gecimlerini daha
kolay bir sekilde saglayabilmektedirler. Diger taraftan,
fiyat istikrarinin olmadigi, fiyatlarn ani inis ve cikislar
gosterdigi piyasalar bir taraftan ciftcilerin zarar gormesi-
ne ve magdur olmalarina yol acarken diger taraftan
tarm alaninda cok ciddi yatinm gerektiren konulara
yatinm yapilmasini engellemekte hatta baltalamaktadir.

Gida fiyatlarindaki dusus ve c¢ikislarin, ani oynama-
larin, dunyanin en fakir dlkeleri icin en buyuk tehdidi
olusturdugunu fark eden uluslararasi toplum 2011
yilinda, G20 ulkelerinin 6énderliginde uluslararasi ticari
gida pazarindaki surekli fiyat oynamalarini ve ani fiyat
inis ve cikislarini yonetebilmek icin yol ve yontemler
bulabilmek amacilyla harekete gecti. Ddnyanin en
pbuyuk 20 ekonomisi, Fransa Baskani Nicolas

www.ordutarim.gov.tr



ORDU’DA GIDA GUVENLIGI

Sarkozy'nin baskanliginda, uluslararasi ticari gida paza-
rindaki surekli fiyat oynamalarini ve ani fiyat inis ve ¢ikis-
larini yonetebilmek icin yol ve yontemlerin bulunmasi-
na yonelik olarak olusturulacak tum stratejilerde asil ve
ilk onceligin savunmasiz ve fakir ulkelere ve gruplara
verilmesi konusunda mutabik kaldilar.

GUNnUumMUzUN duzensiz ve istikrarsiz emtia piyasasl,
yirminci yuzyilin son 25 yilini nitelendiren ve sekillendi-
ren piyasa duzeni ve istikraryla tam anlamiyla tezat bir
gorunum sergilemektedir. 1975 ve 2000 yillar arasin-
da tahil ve hububat fiyatlari her ne kadar uzun dénem-
li olarak irdelendiginde bir dusus trendi gorulmekteyse
de aylik bazda buyuk Olcude ayni duzeyde kalmis ve
istikrarll bir seyir izlemistir. DUnya nufusundaki hizli arti-
sa ragmen — dunya nufusu 1960 ile 2000 yillar arasin-
da kalan donemde ikiye katlanmistir- 1960 yillarda
Hindistan Tarm Bakani M.S. Swaminathan ile birlikte
Dr. Norman Borlaug tarafindan baslatilan Yesil Devrim
gida arzinin talebi karsilamasina hatta talepten daha
fazla gidanin arz edilmesini saglamistir.

Isin aslina bakildiginda, en azindan Bati Yarm
Kurede, buyudk olcude OECD ulkelerinin ciftcilerine ver-
digi comert tesviklerden ve subvansiyonlardan kaynak-
lanan bir gida arz fazlasi bulunmaktayd:. Ancak, gunu-
muz itibariyle artik tablo cok farkli. Gida arzi, talebi kar-
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silayabilmek icin cok buyuk bir ugras verirken global
pazar en ufak bir boslugu olmaksizin ¢ok sikisik durum-
da olup gida stoklari tarihsel olarak en dusUk seviyesin-
de veya en dusuk seviyeye cok yakin bir duzeyde. Bu o
kadar hassas ve nazik bir denge ki kilit dnemdeki tarm
uretim bolgelerindeki kuraklik veya sellerle cok kolay bir
sekilde hemen ve her an alt Ust olabilir.

Asir oynak ve surekli inis ve cikislar gosteren bu
gida fiyatlarini nasil ve nereye kadar yonetebilecegimi-
ze karar verebilmek i¢in éncelikle istikrarl ve dusuk fiyat-
lar arz eden dunya gida piyasasinin, hangi nedenler-
den ve faktorlerden dolayi fiyatlarnin surekli olarak ani
bir sekilde zirve yapmasinin ardindan dibe vurmasi
nedeniyle hirpalanarak ve zedelenerek cok kisa bir sare
icersinde duzensiz, calkantili ve dnceden ongorulebil-
mesi mumkun olmayan bir piyasa haline donustugunu
acikliga kavusturmamiz gerekmektedir.

GUNUmMUzde yasanan volatilitenin (Degiskenliklerin)
tohumlari karar vericilerin o tarih itibariyle bircok tlkede
gerceklesen dretim patlamasinin sonsuza kadar boyle
gitmeyecedini ve arastirmalara, teknolojiye, ekipmanla-
ra ve altyapiya surekli olarak yatirm yapilmasi gerektigi-
ni kavrayamadiklari gectigimiz yuzyilda atild.

1980°'den bugune kadar gecen 30 yilda OECD
ulkelerinin tarima tahsis ettikleri resmi kalkinma yardim-
lar ydzde 43 dusmustur. Tarima zengin ve fakir ulkeler-
de benzer sekilde yetersiz fon ayriimaya devam etmesi
pelki de bugun karsi karsiya oldugumuz problemlerin
yegane sebebidir.

GUNUmMuUzun dar, kisith piyasalarina gelismekte
olan ekonomilerdeki hizli ekonomik buyumeler katki
yapmaktadir, bu da daha ¢ok sayida insanin daha ¢ok
et ve sut Urunleri tukettigi ve sonug¢ olarak kucuk ve
pbuyukbas ciftlik hayvanlar ve kumes hayvanlar icin
yem olarak kullanilan tahil intiyacinin hizla artagi anla-
mina gelmektedir. Dunyadaki baslica hayvan protein
yemi olan soya kuspesinin global ticaret hacmi son 10
yilda ydzde 67 artmistir.

Nufus artisi, her yil beslenecek yaklasik 80 milyon
yeni bogaz bir diger dnemli husustur. Nufus baskisi
kuresel Isinmanin ve iklim degisikliginin yarattigi denge-
siz, istikrarsiz ve genellikle asirn meteorolojik olaylarla
daha da siddetlenmektedir.

Katki yapan bir diger faktor de yakin zamanlarda
kurumsal yatinmcilarin ¢ok pbayuk miktarda paralarla
gida urunleri vadeli islem piyasalarina girmis olmalari-
dir. Spekulasyon neticesinde gida fiyatlarnin kismen
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yukselmis oldugunu ileri strebilecek kanitlar mevcuttur.
Ancak bu husus ciddi sekilde tartisiimaktadir.

Son olarak, carpik tarimsal ve korumaci ticari politi-
kalar bu isin sorumlulugunun en onemli kismini Gstlen-
mektedir. Bunun yani sira, tarmin halen énemli dlctde
daha buyudk bir piyasa olan enerji piyasasinin bir par¢a-
s haline gelmesiyle, enerji piyasasinda yasanan soklar —
uretici Ulkedeki tedirginlikler gibi — gida fiyatlarina anin-
da yansimaktadir.

Dolayisiyla gida fiyatlarindaki degiskenliklere tepki
verebilmek iki farkli onlemi gerektirmektedir. llk dnlem
grubu bizzat bu degiskenlige yonelerek belirli mudaha-
lelerle fiyatlardaki dalgalanmalari azaltmayi hedeflerken
diger grup fiyatlardaki dalgalanmalarin Ulkeler ve birey-
ler Uzerindeki olumsuz etkilerini azaltmayl hedeflemek-
tedir.

Ik baslik altinda sikca atifta bulunulan énlemlerden
pirisi, fiyatlar stabilize etmek Uzere piyasalara mudaha-
le edebilecek uluslararasi bir gida deposunun kurulma-
sidir. Ancak FAO'nun gorusu, boyle bir deponun dege-
rinin belirsiz olacagr ve ayni zamanda yuksek maliyetli
ve calistrmasinin da zor olacagl yonundedir. Ayrica
gida piyasalarina devletin yaptigi mudahaleler dzel sek-
torin cesaretini kirmakta ve rekabeti engellemektedir.

Uluslararasi gida ticaretinde daha genis Olcudeki
politik koordinasyonla, garantili gida akisinin sardurul-
mesine yardimci olarak volatilite azaltilabilir. FAO
Dunya Ticaret Orgutinun yonetimi altinda strdurtlen
cok tarafll muzakereleri ve zengin Ulkelerde ticareti
pozucu mahiyetteki tarimsal stbvansiyonun azaltiimasi-
ni desteklemektedir. Ulkeler ayni zamanda yurt ici arzla-
rn tehdit altnda oldugunda (2007-2008'de pek c¢ok
Ulkede oldugu gibi) inracata kisittama getirmekten veya
guclendirilmis kurallart benimsemekten kacinmak konu-
sunda da anlasmaya varmalidir.

Spekdlasyonlar uzerine yapilan FAO arastirmasi
bunun fiyat hareketlerini tetiklemese de boyutlarini ve
sUrelerini abartabildigini ortaya koymaktadir. Amerika
pirlesik Devletlerindeki ve Avrupa Birligindeki otoriteler
vadeli islem piyasalarini dizenleyen cercevenin gelisti-
riimesine yonelik olasiliklar Gzerinde calismaktadir.
Ancak, vadeli islem piyasalari fiyatlarin dengelenmesin-
de ve fiyatin belirlenmesinde hayati bir rol oynadigin-
dan ve yatirmcilar tarafindan sektore sicak para getiril-
diginden dikkatli olunmalidir.

Daha Fazla ve Daha Dogru Bilgilere daha fazla
ticari seffaflik icin piyasalarda ihtiya¢ vardir. Bu hukd-
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metleri ve ticaretle ugrasanlarin daha bilingli karar ver-
melerini saglayacak ve panigi ve tepkileri dnleyecektir.
Bazi ulkelerin islem piyasalarinda seffafliga yonelik giri-
simleri de takdirle karsilanmaktadir.

Volatilitenin etkilerini hafifletmek tzere, muhteme-
len acil durum gida rezervleri ile birlikte, ulusal ve bol-
gesel guvenlik aglari kriz ortamlarinda muhta¢ ve
savunmasiz nufusa gida temin edilmesine yardimci ola-
bilir. Fakir tUketicilere nakit veya yiyecek fisi verilerek de
destek olunabilir ve Ureticilere gubre ve tohum yardr-
minda bulunulabilir.

Piyasaya dayall mekanizmalar dusuk gelirli gelis-
mekte olan ulkelerin gida ithalatina iliskin yaksek fatura-
larini karsilamalarina yardimci olabilir. Ulke seviyesinde
hukumetler, kendilerine an itibariyle piyasanin ne
yonde hareket ettiginden bagimsiz olarak aylar dnce-
sinden belirlenmis olan fiyatlardan gida satin alma
hakkr veren satin alma opsiyonlari gibi cesitli finansal
duzenlemelerle gida fiyatlarindaki artislara karsi kendile-
rini koruyabilirler. Uluslararasi duzeyde, telafi edici ola-
naklar dustk gelirli gelismekte olan ulkelerin artan gida
ithalat faturalarini karsilamalarina yardimci olabilir. IMF
tarafindan saglananlar gibi ayricalikli finansman olanak-
lari ulkelerin 2007-2008'de gida fiyatlannin hizla tir-
manmasina yol acan 6deme dengesi problemleriyle
bas edebilmesine yardimci olmaktadir.

Nihayetinde gida piyasasindaki istikrar, ozellikle a¢
nufusun ydzde 98'inin yasadidi ve artan nufusu besle-
yebilmek icin gida uretiminin 2050 yilina kadar iki kati-
na cikariimasi gereken gelismekte olan ulkelerde tarima
yapilan yatinmin artmasina baghdir.

Altyapi, pazarlama sistemleri, genisletme ve iletisim
hizmetleri, egitim ve ayni zamanda arastirma ve gelistir-
me yatinmlari gida arzinin artmasina ve yerel tarim piya-
salarinin daha iyi calismasina ve sonug olarak da fiyat-
lardaki volatilitenin azalmasini saglar. Bu sekilde piyasa-
lar, gida fiyatlarindaki volatiliteden en buyuk sikintiya
ugrayan fakir insanlarin yararina olacak sekilde isleyebi-
lir.

Ddnya Uzerinde milyonlarca insanin yoksulluktan,
fakirlikten kurtulmalarina ve tarmsal piyasalari uzun
vadeli istikrara kavusturmaya yardimci olmak icin gere-
ken yillik net yatinm miktari yaklasik olarak 83 milyar
ABD $drr.

KAYNAKLAR:

Gida ve Kontrol Genel Mddurlag
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Biyoloji BoIimi

unumuzde Ozellikle gelismis ulkelerde insanlar, bes-

lenmelerine oldukca fazla dzen gdstermekte ve

peslenme rejimlerinde sagliklari agisindan uygun
olan gidalan tuketmeyi tercin etmektedirler. Balk ve
diger su Urdnleri doymamis yag asitleri bakimindan
olduk¢a zengin olduklarindan saglikla tlketilebilecek
gida siralamasinda ilk basamaklarda yer almaktadirlar.
Bilim dunyasinda yasanan hizli gelismeler, balik yaglar-
NN yapisinin daha da iyi ogrenilmesiyle balik etinin
insan saghgindaki olumlu etkilerinin anlasimasina
imkan saglamustir.

Ulkemiz su kaynaklari ve su Grdanleri bakimindan
oldukc¢a sansh bir cografyada bulunmaktadir. Uc tarafi-
nin denizlerle ¢evrili olmasinin yaninda ¢ok sayida akar-
su, gol, golet ve baraja sahip olmasi bizlere saglikli bes-
lenebilme konusunda oldukca zengin secenekler sun-
maktadir. Kaynaklanimizdan yeteri kadar faydalandigi-
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miz konusunda tereddutler olmakla birlikte dengeli bes-
lenme icin  kaynaklarimizi sdmurmeden, yikmadan,
devamiiligini saglamak yonunde tum c¢abayr gostermek
mecburiyetinde olarak, beslenme aliskanligimizda pbalik-
lart st siralara tasimak gerekmektedir.

Yetistiricilik sektordnde baliklar, dunya standartla-
rindaki gida guvenligi prensiplerine uygun, kaliteli ve
hijyen kosullarina uygun bir sekilde uretildiginde basa-
rili bir yetistiricilik saglanmaktadir. Aksi takdirde elde edi-
len drdnun bir dedgeri bulunmamaktadir. Gidalarin,
Ozellikle de cabuk bozulabilen balik gibi hayvansal
drdnlerin dretimi, paketlenmesi, sevkiyati, depolanmasi
ve sergilenmesi asamalarinin hepsi belirli sartlar altinda
yapilmalidir. Uretimden tdketime kadar giden yolda
tum zincirin kontrol altina alinmasini saglandiginda,
tuketici tarafindan guvenli gidanin talep edildigi bu
donemde, tuketiciye en son teknoloji kullanilarak ulus-
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lararasi standartlarda uretilmis gida guvencesini sunul-
malidir.

Akademik personel, arastiricilar, muhendis adayi
ogrenciler isletmeler ve fabrikalara gitmeli, bizzat Gretim
sUreci ve sorunlarini yerinde goérmelidir. Yetistiricilikte
hastalik, hijyen, sanitasyon sorunlari olabilmektedir. Bu
konularin ¢cozUmu icin arastirmacilar sektéran sorunlari-
N ¢cozmek icin yerinde uygulamali dederlendirmeler
sonucunda karara baglamalidir. Arastirma ve uygula-
maya yonelik denemelerin kalitesi, uygun bilimsel yon-
temler, uygun materyal ve uygun alt yapi kullanimi ile
artinimalhdir.

Su Urdnlerinin dikkat cekici tanitimi icin intiyaclar ve
sorunlar belirlenmeli ve bunlarn ¢oézumune yonelik
tedbirler alinmalidir. Yem sektérunde kullanilan katki
maddeleri ve balik kas dokularindaki kalinti maddelerin
miktarlari ve bunlarin olasi etkileri arastirilarak devamli
bir sekilde takip edilmelidir.

Balik Satin Alirken, Hazirlarken ve Pisirirken
Nelere Dikkat Etmeliyiz?

Baligin kalitesi, tazeliginin bir gostergesidir.
Tazeliginin anlasilabilmesi icin dikkat edilmesi gereken
pazi kriterler vardir. Bunlardan bazilari, gozlerinin par-
lak ve lekesiz, solungaclannin kirmizi-pembe, pullari ve
yUzgeclerinin diri, derisinin gergin olmasi ve sert etli kis-
mina parmak ile basildiginda parmadin biraktgi izin
hemen duzelmesi gibi. Baligin tazeligi ve diriligi konu-
sunda bize bilgi veren bu morfolojik ozellikler ayni
zamanda baligin kalitesinin bir ifadesidir.

Her baligin bol bulundugu mevsimde satin alinma-
si tercin edilebilir. Konserve balik satin alirken mutlaka
etiket bilgisi okunmali, son kullanma tarihi, Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakanlhigr'ndan kayit/onay/ithalat izni
pbulunmasina, kutuda delik, hasar veya sekil degisikligi
olmamasina dikkat edilmelidir.

Taze baliklar satin alindiktan sonra iki saatten fazla
oda sicakhiginda bekletiimemeli, pisirilinceye kadar pul-
lari ve ici hemen temizlendikten, yikanip, iyice kurulan-
diktan sonra uygun bir kapta buzdolabinda muhafaza
edilmelidir. Baliklarin, buzdolabr ortaminda 1-2 gun,
derin dondurucuda ise 3-6 ay saklanmasi uygundur.

Balik pisirmede en uygun ve saglikli yontemier,
bugulama, haslama veya yagsiz tavada pisirmedir.
Kizartma yontemi baligin besin dederinin azalmasina ve
zararl maddelerin olusumuna neden oldugundan ter-
cih edilmemelidir.

Cig balik ve deniz Urunleri parazitler, bazi bakteri
ve virusler acisindan risk olusturur. Ayrica, B1 vitamini-
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nin yetersizligine yol agmasi nedeniyle baligin ¢ig veya
az pismis sekliyle tiketimi sakincalidir.

Yarinlarimiz

Yetistiricilik sektoru butun dunyada oldugu gibi
ulkemizde de buyuk bir hizla gelisiyor. Ancak kamuoyu-
nun bu konuda ne kadar bilgilendirildigine dikkat edil-
melidir. Halkimizin balik yemek icin sadece tabii ortam-
da yasayan ve yakalanan bireylerin degil yetistiricilik
sektorunden elde edilenin de kiymetli Grdnler oldugu-
na dikkat cekilmelidir. Fakat burada hemen belirtiimesi
gereken bir konu bulunmaktadir ki, su kirliliginin énle-
nerek yarinlarimiza, gelecek nesillerimize tertemiz bir
dunya birakiimasidir. Yetistiricilikte maksimum verime
ulasabilmek adina, cevre katliamlart yapmanin hi¢ gere-
gi yokken Uretimi ve su Urunleri inracatini arttirmak icin
deniz ve ic sulardaki su Urunlerinin kalite ve stoklarinin
korunarak bilimsel tabanli calismalar hedef alinmalidir.

Ayrica su Urunleri avlama ve yetistiricilik teknoloji-
sindeki gelismelerin balik kaynaklarinin sdrdurdlebilir
kullanimi yonunde ele alinmasi gerekmektedir. Hem
gida guvenliginden taviz vermeden sadlikli Grdnlerle
beslensek ayni zamanda yarinlarimizi garanti altina ala-
bilmek icin bu uygulamalar saglayacak yetki ve dona-
nimda “Su Urnleri Bakanhid” olusturulmasini hayal
etsek acaba ¢ok sey mi istemis oluruz?
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Giris

Makarna durum bugdayindan elde edilen irmigin

su ve bazi zenginlestirici maddeler ile karistirimasi
ve istenilen bicimler verilip kurutulmasi suretiyle elde
edilen yarn hazir gida maddesidir. Bugun bugdaydan
yapilan sanayii drdnleri icerisinde makarna, Uretim mik-
tan ve beslenmedeki onemi bakimindan ekmekten
sonra gelmektedir. Ancak son yillarda dunyada bugda-
yin makarna seklinde tuketimi, ekmek seklinde tuketimi-
ne oranla artmaktadir. Makarnanin bu kadar yaygin
olmasinin nedeni belki de, uzun sure muhafaza edile-
pilmesi, cesitliligi, kolayca hazirlanmasi, lezzeti, besleyici
ve ekonomik bir gida maddesi olmasidir.

M.O. 1700 yillaninda Cin de kullanildigi tahmin edi-
len makarnanin 1292 yiinda Marco Polo tarafindan,

bugun makarnanin anavatani sayilan italya ya getirildi-
gi saniimaktadir. Italya da hizla gelisen makarna Uretimi
kisa zamanda diger Avrupa ulkelerine yayilmistir.
AB.Dye go¢ eden ltalyanlar (1789), beraberinde
makarnay! da gotirmusler, boylece A.B.D de makarna
ile tanismistir.



2. Makarna Uretimi ve Tuiiketimi
2.1. Makarna Uretimi

Turk Gida Kodeksi Makarna Tebligi'ne gore makar-
nanin mutlaka durum bugdayindan irmik ve su karisi-
mindan yapimasi gerekmektedir. Makarna sanayinin
temel hammaddesi Triticum Durum bugdayindan elde
edilen irmiktir. Durum bugdayinin makarnalik kalitesini,
tanenin fiziksel ozellikleri, endosperm yapisi, protein
miktari, enzim aktivitesi ve pigment icerigi gibi bircok
Ozelligi belirlemektedir. Sert bugday ile yumusak bug-
day arasindaki fark sudur; durum bugdayindan makar-
nanin Uretiminde kullanilan irmik elde edilmekte oysaki
yumusak bugdaydan ekmek, tatll ve pastalarn Uretmek
icin kullanilan un elde edilmektedir.

Bugdayin insan gidasl olarak kullaniminda makar-
na, ekmekten sonra ikinci sirada yer almaktadir. Yaklasik
649 milyon ton olan dunya bugday uretiminin 35 mil-
yon tonu durum bugdayidir. Makarnalik bugdaylar,
dunyada belli bolgelerde yetistirilen ve ekmeklik bugda-
ya gore daha yuksek fiyatla alici bulan dederli bugday-
lardir. Ddnya durum budday! tretiminin % 8'i Turkiye
tarafindan gerceklestiriimektedir.

Halen 3 milyon ton olan durum bugday! Uretimi-
nin % 40’1 irmik ve makarna sektoru tarafindan dedger-
lendirilmektedir. Dunyada makarna urunlerine olan
genel talep istikrarll bir artis icinde olmasina ragmen
ulkemizdeki makarna tuketimi beklenen duzeye ulas-
mamis olup, ayrica, bolgesel farkliliklar da gostermekte-
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dir. Bu arada Ulkemizde makarna kulttrintinde henuz
gercek anlamda gelismemis olmasi da tuketimde bekle-
nen artislarin yasanmasini engellemektedir. Dunya
makarna Uretimi 12,8 milyon ton'dur. Makarna Uretimi
birkac Ulkede yogunlasmistir. Italya 3.161.707 ton ve %
25 pay ile dunyanin en buydk Ureticisidir. Italya yi % 20
ile AB.D., % 10 ile Brezilya ve % 7 ile Rusya
Federasyonu izlemektedir. Turkiye, dunya makarna
uretiminde 5 nci sirada olup, Uretimdeki payr % 5,3
duar. (Tablo.1 )

Uretimde ilk siralarda yer alan Ulkelerden italya,
A.B.D. ve Turkiye ihracata donuk uretim yaparken,
diger ulkeler genelde kendi piyasa taleplerini karsila-
maktadirlar. AB Ulkeleri ise dunya dretiminin % 48,4
une sahiptir.

Tdrkiye'de  makarna  uretimi  Cumhuriyet
Doneminde baslamistir. Onceleri tamami ev yapimi ola-
rak “ ERISTE “ adi altinda tUketilen makarnanin sanayi
olarak Turkiye” ye giris tarihi 1922 yiidir. Turkiye” de ure-
tim 1950’lere kadar kucuk kapasiteli tesislerde yapilmis-
tir. 1962 yilinda 33.000 ton/yil ton olan kurulu kapasi-
te, 2010 yil itibariyle 1.300 bin tonu asmis bulunmak-
tadir. Tark makarna fabrikalari teknolojik olarak italyan
Ureticilerle rekabet edebilecek dizeydedir. Ozellikle dis
pazarlarda pay sahibi olan ureticimiz olduk¢ca modern
20001 yillarin teknolojisine sahip bilgisayar destekli
entegre tesislere sahiptirler.

Ulkemizde makarna Uretimi yillar itibariyle artis gos-
termekle birlikte son yillarda ic ve dis talep gelismeleri

Tablo.1. Ulkeler itibariyle Toplam Makarna Uretimi (Ton)

Kaynak: IPO 2011
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Italya 3.247.322 | Kanada 170.000 | Bolivya 43.000
A.B.D. 2.000.000 | Polonya 160.000 | Guatemala 38.000
Brezilya 1.300.000 | Yunanistan 151.000 | Ingiltere 35.000
Rusya 858.400 | Japonya 144.500 | Kosta Rika 24.500
Turkiye 740.684 | Kolombiya 131.270 | Hollanda 23.335
iran 560.000 Sili 107.347 Slovak Cum. 22.000
Misir 400.000 Hindistan 100.000 isvec 20.200
Venezuella 363.663 | Portekiz 76.000 | Urdun 20.000
Almanya 322.700 | Cek Cum. 70.000 | El Salvador 13.000
Meksika 325.000 | Macaristan 66.000 | Suriye 9.005
Arjantin 291.300 | Dominik 65.000 | Slovenya 5.913
Peru 277.694 | Ekvator 56.000 | Litvanya 5.976
Ispanya 252.624 | Avusturya 54.778 Panama 4.364
Fransa 247.411 Romanya 52.600 | Letonya 1.845
Tunus 183.000 | Isvicre 46.650 | Estonya
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sonucu dalgall bir seyir izlemektedir. Uretimi belirleyen
unsurlarin basinda sert durum bugdayinin rekoltesi gel-
mekte ve rekoltenin dusuk oldugu yillarda ise uretim
artisi yavaslamaktadir.

Tablo.2. Makarna Uretimi ve Tuketim

Yillar Uretim(Ton) | Tiiketim (Ton)
1992 351.000 291.269
1995 411.000 299.770
2000 373.000 345.770
2005 566.303 403.166
2006 614.434 421.230
2007 600.400 423.286
2008 606.620 430.928
2009 658.453 441.904
2010 740.684 444768

Kaynak: TMSD

2.2. Makarna Tuketimi

Dunya da kisi basi makarna tUketiminde 28 kg. ile
ltalya ilk sirada yer almaktadir. Italya yi 13 kg. ile

1 Venezuella ve 11.7 kg. ile Tunus izlemektedir.

Tdrkiye'nin kisi basina makarna tuketimi 1962 yilinda
1.2 iken, 1978 yiinda 3.9 a, 90 li yillarin basinda 4.3 kg.
a yukselmis olup surekli artis gostererek 2006 yilinda
fert basina yillik tdketim 5.8 kg. a ydkselmis olup halen
6 kg.lar seviyesindedir. Sektoran hedefi fert basina tuke-
timi yillik 8 kg'a ¢ikarmaktir.

Tarkiye de makarna tuketiminin arzu edilen seviye-
ye gelememesinde,

= Sos kulturdnun Turk mutfaginda yerlesik olma-
mas!

= Makarna pisiriimesi konusunda halkin yeterince
pilgi sahibi olmamasi

= Uretimde cesitliligin yeni baslamis olmas

= Makarnanin besleyici degerinin yeterince anlatila-
mamis olmasi gibi nedenler etkili olmaktadir.

GUNIUk karbonhidrat ihtiyacini ekmekten karsilayan
Tark halki, makarnayi gerek bulgur ve gerekse piring
pilavinda oldugu gibi ana yemek kabul etmemistir.
Ancak son yillarda hizli nGfus artis, makarnanin ekono-
mik olmasi, pazarlama ve ulasim olanaklarinin artmasi,
hizli kentlesme sonucunda ¢alisan kadinlarin hazir gida-
lar tercih etmelerinin makarna tuketimini arttiracagi
peklenilmektedir.
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3. Makarna Dis Ticareti

Birlesmis Milletler verilerine gore dunya makarna
ihracati 2005 yilinda 3,7 milyar $ dederinde gercekles-
mistir. Italya 1,6 milyar $ ve % 43 pay ile en buyuk ihra-
catcl konumundadir. Italya’yr Cin, Belcika, GUney Kore,
ABD, Kanada, Fransa ve Aimanya izlemistir. 1995 yilin-
da % 3 pay ile dunyanin U¢uncu makarna ihracatgisi
olan Turkiye, 2004 yilinda 14. siraya gerileyerek pazar
payt % 1,3 olmustur.

1996 — 1997 yillarinda ihracatta ikinci sirada yer
alan Turkiye, 2000 yiinda 22. siraya gerilemis, pazar
paytise % 0,5 olmustur. Turkiye 2003 yilinda baslayan,
2004 yilinda devam eden ve 2005 yilinda gercgeklestir-
digi ihracat artisi sonucu tekrar ikinci siradaki yerine
ulasmistir.

Son yillarda sektérimuz ihracatta dnemli bir ivme
kazanmis olup, 2010 yili inracati bugune kadar yapilan
ihracatlar dikkate alindiginda 296.000 tonla en yuksek
seviyesindedir. 2011 yili hedefi 350.000 ton’ dur.

Genel olarak ihracatcr ulke konumunda olan
Tarkiye'de yapilan makarna ithalati daha ziyade IGks
tuketime giren mallara yonelik olarak yapiimakta, bu tlr
ardnler luks otel ve lokantalarda tuketilmektedir.
Tarkiye’nin makarna uretimi tuketim ihtiyacini yeterince
karsilayacak duzeyde oldugundan, ¢cok dusuk duzeyde
ithalat yapiimaktadir

Ancak, dis piyasalara verilen bazi kalitesiz Grtnler
Tark mali imajint bozmaktadir. Turk makarnasinin dis
pazarlarda daha iyi yer edinebilmesi ve ihracat imkanla-
rnin artinlabilmesi icin firmalarnn kendi logo ve marka-
laryla Grunlerini ihrag etmelerinin saglanmasi icin bu
konuda destek mekanizmalari iyi ¢alistinimaldir.

4. Besin Degeri

Makarna kompleks karbonhidratlarin en zengin
kaynagidir. Protein icin de orta derecede kaynak sayilir.
Proteinden gelen enerji orani % 13'dur. Dider tahil
urdanlerinde oldugu gibi makarnadaki proteinde elzem
amino asitlerden lizin sinirl miktarlarda bulunur.  Bu
yuzden makarna yemedinin lizinden zengin sut ve
tarevleri, et, kurupaklagiller ve sebzelerle birlikte yen-
mesi onerilir. Peynirli makarna, kiymall makarna, merci-
mekli makarna, yogurtlu makarna bunlara érnektir.
Boylece proteinin dederi de yukseldiginden bireyin
gereksinmesini karsilar.

Makarna B12 disindaki bdtun B vitaminleri ve
mineralleri icerir. Ancak bunlarin orani tam durum bug-
day! irmiginden uretilen makarnalarda, kepegi ve 6zu
ayriimis irmikten yapilanlardan daha yuksek degerlerde
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Tablo 3. Turkiye'de Makarna Tuketimi

Tarkiye'de Makarna Tuketimi

Yillar Tuketim (ton)
1992 291.269
1995 299.770
2000 345.770
2005 403.166
2006 421.230
2007 423.286
2008 430.928
2009 441.904
2010 444768

Kaynak : TMSD 2010

Tablo 4. Turkiye Makarna Inracati ve Ithalati

Yillar ihracat (Ton) | ithalat (Ton)
1995 111.230 179
2000 27.350 299
2005 163.830 663
2006 193.205 920
2007 177.114 1090
2008 175.690 1539
2009 215.233 1784
2010 295.916 2082

Makarnanin Besin Degerleri

Su %12
Protein %11,8

Karbonhidrat %75

Yag %1,2
A Vitamini 0,06 mg
B1 Vitamini 0,02 mg
B2 Vitamini 0,08 mg
Niacin 2.1 mg
Sodyum 120 mg
Potasyum 160 mg
Kalsiyum 20 mg
Fosfor 200 mg
Demir 2.1 mg
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. Enerji |Karbonhidrat|—— - L'p',d Kolesterol Dlygt
Makarna tar Nisasta | Protein | (yagd) Lifi
kkal g mg

g g g9 g
Kuru irmik makarnasi 336 77.4 74.1 10.8 0.3 O 2.4
Yumurta katilmis kuru makarna 368 78.6 76.6 13.0 2.4 2.5 2.7
Tortellini peynir icli 307 47.0 39.4 23.8 6.4 42.0 1.9
Tam bugday irmigi kuru makarna 60.1 16.3 @)

bulunur. Tam bugday irmiginden yapilan makarnalar,
diyet lifi icin de en iyi kaynaklardandir. Kepegi ve 6zu
ayriimis bugday irmiginden Uretilen makarna kuru bak-
lagil ve sebzelerle hazirlanmis sosla tuketilirse diyet Iif
orani yukselir. Makarna ¢cok az yag icerir.

Glisemik indeksi yUksek besin alimiyla obezite, diya-
pet ve bunlarla ilintili diger kronik hastaliklarin goérdime
sikhgr arasinda paralellikler saptandigindan, saglikli bes-
lenmede yer alan karbonhidratl yemeklerin glisemik
indekslerinin dusuk olmasi onerilir. Saglikl beslenmede
glisemik indeks kadar glisemik yuk de Onemlidir.
Karbonhidrat iceren besinlerin glisemik indeksi ve glise-
mik yaku dusuk olmasi tercih edilir. Makarnanin glise-
mik indeksi ve glisemik yuku diger bircok karbonhidrat-
[l Urdnlerden daha dusuktur.

Saglikli beslenmeye 6rnek gosterilen Akdeniz bes-
lenme biciminin temel ozelligi tahil, sebze, meyve,
kurubaklagiller, ceviz, findik, fistik gibi drunlerden zen-
gin, doymus yag iceren kirmizi etten fakir olmasi ve
goérunur yag olarak zeytinyagr kullaniimasidir. Halkin
beslenmesinin  temelini  olusturan tahillarn  tuketimi
Akdeniz Ulkelerinde farkiidir. Ornegin Dogu Akdeniz
Ulkelerinde bulgur, italya'da makarna, ekmek disinda
en ¢ok tuketilen tahil dranleridir. Bu drunlerin glisemik
indekslerinin dusuk olmasi kan sekeri ve insulin duzeyi-
ni olumlu yonde etkilemektedir. Ayrica mide bosalma
hizini da yavaslattiklarindan bir yandan kan seker duze-
yini olumlu etkilerken, diger yandan besin alimini azal-
tarak obezite riskini de dustrmektedir. Bu veriler uygun
ve yeterli miktarda makarna yemenin sismanlamayla
ilintisi olmadigini gosterir. Beyaz ekmek beyaz un ve
sekerden vyapilan urunler, patates drunleri yerine
uygun sosla hazirlanmis makarna onerilebilir.

5. Sonuc

Makarna uretimi yapan firmalarin ardn cesitlemesi,
yeni ardn gelistirilmesi ve UrUn adaptasyonu uzerinde
yaptiklar calismalar istenilen duzeyde degildir. Dis piya-
sada Italyan makarnasina oranla daha az taninan Turk
makarnasinin rekabet gucunu artirmasi agisindan AR-GE
ve tanitim ¢alismalarina énem verilmesi gerekmektedir.

www.ordutarim.gov.tr

1993 yilinda 4,3 kg/yil olan fert basina makarna
tuketim miktarr 2000 Ii yillarin basinda 5,8 kg/ yil a yuk-

selmis olup, halen 6,0 kg/yil gibi dusuk bir seviyede
dir. Makarna tuketiminin artmasi halinde bundan yGk-
sek kapasite ile calisacak sektor ve dengeli beslenme fir-
satl bulacak olan tuketiciler kazanch cikacaktir.  Ancak
makarnanin sismanlatici bir besin oldugunun dusunul-
mesi ve besin dederlerinin yeterince bilinememesi ile
sos kultdranun gelismemis olmasi taketimin artmasini
engellemektedir. Bu sorunun asilabilmesi icin;

Oncelikle makarnanin tasidigi 6zellikler konusunda
tuketicilerin aydinlatiimasi ve kalitenin yukseltimesi sag-
lanmalidir. Makarnanin fazla besleyici olmadigi ve kilo
yaptigina dair yaygin olan inancin kirilmasi icin éncelik-
le aile ici mutfak ihtiyaclarnin saptanmasi ve damak
zevklerinin  yonlendirilmesinde etkili olan hanimlara
makarnanin enerji veren ancak kilo aldirmayan bir
pesin oldugunun cesitli yollarla etkin bir sekilde anlatil-
masl gerekmektedir.

Bunun yani sira vitaminlerce zenginlestirilmis ve
cocuklara yonelik olarak uretilecek makarnalarin etkili bir
reklam kampanyasi ile piyasaya sunulmasi makarna tuke-
timini artiracak bir faktordur. Yapilacak reklam ve tanitim
kampanyalari ile ozellikle ¢cocuklar ve genclerden basla-
narak tum tuketicilere makarnanin dogru sekilde tanitil-
masl ve tuketicilerde yaygin olan yanlis bilgilerin duzelti-
lerek makarna yemeye tesvik edilmesi amaclanmalidir.

Tuketim artisinda etkili olacak bir diger faktor ise belir-
li sayida urun alan kisilere yemek tarifleri iceren kitaplar
veya cesitli hediyelerin veriimesi, genelde yogurt, ketcap
v.b. gibi urdnlerle tdketilen makarnaya yonelik Tark tUke-
ticisinin damak tadina uygun makarna soslarinin piyasaya
sunulmasi s6z konusu Urdne olan talebi artiracaktir.

Yukarida bahsedilen tuketimi artirici onlemler tzeri-
de Turkiye Makarna Sanayicileri Dernegi'nin koordinas-
yonunda calismalar baslatiimistir.

KAYNAKLAR:
http://www.makarna.org.tr
Am J elin Nutr2 002,76:5-56.Bilimsel Yonleriyle Makarna 2008
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Yumurta Ureticleri Merkez Birligi

icari yumurta uretimine 19701 yillarda basla-
yan Turkiye, uretim alt yapisini surekli gelistire-
rek ve Kkalitesini yukselterek Dunya yumurta
Uretiminde onuncu sirada yer almaktadir. Sarddrtlebilir
bir yapiya sahip Turk Yumurta sektord hem kendi insa-
niNiN hayvansal protein intiyacini karsilamakta, hem de
bircok Ulkeye yaptigi inracat ile insanligin beslenmesine
katki sunmaktadir. Ote yandan yumurta Ureticileri ken-
dilerinin hak ve menfaatlerini koruyan ve Turk kanatl
sektorune onculuk eden hem yerel hem de ulusal
duzeyde giderek guclenen bir dretici drgutune sahiptir.

Dunyada hayvanciligin tum uretim dallarinda bir
endustrilesme sUreci yasanirken, Turkiye'de sadece
kanatl sektort bu gelisime ayak uydurabilmis, hayvan-
cllik sektorunun diger dallarina gore daha hizli bir geli-
sim gostermistir.

Eylil-Aralik 2011 « Sayr: 15
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Bilim adamlari 6zellikle 20. ydzyilin ikinci yarisin-
da tavuk irklarinin islahi konusunda énemli arastirmalar
ydrdtmus, yumurta ve pilic eti dretiminde énemli artis-
lar saglamislardir. Bunun yaninda, hastaliklarla mdca-
dele, asi, ila¢ ve besleme alanlarinda saglanan bilimsel
gelismelerin yaratugi verimlilik, tavukculuk icin baydk
alanlara intiya¢ bulunmamasi, kirsal kalkinmaya sagladi-
g firsatlar tavukculugun entansiflesmesini saglamis ve
tum ddnyada kitlesel bir dretim gerceklesmistir. Baska
pir ifade ile dlkeler artan nufusun hayvansal protein inti-
yacini karsilayabilmek i¢in, uretim dongusunun daha
kisa oldugu ve modern yetistirme tekniklerinin goreceli
olarak kolay uygulandigi kanatl yetistiriciligine yonel-
mistir.

Yumurta ve pili¢ eti Uretimi kapsayan kanatl sektord-
nun Ulkemizdeki gelisimi 1970°li yillarda baslamis, 1990
yillara gelindiginde buydk entegrasyonlarin ve sézlesme-

www.ordutarim.gov.tr
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li modelin yayginlasmasi ile bugunkd modern, kaliteli ve
sUrdurudlebilir aretim yapisina ulasmistir.

Turkiye'de tavukculuk her bolgede yapilimakla pir-
likte yumurta tavukculugu Konya, Afyon, Manisa, Izmir,
Balikesir, Corum, Kayseri ve Karaman illerinde, yogun-
lasmustir.

Gecimini tavukculuk ve hindicilik sektorunden temin
eden, Uretici ciftci, sektorle ilgili esnaf, yem, ilag, yan
sanayi, nakliye, pazarlama dahil insan sayisinin 2 milyon
oldugu tahmin edilmektedir. Kanatl sektéran yillik cirosu-
nun ise 3 milyar dolar astigi tahmin edilmektedir. Ote
yandan tum dunyada uretim kosullari degismeye basla-
mis, yeni hayvan saghgi kurallar, pazarlama egilimlerin-

www.ordutarim.gov.tr

deki degisimler, hayvan haklari gruplarinin baskisi, trdn-
gida guvenligi iliskisi Gretimde cok belirleyici olmaya bas-
lamistir. TUketici bilincinin artmasi, hayvan refahi, Avrupa
Birligi Ulkelerinde yemlerde hayvansal protein kaynaklari-
NN ve baz antibiyotiklerin kullaniminin yasaklanmarsi,
nitelikli yumurta Gretimi ile markalasma yumurta Ureticile-
rini yakindan ilgilendirir hale gelmistir.

Ulkemizde yumurta Ureticileri 2006 yilina kadar
guclu bir érgute sahip degillerdi. O tarihlerde yumurta
Ureticilerin kurdugu bir dernek bulunmakla beraber,
uretici orgutu niteligi olmadigi icin yeterince guclu ola-
mamistir. Ancak 2005 yilinda dlkemizde ilk kez gorulen
kus gribi salgininin dreticilerde yarattugr orgutlenme
duygusu ve 2004 yilinda yururluge giren 5200 sayili
Tanmsal Uretici Birlikleri yasasi hizli bir érgatlemenin
yolunu a¢mustir. Bu surecte degisik il ve ilcelerde basla-
yan orgutlenme Temmuz 2006 yilinda Merkez
Birligi'nin kurulmasini saglamistir. Yumurta Ureticileri
Merkez Birligi il ve ilcelerde faaliyet gosteren 13 birlikten
olusmaktadir. Birliklerin olusmasi ile yumurta dreticileri
birlikte hareket etme ve sorunlarini cozmede dnemli bir
avantaj yakalamislar ve bunun meyvelerini almaya bas-
lamislardir. Ihracatin birliklerin yonlendirilmesi ile yapil-
masl, yumurtanin besleyici degerinin toplumun tum
kesimlerine tanitimi, ortak pazarlama, Uluslararasi
Yumurta Komisyonuna Uyelik, Ulke capinda yapilan
yumurta taketim aliskanhlarinin belirlenmesi arastirmasi
gibi bircok konuda basarili adimlar atmustir.

Yumurta sektort acisindan 2010 yili sikintilt bir yil
olmustur. Sikintinin asil sebebi plansiz buyume ve artan
maliyetlerdir. Yumurta Gretim ciftlikleri bir taraftan Gre-
tim kapasitesini artirirken, didger taraftan alt yapisini
modernize etmektedir. Ik bakista olumlu gibi gorinen
bu gelismeler, yumurtanin pazarlanmasi, markalasma,
yumurtall rdn gelistirme, adimlariyla desteklenemedi-
gi icin Ureticinin kazancini artrmadigr gibi ekonomik
krizle yUz ylze getirmistir. Artan girdi maliyetlerine ve
dusuk yumurta fiyatina ragmen, 2010 yilinda sektor
plansiz buydmeye devam etmistir. Ozetle, tUketim ve
inracat artisina ragmen, yumurta sektoru 2010 yilinda
zarar etmistir.

Yumurta Tavukculugu Verileri

Turkiye'de Gida, Tanm ve Hayvancilik Bakanligina
kayith 1.072 ticari yumurta isletmesi ve bu isletmeler
bunyesinde 3.162 kdmes bulunmaktadir. Ulkemizin
damizlik ihtiyacinin tamami yurt disi kaynaklardan sag-
lanmaktadir.2010 yilinda, 655.776 adet yumurtac
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damizlik civciv ithalati yapiimis ve 49 milyon adet ticari
yumurtaci civciv Uretilmistir.

Turkiye’'nin yumurtaci tavuk varligi 66 milyon, adet
etci tavuk varligi ise 163,5 milyon civarindadir. 2010 yili
yumurta Uretimi 12,8 milyar adet, beyaz et Uretimi ise
1.518 milyon tondur. 2009 yilinda 100,2 milyon dolar
degerinde 71,4 ton yumurta ihrac edilmis, 2010 yilin-
da ise yaklasik % 57 artis gostererek yumurta inracat
miktart 134.143 tona ve 157 milyon dolara yukselmis-
tir. 2006 yilindan beri surekli inracatini artiran yumurta
sektorunun bu yil 250 milyon dolar civarinda ihracat
yapmasl beklenmektedir. 2011 yiinin ilk 9 ayinda ihra-
catta % 92'lik artis saglanarak 192 milyon dolara ulas-
mistir.

Secilmis Ulkelerde Yumurta ve Yumurta Urtnleri
Tuketimi

Tablo 1.2.
200

Ulke Yumurta | Yumurta

adet/)Kkisi taketimi

1 Arjantin 19 1
2 Avusturalya 19
3 Avusturalya 23
4 Belcika 9
5 Brezilya 11
6 Kanada 14
7 Cin 30
8 Almanya 21
9 Macaristan 26
10 Hindistan 5
11 iran 15

12 italya 15 6
13 Japonya 26
14 Meksika 35
15 Ispanya 17

16 Turkiye 17 3
17 Ukrayna 26

18 ingiltere 14 4

Kaynak: Uluslararasi Yumurta Komisyonu-lEC-2010 yilligi
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Tablo 1.3.

Kunath Uriinleri (Yumuarta) ihracat
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Kaynak: Ege Ihracatcilar Birligi

Tablo 1.5.

Ulke Bazinda Yuomurta Thracah
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Kaynak: Ege Ihracatcilar Birligi

Tablo 1.6.
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Kaynak: TUIK, Hayvansal Uretim Istatistikleri, 2009
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Kanath Saghgi

Tarkiye'deki butun isletmelerde yetistirilen Ustun
performansa sahip hayvanlar, yasamlar boyunca, ana-
lizleri yapiimis ve analizler sonucunda uygun gorulmus
en kaliteli hammaddelerden elde edilen yemlerle besle-
nir. Havyan saghgi; uzman veteriner hekimler deneti-
minde surekli olarak yapimakta ve saglik kontrolleri,
tarama testleri, asilama islemleri disiplin icerisinde ger-
ceklestiriimektedir. Dunyanin en kaliteli irklarindan
ustun verim alinmasi hedefiyle Turkiye'de veteriner hiz-
metleri, Gida ve Kontrol Genel Mudurlugune baglh ola-
rak yarattlmektedir. Turkiye'nin her bolgesinde mevcut
Veteriner Kontrol EnstitUleri ve II/lice Maduarltkleri bun-
yesinde bulunan pratisyen ve uzman veteriner vasita-

m www.ordutarim.gov.tr

siyla hastaliklarla mucadele ve arastirma hizmeti ver-
mektedir. Butun kanatli isletmeleri Ulusal Salmonella
Kontrol Programi ve Ulusal Kalinti izleme Plani kapsa-
minda hayvan saglidi ve gida otoritelerince yakindan
izlenmektedir.

Gida Guvenligi

Yumurtalar Turk gida kodeksi yumurta ve yumurta
aranleri tebligine gore Uretiimek, etiketlenmek ve
pazarlanmak zorundadir. Sadece A sinifi yumurtalar
dogrudan insan tuketimine sunulabilir. B sinifi yumurta-
lar ise sadece gida sanayisinde kullanilir. A sinifi yumur-
talar yumurtlama tarihinden itibaren 21 gun icinde
tuketiciye ulastirilir. A sinifi yumurtalarin son tuketim
tarihi, yumurtlama tarihinden itibaren 28 gunden fazla
olamaz. Paketlendigi tarinte hava boslugu 4 mm veya
daha dusuk olan A sinifi yumurtalar yumurtlama tari-
hinden itibaren dokuzuncu gune kadar "ekstra taze"
olarak tanimlanabilir. Bu ifade kullanildiginda *
tarinine kadar ekstra taze" seklinde belirtilir ve
AT " yerine yumurtlama tarihinden sonraki doku-
zuncu gunun tarini yazilir. Ayrica "ekstra taze" olarak
nitelendirilen yumurtalarin etiketi Gzerinde yumurtlama
tarihi yer alir.

Onemli Sorunlar

Yumurta sektorunde gerek kapasite gerekse Uretim
alt yapisi anlaminda énemli gelismeler yasanmakla bir-
likte; yapisal, ekonomik, kanatli sagliginin surdurulebilir-
ligi gibi bircok sorun henuz ¢cdézume kavusturulamamis-
tir. Yuksek maliyet, damizlik, yem ham maddeleri, asi ve
ilacta disa bagimililik, hastaliklarin olusturdugu ekono-
mik kayiplar, BiyogUvenlik zaafi, dretim planlamasinin
olmayisi, zayif pazarlama agi, hedef pazarin gelir duze-
yinin dusukltgu ve tuketim azhigr gibi bir dizi sorun
bulunmaktadir.

Son olarak su degerlendirmede bulunulabilir: Son
donemde yasanan olumlu ve olumsuz gelismeler gos-
termektedir ki yumurta sektoru surdurulebilir bir yapiya
kavusmustur. Gelecek donemde Yumurta dreticisinin
temel hedefi, artan nufusu beslemek, cevreyi gozeterek
kaliteli ve guvenilir yumurta Uretmek olup, birlikteligini
ticari olusumlarla guclendirmektir. Birlikler dnculugun-
de olusan sirketler araciigr ile girdilerini daha ucuza
temin edecek, Urdnunu hak ettigi fiyata satacak ve ulus-
lararasi rekabet guicu artacaktir.

KAYNAKLAR:
Yumurta Ureticiler Merkez Birligi (YUMBIR)
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Umumi Hifzissihha

degisiklik yapild

63 sayih Saghk Bakanlhigi ve Bagh

Kuruluslarinin Teskilat ve Gorevleri Hakkinda

Kanun Hukmuinde Kararname ile 24.4.1930

tarinli ve 1593 sayii Umumi Hifzissihha
Kanununun 126 nci maddesi degistirilmis ve 127
nci maddesi ise yeniden dizenlenmistir.

“Yenilecek ve icilecek seyler satan veya veren veyahut
taharet ve nezafete mutaallik sanatlar ifa edenler her Uc
ayda bir kendilerini muayene ettirerek bir sihhi rapor
almaga mecburdurlar. Bunlardan devrei sirayette frengi
ve sari verem ve clizzama muptela olanlarla halkin istikrah
ve nefretini mucip bir cilt hastaligina ducar olanlar sanat-
larnni icradan menolunurlar.” seklinde olan Madde 126 —
“Gida uretim ve satis yerleri ve toplu tuketim yerleri ile
insan bedenine temasin soz konusu oldugu temizlik hiz-
metlerine yonelik sanatlarin ifa edildidi is yeri sahipleri ve
bu is yerlerinin isletenleri, calisanlarina, hijyen konusunda
bu is yerlerindeki meslek ve faaliyetin gerektirdigi egitimi
vermeye veya calisanlarin bu egitimi almalarini saglama-
ya, belirtilen egitimleri almis Kisileri calistirmaya, calisan Kisi-
ler ise bu egitimleri almaya mecburduriar. Bizzat calisma-
lar durumunda, is yeri sahipleri ve isletenleri de bu fikra
kapsamindadir. Bulasici bir hastaligi oldugu belgelenenier
ile is yerinin faaliyet ve hizmetlerinden dogrudan yararla-
nanlar rahatsiz edecek nitelikte ve gordntr sekilde acik
yara veya cilt hastaligr bulunanlar, bizzat calisan is yeri
sahipleri ve isletenleri de dahil olmak tzere, alinacak bir
raporia hastaliklarinin iyilestigi belgeleninceye kadar, birin-
ci fikrada belirtilen is yerlerinde calisamaz ve calistiriamaz-

lar. Calisanlar, hastaliklar konusunda isverene bilgi ver-
mekle yakamldaddr.” Seklinde degistirilmistir.

1593 sayill Umumi Hifzissihha Kanununun 127 nci
maddesi ise ;"126 nc maddede belirtilen is yerlerindeki
hijyen egitimine yonelik hususlara, bu is yerlerinde calis-
maya engel bulasici hastaliklarn ve cilt hastaliklarnnin
neler olduguna, iyilesme halinin belirlenmesine, hangi
meslek ve sanat erbabinin 126 na madde kapsaminda
olduguna iliskin ustl ve esaslar, Saglik, Icisleri ve Gida,
Tanm ve Hayvancilik Bakanliklarinca mdstereken cikarila-
cak yonetmelikle dzenlenir. 126 nci maddede belirtilen
is yerlerinde bulasici bir hastalik veya bir salgin hastalik cik-
masi durumunda, bu hastalikla alakall gerekli incelemeler,
analiz masraflari is yeri sahipleri ve isletenlerince karsilan-
mak Uzere ilgili kurumlar tarafindan yapilir. 126 nci mad-
dede belirtilen is yerlerinde bulasici bir hastalik veya bir sal-
gin hastalik ¢cikmasi halinde dogacak hukuki sorumiuluk-
lar ile bu durumdan zarar goren kisi veya kurumlarin
hukuki yol vasitasiyla talep edebilecekleri tazminat ddeme-
leri veya olabilecek diger 6demeler is yeri sahiplerine ve
isletenlerine aittir.” Seklinde yeniden duzenlenmistir.

KAYNAKLAR:
http://www.resmigazete.gov.tr/eskiler/2011/11/20111102m1.htm

2012 yilryeniden degerleme orani; % 10,26

1 Mart 2005 tarih ve 25772 sayili mukerrer Resmi
Gazete'de yayimlanan 5326 sayili Kabahatler
Kanununun Idari para cezasi baslikli 17" inci mad-
desinin 7. fikrasinda, "idari para cezalarinin
yeniden degerleme oraninda arttirilarak uygulanacad
hakmu” yer almaktadir. Yeniden Dedgerleme Orani,
Maliye Bakanliginca 17 Kasim 2011 tarih ve 28115
sayill Resmi Gazete'de yayimlanan Vergi Usul Kanunu
Genel Tebligi ile % 10,26 olarak ilan edilmistir. 5996
saylll Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve
Yem Kanunu, 5977 saylli Biyoguvenlik Kanunu,
1380 sayili Su Uranleri Kanunu gibi kanunlardaki
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idari para cezalar miktarlart 2011 yilinda uygulanan
miktarlar Uzerinden 2012 wyili icerisinde % 10,26
oraninda artirilarak uygulanacaktir.
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Eregli lice Gida, Tanm ve Hayvancilik Mdddrlaga :
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fermente

\ d e YA \

efir; kephir, keyr, keper, kepher, knapon, kepi ve

kipe gibi degisik isimler altinda Uretilen, ¢ok eski

yillardan beri bilinen bir icecek olup, kokeni kuzey
Kafkasya'dir. Kafkasya'da yasayan insanlarin siklikla kul-
landiklari sutun mayalandiriimasiyla elde edilen kefir, su
yerine icilmekte ve genclik iksiri olarak kullaniimaktadir.
Cesitli arastinicilar Kafkasya'da yasayan gocebe halkin
inek ve keci sutunu kullanarak kefir Grettiklerini bildir-
mislerdir (16,24). ik kez Bati Asya'da Turkler tarafindan
yapllan, gunumuzde pek ¢ok Ulkeye yayilan fermente
pir sUt ardnu olan kefir, dunyanin her tarafina yayilan
Tuarkler sayesinde yayilmistir (3).

Avrupa ulkelerinde ve A.B.D.'de genellikle saf kul-
tarlerden kefir Uretilirken, Rusya, Asya, Dogu Avrupa ve
Ortadogu ulkeleri ile Ulkemizde orijinal taneden Uretil-
mektedir (11). Kefir taneleri, findik ya da bugday buyuk-
ligunde (¢capt 1-2 mm den 3-6 mm kadar), renkleri
beyaz, beyaz-sar arasinda kucuk karnabahar, singe-
rimsi veya patlamis misir gérundmundedir (6,10, 25).
Ortadogu'da “Peygamber darisi” olarak bilinmektedir
(17). lyi bir kefir akici kivamda, homojen ve parlak bir
goérunumde olup, icildigi zaman hafif mayamsi tat ve
aromaya sahiptir. Muhafaza sirasinda asitlik, CO2 ve
alkol miktarinin artmasina gore; tatl, orta sert ve ¢ok
sert kefir olarak siniflandirilir (28).Kefir cesitleri (Tablo
1)'de gosterilmistir.

Fermente sut Urdnlerinin bilesimi, fermentasyon
sirasindaki degisikliklerden dolay sttten farkliliklar gos-
terebilmektedirler (23). Kefir de sutten fermantasyon

sonucu elde edilen bir gida maddesi olup, besin dege-
ri 100 graminda, enerji 65kcal, yag 3,5gr, protein
3,3gr, laktoz 4,0 gr, su 87,5gr, kalsiyum 0, 12gr, laktik
asit 1,1gr, kolesterol 13mg, B 12 vitamini 0,5mg’dir

(11).

Tablo.1. Cesitli Kefirlerin Ozellikleri ( 28)

Tath |Orta Sert| Sert |Cok Sert

Kefir % | Kefir % |Kefir% | Kefir %
Su 88.2 88.9 | 894 89.0
Sut Asidi 0.8 0.6 0.7 0.9
Etil Alkol 0.6 0.7 0.8 1.1
Sut Sekeri 2.7 2.9 2.3 1.7
Kazein 2.9 2.7 2.9 2.5
Laktalbumin 0.3 0.2 0.1 0.1
Yag 3.3 3.1 2.8 3.3
Kul 0.8 0.6 0.7 0.6

Kefir taneleri sttu fermente edici rol oynar. Etil
alkol ve laktik asit fermantasyonunun birlikte gelismesiy-
le elde edilir (10). Icerdigi karbondioksit nedeniyle
kopuaren bir 6zellige sahiptir. (11, 16). En énemli dzelli-
gi fermantasyon sonunda suzulerek tekrar kullanilabil-
mesidir.

Tanelerin i¢ kisminda protein ve polisakkaritlerden
olusan ipligimsi bir ag mevcuttur. Polisakkaritler esit
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oranda glukoz ve galaktozdan meydana gelmis olup
soguk suda yavas, sicak suda cabuk erirler (10). Laktozu
fermente edemeyen mayalar tanenin daha i¢ kisimla-
rnda, laktozu parcalayan mayalar, sut asidi bakterileri
ve asetik asit bakterileri buyuk oranda dis yuzeylerde
bulunurlar. Cok karisik bir mikrobiyolojik yapiya sahiptir.
Degisik arastirmacilar, degisik bolgelerden aldiklari kefir
tanelerinde farkll sayida, oranda ve cinste mikroorga-
nizma tespit etmistir. Tanede genel olarak laktik asit
pakterileri, laktozu fermente eden ve edemeyen maya-
lar mevcuttur. Bazi tanelerde enterokok ve koliform
gurubu bakterilere de rastlanmistir. Yaygin olarak kefir
tanesinde bulunan mikroorganizmalar; laktik asit bakte-
rileri, (Lactobacillus casei, L. brevis, , L. caucasicus, L.
acidophilus, L.kefir, L.bulgaricus),  Iokonostoklar
(Leuconostoc dextranicum), asetik asit bakterileri
(Acetobacter aceti, A. rasens), mayalar (Kluvyveromyces
marxianus, Torulaspora delbrueckii, Candida kefir,
Saccharomyces cerevisia), streptokoklar (Streptococcus
lactis, S.durans, S.cremoris, S.citrovorum, S.
Thermophilus, S.diacetylactis), kazein ve polisakkatitler
ile birlikte matriks biciminde kime olusturmaktadir (2,6,
7, 10,12).

Guney Afrika’da uretilen kefirlerin mikrobiyolojik
Ozelliklerini inceleyen arastirmacilar, kefir danelerinin
mikrobiyolojik dzelliklerinin; kefirin  Uretim metodu,
danelerinin orjini ve identifikasyon yontemine gore
degisiklik gosterdigini belirtmislerdir (27). Ancak genel
olarak kefirde yer alan mikroorganizmalardan basiller
tek, ¢ift veya zincir streptokoklar cift veya zincir, maya-
lar ise tek hucre olarak bulunurlar (20).

Kefir, yogurt ve diger fermente sut urunleri ile kar-
silastinldiginda, mikroflorasinda bulunan mayalar ve
asetik asit bakterileri etkisiyle zararl bagirsak mikroorga-
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nizmalarina karsi yuksek antibiyotik aktivite gosterdigi
arastirmacilarca tespit edilmistir. Kefirdeki asetik asit bak-
terilerinin proteoliz aktiviteleri sonucunda badirsakta,
serbest aminoasitleri ve diger protein hidroliz ardnleri
olusmaktadir. Ayrica B grubu vitaminleri de meydana
gelmektedir ( 24).

Kefirin insan saghig: Acisindan Etkileri

Kefirin mide ve bagirsak hastaliklan Uzerindeki fay-
dal etkisinin ve tedavi edici 6zelliginin, Rus doktorlari
tarafindan ortaya konulmasiyla hastane ve sanatoryum-
larda cok yaygin olarak kullanilmis olup, ilk bilimsel
calismalar yapiimistir. Boylece Rusya 1930 yilinda
endustriyel duzeyde ilk kefir dretimini baslatmistir.
19501 yillarin sonunda ise Rusya’da bir arastirma ensti-
tusunde uzmanlar bugunkd anlamda kefir aretimi
metodunu gelistirmislerdir. Bu metotla Uretilen kefir
geleneksel yontemle yapilan kefir ile benzer ozellikler
gostermistir (3,4,5, 24).

Sindirim Sistemi Gzerine Etkisi; Sistemdeki flora
Uzerine dnemli etkileri vardir. Bagirsak florasinda yarar-
I bakterilerin cogalmasini saglarlar. Hastalik yapici pato-
jenlerin bagirsaklara yerlesmesini onlerler.  BOylece
pagirsaklarin calismasini duzenlerler ve kabiziigi énle-
meye yardimci olurlar. Kalsiyum, magnezyum vb. mine-
rallerin emilimlerini artinrlar(15,19).

Mide ve pankreasta enzim salgilanmasina bagli
olarak, organizmada gidalarin daha iyi sindirilmesini
kolaylastirmakta ve besinlerin mideden badgirsaklara
gecisini hizlandirmakta ve bagirsaklarda gidalarn sindi-
rilmesini arttirmaktadir. Arastirmalar sonucunda kefir,
icerdigi CO, ve kalsiyum tuzlan etkisiyle nitrojen meta-
bolizmasinin parcalanma Grdnleri olan kloritlerin ve fos-
fatlanin vacuttan atihimi kolaylastirmaktadir (24).
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Laktoz intoleransi (laktaz enzimi noksanhdi) olan
kisiler icin ideal bir icecektir. CUnku diyette sut yerine
fermente sut urunlerinin kullanilmasi ile %54-71 oranin-
da fark edilir duzeyde mide gazi azalmasi gorulmekte-
dir. Nedeni de kefirde kirkin Uzerinde probiyotik bulu-
nurken yogurta sadece iki probiyotik (L. bulgaricus and
S. thermophilus) bakteri bulunmaktadir. Bu bakterilerin
arettigi laktaz, laktozu (sut sekeri) sindirir. Bu nedenle
de kefirin laktoz oranini azaltma ozelligi yogurttan faz-
ladir (14). Ayrica Otles ve Cagindi (2003), yapuklari
calismalar ile laktoz intoleransi gordlen kisilerin laktoz
tUketimine bagl olarak gorulen ve gaz ve ishal gibi
sorunlarin, kefirde bulunan faydali maya ve bak-
teriler tarafindan bu enzimin yaygin olarak Gre-
tiimesiyle ortadan kalkacagini bildirmislerdir. =
Ayrica premature c¢ocuklarin, hamilelerin,
emzikli kadinlarin, yashlarin ve laktoz intoleran-
si olan kisilerin kefir tuketimini tavsiye etmisler-
dir.

Sinir Sistemi Uzerine Etkisi; Yapilan
calismalarda kefirin, sinirsel rahatsizliklar,
istahsizlik ve uykusuzluk icin en iyi ila¢c oldu-
gu saptanmistir. Duzenli olarak gunde yarim
litre icilen kefirin vicut dengesini koruyucu etki-
si oldugu bilinmektedir(11).

i
=

Kefir icindeki mikroorganizmalar, bol miktarda vita-
min (K vitamini, tiyamin (B1), niasin(B3), pantotenik asit
(B5), biyotin(B7), folik asit(B9) ve siyanokobalamin
(B12)) sentezi yaparlar. Kefir mikroorganizmalarinin
urettigi biyotin, diger B kompleks vitaminlerinin emilimi-
ni de artinr (9).

Kefir hafif bir sinir yatistirici ve depresyon azalticidir.
Hafif bir gevseme ve uyku hali verir. Kefirin depresyonu
azalticr ve sinir sistemi Uzerinde rahatlatici etkisi, esansi-
yel aminoasitlerden bir tanesi olan triptofan ile mineral
maddelerden magnezyum ve kalsiyum iceriginin yuk-
sek olmasina baglanmaktadir (9,15,19,22). Kefir BT,
B12 ve Kvitamini bakimindan da zengindir. Bu vitamin-
lerin yeterli alinmasi durumunda gerek bobrek, karaci-
ger ve sinir sistemine gerekse deri rahatsizliklarina sayi-
siz fayda sagladidi bilinmektedir (3,11,19,22).

Kefirin immun sistem Uzerine etkileri: Kefirde
bulunan laktik asit bakterilerinin oral ya da parenteral
(karin boslugundan enjekte edilmesi) olarak alimindan
sonra insanlarda ve cesitli hayvanlarda immun faaliyet-
ler gozlenmis ve laktik asit bakterilerinin insan ya da
hayvan bunyesinde tumorler ya da enfeksiyonlara karsi
spesifik olmayan direnci artirdigi ya da spesifik immun
reaksiyonlari kuvvetlendirici bir etki yaptigi gordimustur.

ﬁ www.ordutarim.gov.tr

Laktik
asit bakterileri
immun  sistem  Gzerine
adjuvan {tedavide verilen ilacin

etkinligini artirmak amaciyla kulla-
nilan madde) etki gostermektedir {1). Kefirde olusan
asetik asit, H,O, gibi antibakteriyel maddeler ile olusan
antibiyotikler, bircok patojen mikroorganizmanin faali-
yetlerinin durdurulmasi ve yikiminda etkilidir. Ayrica
pbagisiklik sistemin guclenmesinde ve regulasyonunda
etkili olacak faktorlerin olusumunu da saglamaktadir
(13). 99,22*%,19* Enfeksiyonlara karsi bagisiklik sistemi-
ni uyarma oOzelliginin kefir ve kefir yaginda bulunan
sfingomyelinler tarafindan oldugu bildiriimektedir (12).

Diger Etkileri; Bircok bati Ulkesinde kronik dizan-
teriden istirap cekenlere 3 gunluk kefir receteleri yazil-
maktadir (26). Ayrica kronik hepatitte tedavi edici nite-
lige sahiptir (9). GUnumuzde kefirin antioksidant, anti-
mutajenik, antiinflamatuvar ve kanser gelisimini onleyi-
ci etkisini ortaya koyan calismalar mevcuttur. Kefir,
bagdirsak gecirgenligini azaltarak gida allerjisinin gelis-
mesine mani olacagi bildirilmektedir. Kefirde bulunan
laktik asit bakterilerinin bazi suslarinin kolesterol dusuru-
cu etkisi bulunmaktadir (5,19,22). Ayrica Kafkasya'da
yasayan kisilerin uzun émurlt olmalarinin kefir tiketimi-
ne bagh oldugu gorusleri bircok arastirici tarafindan
savunulmaktadir (12,19, 22).
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Sonug ola-
rak, duzenli olarak
gunde yarim litre tUketilen kefir, icerdigi faydall bakteri-
ler, mayalar, vitaminler, mineraller ve esansiyel amino-
asitler ile vacudun temel fonksiyonlarnin idame ettiril-
mesinde rol oynar. Ayrica laktoz, fermantasyon sirasin-
da azaldig icin, kolay hazmedilen ozelliginin yaninda
tuketicinin bilingli diyet ve dusuk kalori alma istegini kar-
slama konusunda da bir potansiyele sahiptir {16).
Sindiriminin kolay olmasi, laktoz intoleransh kisilerde
kolaylikla tGketilmesi, icerdigi asetik asit ile H,O,, gibi
maddeler ile antibakteriyel etkiye sahip olmasi ve insan-
larda tumor olusumu riskini azaltmasi, karaciger, safra,
pobrek fonksiyonlar ve kan dolasimi Uzerine olumiu
etkiler gostermesi, kolesterol dusdrucu etkiye sahip

olmasindan dolayr onemli bir besin maddesidir
(8,18,25).
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Bitkisel gida ve yemin ihracatinda saglik
sertifikasi duzenlenmesi ve ihracattan geri donen
urunler icin uygulama yonetmeligi yayimlandi

Bitkisel Gida ve Yemin Ihracatinda Saglik Sertifikasi Duzenlenmesi ve Ihracattan
Geri Donen Urunler icin Uygulama Yonetmeligi 25 Kasim 2011 tarinli Resmi Gazete'de
yayimlandi. Yonetmelik 13.12.2011 tarihinde yuruarluge girdi.

onetmeligin amaci; bitkisel gida ve gida ile temas

eden madde ve malzemeler ile bitkisel yem ve

yemlik maddelerin ihracat ve c¢ikis asamalarinda
gida ve yem guvenilirligine yonelik, saglk sertifikasi
dizenlenmesi, onaylanmasi ve ihracattan geri donen
drdnlerin yurticine girisinde uyulacak ve uygulanacak
usul ve esaslar belirlemektir.

Genel hukuamler

Bitkisel gida ve gida ile temas eden madde ve malze-
meler ile bitkisel yem ve yemlik maddelerin ihracati asa-
masindaki kontrol islemleri ve sertifika dUzenlenmesine ilis-
kin uyulmasi gereken genel hukumler asagidaki gibidir:

a) Serbest bolgelerde faaliyet gosteren firmalar
haric olmak Uzere, ihrac edilmek istenen Urdnleri Ure-
ten firmanin Kanun geregi kayit veya onay belgesine
sahip olmasi zorunludur.

b) ihracatta 6ncelikli olarak alici Ulke talepleri dikka-
te alinir. Saglik icin tehlike olusturanlar haric, ihracata
konu edilecek urunlerin Turk gida veya yem mevzuati-
na uygun olmadiginin ve bahse konu urunlerin alici
Ulke tarafindan kabul edileceginin uretici/inracatci
firma veya temsilcisi tarafindan beyan edilmesi duru-
munda urunler ihrac edilebilir.

c) Urtinun alicr tlke kriterlerine uygunlugunun tes-
piti amaciyla il/ilce madurlugu tarafindan numune ali-
narak muayene ve analiz sonucuna gore ihracat islem-
leri gerceklestirilir.

¢) Alicr Ulkenin herhangi bir talebinin olmadiginin
dretici/inracatcr veya temsilcisi tarafindan beyan edilmesi
durumunda; insan, hayvan ve bitki sagligr acisindan teh-
like olusturacagr dustinulen veya supheli haller disinda,
Urinden numune alinmadan sertifika duzenlenebilir.

ihracat basvurusu

1. Ihracat islemleri, ihracatci firma ve ihrac edilecek
drdnlere ait bilgilerin Gretici/inracatgr veya temsilcisi
tarafindan GGBS'ye kaydinin yapilmasiyla baslar.

W www.ordutarim.gov.tr

2. GGBS'ye kaydi yapilan ihracat islemlerine iliskin
pasvuru, kaydin yapildigi tarihten itibaren en geg yedi
gun icerisinde Uretici/ihracat¢l veya temsilcisi tarafin-
dan asadgidaki belgelerle birlikte sertifika talep edilecek
iI/ilce mudurlagune yapilir.

a) Ek-1"de yer alan Beyanname,

D) Ek-2'de yer alan Ekli Liste,

c) Ithal edilmis Granun hicbir dedisiklige ugrama-
dan ihrac edilmek istenmesi durumunda fiili ithalat asa-
masinda duzenlenen ithalat uygunluk yazisi ve ithalata
iliskin gumruk beyannamesi.

(3) I/lice mudurltgu tarafindan ihracat basvurusu-
na ait belgeler ve GGBS kaydi incelenerek, 5 inci mad-
denin (c) ve (¢) bentlerine gore islemler gerceklestirilir.

ihracattan geri dénen Granler

Ihrac edilen GrGnlerin cesitli nedenlerle geri don-
mesi durumunda:

a) ligili gumruk muadarlagtnden il madurlagtne
hitaben yaziimis uygunluk talep yazis,

b) Ihracata iliskin gumruk beyannamesi,

C) Varsa, ihracat asamasinda Bakanligimizdan aln-
mis sertifika veya sertifikalar,

¢) Urtine ait cikis faturasi,

d) Ithal edilen Granun inrac edildikten sonra geri
donmesi halinde gumruge yazilan ithalat uygunluk
yazisi, talep edilir.
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Bitki koruma urunlerinin kayitlarinin tutulmasl
ve izlenmesi yonetmeligi yenilend

Bitkisel Uretimde Kullanilan Bitki Koruma Uriinlerinin Kayitlarinin Tutulmasi ve
Izlenmesi Hakkinda Yénetmelik 25.11.2011 tarih ve 28123 sayil
Resmi Gazetede yayimlanarak yururluge girdi.

itkisel urdnlerin dretiminden pazarlama asamasi-

na kadar gecen surecte kullanilan bitki koruma

arunlerinin zirai mucadele teknik talimatlarina ve
teknik tavsiyelerine uygun olarak kullaniimast ile tuketici
saghgr ve cevrenin korunmasina yonelik olarak urunde
kullanilan bitki koruma dranlerinin izlenebilirliginin sag-
lanmasina iliskin usul ve esaslar belirleyen Yonetmelik;
pbitkisel retimde kullanilan bitki koruma Grdnlerinin kul-
lanimina yonelik sorunlarin dnlenmesi amaciyla uretici-
ler, urdnu toptan alan alici, ihracat¢r kisi, kurum ve
kuruluslarin goérev ve sorumluluklarina iliskin usul ve
esaslar kapsamaktadir.

Bakanhgin goérev ve sorumluluklan

a) Bitkisel Uretimde kullanilan bitki koruma urunle-
rinin tavsiyelerine uygun kullaniminin denetimini yapar
ve kalintiyr izler.

P) Saglikh tretim icin egitim ve yayim gibi her turlu
tedbiri alir.

C) Kayit sistemine katilan Ureticileri destekleme esas-
larint belirler.

Ureticilerin gérev ve sorumluluklari

a) Bitki koruma Urunlerini, Bakanlikca belirlenen
tavsiyelere gore; uygun zamanda, uygun dozda ve
uygun zirai mucadele aletleri ile uygular, uygulamala-
rn kayitlarini tutar veya serbest danisman veya bunye-
sinde serbest danisman calistiran kurum ve kuruluslara
tutturur.

b) Uretim asamasinda kullandigi bitki koruma
daranu faturalarini ve uygulama kayitlarint bir sonraki
uretim sezonuna kadar muhafaza eder.

¢) Talep edildiginde uretim ile ilgili bilgiler ve bitki
koruma dranu uygulama bilgilerini Bakanlik gorevlileri-
ne, urun almak isteyen kisi, kurum ve kuruluslara verir.

¢) Entegre mucadele, iyi tarim ve sozlesmeli tarm
uygulamalarindan herhangi birini yapiyorsa bu konu-
larda belirlenmis ilke ve kurallara uyar.
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d) Bakanlikca denetim amaciyla istenen urun
numunelerinin alinmasina yardimci olur ve analiz sonu-
CU uygun ¢ikmayan urunlerin imhasini temin eder.

(2) Uretici kayit defterinde yer alan bilgilerin timu-
nun dogrulugu hususunda Ureticinin beyani esas kabul
edilir.

Bitkisel Gran alicilarinin gérev ve sorumluluk-
lan

Bitkisel urdnu, toptanci, hal tedarikcisi, ihracatci,
kabzimal gibi toptan alanlar;

a) Uretim asamasinda kullaniimis olan bitki koruma
arunt uygulama kayitlan tutulmus olan, uran kimligi
pbulunan bitkisel trunleri alir.

b) Farkl Ureticilerden almis oldugu bitkisel Urtnle-
rin Ureticisine ulasilabilecek bilgileri iceren, Uretici bazin-
da urun kayit sistemini olusturur.

c) Isleme, tasnif veya paketleme yerlerinde barkot
veya kimlik sistemini olusturup bu sistemi Grdn ambala-
jinaisler.

¢) Bakanlk ve muduarluk gorevlilerinin denetim
amach numune almasini saglar, isleme, tasnif, paketle-
me ve depolama asamasinda bitkisel Urunlerde kullani-
lan bitki koruma drdant uygulamalarinin kayitlarini tutar
ve bunlari kimlik sistemine isler.

Bitki koruma drdanu saticilarinin sorumluluklar

Bitki koruma drdnu satanlar;

a) Urtin cesidi, zararl organizma ve hasat zamant-
ni da dikkate alarak, zirai mucadele teknik talimatlar
dogrultusunda bitki koruma Urunu satisinda bulunur.

b) Satislarina ait kayitlari guncel olarak tutar ve
Bakanlik veya mudurldgun talebi halinde bu kayitlar
ibraz eder.

c) 21/4/72011 tarihli ve 27912 sayil Resmi
Gazete'de yayimlanan Bitki Koruma Urunlerinin
Receteli Satis Usul ve Esaslar Hakkinda Yonetmeligin
ilgili hukGmlerine uygun olarak faaliyette bulunur.

www.ordutarim.gov.tr
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SOLDAN SAGA :

1. Gidalarin amaclanan kullanimina
uygun olarak hazirlanmasi ve tuketildi-
ginde tUketicilere zarar vermemesi anla-
minda kullanilan bir kavram(2 kelime)

2. Yoncaya benzeyen yapraklara
sahip, hos kokulu yabani bir bitki-Tersi
kira

3. Tersi sevincli neseli-Arllarin yumur-
talanni birakmak ve bal depo etmek icin
yaptgi, duzgun altigen agizh balmumu
yuvaciklar toplulugu-Sikinti, gucluk,
rahatsizlik

4. Akl Kart Teknolojileri-Siyah
5. Bir metropol-TUrkiye Cumhuriyeti

6. Kuzey Kibris Tark Cumhuriyeti
Havaalan-Bir haber ajansi

7. Gida Tarm ve Hayvancilik
Bakanligr tarafindan  uygulamaya
konulan gida ile ilgili tim talep ve sika-
yetleri 174 numarasi ile iletebilecegimiz
hat-Tersi Turkiye KOmur Isletmeleri

8. Tersi bir kus taru-Tarim alanlar
icin yUz metre kare degerinde yuUzey
Olcu birimi-Tersi arka karsiti

9. Tip dilinde dis gebelik-Aya ait, ayin etrafindaki 1sik halesi anlamina gelen bir bayan adi-Yemekten emir

10. Bir binek hayvani-Tersi Birlesmis Milletler Gida ve Tarm Orgljtu

11.Askerde en kuguk rutbe-Yilan-Gida Guvenligi Yonetim Sistemi
12.Tark Gida Mevzuatina gore insanlar tarafindan yenilen ve/veya icilen ham, yari mamul veya mamul her
tarlu madde(2 kelime)
YUKARIDAN ASAGI:
1. Bakanligimizin yeni yapilanmasi ile tasrada kontrol ve denetim hizmetlerini yardten subemizin yeni adi-
Ingilizcede 6rnegin mesela kisaltmasi

2.

© N U kW

9.

de yazdigi ad veya isaret-Yaban hayvani barinagr-Asgari Gecim Indirimi

Tersi Sivi karsiti-Bal bocedi

Ulkelerin birbirleriyle yapmis olduklari alisveris
Namus-Sicak icilen bir kis icecegi-Eski dilde su

AJrinin Bir ilcesi-Amerikyumun simgesi

Bir tar kimyevi glbre-Radyumun simgesi

Memleket, yurt-Tersi rey

Kralice-Aptalca davranan, zekas! kivrak olmayan, bon

Tersi O¢ almayl amaclayan gizli dismanlik, garaz-Bilgi sahibi, bilen, bilgili, irfan sahibi
10. Gureste bir oyun-Avrupa Sampiyonu takimimizi simgeleyen harfler
11. Bir kimsenin, bir yazinin altina bu yaziyr yazdigini veya onayladigini belirtmek icin her zaman ayni bicim-

12. Istanbul'da bir cok guzelligi icinde barindiran nezih bir semt
13. Yurt icerisinde Uretilen mallarin baska Ulkelere satiimas-Avrupa Gida Guavenligi Ajansi

ﬁ www.ordutarim.gov.tr
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