yaninizda

Unya tariminda 6nemli bir paya sahip olan ulke-

mizde glvenilir gida kavraminin benimsenmesi

ve toplumun biling duzeyinin daha da yukselme-
si icin “Gavenilir Gida Saghkh Yasam” kampanyasi
ile Bakanhgimiz 2009 yilini “GIDA YILI” olarak ilan
etmistir. Ayrica, halkin gida kontrolune etkin katihimini
saglamak, tuketici saghgi ile haksiz rekabeti dnlemek
acisindan 2009 yilindan itibaren Bakanlikca ALO GIDA
174 hizmeti yaratalmektedir.

Alo Gida 174 Hatti ilgili istatistik bilgilerine deginile-
cek olursa; 14.02.2009 -21.03.2011 tarihleri arasinda

ALO 174 GIDA HATTI iSTATIKSEL BILGILER
(14 Subat 2009 - 21 Mart 2011)

ALD 174 ARAMMA ADEDE [TOPLARM 396076}
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TOPLAM SONUCLANAN BASVURU SAYISI : 57.318
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RISK ALMAYIN,
174U ARAYINI

Ol breumrsdn e i
b nmsininila

1]7]4)
‘| AL0 GIDA

Alo Gida 174 Hattina vatandaslarimiz tarafindan
396.076 arama gerceklestirilmistir. 396.076 arama
adedi neticesinde 60.384 adet basvuru kayit altina alin-
mistir. Bu basvurulann 57.318 adedi sonuclanmistir.

Basvurular isletme faaliyet alanlarina gore incelen-
diginde; 24.681 adet satis yeri (%51), 16.159 adet ure-
tim yeri (%34), 7.382 adet toplu tuketim yeri (%15) bas-
vurusu kayit altina alinmustir. (Genel bilgi alma talebi
olarak degerlendirilen ve bir isletme turune dahil edile-
meyen basvurularda “isletme tard” isaretlenmemekte-
dir).

Basvurular drdn gruplarina goére incelendiginde;
Tahil, Un ve Unlu Mamuller 13.552 adet (%29), Et ve
Et Urunleri 8.378 adet (%18) ve Tasnif Disi Gidalar
6.705 adet (%14) basvurularda on siralarda yer almak-
tadir. Basvurular turlerine gore incelendiginde; Ihbar
ve Sikayet basvuru sayisi 47.454 (%79), Bilgi Alma
10.235 (%17), Gida Zehirlenmesi 2.240 (%4) olarak
gerceklesmistir. (Basvuru turlerinin %99,2 ‘si belirtilen
U¢ kategori ile kayit altina ainmaktadir)

www.ordutarim.gov.tr
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En fazla basvuru, Istanbul (11.854), Ankara
(3.826), Antalya (3.517), lzmir (3.379), Konya
(1.735), Bursa (1.541), Adana (1.468), Gaziantep
(1.176), Kayseri (927) ve Icel (906) 1l MudurlUklerimize
yapilmistir.

Denetimler neticesinde sonuclanan basvurular,
cezai islem uygulamalari acisindan incelendiginde;
46.353 (%81) adet basvuruda denetimler sonucu cezai
islem uygulanmamis, 10.970 (%19) adet basvuruda
denetimler sonucunda cezai islem uygulanmustir.

Denetimler sonucunda uygulanan 10.970 adet
cezai islemin detaylarn;, 6.926 adet idari para cezasl
(%63), 3.305 adet Uretim/faaliyet men (%30), 739 adet
Cumhuriyet Savciligrna sug duyurusu (%7) olarak ger-
ceklesmistir.

Tasnif Disi Gidalar:
sakiz, tahin, hazir corbalar...

Bebek mamalari, kakao,

Diger: Sekerli mamuller, icecekler, balik ve diger
su ardnleri, yumurta ve yumurta Grdnleri, aricilik trdn-
leri, kuruyemis ve cerezler, bitkisel yag ve margarin...

Alo 174 Qida hattina; genel itibariyle gida Ureten
ve satan isletmelerin hijyen kurallarina aykiri faaliyetler
gosterdikleri, Grdnlerin icerisinde yabanci maddelerin
¢cikmasi, urtnlerin etiket bilgilerinde yeterli bilgi bulun-
mamasl! ve haksiz rekabete neden olan ifadeler iceren
etiketler, son tuketim tarihi ge¢cmis Urunlerin satisi, gida
zehirlenmesi suphesi, izinsiz gida satisi gibi konularda
sikayetler gelmektedir.

KAYNAK:

Koruma ve Kontrol Genel Maddrlagu

SOMUCLAMAN BASVURULARDS CEZAD ISLER ORANI

Ocak-Nisan 2011 « Sayi: 13
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2010 yili G1da denetim
ve Rontrol taaliyetleri

<
.
Kontrol Daire Baskani -
Koruma ve Kontrol Genel Muddrliga .,

anm ve Koyisleri Bakanligi merkezde Koruma ve

Kontrol Genel Muaduarlagua lllerde 81 I Tarim

Muduariagu aracihidglyla Ulke genelinde gida izin-
tescil, denetim ve kontrol hizmetlerini ydratmektedir.
Gida ithalat, ihracat ve yurt i¢ci denetim ve kontrolu
amactyla yaruatulen resmi kontrollerde alinan numune-
lerin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri 41 I
Kontrol Laboratuvari ve Ulusal Gida Referans
Laboratuvarinda yapilmaktadir. Ayrica, ithalat ve ihra-
cat asamasinda alinan numunelerin gerekli analizleri
Bakanlikca yetkili 60 Ozel Gida Kontrol Laboratuvarinda
yapiimaktadir. Bu alt yapi ile Bakanligimizca gerceklesti-
rilen gida tescil, denetim ve kontrollerine iliskin faaliyet-
ler asagida Ozetlenmistir.

Tarim ve Kdoyisleri Bakanhgi'nin Gida
Tescil, Denetim ve Kontrol Faaliyetleri

1. Gida Guvenilirligi Politikasi

Bugln dunyada gida gavenilirligi cok énemli bir
hale gelmistir. Kuresel ticarette yer alabilmek artik gida
guvenilirligi noktasindan gecmektedir. Ulkemizin cok
onemli bir cografyada bulunmasi Ulkemize onemli
avantajlar saglamaktadir. Genis tanm potansiyeli ve
genis bir Pazar yelpazesinde bulunan ug¢ kitaya ulasim
kolayligini dikkate aldigimizda Ulkemizin dunya tarm
urdnleri ve gida maddeleri ticaretindeki dnemi bir kat
daha artmaktadir.

Bakanhgimizin temel gida politikasi; Kodeks
Alimentarius ve Avrupa Birligi muktesebati ile uyumlu
olarak hazirlanan mevzuat cercevesinde, Ulke genelin-
de “Ciftlikten Catala Gida Guvenilirligi” noktasin-
dan hareketle, tamamlayici ve etkin bir gida guvenilirligi

Ocak-Nisan 2011 - Sayi: 13
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Tablo-1: Onay ve Kayit Kapsamindaki Isletme Sayisi

OLIEY] isletme
Kapsamindaki f Uyumlu | Uyumsuz
; Sayisi
Isletmeler
Sut isletmeleri 2.216 69 2.147
Et Isletmeleri 2.664 183 2.481
Su Uranleri 186 114 72
Ha}/vansal Yan 73 o8 45
Uran
Kayit ;
Kapsamindaki Isletme Uyumliu | Uyumsuz
; Sayisi
Isletmeler
Uretim Yeri 49325 | 42.525 6.800
Satis Yeri 193.119 [173.124 | 19.995
Toplu Tuketim 129.283 |114.944 | 14.339
Yerleri
R —

sistemini yerlestirmeye yonelik calismalar yapmaktadir.
Bu manada, yeterli miktarda guUvenilir gida ureterek
sadece Ulke icindeki degil ulke disindaki tuketicilere de
sUrdurulebilir gida arzini saglamak, halk saghigini koru-
mak, halkin geregdi gibi beslenmesini saglamak, ulke
inracatini gelistirmek ve sektorde haksiz rekabeti onle-
mek amactyla etkin gida izin-tescil, denetim ve kontrolU
uygulamalarini yarttmektedir.

2. Gida Guvenilirligi Mevzuati

Ulkemizin gida politikasini strdtrmek Gzere, birincil
uretim ve yetistiricilik de dahil olmak Uzere tim gida ure-
tim, isleme, depolama, hazirlama, toplu tuketim ve satis
yerlerinin ~ faaliyetlerini  duzenleyen 5996  sayili
“Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem
Kanunu” AB mevzuatina uyumlu olarak butUncdl bir
yaklasimla hazirlanmis ve 13 Aralik 2010 tarihinde yurur-
lbge girmistir.  Kanun  kapsaminda  6ngodrulen
Yonetmeliklerin calismalar devam etmekte olup halen
5179 sayill Kanun kapsaminda yayimlanan Yonetmelikler
cercevesinde uygulamalar surdurtlmektedir.

3. Turk Gida Kodeksi

Tark Gida Kodeksi, Kodeks Alimentarius ve AB mUk-
tesabati dogrultusunda gida maddelerinin  tasimasi
gereken asgari kalite ve hijyen kriterlerini belirlemekte-
dir. “Tark Gida Kodeksi” kapsaminda ¢ok c¢esitli gida
maddelerinin “yatay” ve dikey” kriterleri belirlenmistir.
Yatay mevzuat arasinda, beslenme ve genel etiketleme

www.ordutarim.gov.tr

kurallari, bulasanlar, mikrobiyolojik kriterler, gida katki
maddeleri, renklendiriciler, tatlandincilar, bitki koruma
aranleri ve veteriner ilag kalintilar, gida temas madde-
leri, depolama ve nakliye esaslari ile numune alma gibi
kriterler bulunmaktadir. Dikey mevzuat arasinda ise
meyve suyu, alkolstz icecekler, kirmizi et, kanatl eti,
paharat, yumurta ve UrUnleri, kakao ve UrUnleri, et
urunleri, seker, tuz, ekmek, makarna, fermente sutler,
pal, cikolata ve urunleri, dzel beslenme amach gidalar,
diyet gidalar, sporcu gidalari, bebek mamalari, gluten-
siz gidalar gibi tebligler bulunmaktadir.

Gida mevzuati kapsaminda simdiye kadar degisik
konu ve urdn bazinda 97 adet Tark Gida Kodeksi
Tebligi yayimlanmis olup bunlarn 71 adedi AB mevzua-
tina uyum c¢ercevesinde hazirlanmistir.

4. Gida izin-tescil faaliyetleri

5996 sayill Kanun geredi tum gida isyerlerine
“Onay” ve “Kayit” zorunlulugu getiriimis olup “Onay”
alacak isletmeler Bakanlik¢a cikarilacak yonetmelikle
belirlenecektir. Ayrica belirli Granler icin “Uran Onay!”
uygulamasi getirilmistir.

Gida isletmelerinin iyilestiriimesi amaciyla, AB mukte-
sebatindaki kategorileri esas alan bir siniflandirma ¢alis-
masl yapilarak, AB standartlarinda Uretim yapan onay ve
kayit kapsamindaki isletme sayilar belirlenmistir. (Tablo 1)

5. Gida denetim-kontrol faaliyetleri
Yillik denetim ve kontrol programlan

Il Tarm Muduarltklerinin 1l Kontrol Laboratuvar
Muadarlagua ile lide bulunan gida isyeri sayisi ve labora-
tuvar kapasitesi baz alinarak birlikte hazirladiklart Yillik
Kontrol Programlari kapsaminda denetim ve kontrolleri-
ni- gerceklestirmektedir. Bakanhdimizca yillar itibariyla
yapilan denetimler ile mevzuata uygun olmayan isyer-
lerine uygulanan idari yaptinmilar asagidaki Tablo-2'de
Ozetlenmistir.

Bakanligimizca yapilan kontrol ve denetim sayilar
ile uygulanan idari para cezalari ve savciliga yapilan sug
duyurusu sayllarinin arttigr gortlmektedir. Denetim ve
kontrol sistemimizin gelistiriimesi icin, AB ile uyumlu
numune alma sistemine gecilmistir. I Tarim
Muadurldklerine numune alma alet ve ekipman takviye-
si yapilmistir. Ayrica gida kontrol sisteminin I1SO 17020
uyarinca akredite edilmesi amaciyla gerekli hazirliklara
pbaslanmistir.

2010 yilr itibariyle Bakanhgimizca yurdtilen genel
denetimler sonucunda uygunsuzluk tespit edilen islem-
lere toplam 27.938.724TL idari para cezasi uygulanmis-
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tir. Bu idari para cezalannin 4.224.873 TLlik kismi 174
Alo Gida Hattina yapilan sikayet basvurulart neticesinde
uygulanmis olup bu tutar toplam idari para cezalarinin
% 715’ini olusturmaktadir.

5996 sayill Kanun ile idari para cezalar miktarlar artt-
nimis, cezalar uygulanabilir ve caydincr hale getirilmistir.
Buna gore; isletmelerin faaliyetleri durdurularak Grdnlerine
el konulabilmekte, idari para cezasi yaninda ilgililer hakkin-
da Savciliga su¢ duyurusunda bulunulabilmektedir.

= Bakanlik yillik denetim ve izleme programlan

Gida guvenilirliginin saglanmasinda etkinligi arttir-
mak amaciyla iller bazinda hazirlanan denetim prog-
ramlari disinda Bakanhigimizca Urun ve risk bazinda Ure-
tilen gidalarnn insan saghgina uygunluklar ile gida hile-
leri, taklit ve tagsisin belirlenerek engellenmesi amaciy-
la Izleme ve Denetim Programlari uygulanmaktadir.

2007 yiinda 27 Grdnle baslayan programinin kap-
sami 2008 yilinda genisletiimistir. 2008 yilinda 73.431
adet numune alinarak gerekli kontrolleri yapiimistir.
Bunlardan 1.514 adedinde (% 2.06) olumsuzluk tespit
edilerek yasal islem uygulanmistir.

2009 yiinda ise 17 drun sinifinda 47 adet denetim
programi, 4 Urun grubunda 7 adet izleme programi,
47 Urunde pestisit kalinti denetim programi ve 12 degi-
sik Urun sinifinda ithal edilmis drdnlerin i¢ piyasadaki
etiket bilgilerine yonelik denetim ve kontrol programi
uygulamaya konulmustur.

Tablo-2: Genel Gida Denetim Sonuclari

ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

2010 yilinda ise, Denetim Programi kapsaminda
64 Urun grubu, Izleme Programi kapsaminda 1 Urun
grubu, Pestisit Denetim Programi kapsaminda 27 urdn
grubundan numuneler alinmistir. Ayrica Etiket Kontrolt
Denetim Programi kapsaminda 8 urun grubunda da
etiket kontrolU yapilmistir.

Diger taraftan; et Grdnleri, st aranleri ve bitkisel
yadglann Uretiminde kullaniimamasi gereken veya bilesi-
minde bulunmamasi gereken maddelerin tespiti ama-
cyla yaratdlen hile ve tagsisin onlenmesi amaciyla olus-
turulan denetim programlari da mevcut olup bu kap-
samda, urun kalitesinin tespitine yonelik hile ve tagsis
de ortaya cikarilmaktadir.

6.

Ulkemize ithal edilecek gida ve gida temas madde-
lerinin ithalat kontrolleri belirli illerde belirli gumruk
kapilarindan yapiimaktadir. UrGnlerin ithalati ncesinde
DTS Tebligi EK 6/A'da bulunan urunler icin Kontrol
Belgesi duzenlenmekte ve Urun girisi sirasinda fiili itha-
lat kontrolu yapiimakta; EK 6/B’'de bulunan drdnler icin
dogrudan fiili ithalat kontrolt yapiimaktadir. 2010 yilin-
da 75.978 adet ithalat denetimi gerceklestiriimis olup
23.823 adet kontrol belgesi duzenlenmistir.

7.

Ihracat kontrolleri alici Glkenin talepleri dogrultu-
sunda yapilmakta, istenen kriterleri tasiyan urun partisi-
ne urdn guvenilirligini belgeleyen Saglik Sertifikasi
duzenlenmektedir. Urtnlerin inracattan bir nedenle geri

ithalat Kontrolleri

ihracat Kontrolleri

Uretim Yeri Satis Yeri Toplu Tuketim Yeri Toplam
Yil sD:;;N iPC2 | sav.3 ?:;:;. iPC | sav. SD:;:;I iPC | sav ?:;;I iPC | sav.
2005 | 72487 3630 | 251 173729 | 1062 | 63 | 80246 | 202 74 326462 | 4894 | 388
2006 | 66597 | 3593 | 347 | 148536 | 1699 | 137 | 63650 | 469 99 278783 | 5761 | 583
2007 | 91780 4221 | 393 | 165604 | 1475 | 80 | 76905 | 354 113 | 334289 | 6050 | 586
2008 | 93358 4778 | 576 | 166337 | 1570 | 149 | 81179 | 610 180 | 340874 | 6958 | 905
2009 | 92718| 5498 | 1162| 163382 | 2289 | 265 | 94355 | 574 155 | 350455 | 8361 | 1582
2010 | 95920| 7494 | 652 169483 | 3170 | 331 | 111353] 771 278 | 376756 | 11435]| 1261

! Den. Sayisi: Bakanligimizca gerceklestirilen denetim sayisi
3 Sav. : Cumhuriyet Bassavciligina yapilan sug¢ duyurusu sayisi
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gelmesi durumunda gumruk girisi sirasinda denetim ve
kontrole tabi tutulmaktadir. 2010 yiinda 3.720.869 ton
Urune 118.288 adet Saglik Sertifikasi duzenlenmistir.

8. Laboratuvar Calismalari

Bakanligimizca Ulke genelinde ydrutulen gida izin-
tescil, ithalat, ihracat ve i¢ piyasa denetim ve kontrollerin-
de alinan numunelerin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik
analizleri 40 Bakanlik 1l Kontrol Laboratuvarinda ve 1
Ulusal Gida Referans Laboratuvarinda yapilmaktadir.
Ayrica, ithalat ve ihracat asamalarinda alinan numuneler-
deki gerekli analizler, Bakanligimizca yetkilendirilmis ve
halen sayilar 60 olan Ozel Gida Kontrol Laboratuvarinda
da yapimaktadir. Bakanlik laboratuvarlarimizin kalite
yonetim ve akreditasyon sureci blydk bir hizla strddrul-
mektedir. Laboratuvarmizin cogu pestisit kalintilari, agir
metaller, mikotoksinler, mikrobiyolojik, dedisik kimyasal
ve fiziksel analizler bazinda akredite olmustur.

9. Egitim Calismalari

Bakanlik denetim ve kontrol hizmetlerini basarili bir
sekilde ydratebilmek adina Gida Denetcileri Genel

n www.ordutarim.gov.tr

Mudurligumuz tarafindan duzenlenen gida denetgi
kurslarina katilarak kurs sonunda yapilan sinavda basa-
rill olmak zorundadir. Kurs sonunda basaril olan ve en
az lisans duzeyinde egitim almis personele dncelikle ser-
tifika daha sonrasinda gida denetci karti duzenlenir ve
boylelikle egitim almis personel resmi denetim ve kont-
rollerde aktif hale gelmis olur. Bu sekilde gida denetci
karti duzenlenerek yetkilendirilen 81 Il Mdurlugimuzde
gorevli 4.635 adet Gida Denetcisi ulkemizde bulunan
gida isyerlerinin denetim ve kontrol hizmetlerini yurat-
mektedir. Gida denetcilerin egitimlerine oncelik veril-
mis, toplam 2010 yiinda 21 adet kurs duzenlenerek
628 Gida Denetcisi egitilmistir.

10. Gida Guvenligi Bilgi Sistemi (GGBS)

Merkezde alinan kararlarnn tasrada uygulama takip
ve kontrolunun yapilmasi ve birimlerdeki istatistiki
rakamlarin tahsis edilmesi ve uniform bir yapiya kavus-
turulmasi amaciyla Gida Guvenligi Bilgi Sistemi (GGBS)
kurulmus olup 03.01.2011 tarihi itibariyle uygulamaya
gecilmistir.




ORDU ¥

Rakalarla .2010 ﬁ
Sindik ve mamulleri
(hracati degerlendirmesi

Tablo 1- Turkiye'nin Toplam Ihracat icinde Findik ve Mamuilleri ihracati (Bin S)

Sektorler 2009 2010 Deg. (%) Pay (%)
Findik ve Mamulleri 1.183.263 1.544.484 30,53 1,36
Tanm Sektoru 13.261.925 15.039.712 13,41 13,23
Sanayi Sektoru 81.312.147 93.520.669 15,01 82,26
Madencilik 2.508.425 3.658.875 45,86 3,22
Tarkiye Toplam Ihracati 102.142.613 113.685.989 11,30 100
Kaynak: TIM
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Tablo 2- Sektorel Birlikler Bazinda Tdrkiye Geneli lhracat Dederleri, (Bin $)

Sektérler OCAK-ARALIK Deg. | Pay
2009 2010 (%)

Agac Mam. ve Orman.Urun. 2.853.322 3.320.319 16,4 20,8
Findik ve Mamulleri 1.183.263 1.544.484 30,5 9,7
Gemi ve Yat 1.831.905 1.118.462 -38,9 7,0
Hububat, Bakliyat, Yagh Toh. 3.704.089 4.157.624 12,2 26,1
Kuru Meyve ve Mamulleri 1.088.935 1.217.245 11,8 7,6
Su Urtnleri ve Hayvansal M. 923.538 1.086.939 17,7 6,8
Yas Meyve-Sebze 3.145.054 3.482.415 10,7 21,9
Genel Toplam 14.730.106 15.927.489 8.1 100,0

Tablo 3- Findik ve Mamuilleri ihracatinda Son 5 Sezonluk Performans

Sezo; g! leiglst;l- 31 TON Bin $ TONDeg|;|m (%) )
2004-2005 194.593 1.554.156 - -
2005-2006 239.366 1.952.767 23,0 25,6
2006-2007 248.664 1.262.427 3,9 -35,4
2007-2008 207.287 1.589.548 -16,6 25,9
2008-2009 244.628 1.178.101 18,0 -25,9
2009-2010 221.471 1.394.652 -9.5 18.4
2010-2011* 140.764 823.600 - -

*: 1 EYLUL -31 ARALIK 2010 verirleridir.
Tablo 4- Mal Gruplarina Gore Turkiye Geneli Findik ve Mamulleri Ihracati (BIN S)
OCAK-ARALIK
Uriin Grubu 2009 2010 (%) Deg Pay

lc Findik 713.013 908.092 27,4 58,8
Islenmis Findik 469.052 631.200 34,6 40,9
Kabuklu Findik 1.198 5.191 333,4 0,3
TOPLAM 1.183.263 1.544.484 30,5 100,0

Tablo 5- Mal Gruplarina Gére Turkiye Geneli Findik ve Mamulleri Ihracati (TON)

OCAK-ARALIK
Uriin Grubu 2009 2010 (%) Deg. Pay

Ic Findik 127.780 150.547 17,8 59,7
islenmis Findik 93.223 100.106 7,4 39,7
Kabuklu Findik 391 1.605 310,2 0,6
TOPLAM 221.393 252.258 13,9 100,0

H www.ordutarim.gov.tr
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Tablo 6- Ttrkiye Geneli Findik ve Mamulleri ihracatinda lik 10 Urcin (OCAK-ARALIK)

S Bin $ Degisim Pay
URUN
2009 2010 (%) (%)
Kabuksuz Findik (Standart-Naturei I¢ Findik) 716.075 911.447 27,3 59,0
Kiyilmis Findik 118.472 170.079 43,6 11,0
Findik Paresi (Fure) 111.794 156.452 39.9 10,1
;fﬁ;;f;] Elil;t)an Haldeki Kabuksuz Findik 113.654 155.086 36,5 10.0
fgl\lilrrﬂlrsr:tﬁ),/rﬁ:qt;zlgaldekl Kabuksuz Findik 71 370 76 625 7.4 5.0
Beyazlatiimis Kabuksuz Findik 19.619 27.297 39,1 1.8
Findik Unu (Beyazlatiimis Kabuksuz Findiktan) 13.826 20.755 50,1 1,3
Findik Unu (Naturel Kabuksuz Findiktan) 7.392 7.948 7,5 0,5
Kabuklu Tombul Ekstra Findik (Fosa) 1.198 5.191 333,4 0,3
Findik Krokan (Ambalaj>1 kg) 4.173 5.152 23,5 0,3
ILK 10 URUN TOPLAM 1.177.572 | 1.536.032 30,4 | 99.5
DIGER URUNLER 5.691 8.452 48,5 0,5
GENEL TOPLAM 1.183.263 | 1.544.484 30,5 |100,0
Tablo 7- 2010 Yili Trkiye Geneli Findik ve Mamulleri lhracatinda ik 10 Ulke (Bin S)
2009 2010 (%) (%)
Almanya 272.951 341.291 25,0 22,1
Italya 286.919 262.152 -8,6 17,0
Fransa 100.619 195.577 94,4 12,7
Belcika 45.543 62.649 37,6 4,1
Avusturya 41.044 55.997 36,4 3,6
Isvicre 47.747 52.937 10,9 3.4
Rusya 30.948 48.053 55,3 3.1
Kanada 21.636 47.925 121,5 3,1
Polonya 35.550 46.053 29,5 3.0
Hollanda 34.486 44.047 27,7 2,9
ILK 10 ULKE TOPLAM 917.444 1.156.681 26,1 74,9
DIGER ULKELER 265.819 387.803 45,9 25,1
GENEL TOPLAM 1.183.263 1.544.484 30,5

KAYNAK:

http://www.iib.org.tr/iib_portal/dokuman/aylikrap/2010/12/201 0_Aralik_Findik_lhracat_Degerlendirme.pdf
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Kontrol Sube Muddrt
Ordu Il Tarm Mdddrlaga

Rimyasal tehlikeler
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Gida dretiminin “ciftlikten sofraya” kadar olan

surecinde ¢ok sayida kimyasal, uretim kosullarina,
ortamdaki cevre kirleticilerinin varligina, saklanma ve
pisirme kosullarna bagh olarak gidalara bulasabilir.
Gida katkilarinin aksine gidalardaki varliklarr istek disi
olan bu buyuk grubu “kimyasal kirlilikler” olarak adlan-
diryoruz. Kimyasal bulasanlar, olarak da adlandirilan
bu grup mikrobiyolojik bulasanlarla birlikte “gida guve-
nirliligi"nin iki dGnemli unsurunu olusturur.

Son yuzyilda endustrilesme ve sehirlesmeye bagl
olarak kimyasal madde kullaniminda hizli bir artis
olmustur. Buna ulasim ve enerji elde edilmesi amacli

n www.ordutarim.gov.tr

fosil yakit kullanimindaki hizli artis da eslik etmistir.
Yukarida sayilanlar cevrenin kimyasal maddelerle kirlen-
mesine yol agmis, bu da kag¢inilmaz olarak gidalara yan-
simistir.

Gida guvenilirliginin saglanmasi, halk saghginin
korunmasi ve gida uretimi icin yasamsal dneme sahip
bir konudur. Gidalarda bulunan tehlikeli kimyasallar
cok cesitlidir ve bunlar gidaya ve yeme uretim, isleme,
tasima, hazirlama ve tuketim asamalarinin herhangi bir
noktasinda bulasabilir. Son yillarda, bitki koruma urun-
lerinin kalintilar, dogal toksik maddeler (mikotoksinler,
pitki toksinleri vb.), isleme sirasinda olusan toksinler
(akrilamid, heterosiklik aromatik aminler, furanlar vb.),
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gida alerjenleri, agir metaller (kursun, arsenik, civa, kad-
miyum vb.), endustriyel kimyasallar (dioksinler, benzen,
perklorat vb.), ambalaj materyallerinden gecen madde-
ler ve hile amacl katilan maddeler (melamin vb.) gibi
gida guvenligini tehdit eden kimyasallar medyanin
odadi olmustur. Gida tedarikinin kuresellesmesi ve ana-
litik kimya alanindaki gelismelere bagl olarak, kimyasal
bulasanlar konusu mevzuattan sorumlu otoriteler, gida
endustrisi ve tuketiciler icin dnemli bir konu olmaya
devam edecektir.

Gida zincirinde zararli kimyasallarin gidaya gecisi
hicbir zaman timuyle engellenemeyecektir. Bu neden-
le bulasi kaynaginin bilinmesi baydk onem tasimakta-
dir. Urtnlerin izlenebilmesi gida gavenliginin saglan-
masinda cok onemli bir aractir. izlenebilirlik sistemleri
bulasi olan urunun orjini hakkinda bilgi saglayarak gida
guvenligine dnemli katkida bulunmaktadir.

Gida ve Yem isletmecilerinin
Sorumluluklar

Insanoglunun varliginin  temelinde beslenme
gereksiniminin karsilanmas! yatmaktadir. Dunya nufu-
sunun beslenmesi icin yeterli gida bulunamamasi temel
bir sorundur. Var olan gidanin guavenilir olmamasi ise
ilki kadar onemli olmaya baslayan bir konudur. 2000
yiinda Avrupa Gida Guvenligi Otoritesi EFSA'nin baslat-
gl "tarladan catala gida guvenligi® yaklasimi, Uretim-
den tuketime zincirde yer alan butun paydaslarn gida
guvenliginden sorumlu hale getirmistir.

Ulkemizde 13 Aralik 2010 tarininde yurarltge
giren 5996 sayih Veteriner Hizmetleri, Bitki
Saghgi, Gida ve Yem Kanunu'nun 22. maddesiy-
le Gida ve Yem isletmelerinin uymasi gereken
Sorumluluklar belirlenmistir:

1. Gida, gida ile temas eden madde ve malzeme
ve yem ile ilgili faaliyet gosteren isletmeciler, kendi faa-
liyet alaninin her asamasinda bu Kanunda belirtilen
sartlari saglamak ve bunu dogrulamakla yukumluddr.

2. Gida ve yem isletmecisi urettigi, isledigi, ithal
ettigi, satisini veya dagitimini yaptidr bir drununun,
gida ve yem guvenilirligi sartlarina uymadigini deger-
lendirmesi veya buna iliskin makul gerekcelerinin olma-
si durumunda, s6z konusu Urunu kendi kontrolinden
cktigl asamadan baslamak Uzere, toplanmasi icin
gerekli islemleri derhal baslatmak ve konu ile ilgili
Bakanligr bilgilendirmek zorundadir. Gida ve yem islet-
mecisi, Urinun toplanmasi gerektiginde, toplanma
nedeni hakkinda tUketiciyi veya kullaniclyr dogru ve
etkin olarak bilgilendirmek ve gerekli hallerde, insan

Ocak-Nisan 2011 - Sayi: 13

ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

saghgini korumaya yonelik alinacak tedbirlerin yeterli
olmamasi durumunda, tuketiciye veya kullaniclya ard-
nun iadesi icin cagrida bulunmak zorundadir.

3. Gida ve yem isletmecisi, trdnle ilgili riskin énlen-
mesi, azaltlmasi veya ortadan kaldinlmasindan sorum-
lu olup, bu gibi tedbirlerin alinmasinda Bakanlikla
(Tarm ve Koisleri Bakanligi) isbirligi yapar. llgililer,
Bakanlik¢a alinan dnlemlerin uygulanmasi sirasinda hig-
bir sekilde engelleme yapamaz.

Ayrica 5996 sayih Kanun'un 29. maddesiyle;
“Birincil Gretim yapanlar, perakende isyerleri ile gida ve
yem isletmecileri, kendi kontrolleri altindaki faaliyet
alani ile ilgili Bakanlikca belirlenen genel ve ozel hijyen
esaslarina uymak zorundadir. Birincil Gretim hari¢
olmak Uzere, gida ve yem isletmecisi, tehlike analizi ve
kritik kontrol noktalari ilkelerine dayanan gida ve yem
guvenilirligi sistemini kurmak ve uygulamakia yukumilu-
dur. Gida ve yem isletmecisi Urunde veya urunun ure-
tim, isleme veya dagitim asamalarinda degisiklik olmasi
halinde, tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari ilkeleri-
ne dayanan sistemin uygulanmasini gozden gecirmek,
sistemde gerekli degisiklikleri yapmak ve bu degisiklikle-
ri kayit altna almak zorundadir.” seklindeki duzenle-
meyle, gida ve yem isletmecilerine tehlike analizi ve kri-
tik kontrol noktalari ilkelerine dayanan gida ve yem
guvenilirligi sistemini kurmak ve uygulama yukumluld-
gu getirilmistir.

Insan Saghgini Tehdit Eden Kimyasal
Maddeler

Gida maddelerinin gavenilirligini ve insan saghgini
tehdit eden pek ¢ok kimyasal madde (Cizelge 1) gida
dretim zincirinin bircok noktasinda drtne gegebilir. Gida
zincirinin tarladaki Uretiminden, isleme, son satis noktasl
ve hatta ev ya da restoranda hazirlanisindan tuketime
kadar her asamasinda Urlne bulasabilir ya da Urande
olusabilirler. Uygun uretim ve isleme yontemleri kullanil-
madikca, tuketicinin beklentileri ve seciciligine uygun
guvenilir gida uretimi mumkun olamaz. Hatta uygun
isleme teknikleri uygulandiginda bile hammaddenin
besin Ogelerinde ve biyo-yararliiginda bir azalma ve
zararl bazi kimyasallarin olusumu s6z konusu olabilir.

Gida guvenirliligi halk saghigini tehdit eden kuresel
bir konu haline gelmis ve uluslararasi gida ticaretini etki-
lemeye baslamistir. Gida tedarikinin kuresellesmesi ve
analitik yontemlerdeki ilerlemeler, gidalarda bulunabile-
cek kimyasal bulasilar mevzuattan sorumlu otoriteler,
gida endustrisi ve tuketiciler icin ¢cozulmesi gereken en
onemli konulardan biri haline getirmistir.
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Cizelge 1. Gidalarda bulunabilecek insan sagligini tehdit eden kimyasal maddeler

Kimyasal Tehlike

Kimyasal bulasan / olusan

Tarimsal uretimde
kullanilan kimyasallar

Pestisitler, Kimyasal gubreler, Bitkilerde buydmeyi duzenleyen kimyasallar (Bitki hor-
monlar), Veteriner ilaclar, Hayvanlarda buyumeyi duzenleyen hormonlar

Cevresel ve endustriyel
bulasanlar

Agir metaller (kursun, civa, kadmiyum vb.), Dioksinler, Furanlar, Poliaromatik hidro-
karbonlar (PAH), Poliklorlu bifeniller (PCB), Radyoaktif bulasanlar, Organik kimyasal-
lar (benzen), Organotinler (OTC)

Dogal toksik maddeler

Mikotoksinler (Aflatoksin, Patulin, Okratoksin, Deoksinivalenol, Fumonisin, Ergot
vb.), Bitkisel toksinler (siyanojenik glikozitler, alkoloidler, tripsin inhibitorleri, hidrazin,
fitohemaglutininler, guvatrojenler, gossipol vb.), Fikotoksinler (tetrodotoksin, cigua-
tera toksinleri, skombrotoksin, brevatoksinler vb.)

Alerjenler

Gluten iceren hububat urunleri, Yumurta, Balik ve kabuklu su drdnleri, Fistik, Soya,
Sut, Kuru yemisler, Susam, Kakurt bilesikleri

Ambalaj materyallerinden
gecen maddeler

Monomerler (vinil klordr, stiren, akrilonitril), Boyalar (kursun), Yumusaticilar (fitalat-
lar), Bisphenol, Semicarbazide, Antimon, Perfluorooktanoik asit

Isleme sirasinda bulasan
maddeler

Aluminyum, Bakir, Deterjanlar, Yaglama maddeleri

Isleme ve depolama sira-
sinda olusan maddeler

Isil islem sonucu olusanlar (akrilamid, furan, nitrozaminler, heterosiklik aromatik
aminler, poliaraomatik hidrokarbonlar vb.), Isi icermeyen islemler ve depolamada
olusanlar (trans yag asitleri, benzen, kloropropanoller, Lizinoalanin, etil karbamat)

Hile amacli kullanilan
kimyasallar

Gidalarda kullanim izni olmayan boyalar (Sudan, para red vb.), Melamin

Yeni tehditler

Veteriner ilaclari: Hayvansal gidalarda ilac kalin-
tist bulunmasinin nedenleri su sekilde siralanabilir;
Tolerans limiti bilinmeyen, yasal satis yerleri haricinde
satilan ruhsatsiz ilaclarin bilingsiz kullanimi, kalite kont-
rolt ve denetimi olmayan ilaclarin Gzerinde yazan doz
ve konsantrasyonun yanlis olmasi ve boylece hatali kul-
lanimu, yetistiriciler veya veteriner hekimlikle ilgisi olma-
yan Kisilerin rastgele ila¢c kullanimi, ruhsath ilaclarin
gereginden fazla siklikta veya yuksek dozda kullaniima-
s, tedavi edilen hayvanlarin kaydedilmemesi, prospek-
tuste belirtilen ila¢ kalinti annma suresinin yetersizligi,
herhangi bir nedenle ilacin atilma yart Smranun uza-
masi (karaciger veya bobrek yetmezIligi gibi), bir suru-
de tedavi edilen hayvanin isaretlenmemesi, Urinun
toplanmasi ve islenmesinde kullanilan malzemelerin
ilacla kontamine olmasi, birden fazla ilacin birden kul-
lanilmasi, llaclarin prospektus talimatlarina uygun ola-
rak kullanilmamasi, prospektuste ila¢ kalinti suresinin
olmamasi, ila¢ uygulandigr bilinmeyen hayvanlarin
satin alinip suruye katilmasi ve kalinti arinma suresi dol-
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Nanopartikuller, Genetigi dedistirilmis gidalar

madan kesime gonderilmesi, sutunun ya da yumurta-
sinin kullaniimasi, ekonomik sorun yasayan yetistirici-
nin ila¢ uygulanmis hayvani hemen kesime sevk etme-
si gibi...

Antibiyotikler hayvan yetistiriciliginde, hayvan has-
taliklarimin  tedavisi ve Onlenmesi amacinin  yanisira,
pazen buyume-gelismeyi tesvik amaci ile de kullanil-
maktadir. FAO (Gida ve Tarm Orgutd) raporlarina
dayanarak hazirlanan yaymnlarda hayvanlarin % 80'inin
yasamlarinin belli donemlerinde veya tamaminda,
tedavi esnasinda, icme sularr ve yemleri ile bu tur ilac-
lan aldiklar belirtiimektedir. Alinan ilaclar basta bobrek
ve karaciger olmak uUzere cesitli organ ve dokularda
birikmektedir. Boyle urunleri tuketen insanlarda arln-
deki antibiyotik cesit ve miktarina baglh olarak hafif aler-
Jjiden baslayip anafilaktik soka kadar gidebilen, olumsuz
etkiler gbzlenmistir. Satlerdeki antibiyotik kalintilari, tek-
nolojik hatalara neden olur ve starter kdltaranun Gre-
mesini engelleyerek ekonomik kayiplara neden olur.
Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner llaclari
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Maksimum Kalinti Limitleri Tebligi, veteriner ilaclarinin
hayvansal udrunlerde bulunabilecek limitlerini belirle-
mektedir. Ayrica 2005 yilinda gida guvenligini saglaya-
rak tuketici saghginin korunmasini temin etmek icin,
canli hayvan ve hayvansal birincil dranlerde belirli mad-
deler ve bunlarin kalintilarinin izlenmesi ile ilgili usul ve
esaslari belirlemek amaciyla Canli Hayvanlar Ve
Hayvansal Uranlerde Belirli Maddeler ile Bunlarin
Kalintlarinin izlenmesi icin Alinacak Onlemlere Dair
Yonetmelik yayinlanmustir.

Alerjenler: Bazi dogal gida bilesenleri ve sonra-
dan ilave olunan gida katkilar (balik-yumurta-sut bile-
senleri, sulfitler, bazi sentetik gida boyalan vb.) alman
doza ve kisinin Ozel hassasiyetine gore alerjik reaksiyon-
lara neden olabilmektedir. Bu nedenle gida Grdndnun
etiketinde drunun icerigi ve katkilar tam olarak yer
almal, bunlar arasinda bazi hassas gruplarda alerjen
oldugu bilinen bir madde varsa ozel olarak belirtiimeli-
dir. Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme
Yonunden Etiketleme Kurallari Tebliginde alerjenlerle
ilgili duzenlemeler yer almaktadir.
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PAH (Polisiklik Aromatik Hidrokarbonlar): Bu
bilesikler, endustriyel dretim yapilan bolgelerdeki kirli
hava bilesenlerin bitkisel drunler Uzerindeki birikimleri
sonucunda tahil, meyve ve sebzelerde bulunabilmekte-
dir. Ote yandan kavurma, dumanlama ve izgara uygu-
lamalari gibi gida isleme prosesleri de gida urundnde
PAH olusumuna neden olabilmektedir. Gidanin direkt
alevle temasi durumunda PAH miktart daha da yuksel-
mektedir. Ayrica insanlarin yasadiklar alanlardan uzak
topraklarda dahi bitkilerin curdmeleri sonucunda bazi
PAH bilesiklerinin olustugu belirlenmistir. Uzerinde en
cok calisilan ve hayvan denemelerinde kanserojen 6zel-
lik gosterdigi  saptanmis  olan  PAH  Dbilesigi
“benzo(ajpyrene” ile bazi amino asitlerin pirolitik Grin-
leri bu sinifa girmekte, bu bilesikler 1zgara et, balik,
mantar gibi ¢esitli gidalarda ng/g duzeyinde bulunabil-
mektedirler. Gida Maddelerinde Belirli Bulasanlarin
Maksimum Seviyelerinin Belirlenmesi Hakkinda Teblig
(Teblig No: 2008/26)'de PAHlarla ilgili limitler belirlen-
mistir.

Agir Metaller: Civa, kursun, arsenik ve kadmi-
yum, antimon, bakir gibi toksik agir metaller gidalarda
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hic bulunmamali, varsa da Turk Gida Kodeksinde belir-
tilen sinir degerleri asmamalidir. Toksik metaller gidala-
ra genellikle ¢cevre kirliligi sonucunda havadan, sudan,
topraktan, yada uretimde kullanilan ekipmandan bula-
sabilmektedir. Gida Maddelerinde Belirli Bulasanlarin
Maksimum  Seviyelerinin  Belirlenmesi  Hakkinda
Teblig'de agir metallerle ilgili limitler belirlenmistir.

PCB: Poliklorlu Bifeniller: Cesitli endustriyel
uygulamalarda kullanilan bu organik bilesikler, cevresel
atiklardan gida zincirine bulasabilmektedir. Hem toksik
ve hemde dogada parcalanmama oOzelligi nedeniyle
bazi Ulkelerde uretim ve kullanimlar yasaklanmistir. En
¢ok PCB kontaminasyonu baliklarda goralar.  Gida
Maddelerinde  Belirli  Bulasanlarin ~ Maksimum
Seviyelerinin Belirlenmesi Hakkinda Teblig (Teblig No:
2008/26)'de PCB'lerle ilgili limitler belirlenmistir.

Dioksin: Orman yanginlari ve yanardag patlama-
lar gibi dogal veya organik kimya sanayinin uretim
streclerinde sentetik olusumlarla ortaya ¢ikan, havada,
suda, ve toprakta bulunan ¢ok sayida toksik bilesigi ice-
ren organik bilesiklerdir. Bunlardan "tetraklorodibenzo-
para-dioxin * (TCDD) bilinen en toksik ve kanserojen
maddeler arasinda yer almaktadir. Gida Maddelerinde
Belirli Bulasanlarin Maksimum Seviyelerinin Belirlenmesi
Hakkinda Teblig (Teblig No: 2008/26)'de dioksinlerle
ilgili limitler belirlenmistir.

Ambalaj Maddelerinden Gecisler: Bazi plastik
ambalaj materyallerinin bilesimlerindeki maddelerden
gidalara gecis (migrasyon) olabilmektedir. Migrasyon
duizeyi, plastigin ve gidanin cinsine baglh olarak degise-
bilmektedir. Ozelikle yagl ve asitli gidalara gecebilir.
Genellikle polimerik ambalaj materyalleri inerttir. Ancak
polimerin icinde olan vinil klorar ve akrilonitril gibi
monomerlerinden gidalara gecis olabilmektedir. Tuark
Gida Kodeksi Yonetmeliginin 17, 18, 19, 20, 21 ve 22
nci maddeleri ambalajlama ile ilgili kurallar, Ambalaj
materyallerinin genel ozellikleri, kagit esash —metal esas-
Il ve cam ambalaj materyallerinin kullanimiyla ilgili kural-
lar, gida ile temas eden plastik esasl madde ve malze-
melerin kullanimiyla ilgili esaslar belirlenmistir. Ayrica
cesitli Aranlere ait tebligler de yayinlanmistir.

Gida Katki Maddeleri: gidalarin hazirlanmasi, tas-
nifi, islenmesi, ambalajlanmasi, tasinmasi, depolanmasi
ve dagitimi sirasinda gida maddelerinin tat, koku, goru-
nus, yapi ve diger niteliklerini korumak, duzeltmek veya
istenmeyen dedisikliklere engel olmak amaciyla kullani-
mina izin verilen maddelerdir. izin verilen sinirlar icinde
kullanildigr zaman insan Uzerinde genel olarak herhan-
gi bir zararl etkisi gorulmemektedir. Ancak izin verilme-
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yenlerin kullaniimasi veya verilen limitlerin tzerinde kul-
laniimasi durumunda insanlar Uzerinde zararli etkileri
olabilmektedir. Gidalarda Kullanilan Renklendiriciler
Tebligi, Gidalarda Kullanilan Tatlandiricilar Tebligi,
Gidalarda Kullanilan Renklendiriciler ve Tatlandiricilar
Disindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi ile cesitli duzenle-
meler yapiimistir.

Radyoaktif Maddeler: Radyoaktif serpintiler vasita-
siyla ozelikle yanlanma émru uzun olan Sr 90 (kemiklerde)
ve Cs 137'dir (kaslarda) radyoaktif maddeler Uretim alanlari
Uzerlerine yagarak topraga ve suya, oradan da bitki ve
hayvanlar vasitaslyla gida zincirine bulasarak tehlikeli olabil-
mektedir. Bununla ilgili olarak da Tarm ve Koyisleri
Bakanligimizca numune izieme programi yaratdimektedir.

Temizlik Maddeleri ve Dezenfektanlar: Temizlik
maddeleri dreticinin talimatlarina uygun olarak kullanil-
diklarinda gidalarda herhangi bir zararl etkisi yoktur.
Ancak izin verilmeyen toksik ve gidaya uygun olamayan
temizlik maddelerinin  kullanilmasi veya talimatlarina
uygun olarak kullaniimayan temizlik maddeleri insanlar
uzerine zararl olabilmektedir.

Kimyasal tehlikelerin onlenmesi icin hammadde
secimini iyi yapmak gerekir. Bunun icin tedarikcilerinin
secilmesi ve editimeleri ve ayni zamanda hammadde
yetistiricilerinde kullanilmasint musaade edilen madde-
leri izin verilen oranlarda ve zamanlarda kullanmalari
icin egitiimelidir. Kimyasal maddelerin gidalara bulas-
masinin onlenmesi icin iyi bir sekilde etiketlenmeli ve
ayri depolarda depolanmalidir.

Tanm ilaclar: TUrkiye'de pestisit kullanimi 80'l yil-
lardan beri hizla artmistir. Akdeniz ve Ege Bolgelerindeki
pestisit thketimi, ulke toplaminin Ucte ikisine yakindir.
Gecmise oranla daha fazla sayida gerceklestirilen kalinti
analizleri, Granlerimizdeki pesitisit kalinti dUzeylerinin
azaldigini, ancak AB ulkelerine ihrag edilen Grdnlerimiz-
de hala pestisit kalinti limitlerine uygun olmayan partile-
re rastlanildigi gorulmektedir. Hangi tarim ilacinin hangi
tarimsal Urande ne zaman, ne dlzeyde ve ne siklikla kul-
laniimasi gerektigini ruhsal sartlarinda ve iyi tarim uygu-
lamalarinda tanimlamaktadir. Bu kurallara uyuldugu tak-
dirde, pestisitler gida zincirinde dnemli bir tehlike olus-
turmazlar. Uygun olarak kullaniimayan pestisitler tarim
urunlerinde ve gidalarda kalinti birakir. Pestisit kalintilari-
nin kanserojen, mutajen, teratojen ve allerjik etkileri
oldugu belirlenmistir. Insektisitler, tanm ilaclarnin en
tenlikeli olanlandir. Tanmsal Urunlerde ve gidalarda
bulunmasina izin verilen tanm ilaclarinin kalint limitleri
Tark Gida Kodeksi - Gida Maddelerinde Bulunmasina
Izin Verilen Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Tebligi
(N0o:2009/62) ile belirlenmistir. Tarm ilaclan kullanimi ile
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ilgili yasal duzenlemeler tanimsal Urun yetistiricileri ve
gida ureticileri tarafindan mutlaka dikkate alinmalidir.
Gida ureticileri, kendilerine tanmsal hammadde sadla-
yan tedarikcilerinin bu hususlara mutlaka uymalar ve
Onerilen sekilde uygulamalar yapmalarini, gerekirse
tedarik¢i egitimleri ile saglamakla yakamlu kilmaktadir.
Bu yontem, pestisitlerden ileri gelebilecek tehlikelerin
giderilmesinde en etkili yoldur.

Gubre kalintilari: Tanmda verim artinicr olarak
kullanilan azotlu gubre kullanimindaki artis, insanlarda
da gunluk olarak alman nitrat ve nitrit miktarlarinda da
artisa neden olmustur. Yogun tarimsal Uretimin yapildi-
gi Marmara ve Cukurova gibi yerlerdeki hem yer alt
sularinda, hem de yetistirilen bitkisel drunlerde nitrat ve
nitrit degerleri zaman zaman ¢ok yuksek olabilmektedir.
Sebzelerdeki yuksek nitrat duzeyi gevis getiren hayvan-
larda ve insanlarda, Ozellikle bebeklerde nitrat zehirlen-
mesine neden olur. Tarla-bahce sulamada aritiimamis
kanalizasyon suyu ve direkt hayvan gubresi kullanimi
da bitkisel gida hammaddelerinde patojen bakteri ve
parazit kontaminasyonuna neden olabilmektedir. Riskli
pbazi gidalarda Nitrat icin maksimum limitler (mg
NO3/kg) Gida Maddelerinde Belirli Bulasanlarin
Maksimum Seviyelerinin Belirlenmesi Hakkinda Teblig'le
pelirlenmistir.

ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

Sonuc

Guvenli gida uretimi temiz topraklarda, temiz suyla
ve temiz havada baslar, uretim sirasinda dogru koruyu-
cu onlemlerin kullaniimasiyla devam eder, hasat ve
sonrasindaki islemlerle, isleme asamasinda da herhangi
bir bulasma/tenlikenin  gerceklesmemesini  gerektirir.
Herhangi bir asamadaki zayiflik gida guvenliginin yitiril-
mesine neden olabilecektir. Bu nedenle gida satinalma
polimu kabuledilebilir kalite kriterlerini, teslim zamani-
ni, kaliteli ve guvenilir Gretici/saticilar belirtir sartname-
lerle ¢calismalidir. Firma alinan butdn malzemeleri/gida-
lar denetlemelidir.

KAYNAK:

http://www.ggd.org.tr/icerik.php?id=342 (Gida gavenligini teh-
dit eden kimyasallar

Umran Uygun, Hamit Kéksel Hacettepe Universitesi Gida
Muhendisligi Bolimu, Beytepe, Ankara)

http.//www.kkgm.gov.tr
http://www.ggd.org.tr/resim2/ggd20103.pdf
http.//homepage.uludag.edu.tr/~mtayar/index. htm

http://www.gidahatti.com/hijyenhatti/pdf/gidalardakimyasaltehli-
keler.pdf

www.ordutarim.gov.tr
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7.01.2011 tarih ve 27808 sayill Resmi Gazete'de

yayimlanarak yururluge giren Teblig'in  amaci,

paketli veya dokme olarak insan tuketimine sunu-
lan kavuzsuz piring, degirmenlenmis piring, yari haslan-
mis piring ve kirk pirincin teknigine uygun ve hijyenik
sekilde uretim, hazirlama, isleme, muhafaza, depola-
ma, tasima ve pazarlamasini saglamak Uzere bu urdn-
lerin Ozelliklerini belirlemektir.

Uriin 6zellikleri

Teblig kapsamindaki drunlerin ozellikleri asagida
verilmistir:

a) Piring, kendine has renk, tat, koku ve gorunuste
olmali, acilasmis, eksimis, kokusmus, ktflenmis olmama-
li, yabanci bir tat ve koku, bocek ve bocek parcalarini,
kalintilarini ve yumurtalarini, hayvansal artiklar ve metal
parcalari icermemelidir.

P) Bu Teblig kapsamindaki pirinclerin ve kirik piring-
lerin rutubet miktari en fazla %14.5 olmalidir.

c) Farkli piring cesitleri, siniflari, gruplari, tipleri ve
mensei karistinlarak piyasaya sunulamaz. Urtn icerisin-
de bulunan kirk taneler, kendi cesidinden baska bir
cesidin kingr olamaz.

¢) Tam degirmenlenmis piring; icerdigi kusurlu
tane, organik ve inorganik yabanci madde miktarlarina
gore 1. Sinif veya 2. Sinif olarak degerlendirilir.

d) Bu Teblig kapsamindaki pirincler; kusurlu tane,
organik ve inorganik yabanci madde icerikleri acisindan
Ek-1'e uygun olmalidir.

e) Aromatik piring; dedirmenlenmis piring, kavuz-
suz piring, yarl haslanmis piring olarak islenebilir. Bu
durumda aromatik pirincte bulunabilecek kusurlu tane,

www.ordutarim.gov.tr
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organik ve inorganik yabancr madde igerikleri Ek 1'de
ait oldugu isleme seklinin ve sinifinin degerlerine uygun
olmaldir.

f) Genetik ozelligi olarak beyaz gobeklilik tasiyan
pirin¢ cesitlerinde tebesirlesmis tane aranmaz.

g) Piring icinde kavuzsuz piring ile celtik miktari ayr
ayn agirlikca % 0.05'I gegmemelidir.

g) Kavuzsuz piring icinde celtik miktarr agirlikca %
1'i gecmemelidir.

h) Pirincler, tane uzunluguna goére uzun taneli
piring, orta taneli piring ve kisa taneli piring olarak grup-
landinlir. Pirinclerin tane uzunluklarn ve uzunluk/genis-
lik oranlari Ek-2'ye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve etiketleme-isaretleme

Bu Teblig kapsaminda yer alan urtnlerin ambalaj-
lanmasi, etiketlenmesi ve isaretlenmesinde “Turk Gida
Kodeksi Yonetmeligi'nin Ambalajlama ve Etiketleme -
Isaretleme BOIUmU ile 25/8/2002 tarinli ve 24857 sayi-
Il Resmi Gazete'de yayimlanan Turk Gida Kodeksi —
Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme
Yonunden Etiketlerne Kurallarn Tebligi'nde yer alan
hukUmlerin yani sira asagidaki kurallara da uyulmaldir:

a) Hasatin gerceklestigi yil “Grun yili” olarak amba-
laj tzerinde belirtimelidir.

p) Tane uzunlugu uzun, orta ve kisa olarak amba-
laj Uzerinde belirtilmelidir. Tane uzunlugu “uzun” olan
pirin¢ler Tip A, Tip B veya Tip C olarak da belirtiimelidir.

¢) Pirincin sinifi, kirk orani ve mengsei ambalaj Uze-
rinde belirtilmelidir.

Ocak-Nisan 2011 « Sayi: 13
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Ek-1. Bu teblig kapsamindaki pirinclerin, kusurlu tane, organik ve inorganik yabanci madde icerikleri

(1)

Ham tane ve| Mandik Kirmizi Doqad ::::: '::::klu' Organik Inorganik
tebesirlesmis| veya kirmizi | cizgili gu o + | Kirk tane Yabanci
benekli tane, lekeli . Yabanci
tane(1) tane tane (Agirlikca Maddeler
- o o tane, sar tane ve Maddeler(2) .
(Agirlikca (Agirhkca | (Agirlikca En Fazla, - (Agirlikca
amber tane (Agirhikca En .
En Fazla, En Fazla, |En Fazla, _ %) Z En Fazla
%) %) %) (Agrrlikca Fazla, %) !
En Fazla, %) %)
Piring (1. sinif) 1 0.5 0.5 0.5 5 0.3 0.05
Pirinc (2. sinif) 2 1 1.5 1 10 0.4 0.1
Kavuzsuz piring 6 4 - 2 5 1.5 0.1
Az Degirmenlenmis
g ' 2 | 2 1,5 5 0.5 0.1
piring
Yari haslanmis kavuz-
T 6 4 - 2 5 1.5 0.1
suz piring
Yari haslanmis degir-
e e 2 | 2 1,5 5 0.5 0.1
menlenmis piring
Kirik piring 6 4 2 2 - 0.5 0.1
Kinnti veya toz kirik 0.1

Genetik ozelligi olarak kendine has beyaz gobekii olan piring cesitleri 1. ve 2. sinif pirince goére degerlendirilir ve tebesirlesmis tane aranmaz.

(2) Madde 5 (a) bendinde yer alan ve bulunmasina izin veriimeyen yabanci maddelerin disindaki yabanci maddeleri kapsar.

¢) Urtine ait cesit adi (Ornegin Baldo Piring,
Osmancik piring gibi) uran etiketi tzerinde belirtilebilir.
Ayrica pirincin yetistirildigi yore veya bolge etiket Uze-
rinde yazilmak istendiginde “.... yoresinde/bolgesinde
yetistirilmistir” seklinde ifade edilmelidir (Ornegin Baldo
Pirin¢ “Trakya bolgesinde yetistirilmistir” gibi).

d) Pirin¢ etiketinde “pilaviik piring” gibi kullanim
amacina yonelik ifadeler etiket Uzerinde yer alabilir. Bu
ifadeler kullaniimak istendigi takdirde “pilavlik-ithal
piring”, “pilavlik-yerli pirin¢” seklinde ayni ydzde, ayni
puntoyla yaziimalidir. Ayrica ithal pirinclerin mensei de
arka yuzde yazilmalidir.

e) “Kavuzsuz piring” ifadesi yerine “kahverengi
piring”, “kargo pirin¢” ifadeleri kullanilabilir.

f) “Az degirmenlenmis pirin¢g” ifadesi yerine “kepek-
li pirin¢” ifadesi kullanilabilir.

g) “Tam dedirmenlenmis pirin¢g” ifadesi yerine
“pirin¢” ifadesi kullanilabilir.

g) “Yarn haslanmis pirin¢” ifadesi yerine “parboiled
piring” ifadesi kullaniabilir.

Yaruarlakten kaldirilan mevzuat: Bu Teblig ile
19/4/2001 tarihli ve 24378 sayill Resmi Gazete'de
yayimlanan Turk Gida Kodeksi Piring Tebligi yardrlukten
kaldiriimistir.

Ocak-Nisan 2011 - Sayi: 13

EK-2 Bu teblig kapsamindaki pirinclerde Tane
Uzunlugu ve Uzunluk/Genislik Oranlari

Tane Uzunluk/
Uzunlugu | Genislik
(mm) Orani
Uzun Taneli Piring (Tip A)| >6,7 2<-<3
Uzun Taneli Piring (Tip B) | >6,7 >3
Uzun Taneli Piring (Tip C)| 6.0<-<6.7 | 2£-<3
Orta Taneli Piring 52<-<6,0 | <3
Kisa Taneli Piring <5,2

Uyum zorunlulugu: Halen faaliyet gosteren ve
bu Teblig kapsaminda yer alan urunleri Ureten, satan
ve ithal eden isyerleri bu Tebligin yayim tarihinden itiba-
ren Dir yil icerisinde bu Teblig hukumlerine uymak
zorundadir. Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsa-
minda yer alan GrGnleri Ureten, satan ve ithal eden
isyerleri bu Teblig hukumlerine uyum saglayincaya

kadar 19/4/2001 tarinli ve 24378 sayili Resmi
Gazete'de yayimlanan Turk Gida Kodeksi Piring Tebligi
(Teblig No: 2001/10) hukumlerine uymak zorundadir.

KAYNAK:

http.//www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2010-60.htm!

www.ordutarim.gov.tr
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Gida maddelerinde kullanilan tat

P

andirietlarm

11

satlik kriterler] belirlendi

7.01.2011 tarih ve 27808 sayil

Resmi Gazete'de yayimlanarak

yararluge giren Teblig'in amac;
gida maddelerinde kullanilacak olan
tatlandiricilann saflik kriterlerini belirle-
mektir. Teblig gida maddelerinde kul-
lanilacak olan tatlandiricilann saflik kri-
terlerini kapsar.

Saflik kriterleri: Gida maddelerin-
de kullanilacak olan tatlandincilarin saflik
kriterleri teblig ekindeki Ek-1'e uygun
olmalidir. Ek-1'de 23.03.2011 tarihli
Tark Gida Kodeksi Gida Maddelerinde
Kullanilan Tatlandincilann Saflik Kriterleri
Tebliginde Degisiklik Yapilmasi
Hakkinda Teblig ile degisiklik yapilmistir.

Denetim: Teblig kapsaminda yer alan urunleri
ureten, satan ve ithal edenler teblig hukumlerine
uymak zorundadir. Bu hukumlere uymayan isyerleri
hakkinda gerekli islemler, 5996 sayili Kanun hukdmleri-
ne gore Tarim ve Koyisleri Bakanhgi tarafindan yapilir.

Avrupa Birligine uyum: Teblig, 2008/60/EC
sayill “Gida Maddelerinde Kullanilan Tatlandincilarn

Saflik Kriterleri” hakkindaki Komisyon Direktifi
dikkate alinarak, Avrupa Birligi'ne uyum cer-
cevesinde hazirlanmustir.

Yarurlakten kaldirilan mevzuat : Bu
Teblig ile 4/12/2001 tarinli ve 24603 sayil
Resmi Gazete'de yayimlanan Turk Gida
Kodeksi Gida Maddelerinde Kullanilan
Tatlandiricilarin Saflik Kriterleri Tebligi yarur-
[Gkten kaldiriimistir.

Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig
kapsaminda yer alan drUnleri Ureten, satan
ve ithal eden isyerleri 1 yil icinde bu Teblig
hukdmlerine uymak zorundadir.

Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig
kapsaminda yer alan drUnleri Ureten, satan
ve ithal eden isyerleri bu Tebligin hukumlerine uyum
saglayincaya kadar 4/12/2001 tarihli ve 24603 sayili
Resmi Gazete’'de yayimlanan Tark Gida Kodeksi Gida
Maddelerinde Kullanilan Tatlandincilarin Saflik Kriterleri
Tebligi htkumlerine uymak zorundadir.

KAYNAK:
http.//www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2010-59.html

‘Catlandirictlar tebliginde degisiklik

Urk Gida Kodeksi Gida Maddelerinde Kullanilan

Tatlandinicilar  Tebliginde Degisiklik Yapiimasi

Hakkinda Teblig (Teblig No: 2010/58)
07.01.2011 tarih ve 27808 sayilll Resmi Gazete'de
yayimlanarak ydrarluge girmistir.

21.09.2006 tarinli ve 26296 sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan Turk Gida Kodeksi Gida Maddelerinde
Kullanilan Tatlandincilar Tebliginin EK'inde “EC KODU
VE ADI” sutununda yer alan “E 959 Neohesperidin DC”
den sonra gelmek Uzere “E 961 Neotam” eklenmistir.
Teblig degisikligi ile E 961 Neotam olarak adlandiriian

www.ordutarim.gov.tr

tatlandincinin; Alkolstiz icecekler, Tatllar ve benzeri
arunler, Sekerlemeler ve digerleri gibi gidalarda kullani-
labilecek duzeyleri belirlenmistir.

KAYNAK:
http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2006-45.html
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Genel etiketleme ve beslenme
yoniinden etiketleme kurallari

tebligine 0996 ayari

anm ve Koyisleri Bakanliginca hazirlanan Tark

Gida Kodeksi - Gida Maddelerinin Genel

Etiketleme ve Beslenme Yoénunden
Etiketleme Kurallari Tebliginde Degisiklik
Yapilmasi Hakkinda Teblig (Teblig No: 2011/19)
1 Nisan 2011 tarih ve 27892 sayill Resmi Gazete'de
yayinlanarak yururluge girdi.

25/8/2002 tarinli ve 24857 sayill Resmi Gazete'de
yayimlanan Turk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin
Genel Etiketleme ve Beslenme Yonunden Etiketleme
Kurallart Tebliginin 6 nci maddesinin (g) bendi asagida-
ki sekilde degistirilmistir.

“g) Gida isletmesinin onay tarihi ve numarasi veya
kayit tarihi ve numarasi veya ithal edilen gida maddesi-
nin ithal izin tarihi ve numarasi”

Ayni Tebligin 7 nci maddesinin (g) bendi asagidaki
sekilde dedgistiriimistir.

“g) Gida isletmesinin onay tarini ve numarasi veya
kayit tarihi ve numarasi veya ithal edilen gida maddesi-
nin ithal izin tarini ve numarasi: Etiket Uzerinde; onaya
tabi olan gida isletmesinin onay tarihi ve numarasi,
kayda tabi olan gida isletmesinin kayit tarihi ve numara-
sI, ithal edilen gida maddesinin ithal izin tarihi ve num-
arasi belirtimelidir.”

Tark Gida Kodeksi - Gida Maddelerinin Genel
Etiketleme ve Beslenme Yoénunden Etiketleme
Kurallan Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda
Teblig (Teblig No: 2011/19) ile Yapilan Diger
Duzenlemeler sunlardir:

GECICi MADDE 1 -11/6/2010 tarihli ve 5996
sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem
Kanununun yururlude girdigi tarinten once faaliyet
gosteren ve halen isletmesinin faaliyeti devam eden

Ocak-Nisan 2011 - Sayi: 13

gida isletmecisi, uretim izni belgesi bulunan gida mad-
deleri icin, uretim izin tarihi ve sayisinin yer aldigi etiket-
leri 1/12/2011 tarihine kadar kullanabilir.

Bu maddenin birinci fikrasinda belirtilen gida islet-
meleri tarafindan 1/12/2011 tarihinden once Uretilen
gida maddeleri son tuketim tarihine kadar piyasada
bulunabilir.

Bu maddenin birinci ve ikinci fikrasindaki hukumler
sakli kalmak kaydiyla, gida isletmecisi isletmesine onay
numarasi alincaya kadar, Urettigi gida maddelerinin eti-

www.ordutarim.gov.tr
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ketlerine onay numarasi yerine calisma izni veya c¢alis-
ma izni ve gida sicil numarasini yazabilir.

Bu maddenin birinci ve ikinci fikrasindaki hukamler
sakl kalmak kaydiyla, 13/12/2010 tarihinden once faa-
liyet gosteren ve halen isletmesinin faaliyeti devam
eden gida isletmedisi isletmesine kayit numarasi alinca-
ya kadar, urettigi gida maddelerinin etiketlerine kayit
numarasl yerine calisma izni ve gida sicil numarasini
yazabilir.

GECICi MADDE 2 - Gida isletmecisi, ithal ettigi
gida maddesinin etiketinde ithalat kontrol belgesi tarini
ve sayisint 1/12/2011 tarihine kadar kullanabilir.

Bu maddenin birinci fikrasinda belirtilen ve etiketle-
rinde ithalat kontrol belgesi tarihi ve sayisi bulunan gida
maddeleri son tuketim tarihine kadar piyasada buluna-
pilir.

Bu degisiklikle birlikte Gida maddelerinin eti-
ketinde bulundurulmasi zorunlu bilgiler sunlar-
dir:

H www.ordutarim.gov.tr

(a) Gida maddesinin adi,
(b) icindekiler,
(c) Net miktari,

(d) Uretici veya ambalajlayici firmanin adi, tescilli
markasi ve adresi,

(e) Son tuketim tarini,
(f) Parti numarasi ve/veya seri numarasl,

(g) Gida isletmesinin onay tarihi ve numarasi veya
kayit tarini ve numarasi veya ithal edilen gida maddesi-
nin ithal izin tarihi ve numarasi

(h) Orijin Tlke,

(1) Gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza
sartlari,

(i) Hacmen % 1.2 den fazla alkol iceren icecekler-
de alkol miktari,

Gida maddelerinin etiketlerinde (a), (c), (e)
ve (i) bentlerinde yer alan bilgiler ayni yuzde
olmahdir.

5996 sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida
ve Yem Kanunu'nun 24 ncu maddesi geregince;
Piyasaya arz edilecek gida ve yem, izlenebilirligi sagla-
mak amaciyla, uygun sekilde etiketlenmek veya
Bakanlik¢a belirlenecek bilgi ve belgelerle uygun sekil-
de tanimlanmak zorundadir. Bu duzenlemeye Aykiri
hareket edenlere ikibin Turk Lirasi idari para cezasi veri-
lir. Fiillin ayni arande bir yil icerisinde tekrari halinde
ceza onbin Tark Lirasi olarak uygulanir. Etiket bilgileri
mevzuata uygun hale getirilinceye kadar drdnlerin sati-
sina izin verilmez. Yine ayni madde kapsaminda; Gida
ile ilgili 6zel mevzuat hukdmleri sakli kalmak kaydiyla,
gidanin ve yemin sekli, goranumu, ambalaji, kullanilan
ambalaj malzemesi, tasarlanma ve sergilenme sekli,
her tdr yazili veya gorsel basin araciligi ile sunulan bilgi
danil, etiketlenmesi, tanitimi, reklami ve sunumu tuaketi-
ciyi yanilticr sekilde yapilamaz. 24 ncu maddenin bu fik-
rasina aykiri hareket eden uretim yerlerine onbin Turk
Lirasi, perakende isyerlerine bin Tdrk Lirasi idari para
cezasl verilir. Fiilin, ticarf reklam, ilan veya etiket yoluyla
gerceklesmesi  halinde 4077 sayili  Tuketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanun hukumleri uygulanir.
Etiketteki beyan bilgileri ile iceriginin ve analitik degerle-
rinin uymamasi halinde besbin Tdrk Lirasi idari para
cezasi verilir.

KAYNAK
http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2002-58.html
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Isletmelerinde

persenel

Izmir Meslek Yiksekokulu

Ida calisani bir gida isletmesinde yiyeceklerin

hazirlanmasi, pisiriimesi, servis ediimesi, paketlen-

mesi, depolanmasi gibi yiyecegin ele alindigi her
asamada yiyecekler ya da bunlarla temas eden ekip-
man, arac¢ ve gereclerle calisan kisidir. Yiyecek kaynakli
bircok hastalik yiyeceklerle ugrasan calisanlardan kay-
naklanmaktadir. Bu nedenle gida calisanlarinin Kisisel
temizlik ve hijyene dikkat etmeleri Uzerinde onemle
durulmasi gereken bir konudur. Yonetimin ve calisan-
larn kisisel hijyenle ilgili sorumluluklari asagida yer
almaktadir.

Yonetimin Sorumluluklari

Yiyecek isletmesi yonetimi, calisanlarin kisisel hijye-
ninden sorumludur. Isletmede mutlaka kisisel hijyen
politikalarn ve buna bagl standartlar olusturulmal, bu
politikalar dogrultusunda egitimler verilmeli ve isletme
yoneticileri kendileri drnek bir model olusturarak perso-
neli cok iyi denetlemelidir.

Yiyecek isletmeleri, bunyesinde bulunan tum gida
calisanlarina “temel gida hUyenI’ egitimi vermelidirler.
Egitim konusu, 2008 yilinda ¢ikartilan “Gida Guvenligi

™ 3 d Hy

|

—

nijyent

ve Kalitesinin Denetimi ve Kontroline Dair Yonetmelik”
kapsaminda da asagidaki gibi yer almaktadir:

“Calisan personele yonelik hijyen kurallar ve teknik
pilgileri iceren egitimler duzenlemek ve personelin bu
egitimleri basarili bir sekilde uygulamasini saglamakia
yukumludur.” (Madde 8-g) Yonetimin ayrica, calisanlari-
nin saghd, el yikama yerlerinin saglanmasi, saglik ve hij-
yen konusundaki sorumluluklarinin kendilerine agiklan-
masi ve Ozel yasamlarinin korunmasi ile ilgili belirli
sorumluluklart vardir. Calisanlar icin dretim ortamindan
ayri bir yerde yeterli sayida soyunma odalari, dus ve
tuvaletler olusturulmalidir. Calisanlara yeterli sayida
temiz Uniforma temin ederek, gerektiginde kirlenen
calisma kiyafetlerini degistirmeleri saglanmalidir.

Isletmede bulunan kisilerin gida maddelerini
guvensiz hale getirmemeleri icin, olasi her turld onle-
min alinmasi yonetimin sorumluluklart arasinda sayilabi-
lir. Bu onlemler, isletmede ¢alisanlarin yani sira isletme-
ye gelen tedarikgileri ve diger ziyaretcileri de kapsama-
lidir. Mutfaga isi olmayan girmemelidir, Mutfak perso-
neli temizlik kurallarina uysa bile dez n_olayini
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sadece disardan birisi bozabilecedi icin bu konuya 6zen
gosterilmelidir.

Yoneticilerin, mutfak alanlarina girmeleri gereken
kisilerin - yiyecekleri ellemesi, hapsirmasi, Oksurmesi,
sumkurmesi, sigara icmesi gibi durumlar énlemeye
yonelik hem denetim yapmasi hem de bu konularda
uyarici levhalarr gorulebilecek yerlere asmalari gerekir.

Yonetim personel yemekhanesi olusturarak ¢alisan-
larn yemeklerini sadece burada yemelerini saglamali-
dir.

Gida Calisanlarinin Sorumluluklari
El Yikama

Gida calisanlarinin elleri, mikroorganizmalarin yiye-
cede bulasmasinda baslica tehlike kaynagi olarak kabul
edilmektedir. Bakteri uremesini engellemek icin mutfak
personeli ellerini asagida sayilan islemlerden sonra mut-
laka yikamalidir:

= Cig et ve sebzeleri elledikten sonra, yumurtalari
kirdiktan sonra (Salmonella bakterisi en fazla yumurta
kabuklarinin Gzerinde bulunmaktadir)

= Yemek hazirligindan énce

= Yemek hazirhgindan sonra

= Herhangi bir temizlikten sonra
= Tuvalet kullanimindan sonra

= Kulagina, burnuna, sacina ve agzina dokunduk-
tan sonra

= Atiklari ve ¢op kovasini elledikten sonra
= Sigara ictikten sonra

= OksurdUkten, hapsirdiktan, mendil ya da kagit
mendil kullandiktan sonra

= Yemek yedikten ya da herhangi bir sey ictikten
sonra

= Kimyasal malzemeleri elledikten sonra

Gida calisanlarr ayrica, yiyecek maddelerine bulas-
ma riskinin ortaya ciktigr tum durumlarda ellerini yika-
malidirlar.

Isletme yonetimi sadece el yikamak icin kullanilan
el yikama lavabolari (Uniteleri) olusturmali ve bunun
“Sadece El Yikamak Icindir” seklindeki bir uyari levhasi ile
pelirtimesini saglamaldir. El yikama unitelerinde bulun-
masi gerekenler arasinda; fotoselli veya ayaktan
kumandali bataryasi olan sicak ve soguk su duzeneg;,
dezenfektanli sivi sabun, tirnak fircasi, ¢cop kovasi, kagit
havlu (ya da tek kullanimlik haviu) sayilabilir.

E www.ordutarim.gov.tr

Calisanlar asagidaki drnekte yer aldigr gibi isletme-
nin hazrlayacagr “El Yikama Talimati’na uygun sekilde
ellerini yikamalidirlar:

= Eller dayanabilecek kadar sicak (en az 38°C) akan
su ile islatiimali

= Dezenfektanli sivi sabun ile tirnaklar, parmak ara-
lar ve bilekler ¢ok iyi bir sekilde en az 20 saniye surey-
le ovusturarak yikanmali

= Akan suyun altinda cok iyi durulanmali

= Tek kullanimlik havlu, kagit haviu veya el kurut-
ma makinesi ile iyice kurulanmaldir.

Yiyecek isletmeleri calisanlarina tek kullanimlik (dis-
posable) eldiven olanagi da sunabilirler. Ancak bu tur
eldivenleri kullanirken, ellere hijyenik acidan gosterilen
duyarliligin aynisini eldivenle calisirken de gostermek
gerekir. Elleri kirleten her sey, tek kullanimlik eldivenleri
de kirletir. Bundan dolayi ellerin yikanmasinin gerektigi
pbutun durumlarin, eldivenlerin de degismesi icin gecger-
li oldugunu unutmamak gerekir. Ornegin, bir gida cali-
sani ¢ig bir yiyecedge eldivenle islem yaptiktan sonra bu
eldivenleri cikartip atmali, ellerini yikamali ve yeni bir cift
eldiven giydikten sonra, servis edilecek yiyecekleri hazir-
lamalidir. Diger bir deyisle eldivenleri yikamak yerine,
atip yenisini giymek gerekir. Eger bunlara dikkat edile-
meyecek bir durum so6z konusuysa eldiven kullanma-
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mak daha iyi bir ¢dzum olacaktir. Bu konuda persone-
lin egitimli olmasi gerekmektedir.

Gida calisanlar el yikama konusunda gosterdikleri
dikkati ellerinin bakimi konusunda da gostermelidirler.
Tirnaklar kisa kesilmeli, ojesiz olmali, takma tirnak kulla-
nilmamalidir. Calisirken ellerdeki kesik, yara, cizik ve
yaniklar mutlaka su gecirmez bandajla kapatimal ve
uzerine eldiven giyilmelidir.

Kisisel Temizlik ve Bakim

Gida calisanlari kisisel temizlik ve bakimlarina dikkat
etmelidirler. Ise baslamadan énce dus almali, saclarini
iyice yikamahdirlar. Yagh ve kirli saclar her zaman pato-
jen mikroorganizmalar icin uygun ortam yaratmaktadir.
Saclar uzun ise toplanarak arkadan baglanmasi saclarin
yiyeceklere dusmemesi icin gereklidir. Erkek calisanlarin
her guin duzenli tras olmasl, sakal ve biyik birakmama-
lart gerekmektedir.

Kiyafetlerinin her zaman temiz olmasi gida kaynak-
Il hastaliklarin dnlenmesinde énemli bir role sahiptir. Bu
konuda isletmenin calisanlarina her gun veya kirlenme
durumunda daha sik degistirebilecegi uniforma temin
etmesi gerekir. Uniformalarin temizliginin isletme tara-
findan yapimasi veya denetlenmesi gerekmektedir.
Temiz onlUkler sadece calisirken kullaniimali, diger
zamanlarda cikarimalidir. Ayakkabilar, alcak topuklu,
islak zeminde kaymayan tabanli ve rahat olmalidir.

ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

Koruyucu giysi olarak da degerlendirilen uniformalar ve
ayakkabilar calisma alanlarinin disinda giyilmemelidir.

Ozellikle mutfak calisanlarinin temiz bir bone, kep
veya baslik takmalari, hem yiyeceklere sa¢ veya kil dus-
mesini hem de elleriyle baslarina dokunmalarini onleye-
cektir.

Taki ve mucevherat mutfak ve servis calisanlar tara-
findan is saatleri icerisinde kullaniimamalidir. Bunlar
hem mikroorganizmalarin yiyeceklere bulasmasinda
onemli bir aractir hem de bir sekilde yiyecege duserek
fiziksel tehlike olustururlar. Bu nedenle ydzuk, saat, bile-
zik, kolye, kupe ve pearcing gibi takilarin ¢alisirken mut-
laka cikartimasi gerekmektedir.

Cahisanlarin Saghd ile ilgili Dikkat Edilmesi
Gereken Durumlar

Gida calisanlart mide, bagirsak bozukluklarini, istif-
ra etme, ishal, ates ve bogaz enfeksiyonlarini, derideki
yara veya iltihaplanmalarini seflerine bildirmelidirler.
Eldeki cizik ve yaralar mutlaka su gecirmez bandajla
kapatilmali, eldiven giyilmelidir. Gerekiyorsa doktora
gorunmeli, hastalik pbelirtileri gecene kadar calisma ala-
ninda uzak tutulmahdirlar.

Bdtun calisanlar saglk karnesine sahip olmali,
duzenli olarak doktor muayenesinden gecirilmeli, akci-
ger filmi cekilmeli, portdr muayenesine gitmelidirler.
Portor muayenesi; mutfakta calisan kisinin bazi patojen
mikroorganizmalari taslyip tasimadiginin - anlasimasi
icin diski tahlillerinin yapilmasidir.

Tukarugumuzde ¢ok sayida patojen mikroorganiz-
ma bulunmaktadir. Herhnangi bir sekilde ¢ok az miktar-
da tukuragun bulastigi bir yiyecek, bunu yiyen Kisilerde
gida kaynakli hastaliga yol acabilir. Bu nedenle calisan-
lar, gida maddelerinin hazirlandid alanlarda hi¢bir sey
yememeli, icmemeli, aciktaki gida maddelerine ya da
temas edebilecekleri yuzeylere dodru hapsirmamali,
sumkdrmemeli, oksurmemeli, gida maddelerinin hazir-
landigi yerlerde tukGrmemeli, sakiz veya herhangi bir
sey cignememeli, sigara icmemeli, tuketime hazir gida-
lara gereksiz yere dokunmaktan kaginmalidir.
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Veteriner Halk Saghgi Calisma Grubu Uyesi

ut

SUt, insan ve hayvan beslenmesinde ¢ok onemli

bir yere sahiptir. Hayvanlardan elde edilen sut,
koruyucu ve besleyici ozelligi olan vazgecilemez bir
pesin maddesidir. SGt,kanin yapisina en yakin bilesimde
pir besin maddesi oldugu i¢in insan beslenmesinde ayr
bir yere sahiptir (1).Sut deyince akla inek sutu gelir.
Cunku en kucuk cocuktan en yashsina kadar insan
yasaminda en ¢ok tuketilen besin maddesidir. 2000
yilinda yayinlanan 2000/6 sayili “Cig Sut ve Isil Islem
Gormus icme Sutleri Tebligi “nde sut, ¢ig sut olarak:”bir
veya daha fazla inek, keci, koyun veya mandanin sagil-
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1jyen

mastyla elde edilen,40 °Cnin Uzerine isitiimamis veya
esdeder etkiye sahip herhangi bir islem gérmemis
kolostrum disindaki meme bezi salgisi” olarak tarif edil-
mektedir (2, 3,4). Sut meme alveollerindeki epitel huc-
relerin faaliyetine bagl,fizyolojik ve biyokimyasal olay
sonucu sekillenir.Bunun icinde meme epitel hucreleri-
nin kan ile geregi kadar beslenmesi gerekir. Bir litre sut’
Un olusumu icin memede 300-500 litre kanin dolasma-
si gerekir. Buna gore gunde 20 litre sut verimine sahip
pir inegin bu kadar sutd Uretebilmesi icin memesinden
24 saatte 6 — 10 bin litre kanin dolasmasi gerekmekte-
dir (5).
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sut Saghkh Olmalidir

Bu kadar onemli ozellikleri olan bu dederli besin
maddesi ayni zamanda mikroorganizmalarin da ilgi
duydugu ve rahatlikla, kolay bir sekilde icinde Ureyebil-
dikleri bir besin maddesi olma o6zelligine sahip olmasi
nedeniyle bazi hallerde insanda hastalik yapabilmekte
hatta dlume neden olabilmektedir (1). Mikrobiyal bulas-
malarin disinda kimyasal ve fiziksel tehlikelerde insanlar-
da sut orijinli hastaliklara neden olabilmektedir. Orne-
gin: veteriner ilaclari, arsenik preparatlari, iyot, striknin,
kloroform, kursun, bakir, antimon v.s hayvanin vucu-
dundan sut'e gecer (5). Sut, degisik Ulkelerde, kolaylik-
la tagsis, hijyen ve sanitasyon sorunlari yasanan énem-
li bir besindir. Sutln yapisinin buna her zaman musait
olusu buyuk rol oynar. A.B.D'de sut tagsisinde su katil-
masi, hatta kirli su katilmasi ¢ok buyuk sorundu. 1881-
1926 Yillart arasinda 45 yilda 800’e yakin sut'e bagl sal-
ginlar meydana gelmistir. Bu salginlarnn icinde sigir tipi
tuberkuloz (verem) un inek suty ile cocuklara gecmesi
onemli bir sorun olarak yasanmaktaydi. Yine Brusellozis
vakalarl da epidemiler halinde énemini koruyordu. O
tarihlerde st hijyeni icin yapilan kampanyalarda veteri-
ner hekimler sut sanitasyonunda buyuk rol oynamislar
ve ABD'de sUt ve sut Urdnlerinde besin guvenliginin
bugunku seviyeye gelmesini sadlayan calismalarin
temellerini atmislardir. Yine Ingiltere’de 1912-1937
Yillart arasindaki 26 yilda 113 salgin ¢ikmis ve 14.000
insan bulasa maruz kalmistir. Benzer olaylar ingiltere ve
somurgelerin de goérdlmus, 65.000 kisi sigir tuberkuloz’
undan hayatini kaybetmistir. Ayni yillarda 190.000
cocuk sutten kaynaklanan bulasa bagli ishaller sonucu
hayatini kaybetmistir (1,2,3 ). Gelisen teknoloji, enfeksi-
yon ve hastalik bilgisine ragmen sut ile bulaslar gunu-
muzde en gelismis Ulkelerde dahi gorulmege devam
etmektedir. O nedenle sut ile bulasan hastaliklardan
korunmak ve bu hastalik etkenlerinin bertaraf edilebil-
mesi icin ¢ig sut'un Uretildigi ciftlikten baslayarak, nakli-
ye, ¢ig sut'un islendigi tesis ve bu tesiste Uretilen sut'un
tuketiciye ulasmasina kadar gecen tum surecte basta
sat'dn hijyen’i 6nemli olmakla birlikte hijyen ile birlikte
sut'un sanitasyonu da 6nemli ve gereklidir. Cunkd, hij-
yen ve sanitasyon i¢ ice olup birbirini tamamlayan kav-
ram ve uygulamalardir(8). Sadece hijyen sut ile bulasan
hastaliklarin onlenmesinde yeterli dedildir, sanitasyonla
pirlikte ele alinmasi gerekir.

Sutte Hijyen

Hijyen; ilk olarak Yunan mitolojisinde yer almis,
Ingilizce’de “ hygiene “, Fransizca'da “ hygiéne ”, latin-
ce'de “hygiena ", Arapc¢ada “ hifz ( saklama, ezberleme)
" olarak gegcmekte olup bu Arapca kelimeden sozcukten
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tureyen ve Tarkce'de kullanilan “ hifz-ts-sihha ” terimi “
saghgr koruma ” anlamina gelmektedir. GUnumuz tib-
binda ise "hygeia” kelimesinden tlremis ve Turkge'ye
Fransizca’dan ge¢mis olup;”“sagligin korunmasini amag-
layan, bireysel ve toplumsal acidan beden-ruh saghgi
Uzerinde duran yontem, ilke ve prensipleri iceren saglik
pilgisi” olarak tanimlanir. Saglik bilgisi kavrami ise; “sag-
Iigin hastalanmadan once korunmasi ile ilgili bilimsel
incelemelerle ugrasan tip dal” olarak tanimlanmistir(9).
Diger bir deyisle hijyen; saglikli yasam kosullarinin yara-
tilmasi icin tum gereklilikleri icine alan islem ve eylemler
kimesidir. Sanitasyonla i¢ ice olup her ikisi de birbirini
tamamlayan kavramlar ve uygulamalardir(8). Sut hijye-
ni dendiginde; insan gidasi olarak tuketilmesinde insan
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saghgr acisindan bir sakincanin bulunup bulunmadigi-
NN acikhga kavusturulmasi ifade edilir, esas alinir.
Saglikl bir memeden aseptik sartlarda sagilan sut'dn
ml'si 100-3000 bakteri icerir. Aseptik sartlarda sagimi
yapllamayan sutler cevreden (meme yUzeyinden basla-
yarak, diski, toprak, althk ve yemden kaynaklanan)
bulaslara maruz kalir. Kaliteli hijyenik ¢ig stt demek mik-
roorganizma populasyonu acisindan en dusuk duzeye
sahip ¢ig sut demektir. O nedenle sut hijyeni sut hayva-
nindan baslar ve sutln kullaniima sekline gore hijyen
normu acisindan farkhliklar oldugu gibi Ulkelerin kosul-
larina gore de farkliliklar olur. DUnyada her dlke hijyen
kosullarini kendi kosullarina gore tuzuk ve yasalarla
pelirlemistir (10).

Sutte Sanitasyon

Hijyen kavramiyla i¢ ice olup, yakindan ilgili olan ve
pirbirini tamamlayan kavramlardan olan sanitasyon
ise;"Hijyen saglik kosullarinin olusturulmasi ve devam
ettirilmesi baglaminda yapilan, saghgr korumaya yone-
lik bir islem” olarak tanimlanir (8,9). Sanitasyon'un tam
karsitt “Saglik” olarak verilmekte olup, koken olarak
Latince ayni anlama gelen “sanitas” kelimesinden gelir.
Sanitasyon, halk saghidginin korunumu acisindan oldu-
gu kadar, mikrobiyal bozulmalarin ve ekonomik kayip-
larin 6nune gecilmesi acisindan  onemlidir  (8).
Kuresellesme ile birlikte saglik, ila¢ ve gida sektorlerinde
kaliteli, hijyen kurallarina uygun hizmet ve Grun sunul-
masi giderek dnem kazanmistir. CankU gida kaynakii
zoonotik (hayvandan insana gecen) patojenlere bagl
enfeksiyonlarin tim dunyada onemli bir halk saghdi
sorunu olmasi (13), kuresellesmesi bunu mecbur kil-
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maktadir. Sut ile insanlara bulasan hastaliklarin énlen-
mesinde hijyen ve sanitasyon kurallarina ayni anda
uyulmasi gerekli ve dnemlidir. Sayet ikisinden birisinin
eksik olmasi halinde sut'ten kaynaklanan enfeksiyon ve
hastaliklarin ortaya c¢ikmasi, Urunde kalite yonunden
sorun yasanmasl her zaman mumkuanduar. Cunkd sani-
tasyon, hijyenik uygulamalarin test edilmesinde guven-
lik, kalite ve kontaminasyon kontrolu bakimindan indi-
kator parametredir (8). O nedenle insanlara sut ile bula-
san enfeksiyon ve hastaliklarin énune gecilebilmesi icin
¢ig sut'un uretildigi ve birinci basamak olma ozelligine
sahip sut sigir isletmesinde hijyen ve sanitasyon kural-
larinin belirlenmesi dnemli ve gereklidir.

Mikroorganizmalar ve Sut

Sut, insan ve hayvanlar icin dnemli bir besin mad-
desi olmakla birlikte ayni zamanda yapisinda cesitli mik-
roorganizmalari da barindirma ozelligine sahip iyi bir
ureme yeridir. Sutdn bu ozelligi dikkate alinmadan hij-
yen konusunda gida guvenligini tehlikeye sokacak
uygulamalara basvuruldugu takdirde daima saglk
sorunlariyla karsilasmak olasidir. Bu nedenledir ki sutlin
normal bakteri florasi Uzerinde, bakteriyoloji tarihinin
daha ilk dénemlerinden itibaren arastirmalar yapilmis-
tir. Daha o yillardan itibaren mikrobiyal bulaslardan
bahsedilmis ve Uzerinde durulmustur.

2001 il itibariyle insan saghgini tehdit eden top-
lam 1415 adet patojen saptanmis olup bunun % 61°ini
yani 868'ni hayvanlardan insanlara gecen zoonotik
patojenler olusturmakta, bu zoonotik patojenlerin yine
onemli bir bolimu agiz ve sindirim yoluyla, sut ve sut
drdnleri besin maddesi olarak tUketilirken, insanlara
bulasmakta, enfeksiyon, hastalik ve olumlere neden
olmaktadir. Sut ve sut urunleriyle insanlara bulasan
zoonotik patojenler dunya Uzerinde sporadik, ende-
mik, epidemik enfeksiyon ve hastaliklara neden olurlar.
Yine son yillarda yapilan arastirmalara gore insan sagl-
gini tehdit eden patojen sayisi 1415'den 1709 adete
cikmis bulunmaktadir. Bini askin bu patojenlerden iki
yUz elliden fazlasi gida kaynakl hastaliklara, dolayisiyla
bu patojenlerden zoonotik ve zoonotik olmayanlarinin
onemli bir bolumua sut ile insanlara bulasarak dunya
uzerinde sporadik, endemik, epidemik enfeksiyon ve
hastaliklara neden olurlar (15).1709 patojenden sade-
ce biri olan, insan ve hayvanda hastalik yapabilen ve
ayni zamanda sut ile de bulasabilen Salmonella'nin
bugun 2000°den fazla serotipi vardir (16,17).

Zoonotik ve zoonotik olmayan patojenlerin sut ile
tuketiciye bulasmasi ciftlikten/ahirdan itibaren tum
surecte gerceklesebilmektedir. Bu bulasma surecine
pakugimizda:
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Hayvan Satun - - Tuketici
e L satan Satdn o
(Ciftlik veya et Ureticiden | tasnmas! P islenmesi P (Satan
Ahir Ortami) toplanmasi ’ ’ Tuketilmesi)

Sekil-1: Sat'dn taketiciye ulasincaya kadar bulasa maruz kaldigi stirec

Sat'un sekil-1'de goéruldugu Uzere gunumuz sartla-
rinda ciftlikte/ahirda Uretilmesinden itibaren tuketimine
kadar gecirdigi surecin her safhasinda olasi hijyen zafi-
yeti sonucunda maruz kaldigi insan, hayvan ve cevre
odakli zoonotik ve zoonotik olmayan patojenlere bagli
olarak sut ile bulasan hastaliklar ortaya cikar. Bu zoono-
tik ve zoonotik olmayan patojenlerin neler olduguna
paktigimizda;

A. Hayvandan sute, sltten insana gecen
mikroorganizmalar:

a) Viral: FMD [Foot and Mouth Disease (Sap,
Dabak, Aft Hummasi, Aft Salgini, Hummai Kulai) ], Kene
encephalitis’i, Enteroviruslu enfeksiyonlar (Polio virusla-
rn ile coxsakie gruplari dahil ), Pseudocowpox (Yalanci
Sigir Cicegi), Cowpox, Rabies (Kuduz), Far eastern tick-
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pborne encephalitis [ Russian spring — summer encepha-
litis < flavivirus> (Uzak Dogu Ensefaliti), Central
European tickborne encepahilitis ( flavivirus ), Reovirus
[Respirato ry - Enteric Orphan Grubu (Sigir ve diger
hayvanlarda), Rift Valley Fever , Infectious hepatitis
(Bulasicr hepatitis ), Louping Il virus

P) Riketsiyal: Q hummasi ( Coxiella burnetti )

C) Bakteriyel: Anthrax [B.anthracis (Sarbon),
Actinomycosis, Brucellosis [B.melitensis, B.abortus, B.suis
(Malta Hummasi, Dalgall Humma, Akdeniz Hummas,
Sari Yavru Atma Hastaligl)], Campylobacter (C.jejuni,
C.coli), E.colinin patojenik serotipleri (E.coli 0157:H7
v.s), Leptospirosis (L.hyos, L.icterohae morrhagiae,
L.pomona), Listeriosis (Listeria mo nocytogenes),
Paratifo, Salmonellosis (tifo ve paratifonun disinda),
Stapylococcal ente rotoxic gastroen teritis, Streptococcal
enfeksiyonlar, Tuberculosis [verem (typus bo vinus)],
Pasteurellosis (Barbon), Yersinia Enterokoliti (Y.enterocoli-
tica), RatBite Fever [Streptobacillus moniliformis (Sican
Isirma hummasi ),
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d) Protozoal: Toxoplasmaosis,

B. insandan hayvana, hayvandan siite ve
sutten insana gecen mikroorganizmalar:

a)Bakteriyel: Streptococcal enfeksiyonlar [ kizil (Red
Fever) v.s |, Stapylocoxic enfeksiyonlar ( mikrokoklar v.s
), Difteri ( Corynebacterium diphtheria )

C. insandan site, sutten insana gecen mik-
roorganizmalar:

a) Viral: Adenoviruslu, Enteroviruslu enfeksiyonlar
(Polioviruses ve Coxsackie grubu), Infectious hepatitis
(Bulasici hepatitis ),

b) Bakteriyel: Cholerae [Kolera (V.cholerae)],
E.colinin patojenik suslan, Difteri (Corynebacterium
diphteria), Paratifo (Salmonella paratyphi A ve B),
Salmonellosis (tifo ve paratifonun disinda), Shigellosis
(Shigella flexneri, Shigella dysenteriae, Shigella sonnei),
Stapylococcal enterotoxic gastroenteritis, Streptococcal
(Group A streptococci) enfeksiyonlar, Tuberculosis
[verem ( typus humanus )|, Tifo (Salmonella typhi), Rat-
Bite Fever [Streptobacillus moniliformis (Sican isirma
hummasi ),

c) Protozoal: Amoebosis, Balantidiasis, Giardiosis,
Cryptosporidium (C.parvum)

d) Helmintler: Enterobiasis, Taeniasis | Taenia soli-
um enfeksiyonlarr )

D. Cevreden sute, sltten insana gecen mik-
roorganizmalar:

a) Bakteriyel: Anthrax [B.anthracis (Sarbon),
Botulism (toxin), Clostridium perfringens (welchii)
enfeksiyonu, Enteritis (cok sayida élmus veya canli coli,
proteus, pseudomonas, welchii v.s nin non spesifik tip-
leri), Rat-Bite Fever Streptobacillus moniliformis (Sican
Isirma hummeasi |,

b) Protozoal: Balantidiasis, Cryptosporidium
(C.parvum,C.andersoni). (1, 2, 5, 6,18, 19,20, 21,22,
23,24, 25, 26, 27, 28, 29, 30)

Sut'ten kaynaklanan veya kaynaklanabilecek hasta-
ik bulaslarin dnlenmesi icin alinacak tedbirler sadece
siradan bir gida guvenligi uygulamasi olmayip, enfeksi-
yon ve hastalik halinin birey ve toplumda hatta dunya
capinda ortaya cikmasinin ve yayiimasinin énlenmesine
yonelik faaliyetler olup dogrudan halk saghgr bilimi cer-
cevesinde alinmasi gereken tedbirlerin  uygulamaya
konulmasi gereken faaliyetlerdir (15).Sut ile insana
bulasan hastalik etkenlerinin bazilari, ozellikle hayvan
orijinli olanlar ¢ig sut'un kalitesinin bozulmasina da
neden olmaktadir. insan beslenmesinde cok dnemli bir
yere sahip sut, gidalar arasinda hastaliklarin epidemiyo-

Cizelge - 1: Sut Endustrisinde Calisan Personelde Zoonotik Patojenler ve Bulas Durumu (31)
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Bulasa Neden Bulasa Neden Siit SiGinnda Hastalk insanda Zoonotik Patojenin
Olan Zoonotik | Olan Zoonotik g Hastalhik Bulasmasi,
P L. Durumu
Patojenin Cinsi | Patojenin Turu Durumu Tasinmasi
Hastalik yapabilir, Evet, hastaliga . -
Salmonella spp. Semptomsuz neden olur Besin, Su ve giysilerle
E.coli 0157:H7 Hastalik yapmaz Evet, hastaliga Besin ve Su ile
neden olur
Hastalik yapabilir, Evet, hastaliga Besin,
L.monocytogenes Lo
Bakteri Semptomsuz neden olur Su ve giysilerle
M.paratuberculosis |Evet, hastaliga neden olur| Belli degil, sipheli Solunum yolu ile
C.jejuni Hastallk yapmaz Evet, hastaliga Besin ve Su ile
neden olur
Leptospira s Evet hastaliga ne den olur Evet, hastaliga Idrar ile
prosp PP- 9 ne den olur
Hastalik yapabilir, Hastalik yapabilir, | Diski bulasmis Cyste’li
C.parvum i 7
Semptomsuz Semptomsuz su larin icilmesi ile
Protozoa — - .
o Hastalik yapabilir, Hastalik yapabilir, | Diski bulasmis Cyste'li
Giardia spp. . -
Semptomsuz Semptomsuz su larin icilmesi ile
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lojisi (cikislari, c¢ikis nedenleri, yayilislar, yayllmaya etki
eden faktorler ve sonuUsleri) acisindan cok dnemli bir
yere sahiptir. Cunku sdte bakteri ve virusler, hasta veya
gorunurde saglam hayvanlardan gecebildikleri gibi
sUtle ugrasan insanlardan, insanlarin ellerinden veya
kaplardan yahut kaplar temizlemek icin kullanilan sular-
dan da gecebildigi icin dnemli bir enfeksiyon kaynagdi
olabilmektedir. Bulasik insan ve hayvan hastaliklari mik-
roplarini da taslyabilen sut bir hastalik ve olum kaynadi
ve ayni zamanda salgin hayvan hastaliklarinin genisle-
mesine ve yayllmasina sebep olabilmektedir. Sut bir¢ok
salgin hastalik etkeni icin iyi bir treme yeri olmasi nede-
niyle sahadan toplandiktan sonra isleme merkezine
veya sokak sutculeri vasitasiyla tdketiciye sunuluncaya
kadar gecen zaman zarfinda bulasan mikroorganizma-
lar icinde hizla dreyerek cogalir ve tamamina yayilir.
Ayrica her hangi bir hastalik etkeni bulasmis olan sutler
islenis tarzina gore hastalik etkeninin etrafa yaylimasin-
da rol oynar veya oynamayabilir drnegin; cig sutten
veya pastorize edilmis veya pisiriimis sut'ten peynir veya
tereyaginin yapllmasi veya yapillmamasi gibi (10).

I- : . :
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Cizelge — 1" de goéruldugu uzere ¢ig sut, sagildigr hay-
vandan isleme tesisine kadar tum safhalarda her tarlu
hijyen tedbirleri alinsa dahi sut isleme tesisinde islenme-
si sirasindada hijyen zafiyetine bagl olarak ciddi pato-
jenlerin bulasina maruz kalabildigi gérdlmektedir.

Besin (Gida) hijyeni saghdi korumak icin tuketime,
dayanikli ve guvenilir besinlerin sunulmasini amaclayan
bir bilim oldugundan kapsami olduk¢a genistir. Besin
hijyeninin kapsamina baslica besin isyerlerinde hayvan
ve insan orijinli bakterilerin besinlere bulasmasini onle-
mek icin duzenlenen ve planlanan sanitasyon (temizle-
me ve dezenfeksiyon ) islemlerinin yani sira hayvan bes-
leme, yetistirme, pazarlama ve kesim gibi konularda
girer. SUt ile insanlara bulasan hastaliklarin énlenmesin-
de alinacak tedbirler besin hijyeni kapsaminda deder-
lendirilir. Besinlerin buydk bir kismi dogada ¢cogunlukla
steril olarak bulunurlar. Fakat besinler, genellikle ure-
tim, yapim, nakliye, muhafaza, pazarlama ve tUketime
hazirlanmalari sirasinda cesitli - mikroorganizmalarla,
Ozellikle bakterilerle bulasirlar. Besinlerdeki mikroorga-
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nizmalar temelde, toprak, su ile insan ve hayvanlarin
diski, salgl ve derilerden kaynaklanirlar.
Mikroorganizmalar besinlere bu kaynaklardan direkt
olarak bulasabilecegi gibi endirekt olarak, ozellikle yer,
duvar, fayans, masa, makine, alet, el, giysi ve havadan
da bulagirlar. Bu nedenle hayvan ve hayvani sagan
pakici saglikli olsa dahi aseptik sartlarda sagimayan
sute cevreden, Ozellikle meme yuzeyinden, diski, top-
rak, althik ve yemden kaynaklanan bircok mikroorganiz-
ma bulasir. Sut hijyeni hastaliklarin bulasmasi acisindan
onemli oldugu kadar cig sut'tn hijyenik kalitesinin sag-
lanmasi acisindan da bdyuk énem tasir. Bu nedenle ¢ig
stt'an mikrobiyolojik kalitesi, islendigi urinu etkilemesi
yani sira, saglikli ve guvenilir olmastyla da yakindan ilgi-
lidir (27,32). Hijyen uygulama ve sanitasyon gereklerini
karsilayan calismalarin basinda, ardil uygulanan “temiz-
lik” ve “dezenfeksiyon” uygulamalari gelmektedir. Bu
cercevede “lyi Uretim uygulamalari (GMP)", Kritik
Kontrol Noktalarinda Tehlike Analizleri (HACCP) gibi
temel guncel teknolojik stratejilerin, buttnluk olusturu-
lacak sekilde uygulanmasi ve benimsenmesi birlikte ele
alinmali, uygulamada bu temellere dayanan dogru

www.ordutarim.gov.tr
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planlamalar yapilarak, yol alinmalidir. Hijyenik kosullari
yaratmak agisindan bir sanitasyon programinin uygu-
lanmasinda birinci basamak temizlik islemidir. Temizlik
islemi; mekanik ve kimyasal yollarin tek basina veya bir
arada kullanimi ile kirlerin arindirnimasi seklindeki kritik
uygulamalardir. Temizlik; elle veya firca, pbasincl su,
sicak su, basinch buhar v.b gibi fiziksel, cesitli temizlik
maddeleri gibi kimyasal yardimci ara¢ ve etkenler kul-
lanmak suretiyle kir niteligindeki yabanci madde ve
gida artiklarinin uzaklastiriimasi islemidir. Temizlik genel-
likle gunlUk dretimin hemen sonrasinda uygulanmali-
dir. Bu temizlik uygulamasi yapilirken ekipman dis
yUzeyleri, zemin-duvarlar v.b kirli diger tum yuzeyler
temizlenir. Temizlik uygulamalarinin basarisinda; degis-
ken yuzeylere gore uygun karakterli deterjan secimi,
suyun temizligi ve uygun sertlikte olmasi, kirin niteligi,
islem uygulama yontemleri ve sicaklik, temizlenecek
ekipmanlarin veya alanlarin ozellikleri, kir ydkleri dnem-
li faktorlerdir (8). TUum bu hijyen tedbirleri sekil-1'de
goéruldugu Uzere sut” un ciftlikte/ahirda Uretildigi
ortamdan tuketicinin 6nune gelinceye kadar gecirdigi
tum safhalarda sut hijyeni acisindan soguk zincir dahi-
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linde alinmasi gereken tedbirlerdir. SUt hijyeni acisin-
dan alinan veya alinacak tum bu hijyen tedbirlerinin
pasariya ulasabilmesi icin bir butlnsellik dahilinde;
oncelikle hayvanin ve hayvanla ugrasan bakicilarin,
sat'dn islenmek Uzere Ureticiden toplanmasini ve tasin-
masini saglayan kisilerin ve sat'un islendigi tesiste ¢alli-
san personelde dahil olmak Uzere hepsinin tuketici icin
risk olusturabilecek herhangi bir hastalik etkeni tasima-
malarina, yani saglikli olmalarina ve cevresel faktorlere
pagl bulaslarin dnlenmesine yonelik tedbirlerin alinma-
s gerekmektedir. Aksi takdirde parca parca alinacak hij-
yen tedbirleri bdtdnsellik olusturmayacagr igin bir
anlam ifade etmeyecedi icin sUt'U tuketecek tuketicinin
her an insan, hayvan ve/veya cevresel orijinli zoonotik
ve zoonotik olmayan bir patojene maruz kalmasinin
daima mumkun oldugu unutulmamaldir.
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cwmzik, bibelown Ve

yasal dil
N

aglk Bakanliginca hazirlanan “Emzik, Biberon,
Biberon Baslidgi, Alstirma Bardadi, Alistirma
Bardagi Kapagi Ve Benzeri Urdnlerin Uretimi,
Ithalati Ve Bildirim Esaslarina Dair Teblig” 07.02.2011
tarin ve 27839 sayill Resmi Gazete'de yayimlandi.
Teblig 15 Mayis 2011 tarihinde yararluge giriyor.
Etiket, tanitma ve kullanma kilavuzu

1. Etiket, Tanitma ve Kullanma Kilavuzunda;

biberow baghguma

senleme

= “Yipranmaya neden olabileceginden besleme
emzigini tavsiye edilenden daha uzun sure dezenfek-
tan (steril edici ¢ozelti) icerisinde, dogrudan gunes isigi
altinda veya direk I1slya maruz birakmayiniz.”,

= “llk kullanimdan énce 5 dakika sure ile suda kay-
natiniz. Bu islem temizlikten emin olmak icin gereklidir.
Her kullanimdan once temizleyiniz.” ,

= Bir kullanimlik mamuller “Yalniz tek kullanimlik-

a) Ureticinin adi ve adresi, ur.”,

b) Uretim yeri adresi, /ithal Grinde mense Ulke Bl Sigl ol Ledinasl eUilinnes
adi panik yapmayin.

¢) Urtnan ticari adi = “Emzik basini asla sekerli maddeler

. . . L veya ilaclara batirmayin. Cocugunuzun disleri

¢) Uretim tarihi /seri no:/ raf émru, cUrtiyebilir.”,

d) TL",Ik"etI"CIy? yénehli uyarilar rahatlikla oku- = Glvenlik ve hijyen sebeplerinden
nacak buyGklukte Tuarkce yazilacaktir. w dolayr emzigi 1 ila 2 ay kullanimdan

Emzikler icin; 6zel ambalaj ya da etiket orne-
ginde Urune ait ozel uyar bulunmasi halin-
de bu uyarilarla birlikte kirmizi renkte,
bayUk harflerle;

TR

= “Yetiskin gozetiminde kullaniniz.”,

= “Bebek bogulabileceginden boy-
nuna asmayiniz.”,

= “Besleme emziklerini hicbir zaman
yalancr emzik gibi kullanmayiniz”,

= “Sivilarin uzun sureli ve devamli
emilmesi dis curuklerine neden olur”,

= “Beslemeye baslamadan once gida
sicakigini kontrol ediniz”,

= “Her kullanimdan once besleme
emzigini butdn yonlerde cekmek sureti ile
gozle muayene ediniz. Hasar veya incel-
me Dbelirtileri goruldugunde kullanmay!-
niz.”,

sonra degistirin.

= “Emzik yutulmaz ve bu tip bir
olaylarla basa cikabilecek sekilde
tasarlanmistir.  Mumkdn oldugu
kadar nazikce ve dikkatli sekilde agiz-
dan cikarin®,

= “Mikrodalga firnda biberonu
isleme tabi tutmayiniz.”

Seklinde uyarilar da yer alacak-
tir.

e) Uran Gogus pompasl ise ayri-
ca; Elektrik ve pille calisanlar CE isare-
: ti tasimall.

f) Uzmanlik gerektiren tibbi
uygulamalar icin yapilmis, Sicaklik
olcen, ilac veren ve benzeri emzikle-
rin etiketinde “Yalanci Emzik olarak
Kullaniimaz “ uyarisi olmali.
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g) Standartlarin bashgi yerine standartlarin isaret ve
numarasi yazilmaill.

2. Etiketlerde, UrUnlerin satis icin sergilenmesinde
ve reklamlarinda kullanilan metin, isimler, ticari marka,
resim, figuratif desenler veya diger sekiller, Urinlerin
gercekte sahip olmadiklari nitelikler varmis gibi kullani-
lamaz ve bu yonde imada bulunulamaz.

3. Urtin etiketinde ve/veya prospektuslerinde kul-
lanma talimati bulunacaktir.

4. Etiketlerde urdnun antimikrobiyal etkiye veya
dezenfektan etkisine sahip oldugunu belirten ifadeler
yer alamaz.

Ambalajlama: Uran  ambalajlant  Ambalaj
Atiklarinin Kontrolt Yonetmelidgi'ne uygun olmak zorun-
dadir. Emzik, biberon, biberon pbasligi, alistirma barda-
g1, alistrma bardadi kapagdi ve benzeri Urunler, tiketici-
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ye temiz sartlarda ulasabilecek sekilde kapatiimis,
uygun bir ambalaj icerisinde satilmalidir.

Denetim : Emzik, biberon, biberon bashgi, alstir-
ma bardad, alistrma bardagi kapagdi ve benzeri Urun-
lerin denetimi Saglik Bakanliginca Yapilacak Piyasa
Gozetimi ve Denetiminin Usul ve Esaslart Hakkinda
Yonetmelik kapsaminda yapilir. Piyasa gozetimi ve
denetimi veya sikayet Uzerine alinan numunelerin ana-
lizleri yetkili laboratuarda yaptirilir.

Yasaklar : Bakanliga (Saglik Bakanhdi) bildirimde
bulunulmadan emzik, biberon, biberon bashdi, alistir-
ma bardad, alistrma bardagi kapagi ve benzeri urun-
lerin Uretimi ve ithalati yapilamaz ve piyasaya arz edile-
mez. Tebligde belirtilen kurallara aykiri retim ve satis ile
pasin, yayin, brosur dagitma gibi yollarla tuketicileri
yaniltici reklam ve herhangi bir sekilde aslina uygun
olmayan tanitim yapilmasi yasaktir.

Japonya'dan ithal edilecek gida ve tarim UrUnlerinde

Radyasyon kontrolii

Is Ticaret Mustesarliginca hazirlanan “Japonya'dan

ithal Edilecek Gida Ve Tanm Urtnlerinde Radyasyon

Kontroltne Dair Dis Ticarette Standardizasyon Tebligi
24 Mart 2011 tarin ve 27884 sayill Resmi Gazete'de
yayinlanarak yurarltde girdi.

GUmruk Tarife Cetvelinin 1-24 Uncd
fasillar arasinda yer alan ve 11 Mart
2011 tarihinden sonra sevkedilen
Japonya menseli ve/veya cikish trdnler-
de; 29/12/2010 tarih ve 27800 (5.
Mukerrer) sayill Resmi Gazete'de yayim-
lanan Tanm ve Koyisleri Bakanhgrnin
Denetimine Tabi UrGnlerin ithalatina
Dair Dis Ticarette Standardizasyon Tebligi
(No: 2011/5); Orman Yetistirme
Materyallerinin Ithalat Denetimlerine Dair Dis
Ticarette Standardizasyon Tebligi (No: 2011/17); Tatun,
Tutan Mamulleri, Alkol ve AlkollU ickilerin ithalatina Dair
Dis Ticarette Standardizasyon Tebligi (No: 2011/19) ve
Saglik Bakanhgrmin Denetimine Tabi Bazi Urtnlerin
Ithalatina Dair Dis Ticarette Standardizasyon Tebligi (No:
2011/20) uyarinca ilgili kuruluslar tarafindan uygunluk
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yazisi/belgesi dizenlenirken yapilacak islemlere ek ola-
rak urdnlerin radyasyon icermedigine dair Tarkiye Atom
Enerjisi Kurumu'nun duzenledigi uygunluk yazisi aranir.

GUmruk Tarife Cetvelinin 1-24 uncu fasillari
arasinda olup birinci fikrada belirtilen
Tebliglerde yer almayan veya yer aldig
halde Teblig kapsaminda uygunluk yazisi-
na/belgesine tabi olmayan ve 11 Mart
2011 tarihinden sonra sevkedilen
Japonya menseli ve/veya cikisl tranler
icin gumruk idareleri tarafindan gumruk
peyannamesinin tescili sirasinda, Turkiye
Atom Enerjisi Kurumu'nun duzenledigi
uygunluk yazisi aranir.

Anilan Tebliglerde yer alan hicbir istisna
veya muafiyet hikmu birinci ve ikinci fikralarda tanimla-
nan drdnlerin ithalatinda uygulanmaz.

KAYNAK:

http.//www.resmigazete.gov.tr/eskiler/2011/03/20110324.htm
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ORDU’DA GIDA GUVENLIGI

Tlirkiye ve diinyada
durumu ve tiiketimi

Balikcilik Teknolojisi Mdhendisi ™

u Urdnlerinin Onemi

Dunya nufusunun beslenmesinde giderek yetersiz
kalan tarim Urunlerinin disinda gida kaynaklar ara-
yan arastirmacilar en guvenilir kaynagin su urdnleri
oldugunu vurgulamaktadirlar. Yapilan tahminlere gore
sulardaki organik madde kapasitesinin, karadakilere en
azindan denk oldugu belirtiimektedir. Buna karsilik yer-
yUzanun % 71 ‘ini olusturan sulardan elde edilen besin
maddeleri kara par¢alarindan saglanan miktarin sadece
% 3-4 gibi bir kismini olusturmaktadir. Dunya da oldu-
gu gibi Ulkemizde de artan nufus nedeniyle ortaya

Danya Su Urdnleri Uretimi
Tablo: 1 Ddnya Su Urdnleri Uretimi (milyon ton)

¢ikan protein aciginin karsilanmasinda hayvansal gida-
larin, Ozellikle su Grdnlerinin dretimi buydk bir dnem
tasimaktadir. Su urunleri gerek simdiki gerekse gelecek
nesiller icin énemli bir hayat kaynagidr.

Insan sagligi ve beslenmesinde 6nemli bir rolt
olan su udrunleri aminoasitler, vitaminler, mineraller,
dusuk yag, dusuk kalori, dusuk kolesterol gibi yapisal
Ozellikler iceren hayvansal protein kaynaklaridir.
Dunyada hayvanlardan elde edilen toplam proteinin %
16's1 baliklardan saglanmaktadir. Avrupa ulkelerinde
ortalama % 11,5 dur. Bu oran dlkeler arasinda buyuk
degismeler gostermektedir. Ornedin Japonya'da yakla-
sik % 40 iken, Glkemizde %7,4 dur (FAQ).

Tablo: 2 Dunya Ulkelerinde Deniz ve lcsularda
Avianan Urcin Miktarlar (milyon ton)

1980(1990| 2000 | 2007 | 2008 -
Toplam| 71,9(97,7|125,9139,8|142.3 Utkeler 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008
leﬁ?r;n ez | 6421832] 980] 992] 9921 SN 14,46| 14,58 14,63| 14,65| 14,79
icsu 770 145] 27.9| 406| 431 | 2,01 5381 T ON7 2V 7,36
Endonezya| 4,65| 4,70 4,81 505| 4,95
Toplam| 4,7(13,1| 32,4| 49,9| 52,5
ABD 4,95 4,89 4.85| 476| 434
Vetistiricili{ Deniz | 2,1| 50| 13,1] 19,2 19,7
_ Japonya 4,31 4,29 4,30 4,29| 4,24
losu 26| 81| 19.3] 30.7] 329F FyiGisan | 3.39| 3.69| 3.84] 385 410
Top.lam 67,2\84,7| 93,5| 89,9| 89,7 Sl 492| 432| 416| 3.81] 3.55
Avellk |Deniz_| 62.1)782| 84.9] 79.9| 795} [Rogz Soil 2@ sae 542 e
Icsu 51| 64| 86| 100 102} | pynya 92,36| 92,05| 89,71| 89,89 89,74
Kaynak: FAO Kaynak: FAO

w www.ordutarim.gov.tr
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su iirdinlert diretimi,

Turkiye'de Su Uranleri Uretimi

Su Uriinlerinin Durumu, Uretimi ve Diinya
Uretimindeki Yeri

Su drunleri, dlkemiz tarim sektoranun dort alt sek-
toéranden biri olup insan beslenmesine katkisi, sanayi
sektorune hammadde saglamasi, istihdam imkani
yaratmasl ve yuksek ihracat potansiyeline sahip bulun-
masi gibi sebeplerden dolayr 6nemli yere sahiptir. Su
uranleri bitkisel ve hayvansal uretim icerisinde en fazla

Ocak-Nisan 2011 - Sayi: 13

katma deger yaratan dallardan birisidir. Ozellikle dogal
uretim ortami acisindan , ¢cok az emek ve sermaye kul-
lanimi ile kendi kendini ureterek,yenileyerek cogalmak-
tadir.

Tarkiye 8.333 km deniz kiyisi ve su urunleri Uretim
alani olarak kullanilabilecek 178.000 km uzunlugunda
akarsu yuzey alanlari 200 bin hektarin Uzerinde olan
yaklasik 200 adet dogal gol ve 3.442 km2 genisliginde
paraj golune sahiptir. Toplam Uretimin yaklasik %740
Karadeniz'den saglanmaktadir.

www.ordutarim.gov.tr
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Tablo:3 Dunya Yetistiricilik Uretimi (milyon ton)

2004/2005/2006/2007/2008

Toplam(54,49 (57,74 |61,37 |64,82 (68,32

Toplam ' - 129 263085 [32,59[34.08 35,37
Uretim

icsu |25,23(26,89(28,77130,70(32,95

Baliar, [OPI2M[41,90|44,30147,35|49,90 |52,54

Kabuklular, | Deniz |16,71]17,46 (18,64 (19,23(19.66

Yumusakealar ™, 155, 18]26.83]28,70(30,66 [32,88

Toplam|(12,59 |13,44(14.01(14,92(15,78

Su Bitkileri | Deniz 12,54 |13,38(13,94(14.84 1571

icsu | 0,05 0,06| 0,07] 0,08| 0,07

Kaynak: FAO

Tablo: 4 Dunya Ulkelerinde Deniz ve icsularda
Yetistiricilik (Balk, Kabuklu ve Yumusakca) Miktarlari
(milyon ton)

Ulkeler | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008
Cin 26,56 | 28,85 (29,85 |31,42 | 32,73
Hindistan 2,79 | 2,96 | 3,18 | 3,11 3,47
Vietham 1,19 1,43 1,65 | 2,08 2,46
Endonezya| 1,04 | 1,19 | 1,29 | 1,39 1,69
Tayland 1,25 1,30 1,40 1,35 1,37
Banglades | 0,91 | 0,88 | 0,89 | 0,94 1,00
Dunya 41,90 | 44,30 | 47,35 | 49,90 | 52,54

Tablo:5 Dinya Su Urdnleri Uretimi Ihracat, lthalat
ve Kisi Basina Tuketim, 2007

Uretim bakimindan vyillara gore 25-30 siralarda
bulunan Ulkemizin ilk 20 ulke icersinde yer almasini
saglayacak potansiyeli bulunmaktadir. Fakat cesitli
nedenlerden dolayl bu yeterince dederlendiriimemek-
tedir. Denizlerimizin ve i¢ sulanmizin soguk ve sicak su
paligi cesitlerinin avlanmasi bakimindan zengin kaynak-
lardir.

Su Urunleri Tiiketimimiz

695 877 (ithalatla birlikte) ton olan 2009 yili Ureti-
minin % 78,4'0 ic tuketimde, % 12,9'u balk unu ve
yag fabrikalarinda degerlendirilmistir. % 7,8' ise ihrag
edilmistir.

Bir tlkenin su urunleri dretim miktarinin buyuklugu
yaninda kisi basina dusen su urunleri kaynaklarindan
ne Olcude yararlanildigi da onemlidir. Bu agidan da
ulkemiz gerek komsularimiz ve gerekse Avrupa ulkeleri
kadar gelismemistir. Ulkemizdeki kisi basina su Grtnleri
tuketimi tablo 6'da verilmistir. Turkiye'de 2007 yilinda
kisi basina su urunleri tUketimi 8,5 kg/yil, 2008'de 7,8
Kg/yil iken 2009 yilinda 7,5 kg/yil olarak gerceklesmis-

Toplam [, - cat | ithalat | <%

Uretim (Milyon|(Milyon basina

(Milyon toi) toﬁ ) [Tiiketim

ton) (Kg)

Dunya 140,5 39,78 | 39,93 | 17,1
Afrika 8,17 1,77 2,8 8.5
Kuzey Amerika | 6,68 2,99 5,32 24
Guney Amerika | 17,53 4,02 1,59 9.5
Asya 90,83 17,02 | 13,13 | 18,7
Avrupa 15,72 13,15 | 16,51 | 22,1
Avustralya 1,42 0,80 0,55 25,2

Kaynak: FAO

www.ordutarim.gov.tr
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tir. Dunya ortalamasi 17,1 kg/yil, AB ulkeleri ortalamasi
ise 22 kg/yll'dir. Goruldugu Uzere ulkemizde kisi basina
suU urunleri tuketimi AB ve dunya ortalamasinin ¢ok
altindadir.

Su Uranleri Avciligi ve Yapisi

Ekolojik Ozellikleri farkli olan denizlerimizde, bu
farkll ozelliklere uyum saglamis, ekonomik dederi yuk-
sek ya da daha az, degisik turler barimmaktadir. Deniz
ve icsularimizda yasadigi rapor edilen yaklasik 4000 tur
hayvan ve 1000 kadar deniz bitkisinin tamami ekono-
mik olarak kullaniimamaktadir.

Bunlardan ticari olarak avciligr yapilan turlerin
basinda baliklar gelmektedir. Turkiye Istatistik Kurumu
(TUIK) tarafindan veri toplanan canlilar listesine gore,
56 tur/grup balik, 8 tar/grup kabuklu, 4 tar/grup cift
kabuklu yumusak¢a, 3 tur/grup kafadanbacakl yumu-
sak¢a, 1 tur denizanasi ve sungerler ile deniz salyan-
gozlar, toplam 100 civarinda tarle balkciligimizda

degerlendirilen su urunleridir. Bunlann denizlere gore
dagihmi Tablo 8'de verilmektedir.

Ocak-Nisan 2011 - Sayi: 13
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Tablo: 6 Turkiye'de Su Urdnleri Uretimi, Tcketimi,
Ihracat ve Ithalati

: Kisi
Uretim | _.. I(,:_ Basina | ihracat | ithalat

Yillar Taketim |_. = .
(Ton) Tuketim| (Ton) | (Ton)

(Ton)

(Kg)
2005|544.773| 520.985 7.2|37.655| 47.676
2006|661.991{ 597.738 8.1141.973| 53.563
2007|772.323| 604.695 8.5147.214| 58.022
2008|646.310| 555.275 7.8 54.526| 63.222
2009(623.191| 545.597 7.5|154.354| 72.686
B

Kaynalk: TUIK

Tablo: 7 Avianilan Bazi Deniz Baliklari Miktari, 2005-
2009 (Ton)

?3:_':: 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009
Hamsi  |138.569(270.000|385.000(251.675 [204.699
Istavrit 13.978| 11.800| 9.030| 10.043| 7.895
Palamut | 70.797| 29.690| 5.965| 6.448| 7.036
Barbunya| 2.825| 2.617| 2.091| 1.925| 2.461
Caca 5500| 7.311] 11.921] 39.303]| 53.385
Kalkan 649 807 769 528 383
Kefal 10.560| 8.915| 8.291| 3.345| 2.987
Mezgit 8.309| 9.112| 12.940| 12.231| 11.146
Lufer 18.357| 8.399| 6.858| 4.048| 5.999
—_—

Kaynak: Turkiye [statistik Kurumu

Tablo:8 Denizlerimizin Barindirdikiar Tar Sayilari

Deniz Kiy1 Uzunlugu *(Km)| Tar Sayisi
Karadeniz 1695 250
Marmara Denizi 927 200
Ege Denizi 3805 300
Akdeniz 1577 500
Toplam 8.004

Kaynak: Turkiye [statistik Kurumu * Adalar haric

www.ordutarim.gov.tr
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Tarkiye'nin su UrUnleri Uretimi avcilik  karakterli
olup, uretim miktar yillara gore dedisiklik gostermekte-
dir. Turkiye balik¢ilik alaninin buyudk kismini olusturan
denizler 8333 km. lik kiy seridine sahiptir. Karadeniz'de
250, Marmara Denizinde 200, Ege Denizinde 300,
Akdeniz'de ise 500 su udrunleri tdrd bulunmaktadir.
Akdeniz’'den Karadeniz'e geciste tdr sayisinda azalma
buna karsin populasyon buyuklugunde artis gorulmek-
tedir. Ulkemizde ekonomik éneme sahip tur sayisi ise
100 civarindadir

2009 yili deniz baliklan dretiminin % 57,81 Dogu
Karadeniz,% 8,2'si Marmara,% 15,81 Bati Karadeniz, %
11,11 Ege ve % 6,9'u Akdenizden saglanmustir. Deniz
ardanleri Uretiminin 6nemli kismini olusturan hamisi, istav-
rit, sardalye ve palamut pelajik baliklar olup, baydk strd-
ler halinde gezmekte ve belirli yillarda cok miktarda avian-
maktadir. Bununla birlikte yaninda ulkemizde toplam
palik Uretiminde en buyuk payr alan gbcmen baliklarin
go¢ yollar izlenememekte, yalniz belli mevsimlerde ve
polgelerde avianiimakta, balik yataklar yeterince bilinme-
mektedir. Halbuki bu tur baliklarin gog yollar ve donem-

w www.ordutarim.gov.tr

Tablo:9 Turkiye'de Yillara Gore Deniz Baliklari, Diger
Deniz Urdnleri, Icsu Urdnleri ve KultGr Baliklari Uretimi
(Ton)

Deniz | 219" | jcsu Kiiltar | Moriiye

Yillar Deniz |- - . . | Uretim
Balhklan| - .. . |Urunleri| Balikcihigi

Urunleri Toplami

2005 |334.248| 46.133| 46.115| 118.277[544.773

2006 |409.945| 79.021| 44.082| 128.943(661.991

2007 |518.201| 70.928| 43.321| 139.873(772.323

2008 |395.660| 57.453| 41.011| 152.186(646.310

2009 |380.865| 44.410| 39.187| 158.729(623.191

Kaynak: Turkiye Istatistik Kurumu

leri yildan yila degismekte ve bu durum Uretimdeki yillik
pbdydk dalgalanmalarin énemli nedenini olusturmaktadir.




Genel olarak ulkemiz deniz UrUnleri uretiminin yak-
lasik % 60-7071 Karadeniz Bolgemizden gerceklestiril-
mektedir. Bunun nedeni ise bu bolgemizde yogun ola-
rak yapilan hamsi avcihigidir. 1970-2009 yillar arasinda
hamsinin toplam deniz Urunleri icindeki payr % 43,0 -
% 53,7 arasinda gerceklesmistir. 2005-2009 yillar orta-
lamast ise % 59’'un ustundedir. Hamsi avciiginin yogun
oldugu vyillar Turkiye su Urunleri Uretiminin en fazla
oldugu vyillar olarak goze carpmaktadir. Bu nedenle
Karadeniz Bolgesinden yapilan su Urunleri dretiminde
en fazla paya sahip olan hamsi Uretiminde goérulen
azalmalar, toplam uretimde de cok 6onemli dusuUslere
yol agmaktadir. Tablo 11'de goruldugu Uzere avianilan
hamsi miktarindaki azalmalar toplam su Urunleri ureti-
minin azaldigi yillara tekabudl etmektedir.

Su Uranleri Uretiminin Ekonomik Degeri

Su arunleri sektérunun ekonomiye sagladigr katma
deger 2009 yilinda cari fiyatlarla 1.791.475.250,00 TL
olarak gerceklesmistir.

2009 yilinda toplam su urunleri arzinin % 61°i deniz
paliklarindan, % 7'si diger deniz Urdnlerinden ,% 6'sl i¢
su urunlerinden ve % 26'si da yetistiricilik yoluyla elde
edilen urdnlerden olusmaktadir. Deniz baliklar Gretimi-
nin sagladigr deger % 36,2 ile 649.257.680,00 TL
olmustur. Yetistiricilik toplam tretimin % 26'sini olustur-
masina karsilik tretim degeri % 53 ile 952.935.500,00 TL
olarak gerceklesmistir.

isleme ve Pazarlama

Isleme ve degerlendirme tesisleri, ham madde olan
palikgilik aranlerini isleyerek, taze sogutulmus, dondu-
rulmus, fileto, konserve, marinat (yagl salamura), tuz-
lanmis, fime islenmis dondurulmus (isil islem gorduk-
ten sonra dondurma islemi uygulanmis) tranler olarak
insan tuketimine sunmaktadir. Ayrica bol av vermesi
durumunda hamsi, caca ve diger baliklardan balik unu
ve yagi imal edilmektedir.

ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

Mevcut tesisler, Grunlerini satabilmek icin AB ve
diger ulkelerin istedikleri standartlarda cesitli arunler
Uretmeye ve pazara sunmaya baslamislardir. Islenmis
dranler; butun veya i¢c organlari alinarak taze, sogutul-
mus ya da dondurulmus olarak, konserve (ton balig,
cift kabuklular, kerevit), fileto (taze sogutulmus veya
dondurulmus, salamura (hamsi, sardalye vb), marinat,
ancuez (hamsi), islenmis dondurulmus kum midyesi,
islenmis dondurulmus deniz salyangozu, kurutulmus
denizhiyar seklinde siralanabilir.

Insanlarimiz giderek hazirlanmasi kolay hazir gida
maddelerine yoénelmektedir. Son yillarda konserve
drdnlere olan talep artmistir. Konservenin 5 yil gibi bir
raf dmrane sahip olmasi, isletmelerin genis dagitm ve
pazarlama agi kurmasi, raflarda ek maliyetlere neden
olmamasi ve reklam destegi gibi etmenlerin tUketim
artisina yol actigr dusunulmektedir.

Konserve endustrisinin anilan olumlu yonlerine kar-
silik, baliklarin baydk bir kisminin ithal edilmesi disa
bagimliigi getirmektedir. Hindistan, Tayvan, Ispanya,
Cezayir gibi ulkelerden dondurulmus ton baliklari ithal
edilmektedir. Dis pazardaki fiyat degisiklikleri sektoru
etkilemektedir. Son yillarda taze, sogutulmus ve dondu-
rulmus baliklarn yurt disina ihracati giderek artmakta-
dir. Aimanya, Fransa, Belcika basta olmak Uzere inracat
yaptigimiz ulkelerden temizlenmis ya da fileto halde
dondurulmus balik talebi artmistir. Kabuklu urdnlere
Italya ve Ispanya, ayni sekilde yine Glkemizde fazla tuke-
tilmeyen deniz salyangozu, kurbaga bacagi, denizkes-
tanesi, denizhiyari gibi tdrleri, Uzakdogu Ulkeleri talep
etmektedirler.

Son yillarda ulkemiz su Urunleri ihracatinda
onem kazanan bir baska urtn grubu kdltur balik¢ilig
urdnleri olup, bunlarda en 6nemlileri olan cipura ve
levregdin baslica pazarlari Italya ve Yunanistan'dir.

AB mevzuatina uyumlu kalite kontrol sistemi cerce-
vesinde onay numarasi alan palik isleme tesislerinin

Tablo: 10 2009 Yili Deniz Urcinleri Uretiminin Bélgesel Dadilimiari (Ton)

Kaynak: Turkiye Istatistik Kurumu

Ocak-Nisan 2011 - Sayi: 13

Dogu Karadeniz | Bati Karadeniz | Marmara Ege Akdeniz | Toplam
Deniz Baliklari 239.703 38.000 31.709 45.030 |26.473 |380.865
Diger Deniz Uranleri |6.159 29.567 3.514 2.384 2.786 44.410
Toplam 245.862 67.567 35.223 47.414  |29.259 |425.275
Uretim % si 57,8 15,8 8,2 11,1 6,9 -

www.ordutarim.gov.tr




ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

Tablo: 11 1970-2009 Déneminde Deniz Baliklari Uretimi Toplami ve Bu Uretimde Hamsi ve Bazi Tdrlerin Ure-

timinin Yillara Gore Dagilimi (Ton)

Kaynalk: Turkiye Istatistik Kurumu

Tablo: 12 2009 Yili Su Urcnleri Uretimi ve Dederi

Yillar __Der!iz_ballklarl = !—Iamsi Barbunya Lz istavrit Palamut | Sardalye
Uretimi Toplami | (retim |% Pay (Kiraca) | (Karagoz)
1970 166.080 71.548 | 43.0 2.730 16.517 5.741 15.832 1.399
1975 101.596 59.302 58.3 1.485 12.980 1.353 3.145 989
1980 392.196 251.870 | 64.2 3.043 50.032 9.558 14.292 9.651
1985 519.911 284.576 | 54.7 3.860 | 108.531 7.054 12.281 17.693
1990 297.123 74.035 24.9 4.543 71.924 14.216 14.387 18.808
1995 557.138 387.574 | 69.5 3.906 11.260 7.431 8.380 33.812
2000 441.690 280.000 | 63,3 2.450 15.000 7.200 12.000 16.500
2005 334.248 138.569 | 41,4 2825 13.540 13.978 70.797 20.656
2006 409.945 270.000 | 65,8 2.617 14.127 11.800 29.690 15.586
2007 518.201 385.000 | 74,2 2 091 22 991 9.030 5.965 20.941
2008 395.660 251.675 63,6 1.925 22.134 10.043 6.448 17.531
2009 380.865 204.699 | 53,7 2.461 20.373 7.895 7.036 30.091

Kaynalk: Tirkiye Istatistik Kurumu

sayisi giderek artmaktadir. Isleme sanayinin AB yonet-
meliklerine uyum c¢alismalari sirasinda 99 firma TKB
tarafindan ihracat yapacak duzeyde onaylanmistir. Bu
kapsamda onay numarasina sahip balikcilik tesislerin
sayisi (islenmis cift kabuklu yumusakca tesisleri de dahil)
93, canl cift kabuklu yumusakca tesis sayisi ise 6 adet-
tir. Bu tesisler, hem AB'ne Uye ulkelere, hem de AB disl
Ulkelere ihracat yapabilmektedir. Ayrica, sadece AB disl
Ulkelere ihracat yapan su urunleri isleme ve dederlen-
dirme tesisleri de mevcut olup, bunlarin sayisi da 27'dir
(DPT, 2000).

H www.ordutarim.gov.tr

S T Tol\rll:ktar — Aglrllkll(.?sil(lg;na fiyat Deger (TL) Degl:rriitilr:n% ;
Deniz Baliklar 380.865 61 1.70,00 649.257.680,00 36,2
Diger Deniz Urn. 44.410 7 1.45,00 64.418.660,00 3,6
icsu ranleri 39.187 6 3.18,00 124.863.410,00 7
Yetistiricilik 158.729 26 6.00,00 952.935.500,00 53,2
Icsu 76.248 - 4.25,00 324.497.250,00 -
Deniz 82.481 - 7.61,00 628.438.250,00 =
Genel Toplam 623.191 | 100 3.08,00 1.791.475.250,00 100

KAYNAKLAR:

1.Anon., http://iys.inonu.edu.tr/webpanel/dosyalar/2 97 /file/eko-
nomi.ppt#310, 1, SU URUNLERI EKONOMIS]

2. Anon.,
2ed812220b0705f_ek.pdf

3. FAO, 2008, Food and Agriculture Organization, Fishery and
Aquaculture Statistics Yearbook (2008)

4. DPT., 2007: Su Urdnleri ve Su Urdnleri Sanayii. IX. Bes Yillik
Kalkinma Plani Ozel Ihtisas Komisyonu Raporu. T.C. Basbakaniik Deviet
Planlama Teskilati Yayin No: DPT: 2007

http://www.zmo.org.tr/resimler/ekler/

5. TUIK 2009. Tarkiye Su Urdnleri Istatistikleri (2009). Tirkiye
Istatistik Kurumu, Ankara
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Insanoglu varolusundan bu yana surekli olarak

radyasyonla i¢ ice yasamak zorunda kalmistir.
Dunyanin olusumuyla birlikte tabiatta yerini alan cok
uzun o6murld (milyarlarca yil) radyoaktif elementler
yasadigimiz cevrede normal ve kaginiimaz olarak kabul
edilen dogal bir radyasyon duzeyi olusturmuslardir.
Gectigimiz yuzyllda bu dogal duzey, nukleer bomba
denemeleri ve bazi teknolojik trdnlerin kullanimi ile bir
hayli artis gostermistir. GUnumuzde bu denemelerden
dolayl kuresel olarak insanlarin maruz kaldiklart en
onemli radyonuklitler karbon-14, stronsiyum-90 ve sez-
yum-137°dir. Bunlarin ¢cok az miktarn yiyecek ve icecek-
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lerin sindiriimesiyle alinir. YeryUzinde halen mevcut
olan bu radyonuklitlerden yayinlanan gama isinlari da
insanlarin oldukca dusuk seviyede doza maruz kalmala-
rna neden olur.

Insanlar, hayatin bir parcasi olarak dis uzay ve
gunesten gelen kozmik isinlar, yer kabugunda bulunan
radyoizotoplar dolayisiyla toprak ve yapi malzemeleri,
su ve gidalar gibi dogal kaynaklardan isinlanmaktadir.
Bunlara ilave olarak enerji Uretimi, tip, endustri, arastir-
ma, tarim, hayvancilik gibi pek cok alanda kullanimi
kacinilmaz olan yapay kaynaklar nedeni ile doz almak-
tadir. Yasam standartlari, yasadiklart ortamlarin fiziksel
Ozellikleri ve cografi sartlara bagh olarak dedisiklik gos-

www.ordutarim.gov.tr
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termekle birlikte dunya nufusuna gore ortalamasi alin-
mis yillik doz toplamda yaklasik 2,8 mSv'tir.

iyonlastirici Radyasyon ve Radyoaktivite

Radyasyonun dogal olarak her yerde bulundugu
bir dinyada yastyoruz. Gunesteki nukleer reaksiyonlar-
dan kaynaklanan isik ve isi varligimiz icin gereklidir.
Radyoaktif maddeler cevrede dogal olarak bulunur ve
vucudumuz karbon-14, potasyum-40 ve polonyum-
210 gibi dogal olan radyoaktif maddeleri icerir.

Radyasyon, enerjinin bir ortamda elektromanyetik
dalga veya parcacik halinde ilerlemesidir. Bu baglamda
radyo ve televizyon dalgalari, mikrodalgalar ve gunes
IsIg1 da aslinda gunldk hayatimizin bir parcasi olan rad-
yasyon kaynaklardir. Radyasyon, madde uzerinde olus-
turdugu etkilere gore iyonlastirici olan ve iyonlastirici
olmayan radyasyon olmak Uzere siniflandinlabilir.
lyonlastirici radyasyon kozmik isinlar, X-isinlari ve radyo-
aktif maddelerden yaymnlanan radyasyonu igerir.
lyonlastirict olmayan radyasyon kizilotesi isik, radyant isi,
morotesi 1sik, gorunur isik, radyo dalgalar ve mikro dal-
galari icerir.

lyonlastirici radyasyon, hayatimiza farkli sekillerde
girer ve yeryuzunde uranyum bozunumu gibi dogal
islemler ve X isinlarinin tipta kullaniimasi gibi yapay
islemler sonrasi olusur. lyonlastirici radyasyonun ve rad-
yoaktif maddelerin kesfi, tipta tani ve tedavide carpici
ilerlemelere 6nderlik etmis ve endustri, tanm ve arastir-
ma alanlarinda yaygin bicimde kullanimini saglamistir.
X-sinlar; 1895 yilinda kesfedilmesinden sonraki 6 ay
icerisinde, ilk kez tipta teshis amaciyla kullaniimistir.
Tipta da tanisal veya tedavi amacl bircok radyoaktif
cekirdekli element kullaniimaktadir. Ornegdin nétron
pombardimani sonucu elde edilen kobalt-60 harici rad-
yoterapide, iridyum-192 brakiterapide, iyot-131 bazi
tiroit kanserlerinin tedavisinde yaygin olarak kullanilan
radyoaktif cekirdekli elementlerden bazilandir.

Dinya Genelinde Dogal ve Yapay Radyasyon
Kaynaklar ve Bu Kaynaklardan Alinan Dozlarin
Oranlari

Dogal radyasyon kaynaklari, kozmik isinlari,
yerkUreden gelen gama isinlarini, havadaki radon
pbozunum Urunlerini, yiyecek ve iceceklerde dogal ola-
rak bulunan cesitli radyonuklitleri icerir.

www.ordutarim.gov.tr

Yapay radyasyon kaynaklari, tibbi X isinlarini,
Nnukleer silah denemelerinden kaynaklanan atmosfer-
deki radyoaktif serpintileri, nukleer endustrinin radyoak-
tif atiklarinin salimi, endustriyel gama isinlari ve tuketici
aranleri gibi diger cesitli 0geleri icerir.

Dunya Genelinde Alinan Yillik Ortalama Kisisel Dozlar

Kaynak Doz (mSv)
Kozmik 0,4
o Gama Isinlari 0,5
DOGAL (% 85) - —
Vucut Ici isinlanma 0,3
Radon 1,2
Tibbi 0,4
NuUkleer Denemeler 0,005
YAPAY (% 15) :
Cernobill 0,002
NuUkleer GuUc 0,0002
Toplam (ortalama) 2,8

Cesitli Ulkelerde Dodal Radyasyon Kaynaklanndan
Alinan Yillik Dozlar

O

B B S E e W

lyonlastinici Radyasyon ve Cevre

RADYASYON KAYMAKLARI
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Dunya'nin olusumundan beri ttm canlilar dogal
iyonlastirici radyasyon ile i¢ ice yasamaktadir.: "Cevresel
radyasyon” olarak adlandirnlan bu durum tamamen
dogaldir ve insanin bundan kacinabilmesi mumkun
degildir. Dogal radyasyonun baslica iki kaynagi vardir:
Kozmik radyasyon ve yerkabugundaki dogal radyoaktif
maddelerden kaynaklanan radyasyon. Ozellikle yer
kabugundan kaynaklanan radyasyonun temel kaynadi
radon gazidir. Bunun disinda insanlar tibbi amacl tani
ve tedavi yontemlerinden, havaalanlari ve alisveris mer-
kezlerinde bulunan X-isini ile calisan detektorlerden de
strekli olarak iyonlastirici radyasyona maruz kalabilir.

Radyasyon dozlar genellikle Sievert (Sv) adi verilen
pirimle ifade edilir (I Sv = 1000 mSv = 1000000 pSv).
Bulundugu cografyaya da bagli olmak uzere, bir insan
yilda ortalama 2,4 mSv/yil cevresel radyasyona, 0,6
mSv/yil tibbi amacli radyasyona ve 0,001 mSv/yil diger
kaynaklara bagl iyonlastirici radyasyona maruz kalir.
Hatta dUnyanin bazi bolgelerinde bu yillik dozlar dunya
ortalamasinin 200 katina cikabilmektedir.

Cevresel dozun haricinde, radyasyonla calisan kisi-
ler icin yillik maksimum sinir 50 mSv/yil (ardisik 5 yil orta-

ORDU’DA GIDA GUVENLIGi

lamasi 20 mSv/yil degerini gegmemek kaydiyla), diger
insanlar icin maksimum 5 mSv/ yil (ardisik 5 yil ortala-
masl | mSv/yil degerini gecmemek kaydiyla) olarak belir-
lenmistir. Ancak temel prensip, ¢evresel radyasyon kay-
naklar disindaki yapay radyasyona mumkunse hig
maruz kalmamaktir.

Radyasyon ve insan Saghgi

Dogal sebeplerden kaynaklanan radyasyon ve
tibbi gerekliliklerden dolayr alinmasi gereken radyasyon
disinda, insanlann dogrudan iyonlastirici radyasyona
maruz kalmasi kesinlikle onerilmez. Cunku iyonlastirici
radyasyon atomun yapisini bozar ve zincirleme olarak
DNAYI ve hucre yapisini etkileyerek, kisa veya uzun
dénemde insan saghigina ciddi sekilde zararl etkilere
yol acar. lyonlastirici radyasyonun fiziksel, yani atom
duzeyindeki etkileri saniyealt zaman biriminde, daha
sonra meydana gelen kimyasal reaksiyonlar saniyeler
icinde, hucresel etkilesimler saatler icinde, organ ve
doku hasari ise gunler ve hatta yillar icinde ortaya cikar.
Radyasyonun zararl etkisinin temel nedeni, dogrudan
veya dolayli olarak hudcre icindeki DNAnin yapisinin
pbozulmasindan kaynaklanir. Yani radyasyon hucresel

www.ordutarim.gov.tr E
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duzeyde genetik sifreye hasar verir ve dolayisi ile hucre-
nin tum hayati fonksiyonlar temelden etkilenebilir.
Eger iyonlastirici radyasyonun DNA'ya verdigi bu hasar
duzgun olarak tamir edilemez ise, kisa veya uzun-
dénemde ciddi sonuclar dogurabilecek hastaliklar orta-
ya cikabilir. Iste iyonlastirici radyasyonun bu etkileri,
akut (erken) donem ve ge¢ donem olarak iki grupta
incelenir

Radyasyonun Akut Dénemde
Saghgimiza Etkileri

Radyasyonun akut (erken) dénemde saghigimiz
Uzerindeki etkileri belirli doz esiklerine baglidir, bu esik-
ler gecildigi zaman etkilerin gorulme sikligr ve siddeti
artar. Radyasyon yaniklari, ciltte kizariklik, sa¢ ve killarda
dokulme bu etkilere ornek olarak gosterilebilir. Ancak
tum vucut dozunun ozellikle | Sv (1000 mSv) Uzerine
¢lkmasi durumunda akut radyasyon sendromlari (ARS)
adi verilen ve hayati tehlike olusturan bir dizi hastalik
tablosu olusur. Ishal, kramp tarzi karin agrilari sindirim
sisteminin  etkilendiginin gostergesidir ve radyasyon

dozunun 4 Sv (4000 mSv) Uzerinde olabilecegini goste-
rir. Sindirim sistemi sendromunun ozellikle bagirsaklarin
yUzey mukozasinin hasara ugramasina baglh oldugu
dustnulmektedir. Radyasyona maruz kalindiktan sonra-
ki ilk 7 gun icinde kendini belli eder ve dlumcul bir tab-
lodur. Tum vacut dozunun 10 Sv (10000 mSv) Uzerin-
de oldugu durumlar maalesef % 100 olumculdur.
Santral sinir sisteminin etkilenmesine bagli olarak siddet-
li bas agnsi, bulanti, kusma, dengesizlik, ndbet gecir-
me, biling kaybr ile kendini belli eden bu ARS tablosun-
da, olum genellikle ik 24-36 saat icinde gerceklesir.

Radyasyonun Gec Dénemde
Saghgimiza Etkileri

lyonlastirici radyasyonun uzun doénemde insan
saghgina etkileri butdn toplumu ilgilendiren bir konu-
dur. lyonlastirici radyasyonun en 6nemli ge¢c donem
etkisi kanser riskinin artmasidir. Cevresel radyasyonun
etkisi disinda maruz kalinan her | mSv dozun, 100.000
kisi icinde sadece 5 olguda olumcul kansere yol actigi
tahmin edilmektedir. Aslinda bu risk drnegin sigara gibi

le aldigr radyasyon dozu

Acil durumlarda izin verilen radyasyon dozu Ust sinir 250 mSv/yil
Brezilya'da, Sudan’'da ve Hindistan'daki bazi bolgelerdeki (Kerela, Madras ) dogal radyasyon dozu 35 mSv/yil
Rad kal iski olan isciler icin konul d d Iigr (Ulkeden Ulk

a v)./a_syona maruz kalma riski olan isciler icin konulan radyasyon dozu araligi (Ulkeden Ulkeye P00 s
degisiyor)
Gunde 1,5 paket sigara icen bir insanin sigaranin icerdigi kursun-210 ve polonyum-210 sebebiy- 13 mSvAyil

Bilgisayarla gogus tomografisi sirasinda tek seferde alinan doz

7 mSv/sefer

Kozlu, Karadan, Uztlimez komUr ocaklarinda iscilerin maruz kaldigi ortalama doz 4,9 mSv/yil
Fukusima reaktordnun yakininda yasayan bir kimsenin aldigi doz 4 mSv/gun
Dogal Radyasyon dozu ( Dunya ortalamasi ) 2,4 mSv/yil
Cernobil nedeniyle Turk halkinin aldig kisisel doz ortalamasi 0,5 mSv

Mide badirsak rontgeni sirasinda tek seferde alinan doz

0,6 mSv/sefer

17 Mart 2011 itibariyle Tokyo'da belirlenen doz

0,438 mSv/yll

Istanbul-New York gidis — gelis ucak yolculugunda alinan doz

0,1 mSv/sefer

Gogus rontgeni sirasinda tek seferde alinan doz

0,05 mSv/sefer

sindeki radyasyon bu sininn aluinda ~0,0002 mSv )

www.ordutarim.gov.tr

Basincli hafif su reaktoru cevresindeki radyasyon doz sinirt (Dunya’daki nUkleer reaktorler cevre-

0,05 mSv/yil
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kanserojenlere kiyasla cok dusuktur. Bu nedenle 0,1 Sv
(100 mSv) uzerinde doza maruz kalanlarin yakindan
izlenmesi, bu dozun asagisinda kalan populasyona ise
sadece risk hakkinda bilgi veriimesi onerilmektedir.

Radyasyona bagli kanserler, radyasyona maruz
kalinmasinin hemen sonrasinda degdil bir latent periyot
(2-3 yil) sonrasinda ortaya cikar. En sik gorulen kanser-
ler tiroit kanseri, l6semiler basta o Uzere akciger ve
meme kanserleridir. Ozellikle cocuklar ve gencler kan-
ser olusumu acisindan radyasyona ¢cok daha fazla has-
sastir. Bu kanserlerden korunmanin temel yolu radyas-
yona maruz kalmamaktir.

Radyasyon uzun dénemde kanser disinda ozellikle
hamile kadinlarin bebeklerinde de ciddi saglik problem-
lerine yol acabilir. Hamileligin ilk 3 ayi icinde yUksek doz
radyasyona maruz kalmak genellikle fetsun olumuyle
sonuclanir. Daha sonraki donemlerde ise gelisme,
bdylme ve zeka geriligine neden olabilir.

Radyasyonun onemili bir diger etkisi de hem erkek
hem de kadin Greme hucrelerinde gorultr. Ozellikle bir
seferde alinan 3,5 Sv Uzeri dozlar kisiriga yol acabilir.
Bununla beraber iyonlastirici radyasyonun genetik
gecisli saglik problemlerine yol acabilecegdi konusunda
yeterli veri yoktur.

Radyasyondan Nasil Korunabiliriz?

Radyasyondan korunmanin 3 temel prensibi var-
dir: Mesafe, sUre ve bariyer. Radyasyonun etkisi mesa-
fenin karesi ile ters orantili olarak azalir ve radyasyona
maruz kalinan sure azaldikca da etkisi azalir. Ayrica
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araya konan koruyucu bariyerlerde radyasyonun etkile-
rine karsi vicudumuzu korumada en etkili yontemler-
dir. Kaza sonrasi rektorun etrafinda belli bir bolgenin
tahliye edilmesi (mesafenin artirilmasi), iscilerin vardiya-
lar ile kazaya mudahale etmesi (sdre) ve evlerden disa-
r cikilmamasi veya koruyucu maskelerin ve giysilerin
giyilmesi (bariyer) bu prensiplere ornektir. Ancak ozel
giysiler ve maskeler de maalesef sadece parcacik rad-
yasyona etkilidir ve radyoaktif elementlere karsi fiziki bir
pariyer olusturur. Bu tdr bariyerlerin gama isinlarina
karsi koruyucu etkisi yoktur. Gama isinlarindan korun-
manin tek yolu evlerin en i¢ bolumleri ve siginaklardir.

Su ve Gida Guvenligi

Onem tasiyan diger koruyucu onlemler su ve gida
guvenligi ile ilgilidir. Ozellikle rtzgarlar ve yagmurlar
araciigiyla atmosferdeki radyoaktif maddeler topraga
ve yeralti sularina karnisir. Bu sekilde bitkilere ve hayvan-
lara gecen radyoaktif maddelerin sut ve sebzeler araci-
igyla bizlere ge¢mesi tehlikesi vardir. Ayrica sular da
benzer sekilde kirlenebilir ve icme sularimiz da riskli hale
gelebilir. Bunu onleyebilmek icin kazanin oldugu bol-
gede hayvanlar kapal ortamlara alinmall ve radyoaktif
maddelerin bulasmamis oldugu tespit edilen yemlerle
pbeslenmelidir. Gidalar da siki radyasyon kontrolunden
geciriimeli ve izin verilen limitlerin Uzerinde radyasyon
iceren sebze ve meyvelerin tuketilmesi engellenmelidir.
QGidalarda en sik rastlanilan radyoaktif maddeler iyot-
131 ve sezyum-137 elementleridir. Sulara bulasan rad-
yoaktif elementlerin cesitli filtrasyon veya saflastirma
islemleri ile temizlenmesi mumkuandur. Ancak suyu kay-

www.ordutarim.gov.tr
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Koruyucu énlemler icin uluslar arasi midahale
seviyeleri

Koruyucu Onlenecek

.. Organ L

onlemler Doz Seviyesi
Siginma Tum vucut (etkin) | 2 gunde 10 mSv
Tahliye Tum vucut (etkin) [ 1 haftada 50 mSv

lyot tablet Tiroit 100 mGy*
kullanimi

S ———

*: Radyasyonun insan dokusu gibi herhangi bir maddenin birim kdtle-
sine aktardigi enerji miktarina sogurulmus doz adi verilir. Birimi gray,
sembolt ise Gy'dir, 1 gray kilogram basina 1 joule'dur. Gray'in askatlari
siklikla kullanilir (Gray'in binde biri olan miligray, mGy, gibi).

Bazi gidalar ve su icin eylem seviyeleri (Bq/kg*)

¢ i sut, bebek Diger
Onemli )
P onnklitiar [Qidalanieelicmel Sugidalax
Y sulari (Bg/kg) (Ba/kg)
Stronsiyum-90 _ 100
lyot-131 100 i
Plutonyum-239 1 10
Sezyum-137 1000 1000

*: Belirli bir miktarda radyoaktif madcdede kendiliginden gerceklesen
donustmlerin hizi aktivite olarak bilinir. Aktivite becquerel birimi ile ifade
edilir. Sembolt Bq'dir ve 1 Bq saniyede bir dénustime esittir. Birimin cok
kictik olmasi nedeni ile cogunlukla 1 milyon becquerel, megabecquerel,
MBq gibi katlari kullanilir. Ornedin, 1 gram radyum-226'nin aktivitesi yak-
lasik olarak 37 000 MBq'dir.

natmanin radyasyonu azaltmaya hicbir etkisi yoktur. Su
tuketimi ile ilgili olarak, yetkili makamlarin uyarilari dog-
rultusunda hareket edilmelidir.

Gidalarda ve Bazi Tarim Uriinlerinde
Radyoaktivite izleme Projesi

Tanm ve Koyisleri Bakanligimizca gidalarda ve baz
tarm urunlerinde radyoaktivitelerinin izlienmesi amaciy-
la bir izleme programi olusturulmustur. Tark toplumu-
nun gida tuketim aliskanliklari yaninda radyasyon riski
taslyabilecek gida maddeleri, et, sut ve mamulleri,
sebze ve meyveler ve cayir ve mera bitkileri izleme pro-
jesi programina dahil edilmistir. 2007 yili analiz sonug-
larina http://www.kkgm.gov.tr/haber/haber_duyu-
ru.html den ulasilabilir.

www.ordutarim.gov.tr

Mudahale Standartlari

ICRP  (Uluslararasi  Radyasyondan Korunma
Komisyonu) tarafindan mudahale olarak tanimlanan
islemlerden biriside kazalardan sonra koruyucu onlem-
lerin alinmasidir. Bu, isinlanan herhangi bir kiside (fakat
Ozellikle cocuklarda) belirgin yaralanmaya neden olabi-
lecek kadar yuUksek dozlardan kaginmak icin alinmasi
gereken koruyucu onlemlere ilave edilmesi gereken tek
husustur. lyonlastirici Radyasyona Karsi Korunma ve
Radyasyon Kaynaklarinin Guvenligi Amaclh Uluslararasi
Temel Guvenlik Standartlart (BSS), halkin korunmasi icin
koruyucu onlemlerin uygulanmasina yonelik doz
mudahale seviyelerini belirler. Bu seviyeler, belirli
durumlarda hangi eylemin en uygun olabilecegini
belirlemek icin kullanilir.

Radyonuklitler, hava ve su yolu ile toprak ve yiye-
cek maddelerine gecerek insanlarin ¢esitli yollarla rad-
yasyon dozu almasina neden olurlar. Cernobil kazasi-
nin kazanimlarindan birisi, Birlesmis Milletler Gida ve
Tanim Orgutt ve Dunya Saglik Orgutd’'niin olusturdu-
gu “Gida Kodeks Komisyonu” tarafindan gidalardaki
radyoaktif bulasma icin eylem seviyelerinin tanimlanma-
sidir. Kaza sonrasi ilk yil icin olusturulmus eylem seviye-
leri uluslararasi ticaret amacldir ve gida druanlerinin
yerel tuketiminde ulusal yetkili kurumlara rehberlik de
saglamaktadir.

Sonug olarak ister iyonlastirici olsun isterse olmasin,
radyasyon Dunyanin baslangicindan beri vardir ve
hayatimizin ayrilmaz bir parcasidir. Bununla beraber
yapay iyonlastirici radyasyon tipta oldugu gibi uygun
ve guvenli bir sekilde kullanildiginda hayat kurtarici rol
oynamaktadir. Ancak nukleer savas durumunda, bu
muthis gucun sadece insanligin degil Dunya'nin da
sonunu getirebilecegi akildan c¢ikariimamasi gereken
bir gercektir. Konuyla ilgili detayh bilgiler TGrkiye Atom
Enerjisi Kurumundan Alo 444 nolu hattan alinabilir.

KAYNAKLAR:
http.//www.taek.gov.tr/bilgi-kosesi/radyasyon-insan-ve-cevre.html

http://www.taek.gov.tr/belgeler-formlar/yayinlar/bilgi-dokuman-
lari/radyasyon_insan_ve_cevre/

Radyasyon, Insan ve Cevre-2009-Ankara Tlrkiye Atom Enerjisi
Kurumu

Tubitak Bilim ve Teknik Dergisi, 2011, Yil: 44, Sayi: 521 (sayfa: 42,
44, 45,4 6, 47)

http.//www.kkgm.gov.tr/haber/haber_duyuru.html
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Beyaz etin

beslenmedekl yer

sagida yeterli ve dengeli beslenmede kirmizi etler
ile tavuk, hindi eti ve yumurtanin enerji ve diger
pesin 6geleri acisindan karsilastirmasi verilmistir.

Tavuk ve hindi etinin toplam yag icerigi, kirmizi
etlere gore daha dusuktar. Kirmizi etlerde vucut yagi, et
lifleri arasina dagilimis durumdadir. Oysa kanatl
etlerinde deri altinda birikir. Tavuk ve hindi eti derisiz
yendigi taktirde alinan toplam yag miktart dnemli oran-
da azalir. Ayrica kanatl etlerinin beyaz kismi, siyah kis-
mina gore daha az yag icerir. Bu durum; kirmizi etlere
gore tavuk ve hindi etinin enerji degerinin azalmasini
ve protein iceriginin daha yuksek olmasini saglar. Bu
nedenle tavuk ve hindi eti disuk yag, dusuk ener-
ji icerigi ve yuksek protein icerigi ile yeterli ve den-
geli beslenme acisindan uygun bir besindir.

Enerji ve yag icerigi yonunden

Enerji | Protein | Yag

Besin (100 gr) icerigi | icerigi | icerigi
(kkal) (9) (9)
Tavuk (butun et-deri) 215 18,6 15,1
Beyaz et (derisiz) 114 23,2 1,7
Siyah et (derisiz) 125 20,1 4,3
Hindi (butdn et-deri) 107 20,6 8.0
Beyaz et (derisiz) 103 23,2 1,1
Siyah et (derisiz) 114 20,3 3,6
Kirmizi etler 240 18,0 17,9
Dana (orta yagh) 190 19,1 12,0
Sigir-koyun(orta yagl) 263 17,5 20,9
Yumurta 158 12,1 11,2
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GUnluk beslenmemizde doymus yag asitlerinin
orani %10'un Uzerine ¢ikmamalidir. Doymus yaglarin
tuketiminin artmasi, kan Kkolesterolinun artmasina
neden olur. Yuksek kan kolesterolu (6zellikle LDL-koles-
terold) kalp hastaliklar icin risk faktéraduar. Et grubu
pesinlerin doymus yag oranlari yuksektir. Oysa bu
grupta yer alan kanath etlerinin kolesterol icerigi
kirmizi etlere gére daha duasuktur.

Yumurta sansinin kolesterol icerigi, diger tum hay-
vansal kaynakl besinlerden daha yuksektir. Bununla birlik-
te yumurtanin kolesterol iceriginin yuksek olmasi, serum
kolesterollinu artinci etkisinin - oldugunu  gostermez.
Saglikli kisiler Uzerinde yapilan arastrmalarda; gunde 2-3
adet tuketilmesi, kan kolesterolUinu artirmamustir.

insan doku proteini olup, tamami vicut proteinine
donusebilen tek besin, anne sdtudur. Bu nedenle
ornek protein olarak tabloda yer almistir. Tabloda da
goéruldugu gibi aminoasit ortUsu anne sutine ben-
zeyen tek besin, yumurtadir. Tavuk ve hindi etinin bazi
elzem aminoaisitleri anne sdttne goére dusuk, bazilar
ise fazladir. Bu nedenle “iyi kaliteli protein” olarak
kabul edilirler.

Yumurta, tavuk eti ve hindi etinin sindirilebilirligi
yuksektir. Elzem aminoasitleri uygun oranlarda olan
proteinler, sindirim sisteminde fazla kayba ugramadan
vucuda alinirlar ve gerekli aminoasitleri hepsi bir arada
bulundugu icin bu aminoasitlerin birleserek vicut pro-
teini haline gelmeleri daha kolay ve hizli olur. Tavuk
eti ve hindi etinde bag dokusunun az olusu ve
liflerin kisaligindan dolay! pisirilmeleri ve
sindirilmeleri, kirmizi etlere gére daha kolaydir.
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Besin (100 gr) Kolesterol | Toplam yag Doymus yag Doymarrlls yag asitleri (g)
(mg) (a) asidi (g) Tekli Coklu
Tavuk (butdn et-deri) 75 15,1 4,31 6,24 3,23
Beyaz et (derisiz) 58 1,7 0,44 0,39 0,37
Siyah et (derisiz) 80 4,3 1,10 1,34 1,07
Deri 109 32,4 9,08 13,54 6,81
Hindi (butln et-deri) 68 8.0 2,26 2,90 1,98
Kirmizi et (ort) 86 17,9 9.3 7.3 0,3
Dana 90 12,0 6,0 5,0 Eser
Koyun 70 21,3 12,0 8,0 1,0
Sigir 99 20,4 10,0 9.0 Eser
Yumurta (2 adet) 548 11,2 3,35 4,46 1,45

Protein icerigi yonanden

Besin (1g Elzem Aminoasitler
nitrojeninde) | Triptofan | Teronin | izol6sin Losin Lizin Metionin |Fenil alanin| Valin
Anne sutu 103 284 344 567 413 128 272 391
Yumurta 103 311 350 550 400 196 361 464
Tavuk (derisiz) 76 266 330 452 549 163 246 307
Hindi 76 264 328 478 566 173 250 308
Kirmizi et (dana) 82 330 330 458 522 143 254 323

Vitamin ve mineral icerigi yonudnden

Besin Vitaminler Mineraller
(100 gr) Tiamin |Ribofilavin| Niasin | Vitamin Fe Ca P K Na
(mg) (mg) (mg) A(lU) | (mg) | (mg) | (mg) | (mg) | (mg)
Tavuk eti (butun, deri) 0,06 0,12 6,8 140 0,9 11 147 189 70
Beyaz et (derisiz) 0,07 0,09 10,6 28 0,7 12 187 239 68
Siyah et (derisiz) 0,08 0,18 6,2 72 1,0 12 162 222 85
Hindi eti (butun, deri) 0,06 0,16 4,1 6 1,4 15 178 266 65
Beyaz et (derisiz) 0,08 0,11 9,9 - 0,5 6 200 320 43
Siyah et (derisiz) 0,10 0,23 5,2 - 1,2 11 180 270 68
Kirmizi etler 0,12 0,20 52 13 2,3 11 170 387 70
Dana 0,14 0,25 6,4 - 2,9 11 193 500 80
Koyun 0,15 0,20 4,8 - 1,2 10 147 290 70
Sigir 0,08 0,16 44 40 2,8 11 171 370 60
Yumurta 0,09 0,30 0,1 56 180 130

Tavuk eti, niasin acisindan zengindir. Ayrica diger Tavuk ve hindi etlerinin sodyum (Na) icerigi de
hayvan etleri arasinda vitamin A en cok tavuk etinde kirmizi ete oranla duasuktur. Bu nedenle dusuk
bulunur. Tavugun beslenmesine gore icerigi degisiklik  sodyumlu diyetler icin de uygun bir et grubu besinidir.
gosterir. Kirmizi etin demir (Fe) icerigi daha yuksexktir. KAYNAK:

Demir, ete kirmizi rengi veren miyoglobinin yapisinda
bulunur. Bu nedenle tavuk ve hindi etlerinin siyah kisim-

larinda demir icerigi beyaz kisimlarina gore yuksektir.  ogLu, Hacettepe Unv. Beslenme ve Diyetetik BOL.)

http://www.besd-bir.org/beyazet. htm (“Kaliteli-Yeterli ve Dengeli
Beslenmede Tavuk Urcinlerinin Yeri ve Onemi” Doc. Dr. Neslisah RAKICI-

www.ordutarim.gov.tr
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Bitki koruma tiriinlerinin toptan ve perakende
satilmast 1le depolanmast hakkinda

yonetmelik yenilend

arm ve Koyisleri Bakanliginca hazirlanan Bitki
Koruma Uriinlerinin Toptan ve Perakende
Satilmasi ile Depolanmasi Hakkinda
Yoénetmelik 10.03.2011 tarih ve 27870 saylll Resmi
Gazete'de yayimlanarak yurarluge girdi.

Yetki : Bitki koruma Grdnlerinin toptan ve peraken-
de satislan, bitki koruma Urunleri bayi izin belgesi veya
pitki koruma urunleri toptanci izin belgesi sahibi gercek
kisiler tarafindan yapillir.

Bayi veya toptanci izin belgesi alabilecekler :
Bitki koruma urunleri bayi veya toptanci izin belgesi
verilecek kisilerde aranacak sartlar sunlardir:

a) Tark vatandasi olmak,
p) Ziraat muhendisi olmak,

C) Yilda bir kez Bakanlik¢ca yapilacak veya yaptirila-
cak olan sinavda 100 tam puan uzerinden 70 ve Uzeri
puan almak.

Perakende satis yerlerinde aranan sartlar:
Bitki koruma Urdnlerinin perakende satisinin yapilacadi
yerlerde asagidaki sartlar aranir.

Satis yerleri, en az yirmi metrekare buyuklugunde,
tabani su gecirmeyen, kolayca temizlenebilen, nem,
yagmur ve gunesin etkilerinden korunmus, temiz,
gerektiginde Isitma ve havalandirma imkanina sahip
olmalidir. Bitki koruma urunlerinin olumsuz etkilerine
maruz kalinmamasi icin satis yerlerinde muhafazali bir
oda bulundurulur. Satis yerlerinde, zararli kokularin
giderilmesi icin havalandirma ddzeni, el ve yuz yikana-
pilecek su ve lavabo tertibati ve yeterli oranda yangin
sondurme cihazi bulundurulur, bitki koruma urdnlerini
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muhafazaya elverisli, yeterli miktarda raf, dolap, kapal
pPolme veya vitrin bulundurulur, apartman katlarinda,
cevresine zarar verebilecek ev ve isyerleri arasinda ola-
maz. Ik bakista gorulebilecek ve okunabilecek sekilde
“Bitki Koruma UrUnleri insan, Hayvan ve Cevre icin
Zehirli ve Tehlikelidir.” ifadesi asili bulunur, Cok zehirli
pitki koruma Grdnleri icin 6zel raf ve bolmeler yapilir. Bu
raf ve bolmelere “Cok Zehirli Bitki Koruma Urtnleri”
ibaresi asilir. Bitki koruma UrUnleri, gruplarina gore ayri
ayrt bélmelerde muhafaza edilerek satisa sunulur.
Bolmeler uzerine bitki koruma drdnu gruplarnin ismi
yazilir. Yabanci ot ilaclart mutlaka ayr bir bolmede
muhafaza edilir. Bolmelere “Yabanci Ot ilaclan” ibaresi
asilir. Bayiler her ne suretle olursa olsun insan ve hay-
van ilaclan ile gidalarini satamazlar ve bitki koruma
arunleri ile bir arada bulunduramazlar.

Bayilerin yetki ve sorumluluklari: Bayiler asagr-
daki hususlardan sorumludurlar.

a) Bitki koruma urunleri perakende satislarinin, izin
belgesi sahibi Kisiler nezaretinde yapiimasi esastir.

p) Bakanlikga onayl bulunmayan, sahte ve kacak
pitki koruma drunleri ile etiketsiz ve kullanma suresi geg-
mis bitki koruma urunlerini bulunduramaz ve satamazlar.

¢) Mevsiminde bolgeleri i¢cin gerekli bitki koruma
ardnlerini yeterli miktarda bulundurmaktan sorumlu-
durlar.

¢) Bitki koruma urunlerini Bakanlik teknik talimatla-
rinda, recetesinde ve etiketinde belirtilen esas ve konu-
lar disinda tavsiye edemezler.

d) I mudarlugunce uygun gortimeden faaliyetle-
rine ara veremezler ve faaliyetlerini durduramazlar.

www.ordutarim.gov.tr
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e) Bayiler, sayfalar il mudurlugunce numaralanmis
ve muhurlenmis kontrol defteri tutmak zorundadirlar.

f) KUkUrt ve goztasi dahil bitki koruma Urdnlerinin
orijinal ambalajlarini bozamaz ve acik olarak satamazlar.

g) Kontrol gorevlilerine; isyerlerini ve depolarini
gezdirmek, bitki koruma urunlerini, kontrol defterlerini
gostermek ve istenilen bilgileri zamaninda ve eksiksiz
olarak temin etmek ve kontrol gorevlilerinin isteyecegi
cesit ve miktarda bitki koruma drdnu numunesini ver-
mek zorundadirlar.

g) Yeri ve zamani il muduarldgunce belirlenen, yeni
pilgilerin aktariimasi icin gerektiginde duzenlenen kisa
sureli kurslara katilirlar.

h) Bakanlik¢a yed-i emine alinan bitki koruma urun-
lerini ikinci bir emre kadar uygun depolama sartlarinda
muhafaza ederler.

1) Bitki koruma UGrGnlerini gezici olarak isyerleri ve
depolari disinda satamazlar.

i) Bitki koruma urdnlerinin etiketleri Uzerinde sur-
sarj etiketi disinda herhangi bir degisiklik yapamazlar.
Bakanlikca ulke intiyaclari, piyasa kosullari, kamu yarari
ve hizmetin gerekleri dikkate alinarak gerektiginde belir-
lenen satis fiyatlarnin Uzerinde bitki koruma darand
satamazlar.

j) Bitki koruma GrGnlerini, recetesiz veya Bakanlik¢a
belirlenen sartlar disinda satamazlar. Recete ile satilan
pbitki koruma drdnlerinin kayitlari ddzenli olarak tutulur.
Receteler bes yil sUre ile saklanir.

k) Bakanliktan izin almis bayi, toptanci ve firmalarin
bitki koruma urunlerini satin alirlar.

W www.ordutarim.gov.tr

) ligili meslek kuruluslarinin talebi halinde, il
muadarlaga ile isbirligi icerisinde belirlenecek mesai
saatlerine uymak zorundadirlar.

m) FUmigantlar, yalniz flamigasyon operator belge-
si olanlara satilir. Bayiler, sattiklan famigantlarnn miktar-
larni en ge¢ on gun icerisinde bulunduklar yerin il
mudurlugune bildirirler.

n) Il mGdarlugt tamim ve emirlerini, is yerlerinde
saklar ve geregini yerine getirirler.

o) llaglamalarda kullanilan koruyucu arac ve gerec-
leri satisa hazir bulundurmaktan sorumludurlar.

0O) Bitki koruma Grdnu kapsaminda olmayan, ancak
bitki koruma Grdnu gibi, etiketinde bitki koruma Grdnu-
NnU ¢agrnistiracak ifadeler yer alan preparatlar ile bu pre-
paratlarin tanitimi igin kullanilan afis, brosur ve benzeri
tanitim materyallerini bulunduramazlar.

p) Cevre saghgi ve guvenligi agisindan satis yerleri-
nin ve depolarinin adreslerini, ilgili itfaiye merkezine bil-
dirmek zorundadirlar.

Gecis hukumleri: Bu Yonetmeligin 20 nci mad-
desiyle yUrUrlUkten kaldinlan Yonetmelikte belirtilen
sartlar taslyarak, Bakanlikca yapilan veya yaptirilan ‘Bitki
Koruma Urtinleri Bayi veya Toptancilik Sinavi'nda basa-
rili olanlarin, izin belgesi talebi ile muracaatlar duru-
munda, bu Yonetmeligin 12 veya 13 Uncu maddelerin-
de belirtilen sartlar da yerine getirmeleri halinde adlar-
na izin belgesi duzenlenir.

KAYNAK:

http://www.kkgm.gov.tr/yonetmelik/bitki_kor_topt_pareken_satil-
masi_depolanmasi_yon.html
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5996 saytl kanunda 1hracat
ve ithalat diizenlemeler

996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi,

Gida ve Yem Kanunu'nun 34. maddesiyle

“ithalat ve ihracatta resmi kontroller, gimriik-
ler ve sinir kontrol noktalan” bashgi altinda asa-
giya cikarilan dizenleme yapilmistir.

(1) Bakanlik bu Kanun kapsamina giren urun ve
canli hayvanlar ile ilgili ithalat ve Ulkeye giris kosullart ile
kontrol esaslarini belirler. Ulkeye girisi yapilacak ariin ve
canli hayvanlar bu Kanun huktmlerine uygun olmali-
dir. Bakanlik, canli hayvan ve drtnlerin tlkeye girisinde
pbu Kanun hukumlerine uygun olup olmadigi ile ilgili
resmi kontrolleri yardtur. Bu Kanuna uygun olmayanla-
rn ulkeye girisine izin verilmez.

(2) Ithalatci veya maldan sorumlu yetkili temsilcisi,
ulkeye giris yapacak canli hayvan ve hayvansal Urtnler
ile ilgili Bakanhga on bildirimde bulunmak zorundadir.
Bakanlik bunlarin disinda kalan drunler icin de risk esa-

(3) Gumruk ve serbest bolge mudurldklerince,
Bakanligin izni olmaksizin canli hayvan ve hayvansal
urunler ile bitki ve bitkisel dranlerin Ulkeye, serbest bol-
gelere girisine veya buralarda herhangi bir isleme tabi
tutulmasina izin verilmez. Bakanlik gumruk depolarina
ve serbest bolgelere canli hayvan ve uUrunlerin girisi,
cikist ve depolanmasinda insan, bitki ve hayvan saghgr-
nin korunmasina yonelik ilave tedbirler getirebilir.
Hayvansal olmayan Urunlerle ilgili karantina tedbirleri-
ne iliskin bilinen veya yeni ortaya ¢ikan riskli durumlar-
da, Bakanhgin bildirimi Uzerine, ilgili gumruk ve serbest
pbolge mudurltkleri bu mallarin dlkeye ve serbest bolge-
lere girisine izin vermez. Bakanlik, Glkeye giris yapacak
canli hayvan ve urtnlerle ilgili insan, bitki ve hayvan
saghgl yonunden herhangi bir risk gérmesi durumun-
da, karantina, girisi veya piyasaya arzini engelleme gibi
gerekli guvenlik onlemlerini almaya ve yaptinmlar
uygulamaya yetkilidir.
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(4) Bakanlik, bu Kanun kapsaminda ulkeye giris
yapacak ve kontrole tabi tutulacak canli hayvan ve
aranlerle ilgili ~ bilgileri  hazirlar  ve  Gumruk
Mustesarligina bildirir. GUmruk Mustesarligi, Tdrkiye
GUmrak Bolgesine gelen urunlere iliskin  bilgileri
Bakanliga iletir ve her kurum kendi gorev alanlarina
giren konularda esgudum ve isbirligi halinde bu Kanun
kapsamindaki canli hayvan ve dranlerin Ulkeye giris ve
¢ikis islemlerinin yapilmasini saglar.

(5) Bakanlik, resmi kontrol sonucu ulkeye girisi
uygun olmayan canli hayvan, urin ve diger maddeleri
alikoyar. Bunlara, sahibinin bilgisi dahilinde, karantina
altna alma, geri gobnderme, 6zel isleme tabi tutma,
esas kullanim amaci disinda baska bir amacla kullanil-
masina izin verme veya itlaf ve imha onlemlerinden bir
veya birkacini uygular veya uygulatir. Bu onlemler,
insan, bitki ve hayvan saglidi ile ¢evre icin dogrudan ya
da dolayli herhangi bir olumsuz etkiye sebep olmaya-
cak sekilde uygulanir. Bu is ve islemler icin yapilacak
tum masraflar sahibi tarafindan karsilanir. imha ve itlaf
halinde Bakanlik¢ca herhangi bir tazminat ddenmez.

(6) Canli hayvan ve Urunlerin ihracatinda yapilan
resmi kontrollerde, alici tlkenin farkli bir talebinin olma-
masi halinde, bu Kanun hdkumleri dikkate alinir. Saghk
icin tehlike olusturanlar haric, bu Kanun hukdmlerine
uygun olmayan drUnler, alici  ulkenin mevzuatina
uygun olmasi ya da alici ulkeye urunle ilgili aciklamalar
yapllmasi ve alici ulkenin kabul etmesi durumunda
ihrac edilebilir. Inracatci, Bakanhdin alacagi her tarlU
tedbire uymakla yakamiadur.

(7) Ulkemizin taraf oldugu ikili veya cok tarafli ulus-
lararasi anlasmalarin varligr halinde, ithalatta ve inracat-
ta soz konusu anlasma hukumleri gecerli olur.

(8) Ihrac edilen ancak cesitli nedenlerle geri donen
canli hayvan ve Urunler, geri donme sebebi de dikkate

alinarak, geri donen canli hayvan ve Urunun, ihrac edi-
lenle ayni olduguna iliskin tespit yapildiktan sonra,
Bakanlikca resmi kontrole tabi tutulur. Kontrol sonucu
mevzuata uygun olan canli hayvan ve Grtnlerin girisi-
ne izin verilir. Uygun olmayan canli hayvan ve urunler
icin asagidaki tedbirlerden biri uygulanir:

a) Yeniden inhrac edilir.
b) Karantina altina alinir.
c) Ozel isleme tabi tutulur.

¢) Esas kullanim amaci disinda baska bir kullanim
amacl girisine izin verilir.

d) Itlaf ve imha edilir.

(9) Bakanlik, canli hayvan, hayvansal dranler ile
pitki, bitkisel Grdn ve ahsap ambalaj malzemelerinin
Ulkeye giris yapacadi sinir kontrol noktalar kurar. Takip
ile ilgili bilgi sistemini olusturur ve isletir. Ulkeye girisi
yapilacak diger urtnler ile ilgili gmruk giris kapilarini
GUmMruk Mustesarhidi ile birlikte belirler.

(10) Bakanlik, ihrac edilecek canli hayvan ve urun-
lerin gumrak cikis kapilarint Gumruk Mustesarlidgi ile bir-
likte belirler.

(11) Ev ve sUs hayvanlannin ticarf olmayan hareket-
leri ile yolcu beraberi urunler ile ilgili hususlar
Bakanlikca belirlenir.

(12) Bu maddenin uygulanmasi ile ilgili usul ve
esaslar Bakanlik¢a cikarilacak yonetmelik ile belirlenir.

Kanun metninde geg¢en Grdn; Bitki, bitkisel ardn,
gida, gida ile temas eden madde ve malzemeler, yem,
hayvansal Urdn, veteriner saglk Grunu, bitki koruma
arunu ile zirai mucadele alet ve makineleri ile ahsap
ambalaj malzemesini ifade etmektedir.

KAYNAK:
http://rega.basbakanlik.gov.tr/eskiler/2010/06/201006 1 3-12.pdf

2011 ytl yeniden degerleme orany; % 7,7

1 Mart 2005 tarin ve 25772 sayili mUkerrer Resmi
Gazete'de yaymmlanan 5326 sayil Kabahatler
Kanununun Idari para cezasi baslikli 17" inci madde-
sinin 7. fikrasinda, “idari para cezalarinin yeniden
degerleme oraninda arttirilarak uygulanacagr hukmua®
yer almaktadir. Yeniden Dedgerleme Orani, Maliye
Bakanliginca 12 kasim 2010 tarih ve 27757 sayili Resmi

H www.ordutarim.gov.tr

Gazete'de yayimlanan Vergi Usul Kanunu Genel Tebligi
ile % 7,7 olarak ilan edilmistir. 5996 sayill Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu,
5977 sayii Biyoguvenlik Kanunu, 1380 saylli Su
Urdinleri Kanunu gibi kanunlardaki idari para cezalari
miktarlar 2011 yili icerisinde % 7,7 oraninda artirnlarak
uygulanacaktir.
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