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BULASANLAR GENEL TALIMATI

1. Amag

Gida ve yem isletmecileri, 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki
Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsaminda;

e Saglik i¢in tehlike olusturan bulasanlarin, birincil iiretimden baslayarak 17/12/2011
tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Y 6netmeligine (6zel
hijyen diizenlemeleri ile birlikte) ve 27.12.2011 tarihli ve 28155 sayil1 Resmi Gazete’de
yayimlanan Yem Hijyeni Yonetmeligine uygun olarak kontrol altina alinmasini ve,

e (Gidanin, 05.11.2023 tarihli ve 32360 sayilt Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Bulaganlar Yonetmeligine ve yemin 19.04.2014 tarihli ve 28977 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Yemlerde Istenmeyen Maddeler Hakkinda Teblige uygun olarak
piyasaya arz edilmesini

saglamak zorundadir. Bu Talimatin amaci, gida ve yem isletmecilerine riskin dnlenmesi,
azaltilmasi veya ortadan kaldirilmasi i¢in faaliyet yiiriitmeleri gereken bulasanlari bildirmek ve
gida ve yem isletmecileri tarafindan bu bulasanlar i¢in gida ve yem mevzuati kapsaminda
gerekli tedbirlerin alinmasini saglamaktir.

2. Dayanak

Bu Talimat, 5996 sayili Kanunun basta 21, 22, 23, 29, 30, 31 ve 34 iincii maddeleri
olmak {tizere ilgili maddelerine, Gida Hijyeni Yonetmeligine, Yem Hijyeni YOnetmeligine,
Yemlerde Istenmeyen Maddeler Hakkinda Teblige ve Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar
Yonetmeliginin ~ ‘sorumluluklar ve izleme’ baslikli 10 uncu maddesine dayanilarak
hazirlanmustir.

3. Tanmimlar

Bu Talimatta gegen;
a) Bakanlik: Tarim ve Orman Bakanligini,
b) Birincil iiretim: Kesimine kadar ¢iftlik hayvanlarinin tiretilmesi, sagimi, bitkisel {iriinlerin
hasadi da dahil olmak {izere birincil {iriinlerin tiretilmesi, yetistirilmesi, avlanma, balik¢ilik ve
yabani {irlinlerin toplanmasini,
c¢) Birincil tirtinler: Topraktan ve hayvan yetistiriciliginden elde edilen iirlinler ile avlanma ve
balik¢ilik yoluyla elde edilen iiriinler dahil birincil tiretim {irtinlerini,
¢) Bulasan: Gidaya kasten ilave edilmeyen ancak, gidanin birincil iiretim agsamas1 dahil iiretimi,
imalati, islenmesi, hazirlanmasi, isleme tabi tutulmasi, ambalajlanmasi, paketlenmesi, nakliyesi
veya muhafazasi ya da ¢evresel bulasma sonucu gidada bulunan, hayvan tiiyii, bocek pargasi
gibi yabanci maddeler hari¢ olmak {izere her tiir maddeyi,
d) Bulasan il sorumlulari: Bakanligin 10.01.2025 tarihli ve E-40317327-010.07.01-17522361
yazis1 geregi 11 Miidiirliiklerinin Gida ve Yem Sube Miidiirliigii, Bitkisel Uretim ve Bitki Saglig
Sube Miidiirliigii, Hayvan Saglig1 ve Yetistiriciligi Sube Miidiirliigii ve Balik¢ilik ve Su
Uriinleri Sube Miidiirliigii igin belirledigi teknik personel,
e) Bulagma: Bir tehlikeyi veya baglangicini,
f) Biiyiik Olcekli gida/yem isletmesi: 25.05.2023 tarihli ve 32201 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Kiiciik ve Orta Biiyiikliikteki Isletmeler Yonetmeliginin 4 {incii maddesinde tanimi
yapilan kii¢iik ve orta biiyiikliikte isletmeden fazla ¢alisani ve yillik net satis hasilati1 veya mali
bilancosu olan gida ve yem isletmesini,
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g) Genel Miidiirliik: Gida ve Kontrol Genel Midiirliigilini,

g) Gida isletmecisi: Kar amacli olsun veya olmasin kamu kurum ve kuruluslari ile ger¢ek veya
tiizel kisiler tarafindan gidanin iiretimi, islenmesi ve dagitiminin herhangi bir asamasinda
kontrolii altinda yiiriitiilen faaliyetlerin, mevzuat hiikiimlerine uygunlugundan sorumlu olan
gercek veya tiizel kisiyi,

h) Gida isletmesi: Kar amagh olsun veya olmasin kamu kurum ve kuruluslari ile ger¢ek veya
tiizel kisiler tarafindan isletilen, gidalarin iretildigi/islendigi/muhafaza
edildigi/depolandigi/dagitildigi/makledildigi/ satildigi/servis edildigi herhangi bir asamasi ile
ilgili herhangi bir faaliyeti yiiriiten isletmeyi,

1) Gida hijyeni: Tehlikenin kontrol altina alinmasi ve gidalarin kullanim amaci dikkate alinarak,
insan tiikketimine uygunlugunun saglanmasi icin gerekli her tiirlii 6nlem ve kosullari,

i) 11 Miidiirliigii: I1 Tarim ve Orman Miidiirliigiinii,

j) Isleme: Isil islem, tiitsiileme, kiirleme, olgunlastirma, kurutma, marinasyon, ekstraksiyon,
ekstrliizyon ya da bunlarin bir veya bir kaginin birlikte uygulanmasmi da kapsayan ve
baslangictaki iiriinii temel olarak degistiren herhangi bir islemi,

k) Islenmemis iiriinler: Hasat edilen, bdliinen, parcalara ayrilan, dilimlenen, dogranan,
kemiginden ayrilan, kiyilan, yiiziilen, soyulan, c¢ekilen, kesilen, temizlenen, ayiklanan,
trimlenen, kabugundan ayrilan, Ogiitiilen, sogutulan, dondurulan, derin dondurulan veya
¢oziindiiriilen {irlinleri de igeren islemeye tabi tutulmamis gidalari,

1) Islenmis iiriinler: islenmemis iiriinlerin islenmesi sonucu elde edilen ve iiretimleri igin gerekli
olan veya onlara karakteristik 6zelliklerini veren bilesenleri igeren gidalari,

m) Karsilagtirma degeri: Son tiiketici i¢in piyasaya arz edilecek gidada; birincil tiretim dahil
gidanm iiretim siirecinde ilgili bulagan riskinin Onlemesi ve azaltilmasi i¢in yiiriitiilen iyi
uygulamalar sonucunda bulunan bulasan konsantrasyonunun altinda kalmasi beklenen degeri,

n) Kiiciik ve orta dlgekli gida/yem isletmesi: Kiiciik ve Orta Biiyiikliikteki Isletmeler
Yonetmeliginde yer alan tanimlamaya ve siniflandirmaya uygun yapilan gida ve yem
isletmeleri,

0) Risk: Saglik iizerinde olumsuz etki yaratma ihtimali bulunan tehlike ile siddeti arasindaki
fonksiyonel iliskiyi,

0) Tehlike: Saglik bakimidan olumsuz etki yaratma potansiyeli bulunan, gida ve yemdeki
biyolojik, kimyasal veya fiziksel etmenler ile gida ve yemin durumu,

p) Yem hijyeni: Yemin kullanim amaci gbz 6niinde bulundurularak tehlikelerin kontrol altina
alinmasi ve yemin hayvan tiiketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli 6nlem ve kosullari,
r) Yem isletmecisi: Kendi sorumlulugu altinda ytiriitiilen yem isinin Yem Hijyeni Yonetmeligi
hiikiimlerine uygunlugunun saglanmasindan yasal olarak sorumlu olan gergek veya tiizel kisiyi,

ifade eder.
4. Faaliyet Yiiriitiilmesi Gereken Bulasanlar

Riskin Onlenmesi, azaltilmasi veya ortadan kaldirilmas: icin gida ve yem
isletmecilerinin faaliyet yiirlitmesi gereken bulasanlar Ek-1’de verilmistir.

4.1. Maksimum Limit Belirlenen Bulasanlar

Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi ve Yemlerde Istenmeyen Maddeler
Hakkinda Tebligde spesifik gida ve yem i¢in maksimum limit belirlenen bulaganlardir.

4.2. Maksimum Limit Belirlenmeyen Bulasanlar veya Gidalar
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- Ek-2’de karsilagtirma degeri belirlenmis bulasanlar.

- Maksimum limit veya karsilastirma degeri belirlenmeyen ve Ek-1’de yer alan
bulasanlar.

- Belirli bir gida ve yem i¢in maksimum limit veya bu Talimatta karsilastirma degeri
belirlenmis, ancak {tretimini yaptig1 diger gida i¢in de risk potansiyeli bulunan
bulasanlar.

5. Sorumluluklar ve Uygulama

Gida ve yem giivenilirliginin birincil iiretimden baslayarak son tliketiciye kadar
saglanmasi gereklidir. Birincil tiretim dahil her gida ve yem isletmecisi kendi faaliyet alaninda
tehlike analizi yapmak ve risk olusturma potansiyeli olan bulasanlar i¢in 6nleme, azaltma veya
ortadan kaldirma faaliyeti yliriitmek zorundadir.

Bakanlikca, bulasan il sorumlularina diizenli olarak egitimler verilir. 11 Miidiirliikleri
tarafindan zorunlu haller disinda bulasan il sorumlular1 degistirilmez, degisiklik olmas1 halinde
gerekcesi ile birlikte gecikmeksizin Bakanliga bildirilir. Her yilin ocak aymda Bakanlik
koordinasyonunda bulasan il sorumlulari ile bir 6nceki yil i¢in degerlendirme toplantist yapilir.

Bu talimatin amacina uygun olarak; hayvansal birincil iiretim yerlerine Hayvan Sagligi
ve Yetistiriciligi Sube Miidiirliigiince, bitkisel birincil iiretim yerlerine Bitkisel Uretim ve Bitki
Saghg Sube Miidiirliigiince, su iiriinleri yetistiriciligi i¢in Balikgilik ve Su Uriinleri Sube
Miudiirliigiince ve gida ve yem igletmelerine ise resmi kontrol yetkisine bagli olarak ilgili Sube
Miidiirliigiince bilgilendirme, egitim, izleme, kontrol, degerlendirme gibi faaliyetler yiiriitiiliir.

Bulasan il sorumlular1 koordinasyonunda her il i¢in bir faaliyet plan1 olusturulur ve il
Miidiirii tarafindan onaylanan plana uygun olarak ilgeler de koordine edilerek faaliyetler
yuriitiilir. Planin olusturulmasinda enstitiiler, tniversiteler, gida/yem isletmecileri ve
temsilcilerinden Oneriler alinabilir. Faaliyet planinda;

e Uretim dikkate alinarak tehlike altindaki gida/yem ve bulasanlar,

e Tehlikenin baslangici ve gidanin/yemin iiretim zincirindeki gelisimi dikkate alinarak
farkindalik olusturulacak gida/yem isletmecileri,

e Egitim faaliyetleri,

e (ida/yem isletmecilerinin sayisi dahil iiretime iligskin veriler,

o lyilestirilmesi  gereken  alanlar, bunlar icin  Onerilebilecek  destekler,
gergeklestirilebilecek projeler, ¢caligmalar,

e Performans gostergeleri,

e Kontrol veya izleme zamanlari,

gibi bu Talimatin amacmin gerceklestirilmesine yon verecek noktalar yer alir. Bu plan
dahilindeki faaliyetler her yilin subat ay1 icerisinde bulasan il sorumlular1 koordinasyonunda
degerlendirilir ve gelistirilir.

I1 Miidiirliigiinde ¢alisan tiim teknik personele bulasan il sorumlularinin bilgisi verilir.
Bulasan il sorumlular ilgede ¢alisanlar da dahil ilde bulasanlar konusunda ¢alisan personelin
yetkinliginin artirilmasi i¢in egitimler diizenler. Bulasan il sorumlulari il i¢in hazirlanan faaliyet
planinin uygulanmasina iliskin bilgilendirme ve koordinasyonu saglar.
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5.1. Birincil Uretim

Bulasanlarin 6nemli bir boliimii gidaya birincil iiretim asamasinda bulasmaktadir.
Ornegin; pirolizidin alkaloidleri, grayanotoksinler gibi dogal toksinlerin gidaya bulasmasi
birincil iiretimde yabanci ot kontrolii yapilarak énemli diizeyde azaltilabilir. Benzer sekilde
stitte aflatoksin M1 tehlikesi hayvan yemlerindeki aflatoksin B1 tehlikesinin kontrolii ile
engellenebilir.

Birincil tiretimden sorumlu gida ve yem isletmecileri depolama, muamele ve atiklardan
kaynaklanan bulasma da dahil kendi faaliyet alaninin tamaminda Gida Hijyen Y 6netmeligi ve
Yem Hijyeni Yonetmeligi kapsaminda tehlikenin kontrol altina alinmasindan sorumludur.

Birincil iiretimden sorumlu gida ve yem isletmecilerine bulasanlar ve s6z konusu
tehlikenin/tehlikelerin onlenmesi ve azaltilmasi konusunda yeterli bilgiye sahip olmasi i¢in
bilgilendirme yapilmasi ilk 6nemli adimdir. Gida Hijyen Yo6netmeliginin 24 iincii ve 25 inci
maddelerinde ve Yem Hijyeni Y6netmeliginin 14 iincii maddesinde isaret edildigi gibi birincil
iiretime yonelik olarak Iyi Uygulama Kilavuzlarmnin (IYU) hazirlanmasi ve bu kilavuza uygun
olarak gida isletmecilerinde yeterli farkindalik olusturulmas: gerekir.

Bakanlik tarafindan ‘Bulaganlarin 6nlenmesi ve azaltilmasina iliskin yayimlanmis
kilavuz ve internet adresleri’ baslikli Ek-3’te yer alan kaynaklar kullanilarak hazirlanan veya
hazirlanacak olan IYU https://www.tarimorman.gov.tr/GK GM/Menu/116/Bitki-Sagligi-Ve-
Karantina veya https://www.tarimorman.gov.tr/GKGM/Menu/90/Gida-Kontrol-Ve-
Laboratuvarlar veya  https://www.tarimorman.gov.tr/GKGM/Menu/95/Yem  adresinde
yaymmlanir. Bu kilavuzlarin gelistirilmesi ve giincellenmesi igin 11 Miidiirliikleri ve ilgili
taraflarca Bakanliga geri bildirim yapilmalidir.

I1 Miidiirliiklerince, birincil {iretimden sorumlu gida ve yem isletmecilerine rehberlik
yapmak amaciyla Ek-1’deki bulasanlardan birincil iiriinlerde risk potansiyeli olan tehlikeler
belirlenir. Belirlenen bulasanlar icin 11 Miidiirliiklerince; Bakanlik resmi internet sayfasinda
yaymmlanan IYU veya heniiz IYU hazirlanmamis bulasanlar icin Ek-3’teki kilavuzlar basta
olmak iizere yayimlanmis kilavuz veya bilimsel kaynaklar dikkate alinarak birincil {ireticilere
yonelik siirekli egitim programlar1 diizenlenir. {lgili bulasanin kaynag: dikkate alinarak birincil
iiretimden sorumlu gida ve yem isletmecilerinin iiretim, depolama, ambalaj, muamele, tasima,
atik, girdi (gtibre, alet ve ekipman) gibi konularda iyilestirmeler yapmasi saglanir.

Il Miidiirliikleri is birlikleri yoluyla bulasanin kaynaginin belirlenmesi ve nlemeye
yonelik projeler gelistirebilir.

Il Miidiirliikleri 6lciilebilir gdsterge parametreleri belirleyerek alman onlemlerin
yeterliligini istatistiki degerlendirmelerle izler. Bu degerlendirmeler sonucunda iyilestirilmesi
gereken konular i¢in faaliyet yiiriitiir ve birincil liretimden sorumlu gida ve yem isletmecilerinin
onlem almasini saglar.

5.2. Gida ve Yem Isletmeleri

I1 Miidiirliikleri bu Talimat1 yayim tarihinden itibaren 6 ay icerisinde ilgili gida ve yem
iiretim yerlerine tutanak karsilifinda teblig eder ve konu hakkinda bilgilendirir. Bulagan il
sorumlular1 bu siireci koordine eder.

5.2.1. Maksimum limit belirlenen bulasanlar
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Gida ve yem igletmecileri iiretim, isleme ve dagitimin tiim asamalarinda bulasan riskinin
kontrol altina alinmasi ve insan ve hayvan tiiketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in Gida
Hijyeni Yonetmeligi ve Yem Hijyeni Yonetmeligine uygun olarak gerekli her tiirlii 6nlem ve
kosullar1 saglar.

Gida isletmecisi, tiretimini yaptig1 gidalarda maksimum limit belirlenen bulasanlar i¢in
tehlike analizi ve kritik kontrol noktalart/HACCP ilkelerine dayali prosediirleri veya kalic1 bir
prosediirii uygulamaya koyar, uygular ve siirdiiriir. Prosediir, Gida Hijyeni Yonetmeliginin 22
nci maddesinin ikinci fikrasinda belirtilen temel ilkelere uygun olur.

Yem isletmecisi, liretimini yaptig1 yemlerde maksimum limit belirlenen bulasanlar i¢in
tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar ilkelerine dayali prosediirleri uygulamaya koyar,
uygular ve siirdiiriir. Prosediir, Yem Hijyeni Yonetmeliginin 7 nci maddesinin ikinci fikrasinda
belirtilen temel ilkelere uygun olur.

Gida ve yem isletmecisi, prosediirleri uyguladiginda son iirlinii bulasan seviyesi
yoniinden insan ve hayvan tliketimi i¢in uygun hale getiremeyecegi birincil iirlinleri kabul
etmez. Bu nedenle gida ve yem isletmecisi tarafindan uygulanan prosediir igerisinde birincil
iiriin kabul kriterleri yer almalidir. Bu kriter her zaman bir kimyasal analiz gerektirmeyebilir,
ancak Olgiilebilir bir fiziksel, kimyasal veya biyolojik parametre(ler) olmalidir. Ornegin,
kekikte pirolizidin alkaloid tehlikesi i¢in birincil iiriindeki yabanci ot tiirtiniin miktar1 kabul
kriteri olarak belirlenebilir.

Gida ve yem isletmecisi, uyguladiklar1 prosediirlerin etkinligini siirekli kontrol etmeli
ve iyilestirmelidir.

Il Miidiirliikleri gida ve yem isletmecilerinin bulasanlar icin olusturdugu prosediirlerin
Gida Hijyeni Yé&netmeligine ve Yem Hijyeni Yonetmeligine uygunlugunu kontrol eder. Il
Midiirliikleri, gida ve yem tiretim yerlerinde olusturulan prosediire gore yiiriitiilen faaliyetleri
yilda en az bir kez denetler.

5.2.2. Karsilastirma degeri belirlenen bulasanlar

Gida isletmecisi, bu Talimatin Ek-2’sinde karsilastirma degeri belirlenen bulaganlar i¢in
iiretim, isleme ve dagitimin tiim asamalarinda tehlikenin kontrol altina alinmasini ve gidalarin
kullanim amaci dikkate alinarak insan tiikketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in Gida Hijyeni
Y 6netmeligine uygun olarak gerekli her tiirlii 6nlem ve kosullar1 saglar. Tehlike analizi ve kritik
kontrol noktalar1 ilkelerine dayali prosediirlerini olusturur.

Gida isletmecileri Ek-4’ yer alan uygulama takvimine uygun olarak ilgili faaliyetleri
yiiriitiir. Bu asamada 11 Miidiirliikleri gida isletmecilerine rehberlik edebilir.

Olusturulan prosediir, karsilastirma degerinin altinda iiretim yapilmasin1 hedeflemelidir.
Bu durumun numune alma ve analiz yoluyla dogrulanmasi halinde Tiirk Gida Kodeksi numune
alma ve analiz metotlar1 tebligleri dikkate alinmalidir. Kii¢iik 6lgekli gida isletmelerinin yogun
bir numune alma ve analiz faaliyeti ylriitmesi beklenmemeli, kapasitelerine uygun olarak
onleme ve azaltma faaliyeti yiiriitmeleri ve bunu gdstermeleri yeterli gériilmelidir.

Karsilastirma degeri, azaltma Onlemlerinin etkinligini dogrulamak i¢in kullanilacak
performans gostergeleridir ve genis gida kategorileri i¢in mevcut olusum verilerine dayanir.
Tiim ilgili azaltma Onlemlerinin uygulanmasiyla makul 6l¢iide elde edilebilecek en diisiik
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seviyede belirlenmektedir. Bazi durumlarda tiim azaltma 6nlemlerinin uygulanmasia ragmen
karsilastirma degerine ulasmanin miimkiin olmadig1 belirli iiretim, cografi veya mevsimsel
kosullar veya {iriin 6zellikleri olabilecegi kabul edilmektedir. Bu gibi durumlarda, gida
isletmecisi ilgili azaltma 6nlemlerini uyguladigina dair kanit géstermeli ve bu bilgi ve verileri
Bakanlikla paylagsmalidir.

Gidalardaki bulasan varliginin siirekli olarak azaltilmasini yansitacak sekilde daha
diisiikk karsilastirma degerinin belirlenmesi amaciyla, karsilastirma degerleri Bakanlik
tarafindan diizenli olarak gbzden gecirilecektir. Bu nedenle gida isletmecileri iyi uygulamalarla
elde ettikleri veri ve bilgileri Bakanlik ile paylagmalidir.

Biiyiik ve orta dlgekli gida isletmeleri genel uygulamanin ilerisinde ek dnleme ve
azaltma faaliyeti ylriitmelidir.

Gida isletmecileri tarafindan 6nleme ve azaltma tedbirlerinin uygulanmasi mevcut
uretim stire¢lerinde degisiklikler gerektirebileceginden, bu Talimatin uygulanmasinda bir gegis
donemi saglanmasi uygun olacaktir. Mevcutta kayith gida isletmelerine ilgili faaliyetler icin
Ek-4’de yer alan siireler uygulanir. Gida isletmecisinin makul bir gerek¢e sunmas1 halinde i1
Miidiirliikleri s6z konusu gida isletmesi i¢cin Ek-4’te yer alan siireleri en fazla 1 y1l uzatabilir.
Yeni kurulan gida isletmeleri igin 11 Miidiirliikleri tarafindan uygun siireler (en fazla 1 yil)
belirlenerek ge¢is saglanir.

5.2.3. Maksimum limit veya karsilastirma degeri belirlenmeyen ve Ek-1’de yer alan
bulasanlar veya belirli bir gida ve yem icin maksimum limit veya bu Talimatta
karsilastirma degeri belirlenmis, ancak iiretimini yaptig1 diger gida ve yem icin de risk
potansiyeli bulunan bulasanlar

Gida ve yem isletmeleri tehlike analizi yaparak {iretimini yaptig1 gida ve yemdeki
potansiyel bulasanlar1 belirler. Mevcut literatiir ve kendi ¢alismalar1 kullanilarak tehlikenin
boyutu belirlenir. Urettigi gida ve yeme yakin iiriinler i¢in mevzuatta belirlenen limitler ve
tilketim miktar1 dikkate alinarak potansiyel tehlike olduguna karar verilen bulasanlar i¢in
onleme ve azaltma faaliyetini iceren prosediirii olusturur ve uygulamaya koyar. Bu islemler
icin 11 Miidiirliikleri ile is birligi yapilabilir.

5.2.4. Iyi Uygulama Kilavuzlari (IYU)

Gida ve yem isletmeleri bulasanlarin kontrol altina alinmasi i¢in Gida Hijyeni
Yonetmeligine ve Yem Hijyeni YoOnetmeligine uygun sorumluluklarin1 yerine getirmek
zorundadir. Bu sorumluluklar1 yerine getirirken Yonetmeliklere uygun olarak kendilerinin
gelistirdikleri yontemler ile birlikte IYU’dan da faydalanabilirler.

Gida isletmelerine yonelik olarak Ek-3’te yer alan kaynaklardan yararlanilarak ilgili
sivil toplum kuruluslar1 tarafindan Bakanlhk ile is birligi icinde gelistirilen IYU
https://www.tarimorman.gov.tr/GKGM/Menu/90/Gida-Kontrol-Ve-Laboratuvarlar adresinde
yayimlanir.

Yem isletmelerine yonelik olarak Ek-3’te yer alan kaynaklardan yararlanilarak ilgili
sivil toplum kuruluslar1 tarafindan Bakanlik ile is birligi iginde gelistirilen IYU
https://www.tarimorman.gov.tr/GKGM/Menu/95/Y em adresinde yayimlanir.



https://www.tarimorman.gov.tr/GKGM/Menu/90/Gida-Kontrol-Ve-Laboratuvarlar
https://www.tarimorman.gov.tr/GKGM/Menu/95/Yem
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6. Raporun Sunulmasi ve Veri Paylasim

11 Miidiirliikleri, Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Y&netmeliginin 10 uncu maddesinin
ticiincii fikrasinda belirtilen kayitlar: kontrol eder ve ¢alismanin etkinligini gdsteren raporu alir.
Gerekli hallerde daha ileri tedbirlerin alinmasini saglar.

Ayrica, risk degerlendirme yapilabilmesi ve mevcut maksimum limitlerin gézden
gecirilmesi, uluslararast mevzuat diizenlemelerinde kullanmak iizere {ilkesel verilerin
olusturulmasi, alman Onlemlerin yeterliliginin kontrolii, iyi uygulama kilavuzlariin
gelistirilmesi icin gerekli olan bu bilgi ve analitik veriler Il Miidiirliikleri aracilig ile Bakanliga
iletilir. S6z konusu bilgi ve veriler ilgili sektor temsilcileri tarafindan da resmi yaz ile
Bakanliga bildirilebilir.

Bakanliga iletilen analitik verilerle birlikte miimkiin oldugunca asagidaki bilgiler de
gonderilmelidir;

e {lgili birincil iiriiniin iyi uygulama bilgisi

e llgili birincil iiriiniin {iretim bilgisi (bdlge, tarih vb.)
e (Gidanin Uretimi ile ilgili iyl uygulama bilgisi

e (Gidanin iretim bilgisi (tarih vb.)

e Numune almanin mevzuata uygunlugu

e Analiz metodu

e LOD, LOQ bilgisi
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EKk-1. Bulasanlar
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Mikotoksinler Bitki Toksinleri Metaller Halojenli Kahci isleme Bulasanlar Diger
Diger Elementler  Organik Kirleticiler

Aflatoksinler Erusik asit Kursun Dioksinler ve Poliklorlu bifeniller Polisiklik aromatik hidrokarbonlar Nitrat

Okratoksin A Tropan alkaloidler Kadmiyum Perfloraalkil bilesenleri 3-monokloropropan-1,2-diol (3-MCPD)  Melamin

Patulin Hidrosiyanik asit Ciwva Klorlu Parafinler Glisidil yag asidi esterleri Perklorat

Deoksinivalenol Pirolizidin alkaloidleri Arsenik Bromlu Alev Geciktiriciler Furan ve alkil furan Mikro ve nanoplastikler

Zearalenon Afyon (opium) alkaloidleri Kalay (inorganik) Poliklorlu naftalinler Akrilamid

Fumonisinler Delta-9-tetrahidrokannabinol ~ Nikel Mineral yag hidrokarbanlar1 (MOSH-MOAH) Etil karbamat

Ergot sklerotlar1 Kuinolizidin alkaloidler" Floriir N-nitrozaminler

Ergot alkaloidleri Gliko-alkaloidler Aliiminyum Furan-2(5H)-one®

T-2 ve HT-2 Grayanotoksinler Brom ve bromiir Benzene-1,2-diol®

Alternaria toksinleri Delta-8-tetrahidrokannabinol

Enniatinler Glikosinolatlar

Beauvericin Lektinler

Fomopsinler Kapsaisin

Sterigmatosistin

Sitrinin

Nivalenol

Moniliformin

Griseofulvin

Diacetoxyscirpenol

(1) Aci bakla (lupin) ve ac1 bakla bazl iirlinlerde en azindan albine, anagyrin, angustifoline, lupanine, isolupanine, multiflorine, 13a-hydroxylupanine,

lupinine, sparteine i¢in izleme yapilmali ve veri olusturulmalidir.

(2) Tiitsiilenmis gidalarda (et, peynir, balik ve diger gidalarda)
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Ek-2. Bazi bulasanlar i¢in karsilastirma degerleri

1. Akrilamid

AKrilamid Karsilastirma
degeri
(ng/kg)

Patates kizartmasi (tiiketime hazir) 500
Taze patatesten veya patates hamurundan iiretilen patates cipsi 750
Patates bazl kraker
Patates hamurundan elde edilen diger patates iirlinleri
Yumusak ekmek
(A) Bugday bazli ekmek 50
(B) Bugday bazli ekmek disindaki yumusak ekmek 100
Kahvaltilik tahillar (yulaf lapasi haric)
— kepek iirtinleri ve tam taneli tahillar, tahil patlaklar 300
— bugday ve ¢avdar bazli iiriinler(" 300
— musir, yulaf, spelt, arpa ve piring bazli iiriinler(") 150
Biskiivi ve gofret 350
Krakerler (Patates bazli olanlar harig) 400
Citir ekmek 350
Zencefilli ekmek (¢orek) 800
Bu kategorideki diger iirlinlere benzer {iriinler 300
Simit 750
Kavrulmus kahve 400
Hazir (¢c6ziinebilir) kahve 850
Kahve ikameleri
(A) yalnizca tahillardan elde edilen kahve ikameleri 500
(B) tahil ve hindiba karigimindan elde edilen kahve ikameleri (2)
(C) yalnizca hindibadan elde edilen kahve ikameleri 4 000
Bebek ve kiiciik cocuk ek gidasi (biskiivi ve peksimet harig) @) 40
Bebekler ve kiiciik ¢ocuklar icin biskiiviler ve peksimetler® 150

miktarda bulunan tahil, kategoriyi belirler.

(1) Tam tahilli olmayan ve/veya kepek bazli olmayan tahillar. En fazla

oranini dikkate alir.

(2)  Tahil ve hindiba karisimindan elde edilen kahve ikamelerine
uygulanacak karsilastirma degeri, bu bilesenlerin nihai iiriindeki nisbi

kapsamindaki gidalar

(3) Tirk Gida Kodeksi Bebek ve Kiigiik Cocuklara Yonelik Gidalar ile
Viicut Agirligi Kontrolii i¢in Diyetin Yerini Alan Gidalar Yonetmeligi
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2. Nikel
Nikel Karsilastirma Notlar
degeri
(mg/kg)
Sert kabuklu meyveler: Limit yenilebilir kisim i¢in
Asagidakiler harig sert kabuklu 3,5 gecerlidir. Limit, kirma (crushing)

meyveler

Kestane, cam fistig1, ceviz ve kaju fistigi

10

ve yag rafinasyonu i¢in sert
kabuklu meyve i¢in gecerli
degildir, ancak kalan preslenmis
sert kabuku meyve gida olarak
piyasaya sunulmaz. Kalan
preslenmis sert kabuklu meyve
gida olarak piyasaya sunulursa,
Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar
Y 6netmeliginin 6 nc1 maddesi
dikkate alinarak limit uygulanir.

Koklii ve yumrulu sebzeler ve soganli 0,90 Limit yas agirlik i¢in gecerlidir.

sebzeler Y enilebilir kismin yikanip
ayrilmasindan sonra limit
uygulanir.

Patateslerde ise limit soyulmus
patatesler icin gecerlidir.

Meyveli sebzeler 0,40 Limit yas agirlik i¢in gecerlidir.
Y enilebilir kismin yikanip
ayrilmasindan sonra limit
uygulanir.

Lahana sebzeler 0,50 Limit yas agirlik i¢in gecerlidir.
Y enilebilir kismin yikanip
ayrilmasindan sonra limit
uygulanir.

Y aprakli sebzeler: Limit yas agirlik i¢in gecerlidir.

Taze otlar hari¢ yaprakli sebzeler 0,50 Yenilebilir kismin yikanip

Taze otlar 1,2 ayrilmasindan sonra limit
uygulanir.

Baklagil sebzeler Limit yas agirlik i¢in gecerlidir.

Asagidakiler hari¢ baklagiller 1,0 Y enilebilir kismin yikanip

Soya fasulyesi / edamame ( Glycine 6,0 ayrilmasindan sonra limit

max ) uygulanir.

Sapli1 sebzeler 0,40 Maksimum seviye yas agirlik i¢in
gecerlidir.

Y enilebilir kismim yikanip
ayrilmasindan sonra limit
uygulanir.

Y osun: Kuru deniz yosunu i¢in, iiriiniin

Wakame hari¢ deniz yosunu 30 piyasaya arz edildigi haliyle limit

'Wakame 40 gecerlidir.

Taze deniz yosunu i¢in limit,
yenilebilir kismin yikanmasi ve

ayrilmasindan sonra gecerlidir.
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Taze deniz yosunu igin limit, kuru
madde bazinda gecerlidir.

Baklagiller:

Asagidakiler hari¢ bakliyatlar

Kuru fasulye ve kuru ac1 bakla /ac1 bakla
fasulyesi

4,0
12

Yagli tohumlar:

Limit, kirma ve yag rafinasyonu

cikolata oran1 > %30 olan sitlii ¢ikolata
Son tiiketiciye sunulmak {izere piyasaya
arz edilen kakao tozu ve yag1 azaltilmig
kakao tozu veya son tiiketiciye
sunulmak {izere piyasaya arz edilen
tatlandirilmis kakao tozu veya toz
cikolatanin (icme ¢ikolatasi) bir bileseni
olarak

Aycigegi ¢ekirdegi 8,0 icin kullanilacak yagli tohumlar

Yer fistig 12 icin gecerli degildir, ancak kalan

Soya fasulyesi 15 preslenmis yagli tohumlar gida
olarak piyasaya sunulmaz. Kalan
preslenmis yagli tohumlar gida
olarak piyasaya sunulursa, Tiirk
Gida Kodeksi Bulaganlar
Y 6netmeliginin 6 nc1 maddesi
dikkate alinarak limit uygulanir.

Tahillar Bira veya distile alkollii i¢kilerin

Asagidakiler harig tahillar 0,80 tiretiminde kullanilan tahillar i¢in,

Durum bugday1 ( Triticum durum ) ve |1,5 kalan tahil kalintisinin son

celtik hari¢ piring tiiketiciye gida olarak sunulmamasi

Celtik 2,0 kosuluyla limit uygulanmaz. Kalan

Diger tahil benzeri tirtinler ve dar1 3,0 tahil kalintisinin son tiiketiciye

Yulaf 5,0 gida olarak sunulmasi durumunda,
Tiirk Gida Kodeksi Bulaganlar
Y 0netmeliginin 6 nc1 maddesi
dikkate alinarak limit uygulanir.
Limit, kavuzsuz yulaf taneleri i¢in
gecerlidir. Kavuzlu yulaf taneleri
icin limit hesaplamak i¢in isleme
faktorii olarak 1,5 uygulanir ve bu
da kavuzsuz yulaflar i¢in limitin
7,5 mg/kg olmasiyla sonuglanir.

Kakao ve ¢ikolata iiriinleritV:

Toplam kakao kuru madde oran1 <%30 [2,5

olan siitlii ¢ikolata

Toplam kakao kuru madde orani ve 7,0
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Bebek formiilleri, devam formiilleri®  [0,25 Limit, Uirtinlin piyasaya arz edildigi
Asagidaki toz iirlin hari¢ olmak iizere haliyle gegerlidir.

toz halinde piyasaya arz edilenler
Soya proteini izolatlarindan, tek bagina (0,40
veya inek siitli proteinleriyle karisim
halinde iiretilen ve toz halinde piyasaya

sunulanlar

S1v1 olarak piyasaya arz edilenler 0,10

Bebekler ve kiigiik cocuklar i¢in 3,0 Limit, iiriiniin piyasaya arz edildigi
islenmis tahil bazl ek gida® haliyle gecerlidir.

Tahil bazli olmayan ek gida® meyve 0,50 Limit, {iriiniin piyasaya arz edildigi
suyu ve meyve nektari harig. haliyle gecerlidir.

Tahil bazli olmayan ek gida olarak
meyve sular1, meyve nektarlar1 ve sebze
sular1 dahil olmak iizere meyve sular1®,
meyve nektarlari® ve sebze sulari.
Asagidakiler hari¢ meyve sulari, meyve (0,25
nektarlari ve sebze sulari
Passion meyvesi, kakao meyvesinden ve |1,0
uztimstler ve kiigiik meyveler ve
hindistan cevizinden elde edilen meyve
sular1 ve meyve nektarlari

(1) Tiirk Gida Kodeksi Kakao ve Cikolata Uriinleri Tebligi kapsamindaki gidalar

(2) Tiirk Gida Kodeksi Bebek ve Kiiciik Cocuklara Yonelik Gidalar ile Viicut Agirligi
Kontrolii i¢in Diyetin Yerini Alan Gidalar Yonetmeligi kapsamindaki gidalar

(3) Tiirk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Uriinler Tebligi kapsamindaki gidalar

3. T-2 ve HT-2 toksinleri

T-2 ve HT-2 toksinleri |[Karsilastirma|Notlar
degeri
(ng/kg)

T-2 ve HT-2 |T-2 ve HT-2 toksinlerinin toplami i¢in limitler,

toksinlerinin |6l¢iim limitinin altindaki tim degerlerin sifir
toplamn  [oldugu varsayimiyla hesaplanan alt sinir

konsantrasyonlarini ifade eder.

Asagidakiler hari¢|50 Piring ve yas 0giitme ile islenecek islenmemis
islenmemis tahil taneleri: muisir harig.

Islenmemis malthk  arpa[200 Limit, birinci asama islemeden!) 6nce
taneleri piyasaya arz edilen islenmemis tahillara
Malthik arpa taneleri|150 uygulanir.

disindaki  islenmemis arpa Limit, birinci asama islemeden!) 6nce
taneleri piyasaya arz edilen islenmemis maltlik arpa
Islenmemis misir taneleri ve|100 taneleri igin gecerlidir.

islenmemis durum bugday Limit, birinci asama islemeden) 6nce
taneleri piyasaya arz edilen islenmemis arpa taneleri
Kavuzlu islenmemis yulaf]l 250 icin gecerlidir.

taneleri Sadece yas 6giitme isleminde (nigasta tiretimi)

kullanim amac1 kanitlanan (6rnegin etiketinde
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ve/veya lriine eslik eden orijinal dokiiman
lizerinde veya varis noktasi ile) islenmemis
misir harig.

Limit, birinci asama islemeden ©6nce
piyasaya arz edilen islenmemis misir taneleri
ve islenmemis durum bugday: taneleri igin
gecerlidir.

Limit, birinci asama islemeden ©6nce
piyasaya arz edilen kabuklu islenmemis yulaf]
taneleri i¢in gecerlidir.

Limit, kavuzlu yulaf taneleri i¢in gecerlidir.

Asagidakiler  harig, son
tiiketiciye sunulan tahillar
Yulaf son tilketiciye
sunulmak {iizere piyasaya arz
edilen

Arpa, misir ve durum bugday1
son tiiketiciye sunulanlar

20

100

50

Piring harig.

Asagidakiler hari¢ olmak
lizere ogiitiilmis tahil
tirtinleri

Yulafin 6giitiilmiis iriinleri
(yulaf kepegi dahil)

Yulaf disindaki tahillardan
elde edilen kepek ve misirin
ogiitlilmiis tirtinleri

20

100

50

Ogiitiilmiis piring harig.
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Asagidaki firincilik iirtinleri,
makarna, tahil atistirmaliklari
ve kahvaltilik tahillar harig
firincilik Giriinleri

En az %75 yulafin 6giitiilmiis
triiniinii  igeren  firincilik
irtinleri

Yulaf gevregi

En az %50 tahil kepegi,
yulafin ogiitiilmiis {irtinleri,
misirin - Ogiitilmiis {irtinleri,
kavuzlu yulaf, arpa, musir
veya durum bugdaymdan
olusan ve %40'tan az yulaf ve
kavuzlu yulafin ogiitiilmiis
iriinlerinden olusan
kahvaltilik tahillar

En az %50 tahil kepegi,
yulafin ogiitiilmiis {irtinleri,
misirin Ogiitlilmiis dirtinleri,
kavuzlu yulaf, arpa, misir
veya durum bugday1 ve en az
%40 yulaf ve kavuzlu yulafin
ogiitiilmiis iirinlerinden
olusan kahvaltilik tahillar

20

100

100
50

75

Piring triinleri hari¢ (igeriginde sadece piring
veya piringten islenmis tiirtinlerin bulundugu
tirtinler).

Kiigiik firin iirtinleri de dahil.

Makarna, yaklasik %12 oraninda su igeren
makarna (kuru) anlamina gelir.

Kiigtik firincilik iirtinleri de dahil.

Bebek ve kiiciik cocuk ek
gidas1®

Piring iirlinleri hari¢ (igeriginde sadece piring
veya piringten islenmis irlinlerin bulundugu
iirtinler).

Limit, piyasaya siiriilen {irliniin kuru maddesi
icin gecerlidir.:

edebilir.

(1) Birinci asama isleme, tahilin veya tahilin lizerinde kurutma disinda herhangi bir fiziksel
veya termal islem anlamina gelir. Ayiklama (uygulanabildiginde renk ayirma) ve asindirma
islemlerini de iceren temizleme ve kurutma islemleri, temizleme ve ayiklamadan sonra biitlin
tahil bozulmadan kaldig1 siirece “birinci asama isleme” olarak kabul edilmez. Asindirma,
tahillar1 toz uzaklastirma (6rn. Aspirasyon) ile birlikte kuvvetli bir sekilde fircalayarak veya
ovalayarak temizlemektir. Asindirmayi, 6giitmeden 6nce bir renk siniflandirmasi takip

(2) Tirk Gida Kodeksi Bebek ve Kiiciik Cocuklara Yonelik Gidalar ile Viicut Agirlig
Kontrolii i¢in Diyetin Yerini Alan Gidalar Yonetmeligi kapsamindaki gidalar

4. Alternaria toksinleri

Gida Alternariol Alternariol monomethyl Tenuazonic acid
(AOH) ether (AME) (TeA)
. (ng/kg) (ng/kg) (ng/kg)
Islenmis domates liriinleri 10 5 500
Kirmizi biber (baharat) - 10 000
Susam tohumu 30 30 100
Aygicegi tohumu 30 30 1 000
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ek gidasi

Aycicegi yagi 10 10 100
Sert kabuklu meyveler - 100
Kuru incir - 1 000
Tahil bazli bebek ve ¢cocuk 2 2 500

5. Mineral yag hidrokarbonlar1 (MOSH-MOAH)

MOAH: Mineral Yag Aromatik Hidrokarbonlar
Toplam MOAH: >C10 - <C50 arast MOAH fraksiyonlarini kapsar.

Toplam MOAH;

e Diisiik kati/s1v1 yag igerigine sahip kuru gidalar icin 0,5 mg/kg (< %4 kati/sivi yag)
e Yiiksek kati/sivi yag igerigine sahip gidalar i¢cin 1 mg/kg (> %4 kati/sivi yag, < %50

kati/s1v1 yag)

e Kati/sivi yaglar veya > %50 kati/s1v1 yag igceren gidalar i¢in 2 mg/kg
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Ek-3. Bulasanlarin 6nlenmesi ve azaltilmasina iligkin yayimlanmis kilavuz ve internet adresleri

Mikotoksinler Tahillarda Mikotoksin Kontaminasyonunun Onlenmesi ve Azaltilmasmma Yonelik | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
Uygulama Kodu (Ingilizce)
Manyok ve Manyok Bazli Uriinlerde Mikotoksin Kontaminasyonunun Onlenmesi ve | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
Azaltilmasia Y o6nelik Uygulama Kodu (Ingilizce)
Baharatlardaki Mikotoksinlerin Onlenmesi ve Azaltilmasina Iliskin Uygulama Kodu Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
(Ingilizce)
Aflatoksinler Siit Ureten Hayvanlar Icin Hammadde ve Ek Yemlerde Aflatoksin B1'in Azaltilmasma | Kodeks Alimentarius Baglanti Linki
Yonelik Uygulama Kodu (Ingilizce)
Findikta Aflatoksin Kontaminasyonunun Onlenmesi ve Azaltilmasma Yonelik | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
Uygulama Kodu (Ingilizce)
Kuru Incirlerde Aflatoksin Kontaminasyonunun Onlenmesi ve Azaltilmasina Yonelik | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
Uygulama Kodu (Ingilizce)
Yer Fistiginda Aflatoksin Kontaminasyonunun Onlenmesi ve Azaltilmasma Iliskin | Kodeks Alimentarius Baglanti Linki
Uygulama Kodu (Ingilizce)
Patulin Elma Suyunda ve Diger Iceceklerdeki Elma Suyu Bilesenlerinde Patulin | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
Kontaminasyonunun Onlenmesi ve Azaltilmasina Yénelik Uygulama Kodu (Ingilizce)
Kursun Gidalarda Kursun Kirliliginin Onlenmesi ve Azaltilmasina Iliskin Uygulama Kodu Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
(Ingilizce)
Inorganik Kalay Konserve Gidalarda Inorganik Kalay Kirliliginin Onlenmesi ve Azaltilmasma Iliskin | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
Uygulama Kodu (Ingilizce)
Dioksin, Dioksin | Gida ve Yemlerde Dioksin, Dioksin Benzeri PCB'ler ve Dioksin Benzeri Olmayan | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
Benzeri PCB'ler ve | PCB'lerin Onlenmesi ve Azaltilmasina Iliskin Uygulama Kodu (Ingilizce)
Dioksin Benzeri
Olmayan PCB'ler

Okratoksin_ A

Sarapta Okratoksin A Kontaminasyonunun Onlenmesi ve Azaltilmasina Y&nelik

Kodeks Alimentarius

Baglant1 Linki

Uygulama Kodu (Ingilizce)
Kahvede Okratoksin A Kontaminasyonunun Onlenmesi ve Azaltilmasina Yonelik | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
Uygulama Kodu (Ingilizce)
Kakao'da Okratoksin A Kontaminasyonunun Onlenmesi ve Azaltilmasina Yonelik | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
Uygulama Kodu (Ingilizce)



https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B51-2003%252FCXC_051e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B82-2023%252FCXC_082e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B78-2017%252FCXC_078e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B45-1997%252FCXC_045e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B59-2005%252FCXC_059e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B65-2008%252FCXC_065e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B55-2004%252FCXC_055e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B50-2003%252FCXP_050e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B56-2004%252FCXC_056e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B60-2005%252FCXC_060e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B62-2006%252FCXC_062e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B63-2007%252FCXC_063e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B69-2009%252FCXC_069e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B72-2013%252FCXC_072e.pdf
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Son Glncelleme Tarihi:

3-MCPD, GE ve Yag

Asit-HVP'lerin ve Asit-HVP igeren Uriinlerin Uretimi Sirasinda 3-Monokloropropan-

Kodeks Alimentarius

Baglant1 Linki

Asidi Esterleri 1,2-diol'iin (3-MCPD) Azaltilmasina Y 6nelik Uygulama Kodu (Ingilizce)
Rafine Yaglarda ve Rafine Yaglardan Yapilan Gida Uriinlerinde 3-Monokloropropan- | Kodeks Alimentarius Baglanti Linki
1,2-Diol Esterlerinin (3-MCPDE'ler) ve Glisidil Esterlerinin (GE'ler) Azaltilmasina (Ingilizce)
Yonelik Uygulama Kodu

Akrilamid Gidalarda Akrilamidin Azaltilmasina Yonelik Uygulama Kodu Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki

(Ingilizce)

Polisiklik ~ Aromatik | Tiitsiileme ve Dogrudan Kurutma Islemlerinden Kaynaklanan Polisiklik Aromatik | Kodeks Alimentarius Baglanti Linki

Hidrokarbonlar (PAH) | Hidrokarbonlar (PAH) ile Gida Kirliliginin Azaltilmasina Y 6nelik Uygulama Kodu (Ingilizce)

Etil Karbamat Sert Cekirdekli Meyve Distilatlarinda Etil Karbamat Kontaminasyonunun Onlenmesi ve | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
Azaltilmasina Y o6nelik Uygulama Kodu (Ingilizce)

Hidrosiyanik Asit | Manyok ve Manyok Uriinlerinde Hidrosiyanik Asit (HCN) Azaltilmasina Yonelik | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki

(HCN) Uygulama Kodu (Ingilizce)

Pirolizidin Alkaloid Gida ve Yemlerde Pirolizidin Alkaloid Kirliligini Onlemek ve Azaltmak I¢in Yabanc1 Ot | Kodeks Alimentarius Baglanti Linki
Kontrolii Uygulama Kodu (Ingilizce)

Arsenik Piringte Arsenik Kirliliginin Onlenmesi ve Azaltilmasina iliskin Uygulama Kodu Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki

(Ingilizce)

Kadmiyum Kakao Cekirdeklerinde Kadmiyum Kirliliginin Onlenmesi ve Azaltilmasina Iliskin | Kodeks Alimentarius Baglant1 Linki
Uygulama Kodu (Ingilizce)

Akrilamid Azaltma Onlemleri Avrupa Birligi Baglanti __Linki

(ingilizce)

Bulasanlar Bulasanlar Avrupa Birligi Baglant1 Linki

(Ingilizce)
Gida Zincirindeki Bulasanlar EFSA Baglant1 Linki
(Ingilizce)
Baglant1 Linki
(Ingilizce)
Kimyasal Bulasanlar FDA Baglanti Linki
(Ingilizce)
Katalog Avrupa Birligi Baglant1 Linki

(Ingilizce)



https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B64-2008%252FCXC_064e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B79-2019%252FCXC_079e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B67-2009%252FCXC_067e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B68-2009%252FCXC_068e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B70-2011%252FCXC_070e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B73-2013%252FCXC_073e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B74-2014%252FCXC_074e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B77-2017%252FCXC_077e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B81-2022%252FCXC_081e.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/ALL/?uri=CELEX:32017R2158
https://food.ec.europa.eu/safety/chemical-safety/contaminants_en
https://www.efsa.europa.eu/en/science/scientific-committee-and-panels/contam
https://www.efsa.europa.eu/en/topics/topic/chemical-contaminants-food-feed
https://www.fda.gov/food/chemical-contaminants-pesticides
https://food.ec.europa.eu/safety/chemical-safety/contaminants/catalogue_en

ilk Yayimlanma Tarihi: 17.03.2025 Revizyon No: 0
Son Glincelleme Tarihi:
Ek-4. Uygulama takvimi

Faaliyet Onceliklendirme Faaliyetin Gergeklestirilecegi Son Tarih

Ilgili bulasanmn olusum mekanizmasi ve | Gida iiretim isletmeleri 31.12.2025
almacak oOnleme azaltma faaliyetlerinin
aragtirilmasi (Ek-3’ten yararlanilabilir).

Tehlike  analizi  ve  kritik  kontrol | Biiylik 6l¢cekli gida isletmeleri 30.06.2026
noktalari/HACCP ilkelerine dayali | Orta 6lgekli gida isletmeleri 30.06.2027
prosediirlerin veya kalici bir prosediiriin | Kiigiik 6lgekli gida isletmeleri 30.06.2028

olusturmasi ve uygulanmasi

NOT: Bulasanlar Genel Talimatina https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/206774 linki tizerinden ulasilabilir.

flgili Mevzuat Listesi
Sira Mevzuatin Adi Baslant:
No (Resmi Gazete Tarihi ve Nosu) g
Gida Hijyen Y o6netmeligi
1 17.12.2011 — 28145 Y6netmelik i¢in tiklayiniz.
Yem Hijyeni Yonetmeligi
2 27.12.2011 — 28155 Y6netmelik i¢in tiklayiniz.
Tiirk Gida Kodeksi Bulaganlar Y 6netmeligi
3 05.11.2023 — 32360 Y6netmelik i¢in tiklayiniz.
Yemlerde istenmeyen Maddeler Hakkinda Teblig
4 19.04.2014 — 28977 Teblig i¢in tiklayimiz.
5996 sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglhigi,
5 Gida ve Yem Kanunu Kanun i¢in tiklayiniz
13.06.2010 — 27610 ¢ —



https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/206774
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=15592&MevzuatTur=7&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=15665&MevzuatTur=7&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=40394&MevzuatTur=7&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=19608&MevzuatTur=9&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=5996&MevzuatTur=1&MevzuatTertip=5
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