

















memesi kesik hayvanlar kurban olmaz. Ancak hayvanin
dogustan boynuzsuz, sasl, topal ve deli, biraz hasta, bir
kulagr delinmis veya yirtiimis olmasinda kurban acisin-
dan bir sakinca yoktur. Koyunun daha semiz ve lezzetli
olmasi maksadiyla dogdugunda kuyrugunun kismen
veya tamamen kesilmesi kusur sayllmaz.

Genel saglik agisindan kurban edilecek hayvan;
durgun ve halsiz, asirn oksuruk ve aksirikli olmamal,
gozleri, derisi ve killar parlak ve canli olmali, goz, agiz
ve burnunda akinti, olmamalidir.

SALGIN HASTALIKLAR ACISINDAN DIiKKAT
EDILECEK HUSUSLAR

Salgin hayvan hastaliklarinin  yayilmasinda en
onemli etkenlerden biri kontrolstz hayvan hareketleri-
dir. Hayvanlarin kendilerinin olusturdugu risk yaninda,
hastalik bulasmis nakil araclar da hastaliklarin yayllma-
sinda cok onemli etkendir. Kurban dolayisiyla artan
hayvan hareketleri hastaliklarin yayilma riskini cok daha
fazla arttirmaktadir. Kurbanlik sevki yapacak yetistiricile-
rimizin Bakanligin Il ve lice Mudurldklerine giderek
Veteriner Saglk Raporu almalar, araclarnn dezenfeksi-
yonunu yaptirmalari ve genelge hukumleri dogrultu-
sunda sevklerini yapmalar hayvan refahi ve sagliginin
korunmasi acisindan gerekli ve zorunludur.

BUyukbas hayvan sevklerinde sap asisi yaptirmis
olma sarti aranir.
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Kurbanlik olarak sevk edilecek koyun ve keci tlru
hayvanlarin hayatlari boyunca en az bir kez PPR asis ile
asilanmis olmalarr gerekmektedir.

Hayvan pazari, borsa, gecici hayvan satis merkezi,
kesim yerleri ile nakil araclarnin temizlik ve dezenfeksi-
yonu aksatiimaz.

Hayvan nakil araclarinda kullanilmak uzere hayvan
pazari, borsa ve hayvan satis yerlerinde temiz altlik
bulundurulur. Nakil sonrasinda araclarda bulunan althk
ve gubreler sap hastaligini bulastirma riskinin yok edil-
mesi acisindan guvenli bir sekilde imha edilir.

KURBANLIK HAYVANLARIN KESIMINDE VE
KESIiM YERLERINDE DIiKKAT EDILECEK HUSUS-
LAR

Cevre sagligr yonunden de kesimi takiben ortaya
¢clkan kan, mide ve bagirsak icerigi dnemlidir. Bunlarin
gelisi guzel bir sekilde etrafa atiimamasi ve akarsulara
dokulmemesi gerekmektedir.

1.Kurbanlik hayvanlar, izin almis mezbaha ve kom-
binalar ile Komisyonlarin belirledigi kesim yerlerinde;
koylerde ve belirlenmis kesim yeri bulunmayan yerlerde
ise cadde, sokak ve parka bakmamak kaydiyla kendi
pbahcelerinde usuline uygun olarak ve cevreye zarar
vermeyecek sekilde enil kisilerce kesilir.

2. Cadde, sokak ve park gibi kamusal alanlarda
kurbanlik hayvan kesimleri yapilamaz.




3. Kurban kesim yerlerindeki atiklarin, kan ve diger
organlarin herhangi bir ¢cevre kirliligine sebep olmalari-
nin engellenmesi icin gerekli dnlemler alinir.

4. Kesilen hayvanlara ait hastalikli organlar, kesim
sirasinda olusan atiklar, kist hidatik riskine karsi karaci-
gerler ve akcigerler kesinlikle evcil ve yabani hayvanla-
ra veriimez. Hayvanlann c¢ikaramayacagi derinlikte
cukurlara gdmulerek bertaraf edilir.

5.Belediye ve kdy muhtarlarinca cevre ve toplum
saghgini dikkate alarak temizlik yaptirilir.

KULAK KUPE VE PASAPORTLARIN TOPLAN-
MASI VE KAYITLARININ SILINMESI

1.Kurban satis yerlerinde sigir cinsi hayvan satisla-
rinda, kesilen hayvanlarin kayitlardan dusulmesi maksa-
di ile satici, hayvan pasaportlarinin ilgili kisimlarini bu
hayvanlarin kurbanlik olarak satldigini belirterek yedi
gun icinde en yakin ll/iice MadUrlGgane teslim eder.

2. Mezbaha ve kombinalarda kesilen kurbanlik sigir
cinsi, koyun ve keci turd hayvanlarin kulak kupeleri ilgi-

li mevzuat cercevesinde biriktirilerek Bakanlikca belirle-
nen usul ve esaslar geregince imha edilir, kesilen hay-
vanlarin veri tabanindan duasumileri yapilir, sigir cinsi
hayvan pasaportlari en yakin il/lice Gida, Tarm ve
Hayvancilik Mudurlugune kesim tarinlerinden itibaren
yedi gun icinde teslim edilir.

3. Komisyonun belirledigi yerler disinda ve koyler-
de kesilecek kurbanlik sigir cinsi hayvanlarin kulak kipe-
leri ve pasaportlarinin, koyun ve keci turd hayvanlarin
kulak kUpelerinin toplanarak veri tabanindan ddsumle-
rinin saglanabilmesi yonunden gerekli tedbirler alinir.

Etrafi kapatilmis 6zel mulk veya bahcesinde
kurban keseceklerin uymasi gereken kurallar

= Kesim yeri beton, beton asfalt vb. sizdirmaz mal-
zemeden olur, ¢ikan kanin topraga dagiimasini onle-
mek tzere hemen toprakla kapatilir, gerektiginde kirec-
lenir.

= Kurbandan cikan kullaniimayacak olan iskembe
ve diger benzeri atklar sizdirmaz, dayanikli yuksek
yogunluklu polietilen siyah torbalara 2/3 oraninda
konulur, gerektiginde ikinci torba kullanilir, agzi iyice
kapatlip baglanir ve bayram suresince duzenli olarak
hizmet verecek olan belediye temizlik ekiplerine teslim
edilir.

= Kesim sonunda kesim mahalli kanh ve kirlenmis
bir durumda birakimaz, kan izi kalmayacak sekilde
temizlenir, gerektiginde kireclenir.

= Kurban derilerinin tasinmasi esnasinda kan siz-
malarina ve cevre kirliligine neden olunmamasi yonun-
de tedbir alinir.

iNSAN SAGLIGI BOYUTU

Hayvanlardan insanlara bulasan ve halk saglgi
yonunden c¢ok buyuk onem tasiyan bakteriyel, viral,
paraziter ve fungal 200 den fazla zoonaz karakterli
hastalik mevcuttur. Bu hastaliklardan bazilari: taberkU-
loz, bruselloz, sarbon, salmonelloz, leptospiroz, kam-
piylobakteriyoz, listeriyoz, yersiniyoz, toksoplazmoz,
kuduz, deli dana hastaligi, Q-hummasi, sistiserkoz, kist
hydatik, askariazis, teniazis, kriptosporidoz, trisinelloz,
sarcosporidozdur. Hayvanlardan insanlara gecen bu




hastaliklann ozellikle kurban bayramlarinda gorulme
sikhigr yaklasik % 30 oraninda artmaktadir. Turkiye ve
pek cok komsu Ulkede bruselloz, tuberkuloz, sarbon,
kist hidatik, sistiserkoz, gibi hastaliklar gunumuzde hala
gorulmekte olup 6nemli bir halk saghgr sorunu olustur-
maya devam etmektedirler. Bilindigi gibi insanlarda
gorulen hastaliklarin % 60 dan fazlasi hayvansal koken-
lidir. Bunun yaninda, insan saghgi acisindan gidalarin
ortaya koydugui riskin % 90 1 hayvansal kokenli gidalar-
dan kaynaklanmaktadir. Bu nedenle, hayvan ve hay-
vansal Urtnlerden gelebilecek bu tehlikelerin azaltiima-
s veya ortadan kaldinimasi icin oncelikle hastaliklarin
hayvanlarda kontrol altina alinmasi gerekir.

HIJYEN

Ette anthraks, tuberkdloz ve bruselloz gibi zoonoz-
lann etkenleri primer olarak bulunabilir. Sekonder kon-
taminasyon, i¢c organlarin cikariimasi ile derinin yuzdl-
mesi sirasinda personel, alet ve cihazlar ile havadan
meydana gelir ve toplam kontaminasyonun % 35-40'ni
olusturur. Ince barsak icerigi 107 kob/g - 108 kob /g
kalin barsak icerigi 1011 kob /7 g- 1012 kob / g mikro-
organizma icerirler. Bagirsaklarin disinda diger onemli
kontaminasyon kaynaklari fekal kirlenmenin yogun
oldugu hayvanin derisi, ayaklar ve kuyrugudur.
Kasaplik hayvan etlerinin ylzeyleri cogunlukla 102-104
kob/cm?®  veya daha yuksek duzeyde aerob mezofil
genel canli ile kontaminedir. Bu mikroorganizmalarin
puyuk bir kismini Clostridium spp. gibi anaeroblar ve
Escherichia coli, Salmonella spp., Klebsiella spp.,
Enterobakteriler, Yersinia spp., Campylobacter spp. gibi
patojen bakteriler olusturur.

Kesim yerlerinin; Ustu kapali, teknik ve hijyenik sart-
lara uygun, bol miktarda sicak ve soguk suyu, askida
kanatma tertibati, su ve
kanin uzaklastinimasi icin - g
uygun zemini ve duvarlar \
fayansla kapli  olmalidir. %3
Kesim ve parcalama islemle-
rinde kullanilan alet ve mal-
zemeler paslanmaz celikten
mamul olmall, sik sik temizle-
nip dezenfekte edilmelidir.
Adac (tahta) gibi kir ve mik-
roorganizma tutan malzeme
kullanilmamalidir.

Kurban kesim yerlerin-
de, kasaplik belgesi veya
Kesim Elemani Yetistirme ve
Gelistirme Kurslarindan ahln-
mis “Kurs Bitirme Belgesi”
olanlardan portor muayene-
si bulunanlar goreviendirilir.

Kesimin tum asamalarin-
da gorev alan kesicilere ve
kasaplara buydk gorevler

dusmektedir. Oncelikle, bu kisilerin detayl bir egitim-
den gecmeleri gerekmektedir. Yapilan calismalar, kesici-
lerin, surekli etle temas halinde olmalarindan dolayr en
onemli kontaminasyon kaynadi oldugunu ortaya koy-
mustur. Enfeksiyonu bulunan kesiciler enfeksiyon
semptomlarinin kaybolmasindan sonraki en az 15 gun-
[0k sure¢ boyunca kesim / parcalama islemi yapmama-
Il ve tamamen saglikli personelin ise rutin olarak saglk
kontrolleri yapilmali, portor muayene Kkartlari ddzenli
olarak islenmelidir. Ayrica isciler kiyafetlerinin, kullandigi
aletlerin ve ellerinin temizligine 6zen gostermek zorun-
dadirlar. Personel, ozellikle ise ara verip tekrar basladi-
ginda ellerini sicak su ve sabun ile dezenfekte etmelidir.

KURBAN ETLERININ OLGUNLASMASI VE
MUHAFAZASI

Ete; hava, hayvan kesen kisiler, kullanilan kaplar vs.
yoluyla gerceklesecek bulasmayr onlemek amaciyla
temiz bicak ve malzemelerin kullaniimasi, etlerin konu-
lacagi kaplarin iyice yikanmis olmasi gerexkir.

Parcalama islemi ile birlikte ette mevcut yada cevre-
den bulasabilecek mikroorganizma sayisinda artis ola-
cagindan, etin mumkun oldugu kadar buyuk parcalara
ayrilmasi ve derhal sogutulmasi gerekir.

Hayvanlar ilk kesildiklerinde oluim sertligi dedigimiz
sertlikte olmaktadir. Bekledikce metabolizma ile olusan
asitlerin de etkisi ile bu sertlik yavas yavas kaybolmakta-
dir. Bu yUzden etin hemen tuketilmesi sertligi acisindan
sorun olusturabilmektedir. Hem pisirmede kolaylik hem
de lezzet acisindan et buzdolabinda 1 derecede 24
saat bekletildikten sonra tuketilmelidir.

Kurban etleri, parcalar halinde temiz kaplara konul-
mali ve dnce gunes gormeyen serin bir yerde 5-6 saati




ORDU

D,

gecmeyecek
bekletilerek etin sicakli-
ginin dusmesi saglan-
diktan sonra buzdola-

sekilde

bina  kaldinimahdir.
Kurbanlik etler hentz
kesim sicakliginda iken
buzdolabina poset
icinde veya hava ala-
mayacak bir durumda
pbuydk parcalar halin-
de Ust Uste konulursa,
buzdolabi isisi etin i¢
kisimlarini sogutmaya
yetmez. Bu nedenle
etin  hava almayan
kisimlarinda ¢ok kisa surede (2. gun) bozulma ve kokus-
ma hatta yesillenme gorular. Boyle kisimlar kesinlikle
tuketilmemeli atimaldir. Et ve et Grdnleri bakterilerin
cogalmalari icin son derece uygun bir ortam niteligin-
dedir. Uygun kosullarda bir bakteri 12 saatte 16 milya-
ra ulasabilmektedir. Bu durum hafif bir bakteri yukune
sahip bir etin iyi muhafaza ediimedigi takdirde bir gece
sonra insan saghdi acisindan ne derece buyuk bir tehli-
keye donusebilecegi konusunda fikir vermektedir.
Kurbanlik etin dayanma suresi, kesim kalitesi ve et par-
casinin buyuklugune gore degismekle beraber normal
buzdolabr kosullarinda 5 veya 6 gundur. Bu sure kiy-
mada genellikle 3 gundur. Eger daha uzun sureli
muhafaza dusunuluyorsa etler derin dondurucuda -18
derecede muhafaza edilmelidir. Eti kucuk ve hatta
kiyma yapip buzdolabinda bekletmek etin 3-4 gun icin-
de bozulmasina neden olacaktir. Bu sebeple en iyi yon-
tem buzdolabinin derin dondurucusunda saklamaktir.

Taze et buzdolabinda en fazla 1 gun saklanmaldir.
Uzun sure saklanacaksa, yenecek miktar kadar ayrilip
diger kismi ktcUk parcalar halinde derin dondurucuda
saklanmalidir. Dondurduktan sonra kullanilacak etler
oda sicakliginda degil buzdolabinin alt kisminda bekle-
tilerek cozdurulmelidir. Cozdurulen etler ise hemen kul-
laniimali, asla tekrar dondurulmamalidir. Cunku uygun
ortamlarda saklaniimayan ve ¢cézduruldukten sonra tek-
rar dondurulan etlerde bakteri sayisi artmaktadir. Bu
sekilde tdketilen etler ise besin zehirlenmesine yol aca-
pbilmektedir. Cig etlerin dogranmasinda kullanilan
tahta, bicak gibi malzemeler bulasmay! onlemek acisin-
dan baska besinlerde kullanilmamaldir.

Etlerin kesim sonrasinda hemen kapali ortamlara
alinarak sogutulmasi ve parcalama islemini muteakip
en fazla +4 °C, +5 °C sicaklikta bekletimesi gerekir.
Hemen tuketiimeyecek etler sogukta bekletiimeli, derin
dondurucuya alinmall veya kavurma yapilarak muhafa-
za edilmelidir. Sakatat ile etlerin ayni ortamda bulundu-
ruimamasi ya da muhafaza edilmemesi gerekir. Bazi

zoonotik hastaliklarnin ¢ig veya az pismis etlerin yenme-
siyle bulastigi dusunuldugunde, etler kesinlikle ¢ig veya
az pismis olarak tuketilmemelidir.

SONUC

BUyukbas ve kucukbas hayvan hareketlerinin ve
kesiminin yogun oldugu kurban bayraminda hayvan
hastaliklarinin yayllma riski ¢ok fazladir. Ayrica, kesim
yerlerinin yetersizligi, hijyen kurallarina uyulmamasi ve
egitimsiz personel gibi sebeplerden dolayr da kurbanlik
hayvanlardan elde edilen et ve diger yenilen kisimlar
insan saghg icin tehlikeli olabilmektedir. Bulasici hasta-
liklarin énune gecmek, saglikli ve guvenli kurban eti
elde etmek icin; hayvan hareketleri kontrol altina alin-
mali, mense sehadetnamesi veteriner saglik raporu ve
kulak kupeli hayvanlar kurban edilmeli, kurbanlik hay-
vanlar kesimden once ve sonra Veteriner Hekim kont-
rolinden geciriimeli, kesim yapan personel egitimli
olmali, yeterli kesimhane ve mezbahalarin olmadigr yer-
lerde mobil kesim istasyonlart olusturularak kesimin her
asamasinda hijyen kurallarina uyulmalidir.

Kurban satis yerlerinin, kurbanlik hayvan naklinin,
kurban kesilmesinin, kurban kesim yerlerinin ve kesim
sonrasi etin islenmesi esnasinda gerekli asgari teknik,
hijyenik ve guvenlik sartlarina uyulmasi gerekmektedir.

KAYNAKLAR:

http://www.resmigazete.gov.tr/eski-
ler/2014/08/20140807-18.htm

https://www.istanbul.edu.tr/vetjournal/archi-
ve/2011_1/63_67.PDF

http://cevresagligi.thsk.saglik.gov.tr/bilgi-dokuman-
lar/halk-sagligina-yonelik/995-kurban-ve-
sa%C4%9F1%C4%B1k.html

https://groups.google.com/forum/#ltopic/kamusagli-
gi/sBENXOsntus

http://mtayar.nome.uludag.edu.tr/Kurban.htm

http://www.veterinary.ankara.edu.tr/?mdl=haber&ha
ber_id=895



Konusu Tarih Sayi

Organik Hayvancilik Destekleme Odemesi Yapiimasina Dair Teblig (No: 2014/35) 08.08.2014 29082

Tark Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Urtinler Tebligi (No: 2014/34) 06.08.2014 29080

Serbest Bolgelerde Saglik Sertifikalarinin Duzenlenmesine Dair Usul ve Esaslar Hakkinda Teblig (Teblig No: 2002/38)'in

Yarurlukten Kaldinimasina Dair Teblig (No: 2014/30) 10.07.2014 29056

Dogu Anadolu, Guneydogu Anadolu, Konya Ovasi ve Dogu Karadeniz Projeleri Kapsamindaki lllerde Mevcut Damizlik
Sigir ve Damizlik Koyun Isletmelerinin insaat ve Damizlik Erkek Materyal Temininin Desteklenmesine liskin Uygulama 05.07.2014 29051
Esaslar Tebligi (No: 2014/28)

Tanmsal Yayim ve Danismanlik Hizmetlerine Destekleme Odemesi Yapiimasi Hakkinda Teblig (No: 2014/15) 04.07.2014 29050

Tark Gida Kodeksi Distile Alkollt Ickiler Teblig (Teblig No: 2005/1 1) inde Degisiklik
Yapilmasina Dair Teblig (No: 2014/17)

25.06.2014 29041

Ortualt Kayit Sistemi Yonetmelidi 25.06.2014 29041

Sigir Cinsi Hayvanlarin Tanimlanmasi, Tescili ve izlenmesi Yonetmeliginde Degisiklik Yapiimasina Dair Yonetmelik 21.06.2014 29037

Yemn Katkilari ve Premikslerin Uretimi, ithalati, ihracat, Satisi ve Kullanimi Hakkinda Teblig'in (Teblig No: 2002/66) YUrtr-

lGkten Kaldinimasina Dair Teblig (No: 2014/29) 21.06.2014 29037

Turkiye Tanm Havzalar Uretim ve Destekleme Modeline Gére 2014 Yili Urtind Yagh Tohumlu Bitkiler, Hububat ve Bak-

lagil Fark Odemesi Destegine lliskin Bakanlar Kurulu Karar Uygulama Tebligi (No: 2014/25) 17.06.2014 ZEoss

Ani Mese Olumu ve Cam Cirali Kanser Hastaligr ile Turuncgil Uzun Antenli Bocedi ve Kestane Gal Arist Mucadelesi

Hakkinda Yonetmelik 17.06.2014 29033

Tark Gida Kodeksi Salca ve Pure Tebligi (No: 2014/6) 14.06.2014 29030
Bitkisel Uretimde Biyolojik ve/veya Biyoteknik Muicadele Destekleme Odemesi Uygulama Tebligi (No: 2014/23) 03.06.2014 29019
Genetik Yapisi Degistirilmis Organizmalar ve Urtinlerine Dair Yonetmelikte Degisiklik Yapiimasina Dair Yonetmelik 29.05.2014 29014
Hayvancilik Desteklemeleri Hakkinda Uygulama Esaslari Tebligi (No: 2014/22) ﬁigjé? i 29013
lyi Tarim Uygulamalari Hakkinda Yonetmelikte Dedisiklik Yapiimasina Dair Yonetmelik 28.05.2014 29013
Ciftci Kayit Sistemi Yonetmeligi 27.05.2014 29012

Kirsal Kalkinma Yatirimlarinin Desteklenmesi Programi Kapsaminda Bireysel Sulama Makine ve Ekipman Alimlarinin
Desteklenmesi Hakkinda Teblig (No: 2014/13)

Kirsal Kalkinma Yatnmlarinin Desteklenmesi Programi Kapsaminda Makine ve Ekipman Alimlarinin Desteklenmesi
Hakkinda Teblig (No: 2014/10)

Kispe Normlari (Teblig No: 2004/17)'nin Yururldkten Kaldinimasina Dair Teblig (No: 2014/12) 30.04.2014 28987
Yemlerde Istenmeyen Maddeler Hakkinda Teblig (No: 2014/11) 19.04.2014 28977

14.05.2014 29000

10.05.2014 28996

= enetik Yapisi Degistiriimis Organizmalar ve Urtinle-
Genetlk YaPISI IG rine Dair Yonetmeligin 4 uncu maddesinin birinci
I fikrasina GDO Bulasani: “Genetik modifikasyon tek-

W m ] [} [}
Deg|St|rllm|s nolojisi uygulanan veya uygulanmayan bir Griinde, bi-
“ “ rincil Uretim asamasi dahil Gretim, imalat, isleme,
organizmalar ve hazirlama, isleme tabi tutma, ambalajlama, paketleme,
nakliye veya muhafaza sirasinda ya da cevresel faktorler
ile teknik olarak engellenemeyen, onlenemeyen veya te-

urﬁnlerine B“Iasan Limiti sadUfi olarak bulasan GDO' lari,” bendi eklenmistir.
-

Ayni Yonetmeligin 23 tnct maddesinin bashdr “Nu-
mune alma, analiz ve degerlendirme” olarak dedistirilimis
ve ayni maddeye asagidaki fikralar eklenmistir.

Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanli-

“Bakanhk ulusal ve uluslararasi duzenlemeleri
dikkate alarak numune alma, analiz ve degerlen-
dirme yontemleri belirler. Analiz sonucunda triinde
Dair Yonetmelikte Degisiklik Yapilma- % 0,9 ve altinda GDO tespit edilmesi halinde bu

a Dair Yonetmelik 29.05.2014 tarih durum GDO bulasani olarak degerlendirilir.
ve 29014 sayili Resmi Gazete'de GDO bulasani olan Urunlerde bulasan olarak tespit

yayimlanarak yirarlige girdi. edilen genlerin Biyoguvenlik Kurulu tarafindan onaylan-
mis olmasi durumunda drdnler onay amacina uygun ola-

rak kullanilabilir.”







